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Golden Ale

TatL I'E'l‘ RGGHOLA S3V0L

- GOLDEN ALE

STILE: Golden Ale

Birra chiara e leggera
prevalentemente con malto Pilsner,
un po’ di Carapils e un tocco di

ricetta. | luppoli usati sono Perle per
I'amaro e Saaz per I'aroma. Elegante,

corpo leggero e finale abbastanza
persistente.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. | °P & | IBU AMARD
5.3% 13 o Deciso

FTO75cl x 6 - COD. 283
FT033 clx12 - COD. 169

N

 GIUSTA BIONDA
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~ BIONDA FORTE .
BELGIAN STHBNG AlE

: STILE: Belgian Strong Ale
prodotta :

FERMENTAZIONE: Alta

VoL | °P & | 1BUAMARD
. 8.0% 18 Poco percettibile

: FT075cl x 6 - COD. 271
{ FT033 cl x12 - COD. 221

uuuuuuuuuuuuuu

! VoL,
: 8,0%

{ FT075clx6 - COD. 277
} FT033cl x 12 - COD. 192

Be[gum Dark Strong Ale

5. PETROGNOLA §0VIL

~ ROSSA FORTE
 BELGIAN DARK STHUNG ME

: STILE: Belgian Dark Strong Ale
Birra doppio malto d'orzo, chiara e :
: forte. Gli aromi sono di media intensita :
: ma molto fini ed eleganti con piccanti
frumento maltato completano la :

Birra doppio malto dorzo, rossa e
forte caratterizzata da una intensa

: e pungente intensita olfattiva con
sensazioni fruttate e speziate. Ha un :
: ottimo equilibrio gustativo anche se :
: prevalgono leggermente i toni avvolgenti
ben carbonata, amara al punto giusto, :

eleganti note agrumate e speziate; il
corpo, sorprendentemente leggero,

: inizia con toni ampi, quasi dolci, per
e caldi dei malti impiegati. Letilico é :
: presente ma non invadente. Il finale & :
medio-lungo, suadente ed aromatico.

poi evolvere in un lungo finale caldo,
avvolgente e molto aromatico.

FERMENTAZIONE: Alta

p &

18 9"

IBU AMARO
Quasi assente
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STILE: Rossa al Farro

d'orzo, con [laggiunta di
maltata e farro crudo; i

avena
cinque

dosati in un mix elaborato e molto
equilibrato. Il particolare «gruit» di

caratteristica sfumatura speziata.
FERMENTAZIONE: Alta

IBU AMARD
Quasi assente

VOL. I °P &
7.0% 16

FTO 75 clx 6 - COD. 295
F.T0 33 cl x 12 - COD. 159

: voL. ‘ op o
 5,0%

: FT075cl x 6 - COD. 263
! FT033 cl x12 - COD. 207

: STILE: Blanche al Farro
Birra rossa doppio malto al farro, :
prodotta con tre diversi tipi di malto 3

Ispirata allo stile belga « Bier Blanche»,
& prodotta utilizzando malto di orzo,

Golding e Saaz, oltre ad un sapiente

: mix di spezie: il risultato & una birra
: elegante e fresca, molto facile da :
spezie conferisce alla Sandy una :

bere, ma con evidenti e piacevoli

: sentori di agrumi, liquirizia e vaniglia.

FERMENTAZIONE: Alta

IBU AMARD
Assente

e 1
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: 5.5%

{ FT075cIx6 - COD. 217
! FT033 cl x 12 - COD. 151

: STILE: Ambrata al Farro

: Birra artigianale ambrata prodotta
: con malto di farro, di orzo e luppoli
: malto di grano, farro non maltato, :
: un pizzico di avena, luppoli Styrian :
luppoli usati sono sapientemente :

Saaz. Allolfatto e fine,
leggermente fruttata e

elegante,
speziata,

: al palato il tipico aroma di scorza
: di arancia e coriandolo si

fonde
perfettamente con l'amarezza del

: luppolo Saaz e lascia un gradevole e
: lungo finale.

FERMENTAZIONE: Alta

: VOL. ‘ °p % | IBU AMARD
LY 4 ;
13 o Delicato
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STILE: India Pale Ale (IPA)

Birra molto aromatica, profumata al
naso con note spiccate di frutti tro-
picali e agrumi; il colore & ambrato.
Alla beva I'amaro e prevalente ma
subito appare bilanciato dalle note
agrumate e di frutti tropicali date
dalla luppolatura.

STILE: Scura al Farro : STILE: American Pale Ale

Birra prodotta con malti di farro, di orzo : Doppio malto al farro, colore dorato, con

e luppoli tedeschi e Saaz. Il risultato & & aromi eleganti. Lamaro dei luppoli non

una birra molto scura, moderatamente : “punge” a beva conclusa, rimanendo con

amara, orientata ai toni caldi del farroma : eleganti sensazioni di amaro erbaceo-
con aromatiche note luppolate. Lampio i agrumato. Sclida, dissetante, ottimo equi-
finale & caratterizzato da eleganti toni : librio tra le dolci note maltate e 'amaro
speziati e fruttati. : agrumato dei luppoli americani.

FERMENTAZIONE: Alta

sesssscscscsess

FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. | °P & |IBU :VOL. |°P & | IBU :
6.5% | 14 o [Moderato :70% 1189 |33 tMedio) : VOL. |°P & | 1BU
: 6.2% | 14 5 | 55 (Medio)
FTO 75 cl x 6 - COD. 231 ! FTO 75 cl x 6 - COD. 328
FT0 33 cl x 12 - COD. 172 : FT033 ¢l x 12 - COD. 309 FT033 cl x 12 - COD. 357
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STILE: Affumicata alle castagne

doppio malto. Prodotta con malto d'orzo,
luppolo Saaz e castagne affumicate ma-
cinate, aggiunte durante lammostamen-
to. Le castagne conferiscono un delicato
sapore di affumicato, mentre il malto re-
gala toni tostati e caramellati. In bocca &
dolce e strutturata con un sorprendente
finale agrumato/speziato.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. | °P & -,; IBU
6.5%I 16 4 Lieve

F.TO033 ¢l x12 - COD.174
F.TO 75cl x 6 - COD. 2399

0000080000000 0000000000000000000000000000000000000000 000000000

EVERAGE-WINE FOOD—

STILE: Weizar siMilto o Forro

Ancora una volta, alla Petrognola il
farro fa da padrone!! Le normali birre
Weizen hanno il 50% di malto d'or-
zo e il 58% di malto di frumento. La
Weizen di Petrognola si differenzia,
avendo il 51% farro di cui una parte
maltato e una parte crudo e il 49% di
malto d'orzo

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. °p -‘; IBU
5,5% 12 ] Assente

F.TO 50 cl x 12 - COD. 246
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STILE: Pils

Colore giallo paglierino lievemente velato e con un
bel cappello dischiuma fine e persistente. In aroma
le classiche note erbacee e speziate del luppolo
Saaz. Al gusto si affaccia il mielato del malto
chiaro che subito lascia spazio ad un piacevole e
rinfre-scante amaro derivato dai luppoli tedeschi
utilizzati.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i °P & ! IBU AMARD
B.0%f 4% 13 Tt Decise

FUSTO PET 20 LT - COD. 5235
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© MONTEFIORE
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STILE: Blanche al Farro

Ispirata allo stile belga « Bier Blanche», & prodotta
utilizzando malto di orzo, malto di grano, farro
non maltato, un pizzico di avena, luppoli Styrian
Golding e Saaz, oltre ad un sapiente mix di spezie:
il risultato e una birra elegante e fresca, molto
facile da bere, ma con evidenti e piacevoli sentori
di agrumi, liquirizia e vaniglia.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL.  °P & IBU AMARo
SO0 v 2 e o Resene

FUSTO PET 20 LT - COD. 5237
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GARFAGNANA - ITALIA

* GIUSTA BIONDA
GOLDEN ALE

STILE: Golden Ale

Birra chiara e leggera prodotta prevalentemente
con malto Pilsner, un po’ di Carapils e un tocco di
frumento maltato completano la ricetta. | luppoli
usati sono Perle per I'amaro e Saaz per l'aroma.
Elegante, ben carbonata, amara al punto giusto,
corpo leggero e finale abbastanza persistente.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. | °P & i I1BUAMARO
Sravan o Deciso

FUSTO PET 20 LT - COD. 5238
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STILE: Ambrata al Farro

Birra artigianale ambrata prodotta con malto
di farro, di orzo e luppoli Saaz. All'olfatto & fine,
elegante, leggermente fruttata e speziata, al palato
il tipico aroma di scorza di arancia e coriandolo si
fonde perfettamente con I'amarezza del luppolo
Saaz e lascia un gradevole e lungo finale.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P &% {IBU AMARD
Dt g

FUSTO PET 20 LT - COD. 5236

: Delicato
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