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BIHHA DEL BDHEII

STILE: India Pale Ale

La prima birra brassata a Bor-
gorose. Profumo intenso dato
dai luppoli aromatici America- :
ni. Ambrata con riflessi vivie
dotata di buon corpo, al naso
offre affascinanti note agru-
mate e pepate. La gasatura e
bassa.

TESTA SPILLATURA: a
bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : & iIBU
64% : a4 : 4
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3 STILE Lager

* Grano Senatore Cappelli per
: donarle intensita e morbi-

: : dezza e Scorze d'arancia per

: un'incredibile freschezza.

: Colore dorato brillante. Note

: di cereale e crosta di pane. in

: bocca é elegante ma decisa.

: TESTA SPILLATURA: a

: bicchiere

: FERMENTAZIONE: Bassa
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STILE: Belgian Ale

Birra che sperimenta una spe-
clale miscela di lieviti ottenuta
dallinterazione di tradizionali
lieviti con quelli selvatici “cac-

: ciali” nelle montagne intorno al

+ birrificio, isolati ed “addomesti-
: cali” per creare un nuova ceppo
+ specifico del territorio.

: TESTA SPILLATURA: San-
: key

. FERMENTAZIDNE: Alta
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: STILE: American Pale Ale
¢ Diverse varieta di luppolo

: vengono aggiunte negli ultimi
¢ 10 minuti di bollitura, in una

¢ dose 3 volte superiore rispet-
: toalla ReAle. Al primo sorso

: una poderosa sensazione

¢ d'amaro che lascia il passo ad
: una gradevolissima e persi-

¢ stente nota di mandarino.

: TESTA SPILLATURA: a

: bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta



ITALIA

IRRA DEL BOI

ARTIGIANALE

© MYANTONIA ©  DUCHESSA

BIRRA DEL BORGO
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STILE: Imperial Pilsner
Luppali europei e luppoli
americani per un Dry-Hop-
ping con Simcoe, Warrior e
Saaz. Piu alcolica e corposa
rispetto alle classiche pils,
sorprende per la sua inten-
sita rivelandosi esplosiva ma
equilibrata.

TESTA SPILLATURA: a
bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

voL. & 18U
75% A i76
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: STILE: Saison al Farre

¢ Laschiuma abbondante e

: pannosa libera aromi fruttati
¢ [banana, ananas, frutta tro-
i picale) e floreali ravvivati dal
¢ leggero e piacevole pepato.
: La gasatura fine, la leggera

: acidita e la luppolatura mo-
: derata la rendono una birra
: fresca e piacevole.

: TESTA SPILLATURA: a

: bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta
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: Strong Ale, dal colore piut-

: tosto scuro con riflessi color

: rubino e un bel cappello di

: schiuma, seduce con un naso
: ricco e complesso in cuile

. note etiliche sono addolcite

¢ dai sentori di frutta secca.

: TESTA SPILLATURA: a

bicchiere
. FERMENTAZIONE: Alta

PvoL i & IBU
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 CORTIGIANA
BLANCHE
BIRRA DEL BORGO
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STILE: Blanche / Withier
Come una dama daltri tempila
Cortigiana usa le sottiliarmi della
seduzione per conquistare ogni
atura moderala,

¢ speziatura nelle ultime fase della

*
-
-

bollitura & ben presente: ai clas-

* sici coriandolo e scorza darancia
: agpiungiamo anche una buona

dosedi zenzero.

TESTA SPILLATURA: a
: bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta
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STILE: India Pale Ale
La prima birra brassata a Borgorose Profumo
intenso dato dai luppoli aromatici Americani

al naso offre affascinanti note agrumate e pe-
pate. L'assaggio conduce verso [amaro finale,
intenso e persistente.

FERMENTAZIONE: Alta
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& © IBU
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6.4%
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STILE: Belﬁlan Stmrﬁﬁe
Ispirata alla scuola belga delle Strong Ale,

: Dal colore piuttosto scuro con riflessi :
Ambrata con riflessi vivi e dotata di buon corpo, : :

: ma, seduce con un nNaso ricco e com- :

*

: bel percorso suadente verso un finale di
: cacao e note tostate.

FERMENTAZIONE: Alta

color rubino e un bel cappello dischiu-  :

plesso in cui le note etiliche sono addol-
cite dai sentori di frutta secca. Offre un

STILE: Saison al Farro

- Conquista con la sua piacevolezza e la

sua fresca eleganza. La schiuma ab-
bondante e pannosa libera aromi frut-
tati (banana, ananas, frutta tropicale) e
floreali ravvivati dal leggero e piacevole
pepato. Gasatura fine, leggera acidita,
luppolatura moderata.

: FERMENTAZIONE: Alta

; > IVOL. &% iBU

: FT033dlx2-C0D.367
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TALIAN GRAPE ALE

e STILE: ltailan grape'ﬂe 5

- 40% di mostro di vino Sangiovese [deﬂa
tenuta di Bibbiane, Siena, Toscanal e
60% di mosto di birra (la nostra Duches-
sa) fermentano insieme creando, un'al-
chimia indimenticabile grazie alla lavora-
zione “Metodo Classico” Il Sangiovese € il
vitigno a bacca rossa piu coltivato in Ita-
lia, 'uva dei grandi vini da invecchiamen-
to italiani conosciutiin tutto il mondo in
cui raffinatezza ed eleganza sposano una
incisivita e leggiadra ferminilita.
FERMENTAZIONE: Alta

- .

voL. ! IBU
10.9% %ﬁ 21

FTO75clx1- COD. 489
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STILE: ltalian gra Ale STILE: M‘E/ W s
39% di mosto di Maq:ﬁma (dellatenuta di : Comeunadama daltritempila Cortigianausa
Bibbiano, Toscana) che fermenta insie- le sottili armi della seduzione per conquistare

me al 61% di mosto di birra. | profumidi  : 28ni palato. Luppolatura moderata, speziatura
cipria, viola e ciliegia ritornano spesso e rEIdI(;Sl;L:hmfaseldell la bolltuge ben presente:
intrigano. Ammalia con eleganza la forza : @ arlfi'e I Eﬂdﬁe;m AT

del Sangiovese, il risultato & unico e BRI e ot

FERMENTAZIONE: Spontanea FERMENTAZIONE: Alta
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STILE: Lager

Grano Senatore Cappelli per donarle inten-
sita e morbidezza e Scorze darancia per
un'incredibile freschezza. Colore dorato
brillante. In bocca é elegante ma decisa. |l
malto delicato per chiudere con un finale
pulito che invita ad un secondo sorso.

FERMENTAZiDNE: Bassa

voL. &} IBU
50% % 20
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STILE: Belgian Ale

Birra che sperimenta una spediale miscela di
lieviti ottenuta dallinterazione di tradizionali
lieviti con quelli selvafici* isolati ed “addome-
sticali” per creare un nuovo ceppo spedifico. In
bocca, arriva il caramello che evolve nellagru-
mato e va a fondersi con una piacevole nota
amara e speziata.

FERMENTAZI{]HE Alta
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RRA DEL

EORGO

IMPERIAL PILS

merican Pale Ale STILE: Imperial Pilsn ! ' Le radici di genziana sono utilizzate

vengono ag- . Luppolieuropeie americaniperun  :inu sione di 2 minuti durante la

: Dry-Hopping con Simcoe, Warriore  : bollitura. By 28
in una dose 3 volte superiore rispetto ¢ Saaz. Piu alcolica e corposa rispetto @ Sentori pepati, di sottobosca e floreali.
alla ReAle. | profumi vanno dall'agruma- : alle classiche pils, sorprende per la : In bocca il primo impatto é mieloso,
to al resinoso. Al primo sorso una sen- @ sua intensita rivelandosi esplosivama  : seguito da sentori di radici, pepe e
sazione d'amaro che lasciail passoad  : equilibrata. Una bionda “tosta”, proprio : frutta a polpa gialla. Il retrogusto &
una gradevolissima e persistente nota  : come la protagonista del romanzo di  : delicato ma molto persistente.
di mandarino. : Willa Cather. :

: : FERMENTAZIONE: Alta
FERMENTAZIONE: Alta i FERMENTAZIONE: Bassa E e

- 7 : : : s VOL @ % : IBU

voL. : ¢ :IBU P VOL. i g :IBU 162% o 25
64% : o 175 Lo P 78 :
FT033 cIx12-COD.259 FT033 clx12 - COD. 267 : FT033 clx12 - coD. 397
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BIRIMPORT S.p.A. - Via di Salone 131/d-e-00131 Roma
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