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BIRIMPORT

= BEVERAQGE-"WINE-TOOD =

BIRRE IN BOTTIGLIA

ITALIA
PETROGNOLA
BIRRA DEL BORGO
PEDAVENA

RAFFO

MESSINA
AMARCORD
ICHNUSA
TERZARIMA

PERONI NASTRO AZZURRO

PERONI
MENABREA
MORETTI

BIRRIFICIO DEL DUCATO

AUSTRIA
SCHLLOS EGGENBERG

FRANCIA
DESPERADOS
DU DEMON
TOURTEL
PIETRA

GERMANIA
BECK'S
LOWENBRAUN
FRANZISKANER
GREVENSTEINER
BITBURGER
LAUTERBACHER
SCHLENKERLA
WARSTEINER
PAULANER
ERDINGER

EKU 28

BELGIO
DUVEL

VEDET
CORSENDONK
HUYGHE

BIERE DU BOUCANIER
LA CHOUFFE
GRIMBERGEN
KWAK

LEFFE
HOEGAARDEN
STELLA ARTOIS
ROCHEFORT
CHIMAY

DU PONT
PATER LIEVEN
ORVAL
LUPULUS

ST. STEFANUS
MOINETTE

10
12
12
|
14
15
16
17
20
22
24

26

27
27
27
27

28
29
29
32
33
35
35
35
35
41
41

30
31
36
38
36
38
40
40
a2
43
43
44
45
a7
a7
Sl
Sl
S1
Sl

OLANDA
LA TRAPPE
HEINEKEN
GROLSCH

REPUBBLICA CECA
PILSNER URQUELL
KOZEL

SPAGNA
ESTELLA GALICIA
SAN MIGUEL

SCOZZIA
TENNENT'S
SLALOM
BREWDOG
GORDON

IRLANDA
GUINNESS
HOP HOUSE
KINNEGAR
MAGNERS

DANIMARCA
FAXE

HARBOE
CERES

STATI UNITI
GOOSE
BUD

MESSICO
CORONA EXTRA
SOL

GIAPPONE
KIRIN
SAPPORO
ASASHI

46
SO
SO

S2
S2

S6
S6

43
S7
S7
S7

S3
S3
sS4
S8

48
48
49

S8
S8

S8
S9

S9
S9
S9



BIRIMPORT

= BEVERAGE-WINE-TOOD =

BIRRE IN FUSTI

ITALIA

PETROGNOLA

BIRRA DEL BORGO
PEDAVENA

PERONI

PERONI NASTRO AZZURRO

GERMANIA
LOWENBRAUN
BECK’'S
FRANZISKANER
SPATEN
BITBURGER
CREW REPUBLIC
KOSTRITZER
BENEDIKTINER
VELTINS
GREVENSTEINER
LAUTERBACHER

BELGIO
HOEGAARDEN
STELLA ARTOIS
JUPILER
LEFFE

ST. BENOIT
CORSENDONK
LA CHOUFFE
DUVEL
VEDET
MAREDSOUS

PERFECT

GERMANIA
LOWENBRAUN
BECK'S
FRANZISKANER

GERMANIA
FRANZISKANER

STATI UNITI
BUD

INGHILTERRA
ORCHARD PIG
CHAPLIN & CORK'S
BLACKTHORN

90
68
70
71

74

61

63
63
8l

82
83
86
86
87
87
94

64
64
64
67
79
g2
98
99
99
99

100
100
100

99

REPUBBLICA CECA
PILSNER URQUELL
KOZEL

OLANDA
GROLSCH

INGHILTERRA
BASS
INGHILTERRA
FULLER'S

ST. STEFANUS

SCOZZIA
TENNENT'S

IRLANDA
GUINNESS
KILKENNY
HOP HOUSE
HARP
SMITHWICK'S

STATIUNITI
GOOSE

GIAPPONE
ASASHI

DRAFT

BELGIO
HOEGAARDEN
STELLA ARTOIS
JUPILER

BELGIO
STELLA ARTOIS
LEFFE

SIDRO

61
61
80

SVEZIA
KOPPARBERG

IRLANDA

MAGNERS
MAGNERS

73
75

78

62
76
77
78

66

78
80
8l
8l
8l

66

71

102
103
103

64
98

61

60
80



'ETROGNOLA

Elegante ¢ fresca, ka birra
ta per tutte e occa

A L Derra Oaa

GOLDEN ALE
TSCL 5,6%VoL. GOLDEN ALE

CL S A%VOL.

GIUSTA BIONDA
GOLDEN ALE

STILE: Golden Ale

LR )

L

Colore giallo paglierino velato, amarezza :
decisa e persistente. Birra chiara e :
Ieg§era prodotta prevalentemente con :

to Pilsner, un po’ di Carapils e un :
tocco di frumento maltato completano :
la ricetta. | luppoli usati sono Perle per :

I'amaro e Saaz per l'aroma. Elegante,
ben carbonata, amara al punto giusto,

persistente.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. °P &% | IBU AMARD
5.6% 13 4 Deciso

FTO75cl x6 - COD. BBOO12
FT033clx12-C0D. 169

: equilibrio gustativo anche se prevalgono :
y Iegﬁgermenteltonl avvolgenti e caldi dei :
corpo leggero e finale abbastanza : m
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ROSSA FORTE
BELGIAN DARK STRONG ALE

BIONDA FORTE
TRIPLE

LR R R R R R

STILE: Triple

Colore arancione chiaro con riflessi
dorati, amarezza poco percettibile. Birra
doppio malto d'orzo, chiara e forte. Gli
aromi sono di media intensita ma molto
fini ed eleganti con piccanti sensazioni :
fruttate e speziate. Ha un ottimo :

STILE: Belgian Dark Strong Ale
Colore ambrato scuro e velato, amarezza
quasi assente. Birra doppio malto d'orzo,
rossa e forte caratterizzata da una
intensa e pungente intensita olfattiva
con eleganti note agrumate e speziate;
il corpo, sorprendentemente leggero,
inizia con toni ampi, quasi dolci, per
poi evolvere in un lungo finale caldo,
avvolgente e molto aromatico.

L R

L

ti impiegati. Letilico e presente ma :

: non invadente. |l finale & medio-lungo, :

: suadente ed aromatico.

FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta

: VOL. °P &% | IBUAMARD i VOL. °P &% | IBU AMARD
8.0% 18 4 Poco percettibile : 8.0% 18209 Quasi assente

. FT0 75 cl x 6 - COD. BBOOOS
. FT0 33 cl 12 - COD. 221

: FT075clx 6 - COD. BBOO1O
: FT033 clx 12 - €OD.192

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

BIRIMPORT



LA PETROGNOLA
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BIANCA AL FARRO

STILE: Rossa al Farro

speziata.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. °P &% | IBU AMARD
7.0% 16 o Quasi assente

FTO75clx6 - COD. BBOO16
F.TO 33 cl x 12 - COD. 159

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Blanche al Farro

Colore rosso rubino carico, amarezza *
quasi assente. Birra rossa doppio malto :
al farro, prodotta con tre diversi tipi di :
malto d'orzo, con l'aggiunta di avena :
maltata e farro crudo: i cingue luppoli :
usati sono sapientemente dosati in un :
mix elaborato e molto equilibrato. Il :
particolare «gruit» di spezie conferisce :
alla Sandy una caratteristica sfumatura :

Colore paglierino velato opaco non
amara. Ispirata allo stile belga « Bier

. liguirizia e vaniglia.

FERMENTAZIONE: Alta

:voL. | °P & | 1BUAMARD
: 9.0% 2 d Assente

: FT075clx 6 - COD. BBOOO3
: FT033 cl x12 - COD. 207
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AMBRATA AL FARRD

: STILE: Ambrata al Farro
: Colorearanciocaricointenso,amarezza

: delicata e aromatica. Birra artigianale

BIanche».éprodotta utilizzando malto di : ambrata prodotta con malto di farro,

orzo, malte di grano, farro non maltato, : di orzo e luppoli Saaz. All'olfatto e

un pizzico di avena, luppoli Styrian : fine, elegante, leggermente Ffruttata

Golding e Saaz, oltre ad un sapiente mix : ¢ speziata, al palato il tipico aroma

di spezie: il risultato & una birra elegante : i <corza di arancia e coriandolo si

e fresca, molto facile da bere, ma con : f;nde perfettamente con |'amarezza

evidenti e piacevoli sentori di agrumi, : del luppolo Saaz e lascia un gradevole

: e lungo finale.

FERMENTAZIONE: Alta

: [
. I’d

: VOL. °P & | 1BU AMARD
- 5.0% 13 Delicato

: FT075 clx 6 - COD. BBOOIS
: F.T033 clx12 - COD. 151
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LA PETROGNOLA

" NERA AL unnn

STILE: Scura al Farro

Colore bruno intenso quasi nero, amarezza
percettibile, moderata, aromatica in evidenza.
Birra prodotta con malti di farro, di orzo e
luppoli tedeschi e Saaz. Il risultato & una birra
molto scura, moderatamente amara, orientata
ai toni caldi del farro ma con aromatiche note
luppolate. Lampio finale e caratterizzato da
eleganti toni speziati e fruttati.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. °p "“ IBU
6.9% 14 01 Moderato

FT075clx 6 -C0D. BBOOOY
FT033clx12-C0D.172
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STILE: American Pale Ale

Colore dorato carico te velato,

amarezza percettibile ma non eccessiva, agrumata
ed erbacea. Doppio malto al farro, colore dorato,
con aromi eleganti. Lamaro dei luppoli non
punge a beva conclusa, rimanendo con eleganti
sensazioni di amaro erbaceo-agrumato.

Solida, dissetante, ottimo equilibrio tra le dolci note

maltate e l'amaro agrumato dei luppoli americani.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. °p ¢ ’A' IBU
5.6% 16 c'l 33 (Medio)

FT075clx6 - COD. BBOOOI
FT033 clx12 - C0D. 309

PETROGNOLA
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PETROGNOLA
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SMOKED ALE

TSCL 6,5%VoL. MOKED ALE
L 6, 5% VOL.
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STILE: Smoked Ale

Colore ambrato carico e velato con riflessi
arancioni, amarezza quasi assente. Prodotta con
malto d'orzo, luppolo Saaz e castagne affumicate
macinate, aggiunte durante |ammostamento.
Le castagne conferiscono un delicato sapore di
affumicato, mentre il malto regala toni tostati e
caramellati. In bocca e dolce e strutturata con un
sorprendente finale agrumato/speziato.

STILE: India Pale Ale (IPA)

Birra molto aromatica, profumata al naso
con note spiccate di frutti tropicali e agrumi;
il colore @ ambrato. Alla beva I'amaro e
prevalente ma subito appare bilanciato
dalle note agrumate e di frutti tropicali date
dalla luppolatura.

FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta
ot

A [ | m

: 6.2% | 14 01 55 (Medio)

FT033clx12 - COD. 174

F.TO 75c/ x 6 - COD. BBOO13 F.TO 33 cl x 12 - COD. 357
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STILE: Lager Italiana Non :

Filtrata

Grano Senatore Cappelli per
donarle intensita e morbidezza
e Scorze darancia per unincre-
dibile freschezza. Colore dorato
brillante. In bocca e elegante
ma decisa. Il malto delicato per
chiudere con un finale pulito
che invita ad un secondo sorso.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. : &% : |BU
50% : & :20

FT0 33 clx12-COD. 220

8 ..................................................... I}II_“\_IP()RT

ivoL. i g
:62% : 4 : 3

* MALEDETTA
BIRRA DEL BORGO

STILE: Belgian Ale

: Birra che sperimenta una speciale :
: miscela di lieviti ottenuta dallin-
: terazione di tradizionali lieviti con
: quelli selvatici isolati ed “addo-
: mesticali’ per creare un nuovo
: ceppo
: caramello che evolve nellagruma-
: toe vaa fondersi con una piacevo- :
: lenota amara e speziata

FERMENTAZIONE: Alta

specifico. In bocca, arrival

~

IBU

: FT033clx12- COD. 241

llllllll

ivoL (&
:85% o i 23

 FT033c/x12-COD. 367

BIRRA DEL BORGO

oooooooooooooooooooooooooooooooooo

 STILE: Belgian Strong Ale

: Ispirata alla scuola belga delle : Conquista con la sua piacevo-

. Strong Ale. Dal COlore piUttOStO E Iezza e Ia sua fresca e'egan_

: scuro con riflessi color rubino : ;3 | 3 schiuma abbondante e

: e un bel cappello di schiuma, : pannosa libera aromi fruttati

: seduce con uN Naso ricco € : (hanana. ananas. Frutta tro-

E?\?E(I)?\S:zci;:ic‘):lzgt!ee dr;?tseeﬁtﬂir} : picale) e Floreali ravvivati dal
: di frutta secca. Offre un bel leggero, e piacevole pepato.

: FERMENTAZIONE: Alta

IBU

-------

: VOL.
: 5,8%

: FT0 33 cl x 12 - COD. 204

ooooooooooooooooooooooooooo

BIRRA DEL BORGO

................................

STILE: Saison al Farro

: Gasatura fine, leggera acidi-
ercorso suadente verso un @

inale di cacao e note tostate. ta. Iuppolatura moderata.

FERMENTAZIONE: Alta

TS
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STILE: India Pale Ale : STILE: American Pale Ale
La prima birra brassata a Bor- : Diverse varieta di luppolo
gorose. Profumo intenso dato : vengono aggiunte negli ultimi
dailuppoliaromatici Americani. ;10 minuti di bollitura, in una
Ambrataconriflessiviviedotata  : dose 3 volte superiore rispet-
dibuon corpo, al naso offreaffa-  : to alla ReAle. | profumi vanno

scinanti note agrumate epepate.  : dall'agrumato al resinoso. Al

io conduceversolamaro  : primo sorso una sensazione : dosi esplosiva ma equili-

finale, intenso e persistente. : damaro che lascia il passo ad : prata Una bionda “tosta” .

: una gradevolissima e persi- : : | t ieE
FERMENTAZIONE: Alta : stente nota di mandarino. : 52?‘:;:;22%? \A%?aacgaotng
VOL. : & : IBU : FERMENTAZIONE: Alta : FERMENTAZIONE: Bassa
6,49 2 41 : : : : : :

25 ivoL (g iU ivo g s

:64% : a4 :75 t75% :d ;76
FT0 33 ¢ x12 - COD. 214 :FT033clx12-C0D.259 : FT033clx12-COD. 267
P e a et e et esestntniasetetssssntsntasetassssntnsesesasenss . BIR]‘IP()RT Sessssesassnsessrsnsarante

A AL S
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STILE: Imperial Pilsner

: Luppoli europei e americani
per un Dry-Hopping con
Simcoe, Warrior e Saaz. Piu
alcolica e corposa rispetto

LR R R
.

L

: per la sua intensita rivelan-

Sireed -
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alle classiche pils, sorprende :
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: STILE: Blanche / Witbier

: Come una dama daltri tempi la
Cortigiana usa le softili armi della
: seduzione per conquistare ogni
: speziatura nelle ultime fase della
: bollitura € ben presente: ai classici
: coriandolo e scorza darancia ag-
: giungiamo anche una buona dose
: di zenzero.

: FERMENTAZIONE: Alta

ivoL. | & i 18U
:45% : o : 8

: FT033clx12- COD. 384
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STILE: Lager Pils

Colore chiaro dai riflessi do-
rati. Il malto delle Dolomiti le
conferisce un gusto pieno e
armonioso, una personali-
ta importante e delicata. La
schiuma compatta e il retro-
gusto persistente la rende
ideale a soddisfare il deside-
rio di una birra equilibrata e
dissetante.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P &% IBU
49% NS W i 19

F.TO 33 cl x 24 - COD. 218
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STILE: Doppel Bock Chiara
La nostra birra a piU elevata
gradazione. Da bere con molta
calma, apprezzandone il colo-
re oro intenso con riflessi am-
brati dato dal lento processo
di cottura e caramellizzazione
del mosto. Equilibrio gustati-
vo rotondo con note fruttate.
Schiuma fine e compatta.

FERMENTAZIONE: Bassa

vo

: op
14,7 -

voL. :
8.0% :

IBU

s e bt
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 DOLOMITI ROSSA

PEDAVENA
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STILE: Festbier

Birra rossa di tradizione. Il :
malto caramello caratterizza :
il gusto pieno e intenso. L'a-
roma delicato si caratterizza
per una miscela tra note di
caramello e profumo di mal-
to torrefatto. La schiuma e

cremosa e persistente e |l
colore caldo e ambrato.

FERMENTAZIONE: Bassa

vo

: op
14,7 01

IBU
: 19

: F.T0 33 cl x 24 - COD. 224
FT033 clx24-€0D.232 : FT075clx6- COD.237

BIRIMPORT

DOLOMITI SPECIALE

0-000000000000.001

~ PEDAVENA

E R R

STILE: Lager Speciale
Colore chiaro, dai riflessi
d'oro intenso. | lunghi tempi
di fermentazione e matu-
razione esaltano la compo-
nente aromatica delle mate-
rie prime. |l suo gusto pieno

e leggermente fruttato la
rende apprezzata anche dai
palati piU esigenti.

FERMENTAZIONE: Bassa

-
.

fvoL. :°P & iIBU
D134 W 122

: 5,9%

: FTO 75l x 6 - COD. 216



PEMVEM
TIIAIIIZI(IN! ITAlIANA

L N

STILE: Pils Italiana - Super Premium
Gusto equilibrato e delicatamente
armonioso a cui la media gradazicne
alcolica conferisce rotondita e pie-
nezza. La leggera nota luppolata, l'ec-
cezionale persistenza della schiuma
e il bel colore dorato completano il
profilo di questa birra estremamente
piacevole da bere.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. :°% &% IBU
200 : N6 o : 2

F.TO 33 cl x 24 - COD. 212

-----------------------------------------------------------

PvoL G
: 59% ¢

 proAvENA
'ROSSA AMBRATA

L N

STILE: Dunkel

Un'ambrata dal colore meraviglioso e
dalla schiuma compatta, cremosa e
persistente. in cui si puo riconoscere

pieno ed aromatico.

FERMENTAZIONE: Bassa

: s
: °P -33&

: 1BU
135 o4 :

20

: F.TO 33 cl x 24 - COD. 249

lllllllllllllll
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BRICA IN PEOAVENL

SENZA GLUTINE
PEDAVENA

STILE: Lager Senza Glutine
La produzione della Superior Senza

' o : Glutine viene monitorata costante-
I'inconfondibile luppolatura della ce- : dagli S
lebre Pedavena. Equilibric gustativo : S = cagi axpoth, Sidine thottenae

: : un prodotto ottimale sia nella scelta

: degli ingredienti, che sia nella defini-
: zione del gusto.

FERMENTAZIONE: Bassa

S VoL P oP i IBU
020 2 e nag

: F.T0 33 cl x 24 - COD. 264
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STILE: Lager
Lager chiara, dal gusto moderata-

Maturazione a freddo.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :° &% : |BU
(7% ¢ 106 o : 12

F.TO 66 cl x 15 - COD. 347
F.TO33clx24-C0D.363

S12%
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MESSINA
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: STILE: Lager
: Colore dorato brillante, schiuma can- :
mente amaro, ottenuto da una sa- :
piente ed equilibrata combinazione :
tra luppolo delle migliori varieta aro- :
matiche e malto di eccellente qualita. :

dida fine e compatta.
Gusto rinfrescante,
amaro bilanciato.

Aroma maltato luppolato

FERMENTAZIONE: Bassa

P VoL i & i oIBU
: 21

P 47%

: FT033clx2-C0D.193

---------------

S vy
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CON SALE DEIMADIY
SICILAYS

HeS

FAT .\ NEL DY ‘-‘1!)00 S‘/
Of MASSAFRA 6
e ssnu )y

MESSINA
CRISTALLI DI SAl[

: STILE: Lager

Lager non filtrata con cristalli di sale

: marino di Sicilia. Colore dorato lu-

finale secco, :

minoso, opalescente. Schiuma com-

: patta e persistente. Aroma floreale
: e fruttato. Gusto morbido, fine ed
: equilibrato.

FERMENTAZIONE: Bassa

: VOL.
: 5,0%

o B IBU

A -
. ANge |

2D

: FT033clx24-C0D.496
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STILE: Premium Lager

dal colore dorato e bella
schiuma candida. Un per-
fetto equilibrio fra note
Floreali e fragranti di lup-

piu desiderata, di facile ap-
proccio e grande soddisfa-
zione, gusto ben bilanciato
e pulito, invoglia subito il
secondo sorso.

FERMENTAZIONE: Bassa

m

VOL. :°P & IBU
52% 1259 ;19

F.TO 50 cl x 12 - COD. 344
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: STILE: Golden Ale
Chiara, 100% malto d'orzo, :
: miliare, dal colore oro an-
: tico e schiuma persistente.
: Le calde sensazioni di mal-
: to sono ben equilibrate da
polo, di malto e miele. E la :
: piego di luppoli aromatici in
: dry hopping. Corpo pieno,
: intenso e pulito, piacevole
: amaro che le dona grande
: beva.

FERMENTAZIONE: Alta

Chiara, rassicurante e fa-

note fresche, grazie all'im-

VoL, §°P % ©1BU
:65% 15 W i 27

! FT050 cl x12 - COD. 340

-.s

-s

: STILE: Red Ale

: Rossa, furba, voluttuosa e
: intrigante, dai riflessi ra- :
: mati intensi e bella schiu- :
: ma pannosa. Corpo pie- :
: no e strutturato. La ricca :
: miscela di luppoli e malti :

: speciali

dona al

! STILE: Strong Amber Ale
Ambrata, generosa, dai ri-

palato :

: sensazioni di miele, frutta :
: secca e candita, equilibra- :
: te dal gradevole amaro fi- :
: nale.

FERMENTAZIONE: Alta

L VOL.
 6.5%

3 °p o.o

P15 T

IBU
22

! FT0 50 cl x 12 - COD. 342

lllllllllllllll

Flessi color bronzo. Gran-
de intensita aromatica: al
naso note di frutta secca e
candita, leggermente spe-
ziata. |l corpo e di grande
morbidezza ed eleganza.
Sentori di malto, caramello
e luppolo, ottimamente bi-
lanciati. Una birra che cer-

: tamente lascia il segno.

FERMENTAZIONE: Alta

! VoL,
L 9,0%

°P & | 1BU
20 & | 23

! FT050 cl x12 - COD. 346

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



P e N e o T
—

LOCALITA
Py MIMAREDDU « GROGASY

. Ve

“}” 9 a‘ W A

81

ichnusalchnusat

ANIMA SARDA ANIMA SARDA
@ LR r ot
¥

IORL

STILE: Lager
Coloremolto chiaro e dorato, piacevolmente amara,

moderatamente frizzante, schiuma persistente, in
bocca un piacevole sentore di luppolo.

STILE: Lager non filtrata e 5
Fatta con puro malto d'orzo. Colore dorato,
dall'aspetto leggermente torbido, gusto
moderatamente amaro, schiuma persistente.
Aroma fruttato con un leggero sentore di
luppolo, corpo intenso e rotondo. Frizzantezza
moderata.

FERMENTAZIONE: Bassa
FERMENTAZIONE: Bassa

: : VOL. : P &% : |BU AMARD
VOL. | °P & i IBUAMARD 50% : 12 % i 18
47% : 186 a :20
F.T0 50 cl x 15 - €OD. 371

F.TO 66 cl x 15 - COD. 390

F.TO 33 cl x 24 - COD. 248
F.TO 33 cl x 24 - COD. 375

F.TO 20 cl x 24 - COD. 478
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STILE: Ale
Artigianale bionda prodotta con
metodo ad alta Ffermentazione,

non pastorizzata e non filtrata con
rifermentazione in bottiglia. Intensi
profumi di malto, cereali, fiori di
luppolo e sentori di agrumi freschi.
Gusto e corpo: armonico e delicato,
fresco e leggero.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :°P &% IBUAMARD
S oy e PR

FTO75cl x6 - COD. 206
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STILE: Pale Ale

Bionda dorata, non pastorizzata,
non filtrata, con rifermentazione in
bottiglia. Profumi di malto, miele e
lievito tendente al biscottato, note
di luppolo, frutta matura e vaniglia.
Abbinamenti: ~ Salumi,  formaggi
freschi, primi piatti con condimenti
leggeri.

IVOL. %P & i IBUAMARD
:6.6% 145 o :18.2

: FT075clx6 - COD. 222

A EAEARCE N NI FORD -

BIRRA ARTIGCIANALE
ITALIANA
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L N

STILE: Strong Ale

Ambrata, schiuma compatta color
nocciola, non pastorizzata, non
filtrata, con rifermentazione in
bottiglia. Profumi caldi di frutta
secca e spezie, piacevolmente
amara. Abbinamenti: Carni bianche,
fritture di pesce, formaggi e salumi
di media stagionatura.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P &  IBU AMARD
75% 18 % 19

FTO75cl x 6 - COD. 251

155
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STILE: Premium Lager ¢ STILE: Premium Lager analcolica : STILE: Lacer

S 3 : : 5 : - g

L'esclusivo Mais Nostrano offre il sa- : Con una delicata nota amaradata : g yna Lager aromatica, leggera
pore tipicamente rinfrescante. Gli ga luppoli ﬁnerpenlte aromalici. @ o dicsetante con un delicato
speciali luppoli super aromatici do- f;frﬁgn?ag:o%?geltctzgtrg apL?\c:;si’S : bilanciamento tra note amare
nano la caratteristica nota amara. Il 3ji; temperatura (22-23 °C) e a : e agrumate. | %psto e carat-
malto d'orzo garantisce trasparenzae : un lievito speciale che fermenta : terizzato da delicate note di

brillantezza. : solo zuccheri semplici, viene ot- @ limone italiano e foglie di ulivo,
tenuta la sua variante analcolica, : che danno vita ad unesperien-
Nastro Azzurro Zero : za sensoriale raffinata e una

: grande facilita di bevuta.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : ©°P &% : |BU AMARD

TR Rt e . . :
S51% i f4 oA 23 . FERMENTAZIONE: Bassa EERME e
F.T0 62 cl x 12 - coD. 313 : VOL. :°P & : IBU : PR
F.T0 50 cl x 20 - €OD. 318 var 0% iz Ao g D
F.T0 33 cl x 24 - COD. 311 : Fagtulndh il L
FT033 clx24-€OD. 316 lattina  : FT033clx12 - COD. 491 ! F.T0 33 clx 24 - COD. 144
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STILE: Premium Lager

Prodotta solo con ingredienti selezionati
come il malto 100% italiano, frutto di una
speciale qualita di orzo seguito con cura
durante tutte le fasi della filiera. La qualita
& una passione tutta italiana, Peroni anche.
Colore giallo paglierino, gusto moderatamen-
te amaro, equilibrato di luppolo e malto.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P & : IBU
47% 11 4 : 19

F.TO 33 cl x 24 - COD. 302

F.TO 33 cl x 24 - COD. 305 latt.
FTO66 clx15-C0OD. 303

F.TO 25 cl x 24 - COD. 304 peroncino
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STILE: Lager Senza Glutine

Peroni Senza Glutine ha un gusto bilan-
ciato e rotondo della birra italiana per ec-
cellenza, e finalmente un piacere per tutti,
anche per celiaci e intolleranti al glutine.
Colore giallo paglierino. Gusto moderata-
mente amaro, equilibrato di luppelo e mal-
to. Bassa fermentazione.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P & i IBU
47% : 106 o4 : 18

FT033clx12-C0D. 435
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~ PERONI
CHILL LEMON
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STILE: Radler

Peroni Chill Lemon e infatti 'u-
nica radler ad essere prodotta
con Malto e Limoni 100% Italiani,
in grado di conferirle un profu-
mo di limoni appena colti e un
gusto rinfrescante e naturale,
che la rendono un prodotto di
alta qualita.

FERMENTAZIONE: Assente

VOL. :°P & : |BU
\’

2.0% 10 8
F.TO 33 cl x 24 - COD. 386
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STILE: Lager non pastorizzata

Lager NON PASTORIZZATA sog-
getta ad un processo di micro-
filtrazione a basse temperature
che le conferisce una consi-
stenza cremosa e morbida dal

retrogusto piacevolmente ama-
rognolo di luppoli. MALTO 100%
ITALIANO

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : °P 533  1BU
4,7% : 10.6 : 21

F.TO 33 cl x 24 - COD. 369

- EAIAACE N ML FOED -
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PERONI
NON FILTRATA

L

STILE: Lager non filtrata

Lager non filtrata dal gusto
PIENO E FRAGRANTE, co-
lore opaco che preserva il

sapore autentico degli in-
gredienti non trattati. MAL-

TO 100% ITALIANO traccia-
to in Blockchain.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i°P &% :IBU
47% : 106 o : 18

F.TO 33 cl x 24 - COD. 175



~ PURD MALTO

PERONI

O

" GRAN
HISERVA 3

S0PPIO MALT

A

GRAN RISERVA'

\ZDOPPIO MALTO®

byl
Ik

“DOPPIO MALTO

PERI)NI GRAN IIISEIWA : PERONI GRAN RISERVA
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STILE: Lager Puro Malto

Caratterizzata da un aroma
delicato con prevalenza di
note di malto e fini note di
luppolo aromatico inoltre il
doppio processo di deco-

 STILE: Maibock

: Birra doppio malto, intensa, : Corpo leggero,

: con aroma di cereali e spe- :

zione con impasto a bassa :

temperatura, a cui viene
sottoposta, le conferisce

stati e spezie.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. :°P & : IBU
Pl P | i e R

F.TO 50 cl x 12 - COD. 429

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: di cereali non maltati.
note peculiari di cereali to- :

FERMENTAZIONE: GEHE

: VoL. 5°P & 11U
:66% 147 o i 26

! FT050 cl x 12 - COD. 465

SLssabann

GRAN
* RISERVA
f:R SSAu
g

ROSSA

sesese

(PERON]

BIANCA

PERONI GRAN RISERVA : PERONI GRAN RISERVA

-----------------------------------------------------------------

: STILE: Amber (Munich)

: caramello.

FERMENTAZIONE: Bassa

: VOL.
: 5,2%

:oP

g : 1BU
N7

s

: FT0 50 cl x 12 - COD. 324

---------------

: STILE: Weizen

ancorche :

: dotato di particolare com- :

: zie e un delicato retrogu- : plessita aromatica con note :

: sto fruttato che la rendono : gi malto e caramello to- :

: equilibrata e noninvadente. : ctato Gusto corposo e allo *

La ricetta prevede l'impie- @ tosso tempo facile da bere

: go di solo malto e lassenza : da caldo aroma di malto e :

Prodotta con malto 100%
italiano. Birra Weiss dal
gusto aromatico e fresco.
Aroma fruttato e speziato,
con un particolare sentore
di chiodi di garofano. colore
biondo torbido.

: FERMENTAZIONE: Alta

VoL :°P & i IBU
:51% : 125 4 :10.4

: FT050 cl x 12 - COD. 243

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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LA 150° BIONDA
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STILE: Premium Lager

Birra normale chiara. Prodotta con malto, mais,
luppolo, acqua. Le migliori materie prime, una
lunga maturazione e la leggerissima acqua del-
le Prealpi biellesi conferiscono, sin dal 1846, un
gusto pieno e raffinato. Birra assai equilibrata
che evidenzia un notevole sentore floreale e di
fruttato grazie ai lieviti speziati usati per la sua
produzione.

FERMENTAZIONE: Bassa

VL. :°P & :1BU

@
4 8% 1.2 o % Moderato

F.TO66 cl x15- COD. 178
F.TO 33 cl x 24 - COD. 180
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1A 150° AMBRATA
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STILE: Premium Amber

Birra normale ambrata, Specialita, tipo Ma-
erzen. Prodotta con malto, mais, luppolo e
acqua. Birra di buon corpo nonostante il
contenuto grado alcoolico. Birra con riflessi
bronzei. Al naso sensazioni erbacee, al pa-
lato ben luppolata.

FERMENTAZIONE: Bassa

voL. %P & I1BU
2.0% 1.8 4 : Moderato

F.TO 33 cl x 24 - COD. 181
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LA 150° STRONG
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STILE: Premium Strong

Birra doppio malto chiara di bas-
sa fermentazione, Specialita, tipo
Strong Lager. Birra dal corpo deciso,
rotondo, con una schiuma aderente
e persistente, con un equilibrio tra
dolce ed amaro. E' caratterizzata da
forti sentori malto e da una dolcez-
za, iniziale che si equilibra al bou-
quet finale di luppolo intenso.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :° & i IBU
8.0% : 168 Moderato

F.TO 33 cl x 24 - COD. 177
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TOP RESTAURANT
PILS 33

LR R R RN

STILE: Lager Pilsner

Birra di bassa fermentazione, tipo
Lager Pilsner. Prodotta nel rispet-
to della tradizione Menabrea con
acqua, malto d'orzo, mais e luppoli
pregiati. Birra con schiuma compat-
ta. Profumi floreali, corpo struttura-
to, al naso un amaro intenso

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P & i IBU
52% : 12 4 : Intenso

FTO75cIx6-C0OD.183
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TOP RESTAURANT
BOCK 75

LR R R

STILE: Bock

Birra doppio malto, schiuma abbon-
dante e persistente dal colore rosso.
Prodotta nel rispetto della tradizione
Menabrea con mais, malto, luppoli.
Strutturata, gusto intenso.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. :°P & : IBU
79% : 17 a : Percettibile

FTO75clx6 - COD.176
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STILE: Strong Golden Ale

Profumi intensi e complessi, note
erbacee, sensazioni fruttate come
albicocche e agrumi canditi. In chiu-
sura leggera speziatura, con note
calde di miele e castagno. Gusto sua-
dente, con una fresca nota acida ben
bilanciata ed equilibratacon le note
piUu amare.

FERMENTAZIONE:

>
-~
W

&
op

VOL. IBU
B8% : 155 &% : 26

FTO75clx6-COD. 325
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STILE: Bock

Rossa doppio malto Bock, prodotta
utilizzando al 100% malto d'orzo.
Colore: ambrato carico con riflessi del
bronzo. Profumo: ricchi e strutturati,
con iniziali note di lampone, frutta
candita e caramello. Guste: morbido e
pieno, con note di caramello e liqui-
rizia.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. IBU
7.2% 16

F.TO 33 cl x 24 - COD. 233

SAasanane
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STILE: Lager

Bionda Premium prodotta unicamen-
te con malti italiani. Colore oro brillan-
te, schiuma bianca, fine, compatta e
persistente. Alla fragrante freschezza
del luppolo, gli orzi nobili primaverili
regalano profumate note floreali e di
crosta di pane. Gusto pieno e rotondo,
con un inconfondibile equilibrio tra il
dolce del malto e un amaro delicato e
gradevole.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : &8 ¢
SRR

F.TO 33 cl x 24 - COD. 143
F.TO 66 cl x 15 - COD. 498
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FILTRATA A FREDDO

L N

STILE: Lager

Colore paglierino brillante. Aroma ele-
gante nota fruttata e di fiori bianchi.
Grazie ad un processo di filtrazione a
freddo unico nel suo genere, la birra
viene portata fino ad una temperatura
di -1°C, il risultato & una birra facile da
bere, dal bilanciato grado di amarezza e
intensamente dissetante.

FERMENTAZIONE: Bassa

voL. i & iU
43% 4 14

F.TO 30 cl x 24 - COD. 492
F.TO S5 cl x 15 - COD. 472

- EAIAACE N AL O -
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RICETTA ORIGINALE

L

STILE: Lager

Bionda dorata, bassa fermentazio-
ne, prodotta ancora con un processo
produttivo rimasto quasi del tutto
invariato fin dal 1859. Ottenuta dal-
la miscela di luppoli pregiati, che le
danno un sapore finemente amaro e
bilanciato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : &% : IBU
4% X 12

F.T0 33 cl x 24 - coD. 306
F.TO 66 cl x 15 - COD. 307

£23°%
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STILE : Italian Pilsner
Birra di bassa fermentazione. Di colore
iallo dorato, e caratterizzata da aromi
oreali ed erbacei (dati dall'uso di luppolo
in fiore della varieta Tettnang Tettnanger),
con reminiscenze di miele dacacia e un
amaro discreto.Una birra limpida, di colore
giallo dorato e con una schiuma bianca
molto persistente. Al naso esprime un
invitante aroma floreale (fiori bianchi) ed
erbaceo. Viaemilia presenta un amaro
discreto, erbaceo, addolcito da ricordi di
miele dacacia.

FERMENTAZIONE: Bassa

.

A hig
A%
.

VoL, : °p IBU
50% ;115 & : 28

FT033clx12-C0D.196
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STILE : Double IPA

Ha una luppolatura massiccia, con
sentori di pompelmo e frutta tropicale. In
bocca rivela tutto il suo carattere, calda
e piuttosto corposa, decisamente amara
ma equilibrata, complessa e persistente
termina con note balsamiche e resinose.
Birra di colore dorato intenso, con schiuma
bianca persistente. Al naso esprime sentori
di pompelmao, litchi e frutta tropicale dolce
(mango). Machete presenta un amaro
deciso ma ben equilibrato con la parte
fruttata.

FERMENTAZIONE: Alta

P i IBU
7 W i 52
FT033 clx12 - COD. 260
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STILE : IPA Indian Pale Ale

| suoi profumi frutta tropicale e di
pompelmo, le sfumature balsamiche e
il contributo educato del malto: questa e
poesia liquida, godimento fino all'ultima
goccia. La sua schiuma e candida e
ersistente, ricca di resine nobili dei migliori
uppoliin circolo. Birra di colore giallo dorato
e una schiuma candida e persistente.
Questa Ale esprime attraenti sentori di
frutta tropicale e pompelmo. Secca e
pulita, ha un amaro intenso bilanciato da
lievi note biscottate

FERMENTAZIONE: Alta

C}
)
I.l

VOL. i °P& i IBU
9.2% : 13 -4
FT033clx12-COD.229
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STILE : Belgian Triple

Birra di alta fermentazione, libera interpretazione
delle Tripel belghe. Di colore dorato intenso, ha
profumi spiccati di frutta e zucchero candito. In
bocca sprigiona unawolgente dolcezza, placata
da un amaro di medio-bassa intensita. Una birra
forte e strutturata. Birra di colore dorato. Schiuma
persistente di colore bianco. Sentori di banana, frutta
sciroppata, zucchero candito e lievi note erbacee.
Presenta un amaro di medio-bassa intensita,
bilanciato da una morbida dolcezza.

Y
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FERMENTAZIONE: Alta
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STILE : American Amber Ale
Birradialtafermentazione, una liberainterpretazione
del concetto di Pale Ale. Di color ramato intenso,
e caratterizzata dalla generosa luppolatura che
prevede |'utilizzo di luppoli di diversa provenienza e
da un carattere caramellato con delicate tostature
che equilibra egregiamente [amaro. Birra di colore
ramato. Schiuma persistente di colore avorio. Al
naso esprime sentori di frutta esotica e agrumi
accompagnati da un leggero aroma tostato.

AF.0. presenta un amaro ben bilanciato con la parte
caramellata e dolce dei malti.

FERMENTAZIONE: Alta

voL. °P§3§ IBU VOL. : ©°P 5?;5 IBU
80%: 17 & : 30 54% i 15 o : 37
FT033clx12-COD.209 FT033clx12-C0D.202
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STILE: Doppelbock

Colore rosso scuro ambrato, doppio malto.
Aroma alcolico ricorda il brandy, ricco di
malto e di frutta matura come fichi e pru-
gne secche. Al gusto corposa con note di
ciliegia ed un finale che avvolge il palato,
speziato di pepe.

STILE: Doppelbock

Colore dorato. Profumo fruttato, note di mela e
frutta esotica. Corpo pieno, aroma maltato. Sa-
pore persistente di frutta matura. Finale domi-
nato da una nota amara e da sentori speziati. |l
numero 23 del nome sta ad indicare | grammi di
zuccheri presenti in 100 cc. di mosto prima della
fermentazione.

FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i %P & i IBU VoL. §op g
140% : 285 o : 20 06% :23 o

F.TO33 clx 24 - COD. 168 F.TO 33 cl x 24 - COD. 250
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STILE: Lager

Chiara, la prima birra al
mondo aromatizzata alla
tequila. Una combinazio-
ne unica di lager corposa
e accenti di tequila. Gusto
leggero e rinfrescante, bi- :
lanciato in dolcezza da note
pungenti e agrumate.

D

FERMENTAZIONE: Bassa

[

VOL. : &% i |BU
13

6.0% : o
F.T0 33 cl x 24 - COD. 350 :
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STILE: Lager Strong Ale

Birra Lager doppio malto
chiara, tra le piv forti del
mondo. Gusto secco mode-
ratamente dolce con forte
sentore di malto. |l finale e
nocciolato e complesso.

FERMENTAZIONE: Bassa
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STILE: Premium Lager

Malte 100% italiano. Per ga-
rantire lo stesso gusto delle
lager alcoliche, il proces-
so produttivo avviene con
una fermentazione libera
di avvenire secondo natura,
senza nessuna alterazione.
Gusto rotondo con note di

malto e amaro equilibrato.
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FERMENTAZIONE: Bassa
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STILE: Lager Ambrata

: Birra artigianale. Bell'am-
brato carico, naso e palato
: gradevolmente marchiati
: dall'impiego in produzione
: di farina di castagna e sen-
: sazioni di frutta secca. Ben
bilanciata e dal finale leg-
germente amarognolo.

LR I
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FERMENTAZIONE: Bassa

fvoL (o ioiBU
:6.0% 4 i 26

FT0 25 cl x 24 - €0D. 235 : FT033clx12-€OD.379 : FT0 33 clx 24 - COD. 415
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: - STILE: Pilsner
STILE: Premium Pilsner  : STILE: Premium Pilsner  : STILE: Premium Pilsner Colore dorato con un gusto

Colore giallo paglierino. : Bionda, dedicata a chi non : La Beck's Blue rappresenta : decisto e distintivo piacevol-
ﬁ:o?la,-:\)i Sferr;tszrl:idlprt?:'teon; : vuole rin'unciarefall_a qua- : |’prfiginale gusto schietto e : il 2";3;% it
' g : lita Beck's e preferisce un : rinfrescante della Beck's : centori di malto e orofumi

del luppolo. Si esprime nel : gusto poco amaro. : Pils, ma senza alcol. : freschi. Si esprime nel fi-
finale con un corpo discreto
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_ : : : : nale con un corpo discreto

non _partucolarmente Impe- . - : non particolarmente im-
gnativo e luppolato. : : : Be nativo. La nuova Beck's
: : : ILTERED e una Pils na-

turalmente velata, dal gusto
: morbido e rinfrescante.

FERMENTAZIONE: Bassa : : :

vo P oon g i FERMENTAZIONE:Bassa | FERMENTAZIONE: Bassa : FERMENTAZIONE: Bassa
50% : M2 o 28 iVOL i %P S iBUIVOL iP#iBU  iyg : op &b i By
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STILE: Munchner Premium

Lowenbrau “Birra del Leone” e una delle piv
antiche della Baviera. Bassa fermentazione
e luppolatura molto delicata riescono a do-
nare un'inconfondibile gusto leggermente
amaro.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL :°P &
52% 12 %

IBU
19

R

F.TO 33 cl x 24 - COD. 331
FTOS50 clx 24 - C0OD. 300 latt.
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STILE: Weisse

Chiara non filtrata. Gusto piacevolmente
amarognolo dall'aroma fruttato e agruma-
to. Schiuma bianca e lussureggiante. Pro-
dotta con malto d'orzo e frumento, luppo-
lo, lievito ad alta fermentazione ed acqua,
nel rispetto della Legge di Purezza Tedesca
“Reinheitsgebot”

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :°P &iIBU
50% 12 % it

F.TO 50 cl x 20 - COD. 349
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“STILE: Strong Golden ALE
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STILE: Belgian Strong ALE

Pi accessibile e delicata della version clas-
sica, Duvel 6.66 & una birra brassata con
orzo, frumento, sei diversi luppoli e scorza
d'arancia. Elaborata, utilizzando la tecnica
del dry-hopping per ottenere piu aromi, ha
un colore biondo torbido sormontato da una
spessa schiuma bianca, che sprigiona note
speziate, maltate e fruttate. In bocca trovia-
mo sapori di spezie, malto, luppolo e frutta,
con una sottile amarezza.

Biondo chiaro con una ricca schiuma bian-
ca e bollicine fini. Il sapore e ben equilibra-
to da una punta di speziato . Grazie al suo
alto contenuto di CO,. questa birra ha una
meravigliosa rotondita in bocca, completata
da un retrogusto persistente e asciutto. ||
suo profumo e vivace e solletica il naso con
una nota agrumata che tende al pompelmo.
Sono presenti anche sottili e freschi aromi
di luppolo.

FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta

&

VOL. : °P &% © IBU VOL. : °P &% ! |BU
G s 66%: o : 20

oo.ooo-oooooooo-onoooooo-ooooo‘00000000000000000OOQOQOODOQOQOOOOQCO_'CE A2

FT033c/x12-COD. 455 FT033clx12-COD. 354

. .
..30: BR300 2020500000000 000 8000000000000 000000000000 BIRI“PORT B2 020520000030 0000000 0000000000000 0000000000080 0080800000

..... =B ERANCE N AL TODD -



OUR IPA IS PURE LOVE
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STILE: India Pale Ale

Color ramato e leggermente torbido con
schiuma bianca. Aromi fruttati di frutta
tropicale e agrumi, armoniosamente
combinati con rinfrescanti note floreali
ed erbacee. Un amaro deciso ma morbido
che si fa piu intenso verso il finale con
sensazioni amare date dal pompelmo.
Le note vellutate e maltate di Vedett IPA
lasciano posto a note dolcie caramellate e
al suo superbo, lungo finale che continua
a stuzzicare le papiﬁe gustative per molto
tempo.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. % & : IBU
6.0% : 4 : 40

F.T0 33 clx24-COD. 452
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VEDETT

A PRETTY DAMN
GOOD BLOND
PREMIUM LAGER
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STILE: Lager Premium

Colore paglierino con schiuma bianca
ricca e bollicine fini. Questa birra &
caratterizzata da una bilanciata e sottile
luppolatura, una leggera nota di vaniglia
e da un fruttato delicato. Dissetante fin
dal principio grazie alla sua secchezza
seguita subito dopo da una sottile amaro.
Il morbido carattere maltato permane
piacevolmente sullo sfondo, rendendo la
birra molto rinfrescante senza perdere
nulla in termini di pienezza.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : °P &% : |BU
5o% : o : 28

F.T033 clx 24 - COD. 41
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STILE: Weissbier

Tradizionale birra di frumento belgg
Biondo chiaro, con schiuma bianca
cremosa e bollicine Finissime. Gli
ingredienti tradizionali ricreano il
tipico effetto torbido in bicchiere.
Immediatamente dopo averla versata,
laroma erbaceo non dominante &
percettibile, con il profumi di limone
che rimane il principale e una nota
di coriandolo sullo ‘sfondo. Morbida,
leggermente acidula e granulosa. La birra
e molto rinfrescante, con una grande
bevibilita e un finale profumato dolce,
tendente al miele.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. : °P & : IBU
4,7% : DR R

FT033clx24-COD. 356
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STILE: Helles

La Grevensteiner Hell, leggermente torbi-
da, si distingue a prima vista grazie ai suoi
colori paglierini brillanti e lucenti e al pro-
nunciato e robusto cappuccio in schiuma.
Il profilo di godimento e notevolmente
dominato da note fruttate e fresche, che
sono completate da un aroma di malto
molto fine. Il primissimo gusto mostra il
corpo piacevolmente mite e magro. L'a-
marezza equilibrata del luppolo e una
delicata vivacita completano la saporita
esperienza gustativa.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. 5.2%

F.TO S0 cl. x16 - COD 279
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STILE: Landbier

La birra si presenta con il suo color ambra
setoso e opaco, caratterizzato da riflessi
in color arancione e un setoso cappuccio
di schiuma morbida. Laroma completo
inizialmente viene dominato da aromi
di caramello con un lieve tocco di miele,
mandorle tostate e freschi sapori di frut-
ta. Ricordano principalmente le mele ver-
di. La Grevensteiner ha un effetto molto
frizzante ed elegante. Un leggero tocco
di amaro torreFatto. accompagnato da
sapori di noce, apre il sipario ad un gran
finale, nel quale si dispiegano impressioni
aromatiche di caramello e panna.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. 5.2%

F.TO 50cl. x16 - COD 265
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STILE: Landbier

La birra si presenta con il suo color am-
bra setoso e opaco, caratterizzato da
riflessi in color arancione e un setoso
cappuccio di schiuma morbida. Laroma
completo inizialmente viene dominato
da aromi di caramello con un lieve tocco
di miele, mandorle tostate e freschi sa-
pori di frutta. Ricordano principalmente
le mele verdi. La Grevensteiner ha un
effetto molto frizzante ed elegante. Un
leggero tocco di amaro torrefatto, ac-
compagnato da sapori di noce, apre |l
sipario ad un gran finale, nel quale si di-
spiegano impressioni aromatiche di ca-
ramello e panna.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. 5.2%

F.TO 50 cl.x16 - COD 453
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PREMIUM PILS
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STILE: Premium Pils

Lucente giallo oro con schiuma persistente,
bianca e fine. Profumo puro e delicatamente
fruttato dimiele, cereali maturi, pane bianco ed
erbe aromatiche di montagna. Nel bere leggera
effervescenza con frutta delicata, freschezza
ed un accenno di dolcezza al sapore di malto,
che viene completato da una tipica nota di
luppolo e che si smorza armonicamente sul
palato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. | °P & | IBU
4,8% n3 o 33

BOTT. 33 cl x 24 - COD. 348
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STILE: Weizen

Colore miele leggermente dorato opaco con
schiuma chiara con pori fini e persistente.
Aroma intenso di grano maturo, pane bianco
appena sfornato e miele chiaro. Allo stesso
tempo note sottili di limone fresco ed erbe.
Al palato piacevolmente snella e frizzante,
delizioso sentore di frumento con dolcezza
maltata, arricchito da una fine freschezza e
sentori di delicate erbe.

FERMENTA
ZIONE: Alta

VOL. | °P &4 | IBU AMARD
54% | 125 o« |12

BOTT.50 cl x12 - COD. 273
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STILE: Lager tradizionale

L

LAUTERBACHER

B BAVERISCHER BIERGENUSS S

LAUTERBACHER
HELL

-------------------------------

STILE: Lager non filtrata

Lauterbacher Brotzeitbier ideale per :
uno spuntino bavarese! Naturale, :
gustosa, con i piedi per terra, come :
amava bere il contadino di Lauter-:

bach. Chiara e dorata, con rinfre- :
: birra come quella che piaceva al con-

: tadino di Lauterbach.

scanti luppoli Hallertau.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. 5.1%

FTO 50 cl. x 20 - COD 239
PO

Una Hell naturale come deve essere.
La Lauterbacher Natur Hell rimane
non filtrata e quindi ha un carattere
particolarmente corposo. Con luppoli
aromatici e piacevolmente maltata, la

: FERMENTAZIONE: Bassa

: VOL. 4,8%

: F.TO 50 cl.x 20 - COD 227

-
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LAUTERBACHER
WEIZEN

STILE: Weizen naturalmente
torbida

La prima birra di frumento che
venne prodotta a Lauterbach,
in Baviera, nel 1889. Ancora
oggi, Lauterbacher Natur Weizen
e un prodotto molto speciale.
Naturalmente torbida, gustosa

e dorata, come amava bere
I'agricoltore di Lauterbach.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. 5.3%
F.TO 50 cl. x 20 - COD 287
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STILE: Special - Smoked

de, viene seccato dal calore :
del fuoco sottostante del le- :
gno di faggio e invecchiato per :
almeno tre anni. Il Fumo che si :

forma passa attraverso l'es-

siccatoio trasformandolo in * sapore di pane fresco, se- °

malto affumicato. Birra Mar- :

zen di bassa fermentazione :
: e amarognolo del luppolo.

dal netto sapore affumicato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P & i IBU
51% :135 & : 30

F.T0 50 cl x 20 - COD. 200 :

---------------------------------
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) L STILE: Premium Pils
Birra affumicata, Il malto ver- : Colore giallo paglierino,
In- : di colore arancione dora-

: tenso aroma di luppolo ac- : to, schiuma abbondante e

compagnato da una nota ! densa. Profumo Ffruttato di

: di caramella d'orzo. Lieve : banana, mela, sapore mal-

schivma abbondante.

FERMENTAZIONE: Bassa

fvoL. (i oP & iIBU
148% N6 o ;28

F.TO 33 cl x 24 - COD. 365

: STILE: Weizen

.
*
-
A

Birra torbida non Filtrata,

: tato dalla luppolatura quasi

: guito dal gusto persistente : impercettibile.

FERMENTAZIONE: Alta

-
.
*
.
-

PVOL. i°P & i IBU
:99% 1254 12

: STILE: Dortmunder/Helles

.
A4
.
A
Ll

Birra colore giallo paglierino,

: sovrastata da un denso cap-
: pello di schiuma. Profumo
: ricco, luppolato e biscottato,
: pusto equilibrato tra malto e
: Fuppolo. piacevole frizzan-
: tezza. Sensazione retrolfat-
: tiva leggermente secca.

FERMENTAZIONE: Bassa

PVOL. (P & i IBU
:49% 15 a4 @20

F.TO 50 cl x 20 - COD. 258 F.TO 33 cl x 24 - COD. 144

lllllllllllllll

£35 s




LR L

STILE : Belgian Strong Amber Ale

Questa birra di color ramato con ri-
flessi rossi si presenta tipicamente
ricca. Al naso gli aromi sono dolci di
caramello e zucchero, con lievi note
di lievito e spezie. Dolce al palato,
anche qui le note percepite sono
inizialmente quelle dolci di malto e
caramello che lasciano spazio ad un
finale lieverente amaro dato dalla

luppolatura gentile.
FERMENTAZIONE: Alta

VOL i °P & IBU
80% :1B 4 : 16

FT033c/x12-C0D. 139
FTO75clx12-C0D. 112
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STILE : Witbier

Birra di frumento dal color giallo chiaro

elato. Al naso si presenta con un pro-

mo di malto caramellato e aromi di
coriandolo. Al iqalato e abboqcat? con
amaro ben equilibrate e sentori di frutta,
?gne tostato, car_ar_nelh; e hf]uurma. | pro-

mi sono i classici dello stile, con note di
frumento, agrumi (limone), lievito ed un
tocco floreale. Leggera, rinfrescante e
beverina al palato si percepiscono le note
speziate e soprattutto quelle agrumate
che ne determinano il finale amaro ed
asciutto.

FERMENTAZIONE: Alta

-
.

5 .
Op da% :

Hd :

IBU

VoL, :
: i

4,8% :

FT033c x12-CoOD. 102
FTO75clx12 -COD. 185

00-oo’-'o-ooo-ch'oooooo'000ov'0000000000-'t000000.000!000000'000.00".
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STILE : Belgian Ale

Questa birra si presenta con un profumo
di luppolo speziato con aromi fruttati.

In bocca e speziata, con un amaro ben
equilibrato che si prolunga come retro
gusto.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : P &%  |BU
65%: o :20

FT033clx12-C0OD. 203

. -
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STILE : Abbey Triple |
La Abbey Tripel & prodotta ancora oggi in base
alla ricetta tradizionale. Dal colore dorato
opalescente, al naso gli aromi sono speziati,
con sentori di lievito e frutta matura. Al palato
€ intensa, con lievi note di luppolo che lascia-
no un piacevole e delicato retrogusto amaro.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL.: %P &% |BU
75% : 155 % : 22

FT033cx12-COD. 127
FTO75clx12 - COD. 285

.'-oc"tnocoo-qoo-"'-'0-0-'n'-'.0.00t't't'O'no..'.oi't..t't.t..'t‘

Y
D R BIRI\'IP()R1 L I I

B EAIAACE " AL TR -

RS LR g™ R vy 4
B R R

A e 2

STILE : Abbey Dubbel
Questa birra dal colore marrone scuro profondo
con persistente schiuma beige al naso & ricca di
aromi, si percepiscono note dolci di lievito, malto
caramellato, frutta secca e frutta candita.

Al palato & morbida e vellutata con sentori dolci
e speziati, con lievi note fruttate e di nocciola, un

amaro ben equilibrato e sentori di pane tostato,
liquirizia, caffe e caramello.

o

FERMENTAZIONE: Alta

VOL.: %P £ % IBU
IS%: U W 2

FTO33clx12-COD. 245
FTO75clx12 -COD. 252
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STILE: Belgian Strong Ale
Colore dorato carico. “Ale”:
a tripla fermentazione, ben :
strutturata, moderatamen-
te dolce. Aroma intenso con :
note di coriandolo e arancia :
utilizzati nella produzione.

FERMENTAZIONE: Alta
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STILE: Belgian Strong Golden Ale

: Tripla fermentazione. Colore

“sessssanananansnnane

: schiuma

giallo dorato, schiuma abbon- :

: dante. Al naso sentori di miele

dacacia, frutta bianca ma-

: tura. Sapore dolce con finale
: amaro, equilibrata.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL iop g i iBu iVOL i° & :IBU
Ty SRt e WS CTIRRH B R I s

F.T0 33 ¢l x 24 - COD. 179 :

F.TO 33 cl x 24 - COD. 167

LA CHOUFFE

BRASSERIE
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BLACHE AU

B LA 0000000000888 000880880

STILE: Blanche
Leggermente torbida, con
una gradevole
e un bel colletto
bianca.
molto rinfrescante, dolce
e speziata. Il limone e i
semi di coriandolo donano

di

a questa birra delle note :
: leggermente speziate, simili :
: a quelle degli agrumi.

: finezza del retrogusto e le : mandorla e di spezie delicate.

La

: note leggermente dolci la

: dissetante.

. FERMENTAZIONE: Alts
1 VOL. : °P & IBU
:65% : 4 : 18

: FT033clx12-C0D.275

doratura :

Birra :
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STILE: Belgian Strong ALE
Birra rossa scura con un bel
colletto di

schiuma bianca. Il ricco aroma
di ciliegia amarena rilascia
anche potenti note di fragola,
marzapane e porto dolce.
Il sapore moderatamente
dolce permette di scoprire i
frutti rossi oltre alle note di

S rendonbouna b tmeli s Gradevole persistenza finale.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P ¢ :IBU

8.0% : 16,7 & : 10
FT033cl x12- COD. 246
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STILE: Scotch ALE
Colore rubino intenso con un colletto
bianco crema. L'olfatto viene awvolto da
aromi speziati, veicolati da una buona
radazione alcolica. Prevalgono |'anice e
a liquirizia, splendidamente completati
da una nota setosa di caramello.
Malgrado l'aroma molte avvincente, e
una birra dal sapore sorprendentemente
misurato, dai sentori fruttati soprattutto
di pera. Una birra dallamarezza non

eccessiva, con una persistenza lunga e
vivace in bocca.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. © °P &% : |BU

8.0% : 167 & : 20

FT033clx12 - COD. 269

FTO75 clx12 - COD. 270
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STILE: Belgian Strong ALE

Si apre su aromi speziati con note di
agrumi. Poi affiora il sapore rinfrescante
del coriandolo fresco che conferisce
alla birra una fragranza floreale,
perfettamente abbinato a un delicato
e prolungato sentore di banana. La
combinazione di queste fresche note
floreali evita ogni sapore eccessivo. La
persistenza e piacevolmente speziata
(pepatal.

N

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. © °P &% ! IBU
8.0% : 169 & : 20
FTO 33clx12-COD.432

FTO 75cx12-C0D.477
LATT.33 c/x24 -C0D.402
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STILE: Abbey Tripel
Bionda chiara e leggermente torbida,
con un bel colletto di schiuma bianca.
E una birra dallimpronta amara, con la
giusta dose di alcol e una persistenza
secca e molto gradevole in bocca. Una
birra potente e di carattere che deliziera
sia i semi)lici appassionati che gli inten-
ditori. Colpisce da subito per la purezza
e intensita aromatica del luppolo grez-
zo di qualitd Amarillo lavorato a crudo.
Il luppolo CHOUFFE si apre su una nota
agrumata forte con un accenno di pom-
elmo che lascia poi spazio al sapore del
uppolo verde speziato.

FERMENTAZIONE: Alta

IBU
39

! FT033c x12-COD. 401
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STILE: Abbazia Trappista

Birra bionda con una schiuma
densa color crema. Aromi di frutta
gialla matura, una nota speziata di
chiodi di garofano.

FERMENTAZIONE: Alta

voL. i % i IBU
Pk RN R

F.TO 33 cl x 24 - COD. 466
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DOUBLE AMBREE

B8 5208038008000 008500808000000000n

STILE: Belgian Pale Ale

Birra d'Abbazia ambrata tendente
al mogano, doppia fermentazione,
schiuma densa. In bocca sapori dolci
di caramello e spezie.
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STILE: Belgian Strong Amber Ale

: Colore ambrato, schiuma fine, doppio
: malto ad alta fermentazione. Al naso
: decisamente speziata e dolce. Al palato
: calde note di caramello con sensazione
: retrolfattiva fruttata.

: FERMENTAZIONE: Alta | FERMENTAZIONE: Alta
PvoL. g 1 1BU LvoL. iop g 1BU
1 65% a4 22 :84% 1198 o :19
: FT033 cl x 2 - COD. 462 : FT033 cl x 24 - COD. 163
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STILE: Weizen

Colore giallo opaco torbido. Schiuma
alta e pannosa. Aroma di frumento
assieme al tipico leggero gusto di
banana appena dolce delle weiss e
dei lieviti. Corpo rotondo, piacevole
acidita finale.

STILE: Dunkelweizen

Birra corposa e carica di lieviti, in essa
si mescolano assieme ai sentori di
lieviti e banana, un intrigante miscela
di cioccolato, caramello, caffe e orzo
tostato. Colore scuro ma con riflessi
rossaskri.

STILE: Doppelbock

Una doppelbock focosa, di color am-
bra, con aroma decisamente maltato,
schiuma quasi inesistente dovuto al
contenuto alcolico di 11°. Considera-
ta una delle birre piv forti al mondo,
merito della lavorazione che prevede
ben nove mesi di stagionatura e del
breve periodo di refrigerazione.

FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Bassa

VOL [P i IBU VOL. :°% & IBU VOL. :°P & i IBU
53% | 135 o : 22 53% 128 & : 27 0% :25 o : 28

F.TO 50 cl x 12 - coD. 211

FT033 clx12 - COD. 148 F.TO 33 cl x 24 - COD. 146
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STILE: Belgian Ale
Birra d'Abbazia dal colore
dorato con riflessi brillan-
ti. Gusto pieno, elegante e
fruttato, leggermente ama-
ro con note di vaniglia e
spezie. L'aroma é corposo
speziato con una punta di
arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :° &% : |BU
86% : 156 % : 20

F.TO 33 cl x 24 - COD. 135
FTO75clx6 - COD. 364

LR R

STILE: Amber Ale
Birra ambrata d'Abbazia dal :

stato e lievemente Iuppola-

aromi di

mente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta
fvoL. i oPp &% IBU
:66% : 168 ¥

: F.T0 33 ¢l x 24 - COD. 166
: FT0 75 cl x 6 - COD. 228

I
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STILE: Belgian Strong Ale
Birra d'Abbazia dal colore

sapore rotondo di malto to- : ramato. Sapori eleganti e

profondi di cereali, di spe-

to; Raffinata e delicata. | suoi : : zie amare e banane. Ha un
scorza darancia, :
spezie e malto tostato sono : alla sua composizione ric-
bilanciati da un finale lieve- :

: gusto pronunciato, grazie

cadi |uppo|o caratterizza-
: to dall'equilibrio tra aromi
e spezie, tra I'amaro e il
: Fruttato.

FERMENTAZIONE: Alta

PvoL. (oP s i IBU
: 203 W i 25

: 9,0%

: FTO 75 cl x 6 - COD. 499
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STILE: Belgian Ale

Colore rosso. Birra ama-
ra, gusto rotondo, caldo e
morbido con note di frutta
candita, spezie, caramello
e vaniglia. Aroma fruttato
e schiuma abbondante.

FERMENTAZIONE: Alta
fvoL. :oP & iIBU
:66% : 156 4 : 24

: F.T0 33 cl x 24 - COD. 145
: FTO 75 cl x 6 - €OD. 205
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STILE: d’Abbazia

Naturalmente torbida dal
colore dorato. Robusta e
amara con un fine aroma
di chiodi di garofano e dol-
ci sentori di banana, pesca
e ananas maturo, nonché
aromi speziati, una sotti-
le miscela di coriandolo e

STILE: Weizen blanche

Keller

Birra chiara “platino”. Schiu-
ma bianca e spumosa come
una chiara duovo monta-
ta, persistente e profumata
di scorze darancio. Aroma
agrumato con un leggero
fondo di miele e lievito. Finale
intenso e aspro che accom-

STILE: Premium Lager
Birra chiara con schiu-
ma ricca e persistente. Al
naso note di erba appena
tagliata e mollica di pane.
Gusto fresco, piacevol-
mente amara.

STILE: Strong lager
Doppio malto. Colore chia-
ro. Aroma intenso domina-
to dal profumo di malto e
mela. Finale leggero-amaro
derivante dal luppolo che ci
accompagna anche nel lun-
go retronasale.

s Fat%_na Li!'\a sensazione. r(tetrcél—
< atllva lieve ma persistente.
Biere Blanche, na‘zuralmente FERM.ENTAszE.‘ Bassa Rt 2
FERMENTAZIONE: Alta §°Ert§f.|a¢NTAZ.0NE. Alta : VOL. Pop g ! |BU i
. . A .. S8 8 e | R AT R . .
VOL. :°P & : IBU :yoL :op &% : IBU VOL. : °P @ IBU
85% : 179 % i 15 49% 10 Wi 5 FT033clx24-C0OD. 188 : 90% :189 = : 25

clus. 8x3
FTO66clx12 - COD. 187
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F.TO 33 cl x 24 - COD. 219 F.TO 33 cl x 24 - COD. 460
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F.TO 33 cl x 24 - COD. 189
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STILE: Abbey Dubbel

tenso, fruttato, sentori di caramello e uva.
Intensa sensazione retrolfattiva.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. : °P 53'  1Bu
75% i 165 % ;18

F.TO 33 cl x 24 - COD. 284
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CERVEZA

: STILE: Belgian Strong Dark Ale

Birra rossa. Al naso note speziate, frutta :
secca tostata, cacao e malto. Gusto in- :

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. (P & :IBU
: 9,2%

: F.T0 33 cl x 24 - COD. 234
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llllllllllllll

P VoL, i op :;3
3% (22 W i 27

! F.T033 cl x 24 - COD. 242

ooooooooooooooo

gappistcs
ochefort

. Trappistes

Rocl]efor
v (0) o off

CERVEZA

t»

: STILE: Belgian Strong Dark Ale
Birra corposa di colore bruno. Aroma :
pronunciato, fruttato e agrumato. Sapore :
: intenso di spezie e liquirizia. Finale ama-
: rognolo e leggermente secco.

Birra scura con riflessi rossi, schiu-
ma compatta, corpo denso. Aromi di

: frutta secca, caffée e banana. Sapore
: caldo, sul finale note di cioccolato
: amaro, liquirizia e luppolo.

FERMENTAZIONE: Alta

IBU

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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STILE: Belgian Strong Dark Ale : STILE: Trappista : STILE: Trappista Abbey Dubbel
Birra d'’Abbazia scura dall'aroma potente. : Birra d'Abbazia. Colore giallo dorato sor- : Birra d'Abbazia. Colore rosso rame.
Sprigiona una leggera nota fiorita rosa- : montato da un cappello di schiuma fine. ¢ Sfumature fruttate di albicocca.
cea associata ad un piacevole profumo : Al naso note di uva passa e mela matura. : Gusto setoso, con un leggero tocco
di lievito fresco. La sua schiuma é spessa, : Sapore equilibrato tra il dolce del malto e : amaro. Birra non filtrata né pasto-
cremosa e scura. | suoi aromi potenti e @ I'amaro del luppolo. : rizzata.
complessi hanno un tocco di spezie pre- : :
giate. In bocca, la birra rivela una nota di : :
caramello. Se conservata in cantina, il suo : :
sapore complesso continua a migliorare : :
con il passar degli anni. : :
FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta
Pop ol : :VOL. :°P &% i |BU : VOL. :°P &% :IBU
g%';/o 12.6 Vs |2|;u :80% : 166 o : 36 :70% : 155 o : 21
FTO 33 cl x 24 - COD. 124 3 F.TO 33 cl x 24 - COD. 126 2 F.TO 33 cl x 24 - COD. ]25
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STILE: Belgian Pale Ale
Trappista Belgian Pale Ale
artigianale da? colore giallo
dorato, profumo aromatico
e fruttato.

Sapore dolce, leggermente
maltato. Sensazione retro-
nasale amarognola.
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STILE: Dubbel

Doppio malte di colore
bruno-rossastro, schiuma
densa e persistente. Corpo
medio, profumo intenso,
sapore ricco ed equilibrato
con note di malto e cara-
mello.
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STILE: Tripel

Birra di colore giallo aran-
ciato, dal profumo aroma-
tico e dal sapore pieno e
speziato, che rimanda al
coriandolo e ad altre erbe.
La sensazione retronasa-
le e secca e leggermente
amarognola.
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STILE: Quadrupel
“Specialita” Trappista. Colo-
re ambrato intenso. Sapore
ricco, caldo ed equilibrato
con note di malto tostato
e una leggera luppolatura
per una sensazione retrol-
fattiva amarognola.

FERMENTAZIONE: Alta  : FERMENTAZIONE: Alta  : FERMENTAZIONE: Alta | FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :° & i1BU iVOL. :°P & iIBU ivVOL :°P & iIBU V0L :°P "3; 18U
65% : 1459 15 :70% 165 % 24 i80% 175 % 25 100% : 162 % : 24

F.TO 33 cl x 24 - COD. 440
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F.TO 33 cl x 24 - COD. 476
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STILE: Saison / Farmhouse Ale
Colore oro, schiuma bianchisima.
Aroma fruttato e Ffiorito di mar-
gherita. Gusto di agrumi e spezie,
luppolato sul finale. Corpo denso.
Sensazione retrolfattiva di frutta ed
erbe aromatiche.

STILE: Golden Ale
Bionda. Gusto morbido e delicato con :
vellutate note di malto ed un finale : ma bianca consistente. Aroma con
lievemente acidulo. Aroma maltato ! sentori di spezie ed agrumi. In bocca
con note speziate del luppolo. Dop- : nota leggermente acidula. Sensazio-

STILE: Blanche / Witbier
Colore giallo paglierino opaco. Schiu-

pia fermentazione. ne retrolfattiva secca ed asciutta.

FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta

VOL. o &% ! |BU VOL. :op & : VoL i°% g ¢
65% : 14 % &35 65% : 14 ¥ 45% 127 ¥

.n.---c-a..-.-.-'-c-'-.-o'-ut-ol-'-onotoo-o--.-o.oo...n‘.‘g’,l“

F.TO 33 cl x 24 - COD. 282 F.TO75clx12 - COD. 238

F.TO 33 cl x 24 - COD. 244

- .-
o

D I}II‘I\IP()R’I D I R '67'

.- -

- EAIAACE N AL O - T



HARBOE

‘a. -

t." w

Alc, 2,3% vol
233¢l,

- _-'-. ~ "o o
5 A PR,

JohE

A St 4
B

- X 4 - et - L A -~ 5 S - A (4 - AN

g SRV W ¥y . . YO R v - RN PR Y e v . ey |1 -
B bl.ﬂ.qoo:.oo.-'i‘-0#.010-mtowooipcioo-toaoo
% . n ey V 4 i e e . ¢ A R \

¥

STILE: Lager Strong

“La birra dell'orso”, doppio malto ispi-
rata alla lager strong. Colore giallo
intenso, schiuma compatta e persi-
stente. Sapore leggermente amaro, al
naso aroma di malto ed erba di cam-

po.

STILE: Extra Strong Lager
Doppio malto. Prodotta con acqua pro-
veniente dalla sorgente purissima della
cittadina di Faxe, combina la sua legge-
ra dolcezza allalta gradazione alcolica
facendone un prodotto equilibrato di
gusto pieno e appagante.

FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa

VoL. : °P &% i 1BU VOL. i °P & i IBU
10.0% : 182 % : 35 83% : N W i 17

F.TO 33 cl x 24 - COD. 334 F.TO 33 cl x 24 - COD. 184
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CERES STRONG ALE
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STILE: Strong Ale

L L N

Birra doppio malte. Colore giallo ocra :

intenso, con schiuma bianca e fine. Al
naso sentori di mais, pannocchia to-
stata, uniti a sentori di malto e lieve.

davvero dissetante su ritorni Fruttati.

FERMENTAZIONE: Bassa

e
s 1BU
30

VOL.
7.7%

- P
: 16,3

F.TO 33 clx 24 - COD 118
FT033 clx 24 latt- COD 132 latt
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STILE: Doppio malto
Birra Ceres Extreme Ten - 10 gradi di

: vera potenza. In apparenza una birra

: bionda carica e aggressiva, sorprende
: con il suo gusto dolce, poi amaro. Ric-
Sapore insistente di malto su un gusto :
lievemente abboccato e una capacita :

co e intenso ma facile da apprezzare.
Birra dal gusto vigoroso e deciso,

. all'olfatto ricco e intenso con sentori
: dimalto.

: VoL
: 10,0%

FERMENTAZIONE: Bassa

IBU
35

F.TO 33 cl x 24 - COD 236

CERES %
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: STILE: Non filtrata
: E merito dei birrai danesi e del dry

: hopping del luppolo Citra, che grazie
¢ alla luppolatura a freddo le regala

e

aromi agrumati e di frutti tropica-

: li. Aspetto velato, sorpresa doppia.
. Merito della sua naturalezza che,
: nonostante il suo essere grezza, la fa
: rimanere morbida al punto giusto sul
+ palato.

FERMENTAZIONE: Alta

: S
: VOL. : 2% :
s 9% e

IBU
19

: F.T0 33 cl x 24 - COD 272
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STILE: Premium Lager
Colore chiaro dorato, aspetto limpido. : Birra dal colore giallo oro, dalla schiuma
Al palato un equilibrato amarognolo : non troppo persistente. Dai profumi
gradevole, supportato da un corpo de- : vegetali, dominati dal luppolo.
cisamente rotondo. Beverina. : Viene maturata a -1°C, risultando una
lager extra rinfrescante con un retro-
gusto bilanciato, morbido e facile da
bere.

STILE: Lager Extra STILE: Premium Lager

Composta da due luppoli, il primo ag-
giunto all'inizio del processo che le
conferisce gusto caratteristico e il se-
condo aggiunto alla fine che la rende
fresca e aromatica.

FrsrsrE R YRR PRI R R R YR YRR

FERMENTAZIONE: Bassa

FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa

VoL i °P #ui IBU et : :

e ERL L o voL. i #:1BU VOL. :°P &% :IBU
F.T0 33 cl x 24 - COD. 330 O AR SiuBoelia
F.T0 66 cl x 15 - COD. 331 F.T0 33 cl x 24 - COD. 261 F.TO 45 cl x 20 - COD. 449
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STILE: Belgian Pale Ale STILE: Abbey Tripel
Birra Trappista dell'Abbazia di ! gglore giallo pallido opaco.

Orval. Colore rosato conrifles- : Schiuma bianca e cremosa.
si aranciati, spuma cremo- : |ntenso profumo di malto e
sa. P rofuml di frutta matura : |ieviti, Frutta candita con fina-
come susine, prugne bianche. ! |e nota mielosa.

In bocca asciutta, fresca e @ | gusto aromi erbacei, sul fi-

morbida, sfondo amarognolo : nale note di liquirizia grezza.
di rabarbaro e china.

STILE: Belgian Pale ale STILE: Belgian Strong Ale
Birra d'Abbazia. Color oro. Al: Colore  biondo  chiaro,
naso caramello, miele, agru-: schiuma pannosa. Al naso
me candito, frutta matura, al-; dolce nota di frutta sotto
bicocca e banana, spezie, pepe: spirito, albicocche, pesche.
bianco, chiodi di garofano. Un: Corpo robusto. Morbida,
retronasale di coriandolo e di: pulita con finale secco.
radice. :

L S

FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta : S FERMENTAZIONE: Alta
: : : : VOL. :°P #& : IBU : :

VOL. 9 &% :|BU (VOL. :°P &% : IBU :70% 16 % : 2 VOL. i°P & : IBU

62% :134 o : 32 :85% :16 o : 30 85% : 1654 : 36

F.TO 33 clx 12 - COD. 171

FTO75clx12-C0D.436 : FTO75¢!x6 - COD. 389

F.TO 33 cl x 24 - COD. 156 F.TO 33 cl x 24 - COD. 438
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STILE: Pils

Colore dorato brillante, schiuma ab-
bondante e densa. Aroma del malto,
note floreali, profumo erbaceo del
luppolo Saaz. Questa birra ha dato
origine alla tipologia birraria delle pils,
anno 1842, gusto decisamente amaro
e dissetante.

FERMENTAZIONE: Bassa

-

VOL. :°P & i IBU
44% 17 o : 39

F.TO 33 cl x 24 - COD. 201
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STILE: Dark Lager

Prodotta seguendo la ricetta originale,
e una lager scura che ha il coloregli una
Porter, grazie all'utilizzo di 4 diversi mal-
ti, ma che si rivela sorprendentemente
rinfrescante proprio perche & una lager.
Il bilanciamento perfetto tra il dolce del
caramello e il fresco aroma di luppolo le
donano un gusto morbido ma mai stuc-
chevole. La bassa gradazione alcolica
la rende adatta a molteplici occasioni
di consumo e amata molto anche dalle
donne.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : ©°P & : |BU
L e

F.TO 33 cl x 24 - COD. 255
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STILE: Premium Lager

Gusto ricco e morbido e un delicato
aroma di malto e luppolo. Prodotta se-
guendo la ricetta originale e con doppia
decozione, come da metodo tradizionale
dei mastri birrai Cechi, questa puro mal-
to nasce dalla sapiente miscela di 3 malti
selezionati e del luppolo pregiato Czech
Noble, che le conferiscono un gusto bi-
lanciato e un piacevole aroma.

FERMENTAZIONE: Bassa

()

VOL. : °p &% : |BU
i6% ¢ 125 % : 26

F.TO 33 cl x 24 - COD. 240
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STILE: Stout

Birra scura, inconfondibile spuma cre-
mosa. Aroma intenso di malto tostato
con gusto allimpatto amaro, caffe e
liquirizia, arricchito da note fruttate e
di caramello. Finale secco e asciutto.
Schiuma persistente.

FERMENTAZIONE: Alta

. 8
o°p 2%
Y

97 o

IBU
A

VOL.
4,2%

F.TO 33 cl x 24 - COD. 226
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STILE: Foreign Stout

Colore nero opaco. Aroma di orzo
tostato, butterscotch, caramello e ribes
nero, con gusto di caffe tostato corposo,
con sentori di cioccolato amaro, liquirizia
salata e accenti di frutta scura. Al palato
si presenta cremosa e leggera nella
consistenza.

FERMENTAZIONE: Alta
i

e
;3; IBU

o 40

VOL.
8.0%

SAasanann

F.TO 33 cl x 24 - COD. 210
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STILE: Lager |

Colore dorato con riflessi ambrati, con
schiuma densa. Aroma fruttato con sen-
tori di pesca e albicocca, dovuto all'uti-
lizzo di tre diversi luppoli: Galaxy e Topaz
dall’Australia e Mosaic proveniente dagi
Stati Uniti. Rinfrescante alla bevuta, pre-
senta sottili note di malto e luppolo. Il fi-
nale é secco.

FERMENTAZIONE: Bassa

*
°P &%
'y

1,88

IBU

voL.
: 21

2.0%
FT033clx12 - COD. 194

753
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: STILE. Est Coast IPA
: Colore dorato.

: Sentori di luppolo con una :
: sensazione cremosa di
: grano. E' una delle Ipa piv :
: amate d'Irlanda.

STILE: India Pale Ale
Colore dorato. La Scraggy
Bay e un'india Pale Ale
floreale, profumata ed
equilibrata. Una birra
chiara con un dissetante
finale amaro dal gusto di

: STILE. Double IPA

: Aromi di luppolo tra i quali
: spiccano sicuramente

: melone e frutta tropicale.

: piacevolissima, con buona
: luppolatura e resina di

- KINNEGAR

FARMMOUSE BLEKS ©

q RINNEGAR

= DON
FARMMOUSE BLIRS " DONLGAL e

™
"#’f,f/’;' joed

Tnunnn DOUBLE IPA

THUMPER
KINNEGAR

LR R R R R R

CROSSROADS
KINNEGAB

LR R

AR R R R R R R R RN

: STILE. American IPA

: Colore giallo torbido,

: cremosa schiuma bianca,
: buona carbonatazione

: Aromi di grumi e

: frutta tropicale, pino.

: Gusto profondo con

Birra complessa,

pompelmo ed arancia. : pino. : ingresso maltato, buona
Un'intensita di aromi e : luppolatura e resina di
sapori davvero importante. : pIino in GRIELELFES
Conosciuta come la
guintessenza irlandese “go
to” IPA. : . . : s : : : :

: : IVOL. i°P & 11BU VOL. :°P & :IBU :VOL :°P & 2y 11BU
VOL. :°P :;a IBU (63% ind % ind :78% ind % ind :62% ind @ :nd
53% : nd : nd : : :
F.TO 44 cl x 24 latt. * F.TO 44 ¢l x 24 |att. : F.TO 44 cl x 24 |att. : F.TO 44 cl x 24 latt.cOD.
CoD. 403 ‘ cop. 385 : COD. 420 : 400
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KRINNEGAR

\\ FARMMOUSE BLIRS "o DONLCAL

DOUBLE BUNNY DNE /"

-_ T

DOUBLE BUNNY
KINNEGAR

L I

STILE. Double New England IPA
Dall'aroma fruttato, agrumato ed
erbaceo. Sullo sfondo, un leggero
maltato ed un po di caramello.
Corpo medio-robusto con moderata
carbonatazione, amaro medio di
breve durata con carattere erbaceo
e grado alcolico pericolosamente
ben nascosto. Al palato € morbida
e rotonda, con una sottile tessitura
oleosa ed una fresca sapidita
fruttata ed agrumata che riflette
I'aroma, con le note maltate e di
caramello a bilanciare ed arricchire

la bevuta.

VOL. :°P & :IBU
78% ::nd 4 : nd

F.TO 44 cl x 24 latt. COD. 410

4 M
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R
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KINNECAR

FARMHOUSE BEERS froe DONEGAL

BUCKET & SPADE
KINNEGAR

L

STILE: Session IPA

Colore oro pallido.

Gusto fruttato e fresco.

Conosciuvta come una grande birra

per andare in spiaggia o per un
icnic. Prima tra i partecipanti alla
° Kinnegar Brewing Academy.

VOL. :°P & :IBU
42% :nd 4 : nd

F.TO 44 cl x 24 latt. €OD. 395

- RIS N R OO -

KINNEGAR

FARMMOSISE BLUKS "o DONECAYL

BLACK BUCKET
KINNEGAR

I I ]

STILE: Black Rye IPA

Un equilibrio tra segale e malti
tostati con sapori e aromi di luppolo
fresco.Vincitore della medaglia d'oro
alla sfida della birra di Bruxelles.
Una delle birre di spicce del birrificio
irlandese Kinnegar con malto

di segale e una splendida nota
terrosa. |l corpo nero pieno e la
bassa carbonatazione si abbinano
perfettamente al malto di segale
secco e al luppolo di arancia amara,
evidenziati da note di cioccolato

e da un bordo affumicato che

completano questo superba BIPA

.
@
A%

VoL, :°p &
65% :nd o

F.TO 44 cl x 24 latt. COD. 374

IBU
nd
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STILE: Pale Lager

Colore giallo oro paglierino.
Schiuma abbondante. Pro-
fumi di cereali non maltati
e sentori di luppolo. Gusto
gradevole, rotondo e non
amaro nel finale.

STILE: Premium Lager STILE: Lager
Colore giallo oro brillante. : Colore giallo oro brillante.

-
A
.
:
b
p
.
: : STILE: Doppelbock
Al palato e neutra e leggera, : Al palato & neutra e leggera,

Colore oro invecchiato,
brillante, predominano
aromi freschi, puliti e
intensi che rimandano al
malto tostato con piacevoli
note dolci di caramello.

con sentori di luppolo, orzo : con una marcata sfumatura
e malto, finale tostato con : di luppolo. Note di orzo e
richiami di frutta a guscio. malto, sentori tostati.

FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i &% :1BU VoL P &% :IBU iyoL :opas iU :VOL :° & :IBU
55% :130 o :25 :55% : 13 a4 ;25 R 54% 13 o : 28

0.'.0-'.O'l'.'co.b'.'c"'.'.!'0'.0.00IOC0'0000.00'.0.00...0.0.0‘..’6
%

F.T033clx24-C0D.323 : F.T033 clx24-C0OD. 383
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FT033clx24-COD 414 : FT033clx24-COD.254
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STILE: Strong Lager

Ale doppio malto. Colore giallo oro.
Schiuma persistente e densa. Sentori
fForti di malto e cereali, una dolcezza
iniziale che si equilibra con un fina-
le di luppolo intenso. Abbinamenti:
carni alla brace o arrosti.

FERMENTAZIONE: Bassa
:op o iBU

VOL. : ]
: 220 o 28

9.0%

F.TO33 clx 24 - COD. 198

-
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STILE: India Pale Ale

IPA di ispirazione americana, intera-
mente prodotta con luppoli america-
ni e neozelandesi, a livello olfattivo
rileva intense note agrumate e tro-
picali, sopratutto pompelmo, frutto
della passione e ananas. Carattere
fruttato con un finale lungo e disse-
tante.

FERMENTAZIONE: Alta

°p & : IBU
(33t 35

VOL.
2,6%

F.TO 33 cl x 24 - COD. 338
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BP0 028000002020 0088800000 0008000000000 00

STILE: Blond Strong Lager
Colore oro, doppio malto. Sapore
amaro, arrotondato dai malti chia-
ri che esaltano il gusto vellutato. Al
naso speziata, il retronasale sapore
persistente ed affumicato

FERMENTAZIONE: Bassa

. -

VOL. : & :IBU
10.8% : @ : 50

aree

F.TO 33 cl x 24 - COD. 354
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STILE: India Pale Ale
Chiara con profumi floreali
e di marmellata di aran-
cia. Gusto brioso, asciutto,
con note di malto tostato
e albicocche secche. Note
di luppolo Floreale, frutta,
pino e caramello. Finale
amarognolo.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :°P & i IBU
59% (155 W i 55

F.T0 355 cl x 12 - COD. 104
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STILE: Session Ipa

IPA Session leggera e dis-
setante, dal carattere lup-
poloso ed equilibrato. Ha
aromi di luppolo, limone e
pompelmo, con un delicato
amaro e un finale mielato.
Si tratta di una birra faci-
le da gustare, che sedurra
molti palati, sia principianti
che esperti.

FERMENTAZIONE: Alta
voL. : IBU
41% ¢ 36

F.TO 33 cl x 24 - COD. 120
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STILE: Lager Premium
Invecchiata sopra un letto
di schegge di legno di faggio
per renderla piu frizzante.
Bud ha il gusto piu morbi-
do e piu facile da bere. Pia-
cevolmente rinfrescante,
pulito, dissetante e ben bi-
lanciato. Prodotta con riso,
malto, luppolo, lievito dalla
coltura originale di Busch.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :°P & :IBU
20% 1l a :12

F.TO 33 cl x 24 - COD. 223
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STILE: Lager

Schiuma evanescente, moti-
vo per il quale questa birra va
consumata direttamente dalla
bottiglia, l'assenza della schiu-
ma favorirebbe una eccessiva
ossigenazione del prodotto
alterandone il sapore. Ama-
rognola, retronasale |luppola-
to, composta con aggiunta di
malto di riso/granturco.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :° &% : IBU
45% 113 % : 19

F.T033 cl x 24 - COD. 153

o
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STILE: Mexican Lager
Colore dorato brillante,
schiuma abPilsner di medio
corpo chiara, al naso note
di agrumi bilanciate da un
pizzico di vaniglia, oltre al
malto e 'amaro del luppolo.
Gusto leggero, molto rin-
frescante.
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STILE: Pale Lager

Il sapore di questa pregiata
birra, prodotta dal 100% di
malto rende la fragranza e la
freschezza inconfondibile. Ki-
rin Ichiban, prodotta solo dalla
prima pressione del mosto, e
frizzante ma mantiene tutto il
sapore ricco del malto.
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STILE: Japanese Rice La-
ger

Questa birra (il nome coretto
e Silver Sapporo) in partico-
lare e a bassissima fermen-
tazione, ha un sapore leg-
germente amarognole e un
aroma di cereali e mandorla.
Rinfrescante con un gusto
fresco e raffinato e una fini-
tura pulita.
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STILE: Premium Lager

Colore giallo chiaro e aroma
lievemente fruttato. Gu-
sto fresco e piacevolmente
luppolato, con sensazione
retrolfattiva particolar-
mente fresca e delicata.

FERMENTAZIONE:

FERMENTAZIONE: B FERMENTAZIONE: : Bassa
FERMENTAZIONE: Bassa R . :
e . : . : VOL. :°P & :IBU
VOL. : g% : IBU voL. : &% |BU voL. : &% |BU 150% : 12 o : 20
4% :d : vidniallo® :499 : W i 30 50% : o : 24 :
: F.T0 33 cl x 24
F.T0 33 cl x 24 - COD. 381 * F.T0 33 cl x 24 - COD. 253 * F.T0 33 cl x 24 - €0D. 197 * coD. 286
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STILE: Sidro di mela filtrato
Il sidro Magners & il fiore allocchiello
della produzione di sidro in Irlanda. |l
epredotio utilizzando unicamenteingredient
naturaliecioelamisceladel succofermentato
di 17 tipi diversi di mele, gran parte delle quali
provengono lsteSSIgr:n ti'WM Magners.
Il sidroe Fal:to maturare per un lungo periodo
che puo arrivare fino a 2 anni, per creare il
gusto unico e rinfrescante del sidro preferito
i irlanda. Colore giallo ambrato con rifiessi
ramati, di corpo medlo e dal perlage vivace.
Sapore fruttato e dissetante (per tradizione

va servito con giaccio)

Abbinamenti :  Fritti, hamburger. |deale in
ogni momento conviviale.

VOL. 4,5%

F.TO 56,8 c/x12 - COD. 470

t'!'t'ti't.'"-'n".0!'0I"'0.0.00."".QIOl'0I".O."..i.'..'.".“.'.
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STILE: Sidro Irlandese di pera
spumantizzato

Ottenuto dalle migliori qualita di pere

lentamente fermentate. Distintivo il

suo carattere, delicato e rinfrescante il

gusto.

Colore giallo paglierinoo con riflessi

verdastri. Dal sapore semisecco con

sentorii di pera (si consiglia servito con

giaccio).

Abbinamenti : Aperitivo, dolci e

dessert.

VOL. 4,5%

FTO 56,8 cIx12 -COD. 485
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STILE: Sidro di mela filtrato

Magners Rose & una nuova svolta su un
classico molto amato. Realizzato con la
migliore miscela di 17 varieta di mele,
raccolte dai nostri frutteti bagnati dal
sole nel cuore della Contea di Tipperary.
Adatto per celiaci, approvato dalla
societa vegetariana. Megllo servito
freddo o con ghiaccio, e la bevanda
estiva rinfrescante perfetta da gustare
con gli amici o a casa.

Abbinamenti :

Aperitivo, dolci e dessert.
VOL. 4,0%

FTO 33 clx24 -C0D. 215
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STILE: Sidro di mela con
succo di fragole e

CMIXDIFRUTT
ROSS! SIDRO
KOPPARBERGER

LR R R R R R R R RS

ORBHABD PIG
REVELLER

BHAPlIH &
CORK'S
VINTAGE CIDER
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STILE: Sidro di mela
artigianale d’annata.
Somerset Vintage e un sidro lime.
semi secco, con un carattere Aggiungiamo il succo di
intenso e vellutato. Il suo : fragole e lime al sidro di mele
perlage fine e perfettamente Kopparberg che utilizza esclu-
bilanciato da un gusto fruttato  : : sivamente [ acqua proveniente
e rinfrescante. Realizzato dalla sorgente situata a
esclusivamente con puro succo
ottenuto dalle migliori mele. Un

LR R R R R R R R RN RN

STILE: Sidro di mela
filtrato.
Reveler e una celebrazione
del Somerset! Generoso
I'aroma di mela che ti
trasporta in un sidro leggero
e rinfrescante con una nota
piccante di lime appena
spremuto sul finale. La
leggera frizzantezza esalta

STILE: Sidro di mela con
succo di lamponi e
uva spina.

Aggiungiamo il succo dei lamponi

e delluva spina combinato con il

nostro sidro di mele che utilizza es-

clusivamente |acqua proveniente
dalla sorgente situata a Kopperberg,

Kopperberg, cosi da ottenere  : dando vita ad un sapore fruttato

un sidro con un sapore intenso : ed autentico, con un colore vivo e
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i sapori donando al sidro un  : sidro squisitamente artigianale e delicato di frutta con un + dissetante fino allultimo sorso.
gusto leggero e aromatico. dal cuore del Somerset. : inconfondibile aroma di fragola. : VOL. 4,0%

Meno bolle significa piu mele. : VOL. 8,2% : VOL. 4,0% :

VOL. £,5% : .

F.TO S0c/x12 -COD. 257 FTO50cIx8 - COD. 256 * FT050c 15 - COD. 475 * FT050clx15 - COD. 450
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REGNO UNITO

BASS AB INBEV

STILE: Strong Scotch Ale i STILE: Premium Lager

Birra doppio malto, racchiude tutto il gustodella ~ :  Birra lager dal gusto rinfrescante e amabile. Co-
tradizione scotch con 8 gradi. Colore ambrato. lore chiaro. Gusto rinfrescante e amabile. Aroma
Gusto distintivo, piacevolmente amaro. Aroma : deciso.

deciso. :

TESTA SPILLATURA: Grundy i TESTA SPILLATURA: Grundy
FERMENTAZIONE: Alta . FERMENTAZIONE: Bassa

voL. | °p & iIBU L voL i o°p & iiBu

9.0% : 189 #& : 25 et e e T

FUSTO 30 It - COD 85 : FUSTO 30 It - coD 17
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LOWENBRAU
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lUWENBRA

LOWENBRAU
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GERMANIA
AB INBEV

llDWE |BRA
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waocL
w4ocClL

LOWENBRAU
MARZEN

LOWENBRAU
TRIUMPHATOR

LOWENBRAU
PREMIUM PILS

e .
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STILE: Premium

in qualunque momento.

FERMENTAZIONE: Bassa

: IBU

VOL.: °P :3'
124 %% 20

5.2% :

FUSTO 30 It - COD 28

---------------------------------

: VoL :
: 5,0%:

ooooooooooooooooooooooooo

L'aroma di malto bilanciato e : Specialita dotata di un de-
il caratteristico colore dora- :
to, insieme al malto pregiato :
ed al gusto gradevole, ren- :
dono Urtyp una birra specia- :
le e piacevole da assaporare :

. birraia.

TESTA SPILLATURA: A scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

licato aroma di luppolo. Il :

<uo nome deriva dal mese : ra. Gusto pieno, caratterizzato :

di marzo (in tedesco, Marz) i da doldi note di malto cara- :

perché in origine era pro- : mellato e torrefatto, con note :

: amaricanti del luppolo ed una :
dotta alla fine della stagione : ?— PP :
: finale sensazione di erbaceo e :

: zione media e coro leggero.

TESTA SPILLATURA: A scivolo

.} 1BU
13 % 24

Op M2

: FUSTO 30 It - COD 34

--------

:VoL.: °P
: 7.6% :

: STILE: Duppel Bock
: Tipica produzione birraia dei

monasteri dl Monaco dl BaVie- E n puro Stile tedesco' carakt-

: rabarbaro.

! TESTA SPILLATURA: A scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

& 18U
18,25 4 :18,20

: FUSTO 30 It - coD 99

~~~~~~~

L VoL : °p
: 5.2%:

ooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Munchener Pils
: Dal colore chiaro, € una pils

: terizzata da un gusto mor-

bido con decise note amare.

: Particolarmente rinfrescan-
: te, grazie alla sua carbona-

TESTA SPILLATURA: A scivolo

: FERMENTAZIONE: Bassa

IBU

: FUSTO 30 It - COD 60



- ST

STILE: Premium Lager
Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena

sco, piacevolmente amara.
TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i °Pgs i IBU
0.0% : 13 a4 : 23

FUSTO 30 It - COD 56

w20l
wioclL
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- .
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: VOL.
L 4,9%

: FUSTO 20 It - COD 26
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HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

000000000000000000000000000000000000000000000
. .

: STILE: Weizen Blanche Keller
: Birra chiara “platino”. Schiuma bianca :
: e spumosa, persistente e profumata di :
tagliata e mollica di pane. Gusto fre- :
: leggero fondo di miele e lievito. Finale in- :
: tenso e aspro che accompagna una sen- :
: sazione retrolfattiva lieve ma persistente.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

scorze d arancio. Aroma agrumato con un

FERMENTAZIONE: Alta

. &
P op M i |BU

7 P S ¥25CL

w50 CL

oooooooooooooo

00000000000000000000000000000000000000000

: STILE: Premium Lager

: Colore dorato, gusto amabile. La Jupiler
una birra relativamente giovane: fu infat-
: i lanciata dal produttore Piedboeuf nel
1966, con il nome Jupiler 5 (come il con-
tenuto alcolico e il numeroe di ingredienti
coi quali si produceval.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Bassa

* .
. & .
: P &

P VOL. :°P &
s 1.7

: 5.0
: FUSTO 30 It - COD 77

IBU

125 g5l

¥50CL

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo




STILE: Premium Pilsner
Giallo pa‘glierino. Sentori di malto e
profumi fr

impegnativo e luppolato.
TESTA SPILLATURA: Abicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : °P & :(BU
50% : M2 W 28

FUSTO 15|t - coD 70
FUSTO 30 It - COD 76

w20cCL
wiocl

------------------------------------------------------------

eschi, pungenti del luppolo. : nynciare alla qualita Beck's e preferi-

Corpo discreto non particolarmente : . o gusto poco amaro.

STILE: Premium Pilsner
: Bionda, dedicata a chi non vuole ri- :

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Bassa

voL i op & iiBU
: 9,.0% L2 o 222
w20 cL

: FUSTO151t-COD 79

W40 CL

---------------

FRANZISKANER
WEISSBIER HEFE

00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
- -

STILE: Weisse

Chiara non filtrata. Gusto amarognolo

. dallaroma fruttato e agrumato. Schiu-
: ma bianca e lussureggiante. Prodotta nel
: rispetto della Legge di Purezza Tedesca
: "Reinheitsgebot”.

: TESTA SPILLATURA: A scivolo

FERMENTAZIONE: Alta

: VOL. (%P &% 1BU

: 50%: 129

: FUSTO 30 It - COD 71

: 12
wioclL
§50CL
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TENNENT'S
SUPER
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STILE: Strong lager

lungo retronasale.
TESTA SPILLATURA: a triangolo

FERMENTAZIONE: Bassa

B

VOL. 9 &% ! BU

9.0% :18.9 & : 25
FUSTO301t-cop 48 W20 €L
FUSTOISIt-cop7  WADCL

oooooooooooooo

IIOIA PALE llf

"« uuuu

GOOSE
ISLAND IPA

 STILE: India Pale Ale

Doppio malto Co'ore chiaro_ Aroma n- E Chiara con profumi ﬂorea|iedi marmel-

tenso dominato dal profumo di malto e E lata di arancia. Gusto brioso, asciutto, con

mela. Finale leggero-amaro derivante :

dal luppolo che ci accompagna anche nel } che. Note di luppolo floreale, frutta, pino

: e caramello. Finale amarognolo.

note di malto tostato e albicocche sec-

TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

ivoL.iop M iy W25 CL
;5.9%: LR e ¥ 33CL
: FUSTO1951t-cop91 WS50CL

BIRIMPORT

ooooooooooooooo

MIDWAY

SESSION 1PA
41y

GOOSE ISLAND
MIDWAY

: STILE: Session Ipa

: IPA Session leggera e dissetante, dal ca-
: rattere luppoloso ed equilibrato. Ha aro-
: mi di luppolo, limone e pompelmo, con
: un delicato amaro e un finale mielato.
: Birra facile da gustare, che sedurra molti
- palati, sia principianti che esperti.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

:voL. i 1BU ¥ 25 CL
:41% : 30 ¥33cL
: FUSTO 20 It - cOD 5231 W 50CL

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



LEFFE
RITUEL 9°

B AL A2 0520000000000

STILE: Belgian Strong Ale

LR

-

Birra d'Abbazia dal colore ramato. Sapo- :
ri eleganti e profondi di cereali, di spezie :
amare e banane. Ha un gusto pronuncia- :
to, grazie alla sua composizione ricca di :
luppolo, caratterizzato dall'equilibrio tra :

aromi e spezie, tra lamaro e il fruttato.

TESTA SPIL.: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

VOL.:°P &% ©|BU

0.0%:20.3 & : 25

FUSTO 20 It - COD 74

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

DRAFT BEER
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LEFFE
ROSSA
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STILE: Abbazia Rossa

Gusto rotondo con note di frut-
ta candita. Aroma fruttato. Rossa
corposa dal gusto rotondo. Aroma

intenso.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : °P &% :IBU
66% : 156 a4 : 24

FUSTO 20 It - COD 55

LR R R R R R R EEEEENEE R R ]

SR
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LEFFE
AMBREE

Sra T TR rare . L

STILE: Amber Ale

Birra ambrata d'Abbazia dal sapore roton-
do di malto tostato e lievemente luppolato;
Raffinata e delicata. | suoi aromi di scorza
darancia, spezie e malto tostato sono bi-
lanciati da un finale lievemente luppolato.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Alta

P VOL. © °P &% : IBU

:66% : 168 9 25 25l
: FUSTO 201t -COD 86 W33 CL

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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BIRRA DEL BORGO

DRAFT BEEH
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LISA
BIRRA DEL BORGO
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MALEDETTA
BIRRA DEL BORGO

L

 AMERICAN PALE ALE
N ALC.B ANVOL

REALE EXTRA
BIRM DEL B(IIIGII
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 STILE: American IPA

STILE: India Pale Ale

La prima birra brassata a Bor-
gorose. Profumo intenso dato
dai luppoli aromatici America-

! STILE: Lager
: Grano Senatore Cappelli per

: dezza e Scorze d'arancia per

ni. Ambrata con riflessi vivi e :
: Colore dorato brillante. Note
offre affascinanti note agru- :
: bocca e elegante ma decisa.
: TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Bassa

dotata di buen corpo, al naso

mate e pepate. La gasatura e
bassa.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

0

VOL. §‘;, IBU
64% o : 4

FUSTO 20 It - COD. 57

unincredibile freschezza.

di cereale e crosta di pane, in

ivoL. : & 18U
:9.0% a4 20

! FUSTO 20 It - COD. 73

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Belgian Ale
: Birra che sperimenta una spe- :
: donarle intensita e morbi- :

ciale miscela di lieviti ottenuta :

: TESTA SPIL.: Sankey

: FERMENTAZIONE: Alta
L VoL i IBU
:62% : a4 : 3

! FUSTO 20 It - COD. 81

¢ dallinterazione di tradizionali :
: lieviti con quelli selvatici “cac- :
: ciati’ nelle montagne intorno al :
: birrificio, isolati ed “addomesti-

Diverse varieta di luppolo ven-
gono aggiunte negli ultimi 10
minuti di bollitura, in una dose
3 volte superiore rispetto alla
ReAle. Al primo sorso una po-

: derosa sensazione damaro

: cali’ per creare un nuovo ceppo :
: specifico del territorio.

che lascia il passo ad una gra-

: devolissima e persistente nota
+ di mandarino.

- TESTA SPIL.: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Alta

fvoL &
 6,4%
: FUSTO 20 It - COD.89

0

IBU
R4S
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IMPERIAL PILS
ALE.7 6% 0

MY ANTONIA
BIRRA DEL BORGO

STILE: Saison al Farro
Luppoli europei e luppoli :
americani per un Dry-Hopping :
con Simcoe, Warrior e Saaz. :
Piv alcolica e corposa rispetto :
alle classiche pils, sorprende :

: S -+ pasatura hine, la leggera acidi-
per la sua intensita rivelandosi : g g8

STILE: Imperial Pilsner

esplosiva ma equilibrata.
TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

voL. ¢ IBU
75% % i76

FUSTO 20 It - COD. 83

oooooooooooooooooooooooooooooooooo

: VOL.
: 5,8%

: FUSTO 20 It - COD. 53

oooooooooooooooooooooooooo

DRAFT BEER

B KN

SAISON AL FARRO
ALC.5,8%V0L.

DUCHESSA
BIRRA DEL BORGD

La schiuma abbondante e
annosa libera aromi fruttati
banana, ananas, frutta tro-

LR R

DUCALE
 BIRRA DEL BORG0

oooooooooooooooooooooooooooo
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- LR I L L R

- Isplrata aiia scuola elga delle :

: tosto scuro con riflessi color :

icale) e Aoreali ravvivati dal :
eggero e piacevole pepato. La :

: FERMENTAZIONE: Alta

Ry
.’;3 : IBU
g 2]

rubino e un bel cappello di :
: palato. Luppolatura moderata,

schiuma, seduce con un naso

note etiliche sono addolcite : boll _
: coriandolo e scorza darandia ag-

: giungiamo anche una buona dose

dai sentori di frutta secca.

: TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

PVOL. i i IBU
i85% : W : 23

: FUSTO 20 It - COD. 5286

STILE: Blanche / Witbier

: Strong Ale, dal colore piut- : Come una dama daltri tempi la

Cortigiana usa le sottili armi della
seduzione per conquistare ogni

* ricco e complesso in cui le ¢ speziatura nelle ultime fase della
: ta e la luppolatura moderata :
: la rendono una birra frescae :
: piacevole.

: TESTA SPIL.: A bicchiere

bollitura & ben presente: ai classici

di zenzero.

: TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

PvoL i &
P 45% % ;8

& .
e .
aea |

IBU

: FUSTO 20 |t - COD. 5288

----------------------------------------------------



DRAFT BEER

PEDAVENA PEDAVENA
TRADIZIONE ITALIANA ROSSA-AMBRATA

.
D M .

STILE: Pils ltaliana - Super Premium STILE: Dunkel
Gusto equilibrato e delicatamente armonioso a : Un'ambrata dal colore meraviglioso e dalla
cui la media gradazione alcolica conferisce ro- : schiuma compatta, cremosa e persistente.
tondita e pienezza. : in cui si puo riconoscere l'inconfondibile
La leggera nota luppolata, |'eccezionale per- : luppolatura della celebre Pedavena.
sistenza della schiuma e il bel colore dorato : Equilibrio gustativo pieno ed aromatico.
completano il profilo di questa birra estrema- : TESTA SPILLATURA: Sankey
mente piacevole da bere. :
TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa
VoL :°P & i IBU VOL. :° & i IBU

. . . 0 . :
50% : 16 a4 : 18 ¥ 20 CL : 59% : 1354 : 20 ¥ 20 CL
FUSTO 30 It - COD. 58 ¥ 40 CL FUSTO 20 It - CoD. 50 ¥ 40 CL

“t.
- -
. .
t 70 2 sessesentssasonsnsasasssressssassnsnsasasessessssnses BIRIMPORT seeeevevesesonsesesananesrasasesessssscssssssesessssssssases
- A EREANOE N N TOE) -



AW UV ER

‘gD

GRAN RISERVA

wBIANCA =

/l/iz’ﬁr

’.’) € >

_m——

v‘«uu -

BIANCA
PERONI GRAN RISERVA
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STILE: Weizen

DRAFT BEER
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PEH(INI GRAN IIIS[IIVA

: STILE: Amber (Munich)

Prodotta con malto 100% italiano. :
Birra Weiss dal gusto aromatico e fre-
sco. Aroma fruttato e speziato, con un :
particolare sentore di chiodi di garo- :

fano. colore biondo torbido.
TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P & IBU
2% 125 4 :10.4

FUSTO 16 It - COD. 4

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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tPERDONI|

| GRAN RISERVA, ...
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IIIIPPI(I MAlTn
PERONI GRAN RISERVA

: STILE: Maibock

Corpo leggero, dotato di particola- :
re complessita aromatica con note di
malto, caramello e tostato. Gusto cor- :
: poso e allo stesso tempo facile da bere :
: dal caldo aroma di malto e caramello.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere

. FERMENTAZIONE: Bassa

fvoL. (P & iiBU
152% 1127 W ;22

: FUSTO 16 It - COD. 92

Birra doppio malto, intensa, con aro-
ma di cereali e spezie e un delicato
retrogusto fruttato che la rendono
equilibrata e non invadente. La ricet-

! ta prevede l'impiego di solo malto e

I'assenza di cereali non maltati.
: TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

PvoL (P & iIBU
: 66% :147 a4 : 26

: FUSTO 16 It - COD. 15
: FUSTO 30 It - COD. 46

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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STILE: Premium Lager

cura durante tutte le fasid

Colore giallo paglierino, gusto mode- :

ratamente amaro, equilibrato di lup- : LIANO tracciato in Blockchain.

: TESTA SPILLATURA: Sankey

polo e malto.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Bassa

0

VOL. :O°P &% : |BU

47% 11 A :19

FUSTO 16 It - COD. 36
FUSTO 30 It - COD. &2
FUSTO PET CICO KEG 12 It
COD. 5248

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

la filiera. :

L voL iop
: 47

------------ BIRIMPORT

DRAFT BEER

: STILE: Lager non filtrata

Malto 100% italiano, frutto di una : Lager non filtrata dal gusto PIENO E :

speciale qualita di orzo sequuto con FRAGRANTE. colore opaco che pre-

FERMENTAZIONE: Bassa

! 1BU
P 106 o : 18

: FUSTO 20 It - COD. 18

: VOL.
P 4.7%

: FUSTO 30 It - COD. 84

ooooooooooooooooooo

PERONI]

CRUDA

: : STILE: Lager non pastorizzata

: Lager Non Pastorizzata soggetta

; ad un processo di microfiltrazione

: serva il sapore autentico degliingre- : 3 passe temperature che le con-

: dienti non trattati. MALTO 100% ITA- : ferisce una consistenza cremosa e
: morbida dal retrogusto piacevol-
: mente amarognolo di luppoli. Mal-
: to 100% ltaliano

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

P g i 18U
0 [ £ R Ry

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



DRAFT BEER
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STILE: Pils

Colore dorato brillante, schiuma abbondante
e densa. Aroma del malto, note floreali, pro-
fumo erbaceo del luppolo Saaz. Questa birra
ha dato origine alla tipologia birraria delle
pils, anno 1842, gusto decisamente amaro e
dissetante.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°Pp &% :|BU

44% N7 o : 39 v20cClL

FUSTO 30 It - COD. 95 waocL

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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 ASAHI SUPER DAY

BP0 205002000000 00 0000080000000 0008000080080 000

STILE: Premium Lager

Colore giallo chiaro e aroma lievemente frut-
tato. Gusto fresco e piacevolmente luppolato,
con sensazione retrolfattiva particolarmente
fresca e delicata.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. :° & :IBU
2.000 : 12 a4 : 20

v20cL

FUSTO 16 It - COD. 12 wiocL

T
BIRI\IP()R‘ .....................................................
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NASTRO
AZZURRO

PERONI

NASTRO
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NASTRO
AZZURRO

NASTRO . 4
AZZURRO J——

BP0 0000000008000 0000000 0000000000000 0800000080000 080

STILE: Premium Lager
L'esclusive Mais Nostrano offre il sapore tipicamente rin-

frescante. Gli speciali luppoli super aromatici donano la
caratteristica nota amara. Il malto d'orzo garantisce tra-
sparenza e brillantezza.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Bassa

- -

VOL. : °P &% : 1BU AMARD w20l
S8 b R | R KNP ¥ 30cCL
FUSTO 30 It - COD. 40 w40 clL
FUSTO PET 20 It - COD. 5245 ¥ 50 CL
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DRAFT BEER

— = 5 : " . et LAY R g
5 ” e N N R TR LV : b X U N
L e “ 3 A AN oy, N SRy s ettt o 2 4 . ‘ WALp o
- S e, - . . T WOST  T aly h, > e 7 VYRS TS
" v P o N p o b N - a8 e, LA -

-

— M N R ’ N Y .5 AR o
! AN BATNE) 2 ot 0y 4 > s e ne .

 KOZEL PREMIUM LAGER

LA A AR R R RN R Al A R A R R AR AR RN

'KOZEL DARK LAGER

LB R R R R R L A RN ER ]

STILE: Lager

Prodotta seguendo la ricetta originale, € una lager
scura che ha il colore di una Porter, grazie all'utiﬁz-
zo di 4 diversi malti, ma che si rivela sorprenden-
temente rinfrescante proprio perché e una lager. |l
bilanciamento perfetto tra il dolce del caramello e il
fresco aroma di luppolo le donano un gusto morbi-
do ma mai stucchevole. La bassa gradazione alcolica
la rende adatta a molteplici occasioni di consumo e
amata molto anche dalle donne.

TESTA SPILLATURA: Sankey

STILE: Pale Lager

Gusto ricco e morbido e un delicato aroma di mal-
to e luppolo. Prodotta seguendo la ricetta originale
e con doppia decozione, come da metodo tradi-
zionale dei mastri birrai Cechi, questa puro malto
nasce dalla sapiente miscela di 3 malti selezionati
e del luppolo pregiato Czech Noble, che le confe-
riscono un gusto bilanciato e un piacevole aroma.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Bassa

FERMENTAZIONE: Bassa : i

: VOL. :°P & :IBU
VOL. : P & : IBU 46% i 125 9 : 26
35% i 91 d 4

FUSTO 16 It - COD. 5283
FUSTO 30 It - COD. 60808

D I

FUSTO 30 It - COD. 5277
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MEANTIME
LONDON 1PA

LA R AR R R R R L R R R LR LR RN ER )

STILE: India Pale Ale

IPA creata secondo la tradizione e
prodotta a Londra, caratterizzata da
un'intensa luppolatura per supportare
il lungo viaggio fino all'India, stupisce
per la fragranze di luppolo fresco ac-

canto a note fruttate.
TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P & i IBU

74% :164 a4 : 65 gapel
FUSTO 161t -coD.08 W40 CL

.
'76' L I I Y
- .

LI

MEANTIME
YAKIMA RED

LR R R R R R R R RN R R R LR R RN

STILE: Red Ale

Colore rosso rubino intenso. Fruttata,
con note di agrumi e frutta tropicale,
dall'amarezza contenuta. Corpo pieno.
Prodotta con malti inglesi e tedeschi e
S varieta di luppolo americano.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alta

o

VoL : °P & :IBU
41% :1010 4 : 35 J20¢€Cl
FUSTO 16 It - cop.03 ~ WAOCL

—AEAEARCE N NI FCR -

I

— P AR Y

vl

MEANTIME
ANYTIME

LR R R R R R R R R R L R R R R R R R RN

STILE: American Pale Ale
Birra dal gusto luppolato e bassa amarezza,
conun Frado alcolicocontenutochelarende
rticolarmente bevibile. Laggiunta di un
uppolo diverso in ogni fase del processo
produttivo, compreso il dry hopping, ne
esalta [aroma senza farla nsultare troppo
amara. [Anytime & un'esplosione di aromi
tropicali (ananas e mango) tipici dello stile
popolare americano.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P & :1BU
47% : 10,90 4 : 30 ¥ 20 CL
FUSTO 61t -cop.olg W40 CL
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GOLDEN PRIDE
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FULLER'S.
INDIA PALE ALE

LR R R RN

STILE: Premium Ale

Vera e propria icona del birrificio di
Chiswick, e la birra Premium leader in
Gran Bretagna: una rossa morbida, dal
sapore rotondo ed equilibrato.

STILE: India Pale Ale

Birra chiara dal gusto pieno e corposo, : IPA dal copro medio, al palato affio-

speziato, luppolato, sensazione retrol- i rano note di biscotto, caramello e
Fattiva abboccata e alcolica. agrumi. Piacevole il retrogusto amaro

TESTA SPILLATURA: Sankey : con qualche nota erbacea, molto ben

: bilanciata e pulita, facilissima da bere.

: TESTA SPILLATURA: Sankey

STILE: Strong Ale

E I I

E

FERMENTAZIONE: Alta : FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :°P & i IBU \S/got/ : 1"53 & BU : VoL D op o |au
83% :1984 : 40 JHENE : " : p2aeLy ; 47% : 18 L waocL

FUSTO 161t - coD.09  WABECL : FUSTO301t-coD.11  WAOCL : FT033cl«24-cOD.025 W40 CL

- .
. .
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ST. STEFANUS
Bl(INDE

STILE: Belgian Pale ale

ramello, miele, agrume candito, frutta
matura, albicocca e banana, spezie,
pepe bianco, chiodi di garofano. Un re-

tronasale di coriandolo e di radice.
TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°P & IBU
70% 16 o : 21 w3oclL
FUSTO 20 It - cop.14 WSO CL

-----------------------------------------------------

DRAFT BEER

GROLSCH
PREMIUM LAGER

STILE: Premium Lager
Birra d'’Abbazia. Color oro. Al naso ca- :

TESTA SPILLATURA: Alumasc

FERMENTAZIONE: Bassa

PVOL. i oP & iIBU
:90% : N34 127 gaocl

: FUSTO 30 It-coD.62275 W 50 CL

BIRIMPORT

-

GROLSCH
PREMIIIM WEIZEN

! STILE: Weizen
Composta da due luppoli, il primo @

: aggiunto all'inizio del processo che :
: le conferisce gusto caratteristico e :
+ il secondo aggiunto alla fine che la :
: rende fresca e aromatica.

La Grolsch Weizen e una "Hefewei-
zen', prodotta seguendo la legge
della purezza (Reinheitsgebot).

Fruttato, piacevole e ben saldo. Do-

: mina l'aroma di banana accompa-

gnato da quello di garofano.

TESTA SPILLATURA: Alumasc

FERMENTAZIONE: Alta

VoL | °P & 1BU
: 3.1% 125 4 120 §30cL
: FUST019,50 It - coD. 90 W50 CL

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



ST. BENDIT
AMBREE.

AR R R R R E R R R R L

STILE: Belgian Ale

una nota tipica di cioccolato.
TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alt:
VOL. :°P

_IBU
5.9% 14, 20 d 2 b ¥ 30 CL
FUSTO 16 |t - COD. 01 w50cCL

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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DRAFT BEER

ST. BENOIT
SUPREME

LA AR R E R EE R E R EEEE R E R EER] S48 000000

STILE: Belgian Strong Ale

Birra ambrata. Le note fruttate si fon- : Dirra bionda, il suo bouquet molto

dono armoniosamente con la nota : Profumato rilascia una piacevole

dominante di liquirizia e caramello. || : 3€N>azlone di luppolo aromatico, con

retrogusto amaro & il prodotto di una : il contributo di una leggera nota frut-

2 : : $ d > caratteri
complessa alchimia tra malti partico- : tata. Il corpo e caratterizzato da una

lari e luppoli pregiati che conferiscono : distinta e intensa amarezza. Domi-

: nante la nota di malto che si esprime

: attraverso |a pienezza del suo gusto.

: TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alta

L VOL. : °P :

_ IBU
: 6,8%: 1450 o 23 | 30CL
: FUSTO 16 It -cop.02 WSO CL

BIRIMPORT

A

- -
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ST. BENOIT
BlANBHE

STILE: Blanche

Wheatbeer di altissima qualita. Ha un
aroma intenso, dove spiccano note di
frutta, agrumi e spezie. Presenta una
sua naturale opacita. Di corpo medio,
e dotata della tipica acidita di questo
stile di birre che la rende dissetante e
rinfrescante.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alta

VOL.: °P &} IBU
5.0%: 1240 10 "§3oclL
FUSTO 16 It - COD. 05 w50cCL



DRAFT BEER

w28 ClL
¥ 56 CL
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KILKENNY
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KILKENNY. KILKENNY

_—1

(GUINNESS

KILKENNY

~e DRAUGHT — 1 FRONC - eneRED
e O of IRELAND of IRELAND TN
LI AL 43% Vel 4,3% Vol
PN Ry *'-M. - “, 6,4% Yol. v &,, P
Ao , (7 \g‘““_‘,/ .

GUINNESS  ©  KILKENNY  ©  KILKENNY ©  KILKENNY
DRAUGHT |  CREAMY :  STRONG i  IRISH

...................................................................................................................................

STILE: Stout ! STILE: Irish Ale : STILE: Irish Ale Doppio Malto : STILE: Irish Ale
Birra scura, inconfondibile : Birra della tradizione irlande- : : Una Ale di colore ambrato

. _ % se, prodotta con puri malti au- : ki|k S : irra - hei
m ey P : Kilkenny Strong e una birra : A
spuma cremosa. Aroma in- : pto NS S ke ambrato - y g : brillante ad alta fermenta

tenso di malto tostato con ! scyro tendente al nocciola e : 72552 doppio malto con una : ;igne con gusto morbido e

-. ! - : i l - :
gusto allimpatto amaro, : una schiuma densa e compat- : gracazione alcolica supe-: 0 5 Einile ‘cacco 6 fo-

Sl o % ta che spesso viene definita ; r'ore. Il gusto & armonico e
caffe e liquirizia, arricchito : GG crem%. Gliaromi e il gusto  intenso, con una nota finale * stato.

da note fruttate e di cara- : col is?ono per la loro ir]tensi- : amarognola. : TESTA SPILLATURA: Guinness
mello. Finale secco e asciut- : ta, toffee e caramello al naso, : :

to. Schiuma persistente. rq\o%rgfgcleair; br%g?taosfonsstgﬁ)?ncioﬂ TESTA SPILLATURA: Guinness
TESTA SPILLATURA: Guinness : una punta di amaro sul finale. :
: TESTA SPILLATURA: Guinness :

FERMENTAZIONE: Alta : : :
. : : FERMENTAZIONE: Alta  : FERMENTAZIONE: Alta  : FERMENTAZIONE: Alta
VOL. :°P & @ IBU : : EG : : : : : N
42% 98 9 : 45 1VOL. :°P & :IBU :VOL. :°P & :IBU :VOL. : °P & : IBU
143% (102 4 29 164% : 145 o :29 :43% : 98 o : 29
FUSTO 30 It - COD. 75 : : :
FUSTO 20 It - COD. 16 : FUSTO 30 It - COD.52 " FUSTO 30 It - COD. 72 : FUSTO 30 |t - c0D. 93

: :
-
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DRAFT BEER

HOP HOUSE
13 LAGER

W28 ClL

1
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HARP
LAGER

HARP

PREMIUM

UARP

STIlﬂNG

HARP
STRONG

0w
SMITHWICK'S’
[ W

3,8% Vol,

A"‘m‘ ot ‘0"‘“

L =]

SMITHWICK'S
RED ALE

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

STILE: Lager

Colore dorato con riflessi
ambrati, con schiuma densa.
Aroma fruttato con sentori

all'utilizzo di tre diversi lup- :
poli: Galaxy e Topaz dall'Au- :
stralia e Mosaic proveniente :
dagi Stati Uniti. Rinfrescante :
alla bevuta. Il finale é secco. :

TESTA SPILLATURA: Guinness :

FERMENTAZIONE: Alta

e g fsy
e kRS e as 2

VOL.
2.0%

FUSTO 30 It - COD. 94

ooooooooooooooooooooooooooooooooo

PvoL iop
150% 121

ooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Lager

: Birra chiara stile lager di
: bassa fermentazione. Gusto
: equilibrato, corpo pieno.

di pesca e albicocca, dovuto :

FERMENTAZIONE: Bassa

: 1BU
21

! FUSTO 30 It - COD. 96

: STILE: Imperial Pilsner
: Birra in stile lager di bassa :
: fermentazione. Gusto ricco :
+ ed equilibrato, aroma inten- :
+ 50 e marcato.

: TESTA SPILLATURA: Guinness :
: TESTA SPILLATURA: Guinness

FERMENTAZIONE: Bassa

PvoL. i
 6,3%

. FUSTO 30 It - COD. 54
BIRIMPORT

VoL, ¥
:38% (123 : 20

ooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Irish Red Ale

Colore rosso rubino. Aroma
delicato con note fruttate e
Floreali. Gusto rinfrescan-

: te ed equilibrato con softtili
: note di caffe tostato

TESTA SPILLATURA: Guinness

FERMENTAZIONE: Alta

z op sl

IBU

: FUST0 30 It - COD. 98
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© BLACKTHORN

LA R R R R R N R R L R A R R RN

STILE: Sidro di mela filtrato

Sviluppato da un team di esperti di Somerset
Master Cider Makers, incaricati di creare un si-
dro per superare tutti gli altri, Blackthorn e rea-
lizzato utilizzando una miscela segreta di mele
da sidro agrodolci, offrendo un gusto semi-
secco distintivo e indimenticabile che rimane
fedele alle sue radici Somerset.

Colore ambrato brillante, al palato secco con
gusto di mela croccante.

Abbinamenti :

Carni bianche, formaggi grassi, fritti, salumi,
hamburger speciali, pizze bianche.

VOL. 6.0%
FUSTO 30 It - COD. 97

IRLANDA

i
{
|
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- EAIAACE N ML FOED -

MAGNERS

SIDRO MAGNERS ORIGINAL

LR R R R R R R RN

STILE: Sidro di mela filtrato
Il sidro Magners Originai & il fiore allocchiello della
produzione di sidro in Irlanda. Il Magners & prodotto
utilizzando unicamente ingredienti naturali e cioe
la miscela del succo fFermentato di 17 tipi diversi di
mele, gran parte delle quali provengono dagli stes-
si frutteti WM Magners. magners e fatto maturare
per un lungo periodo che puo arrivare fino a 2 anni,
F:r creare il gusto unico e rifrescante del sidro pre-
rito diirlanda.
Colore giallo ambrato con riflessi ramati, di corpo
medio e dal perlage vivace. Sapore fruttato e disse-
tante (per tradizione va servito con giaccio).
Abbinamenti : Fritti, hamburger, ideale in ogni mo-
mento conviviale.

VOL. 4,5%
FUSTO 20 |t - COD. 88
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STILE: Premium Lager : STILE: Premium Bock

Birra chiara tradizionale di Monaco : Dorata specialita bavarese dall'aroma
di Baviera, di puro malto d'orzo, e : intenso e corposo di malto, contra-
dissetante e adatta ad ogni occasione : stato al palato dal piacevole amaro
di consumo. Colore dorato, sapore : di luppolo. Gusto dolce e maltato con
di luppolo molto equilibrato, aroma : note amarognole, aroma maltato, co-
piacevolmente maltato. : lore oro intenso.

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca TESTA SPILLATURA: Alla tedesca

FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Bassa

&

VOL. (% &
T Rl | e

VOL. (%P & :
52% i M75 W :

FUSTO 30 It - CoD. 0030 FUSTO 30 It - COD. 0024

“-r,
v,
L
............................................................ : 83
- -
ETR

---------------



v
. .
. . -
4 86 MR R T TTTTTTETTTTTTTrrTEOETEEeS. Iill""P()l"l
. .

REELS A IR EAACE N ML PO -

BITBURGER

) Yyl V /5 e T,
s

SIMONERAY

BITBURGER
PREMIUM PILS

STILE: Premium Pils

schiuma persis

equilibrato.
TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. °P & | 1BU
4,8% 1.3 o 33

FUSTO 15 It - COD. 27 5 20 CL
FUSTO 30 It - COD. 41
BOTT. 33 cl x 24 - COD. 348 v 30 CL

4

BITBURGER
UNFILTERED

: STILE: Pils
Una Pilsner delicata che unisce il gusto intenso con :
uneleganza leggera. Colore giallo dorato brillante con :

[ %ente. bianca e fine. Profumo puro, con :
note fruttate di miele, grano maturo, pane bianco ed erbe :
aromatiche di montagna. Al palato leggera frizzantezza, :
freschezza e una nofa di dolcezza maltata, completata :
da un deciso gusto diluppolo, con un retrogusto ben :

Gusto deciso, pieno e piacevolmente amarognolo. La
Bitburger non filtrata @ una birra naturale e torbida,
caratterizzata da un guste pieno e piU autentico, garantito
dagli in%redienti naturali che permangono nella birra rispetto
alla nostra classica Premium Pils.

. TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

tvoL. | °p & [ 1BU
: 4.9% 11,5 33

: FUSTO 15 It - COD. 59




CREW REPUBLIC

»

;? 0 i T
* CREW REPUBLIC
ENEMY OF STATE

LR R R R R R R R R AR R

W
5

-

STILE: Lager

Una lager come si deve: dal sapore deciso, luppolato,
fresco! Nella suva lucentezza dorata, rivela un
accentuato sapore amaro e un intenso aroma di
luppolo con lievi note di agrumi.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa

L]
P %

VOL.
2 =

4,9%

IBU
35

FUSTO 30 It - COD. 68 w30 CL
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STILE: Red Ale

Rosso brillante con corposita piacevolmente piena ma
non pesante. Sapore leggermente fruttato-maltato.
Una miscela di diversi malti speciali dona alla birra,
oltre al colore, una maltosita vellutata senza essere

invadente.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta

VOL.
6.0%

*
°P %

135 o

IBU
28

w30 CL

FUSTO 20 |t - COD. 65
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WEISSBIER NATURTRB
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SCHWARZBIER

.-

-

: STILE: Schwarzbier

STILE: Weizen : Ispirata allo stile belga

Colore miele leggermente dorato opaco con
schiuma chiara con pori fini e persistente. :
Aromaintenso digranomaturo,panebianco : non maltato, un
appena sfornato e miele chiaro. Allo stesso : luppoli  Styrian  Golding
tempo note sottili di imone fresco ed erbe. : oltre ad un sapiente mix di spezie:
Al palato piacevolmente snella e frizzante, :
delizioso sentore di frumento con dolcezza :
maltata, arricchito da una fine freschezza e

sentori di delicate erbe.
TESTA SPILLATURA: a Scivolo

«

: liquirizia e vaniglia.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Alta

L VL.
: 4,8%

voL. | °P &
54% | 125 4

FUSTOISIt-cop.1o  ¥30CL
BOTT. 50c| x 12 - COD. 273

2
e
I’d

IBU
12

°p
114

*
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IBU
26

: FUSTO 15 |t - COD. 35
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Bier :
: Blanche», & prodotta utilizzando :
malto di orzo, malto di grano, farro : f
izzico di avena, :
e Saaz, :

il risultato & una birra elegante e :

fresca, molto facile da bere, ma con :
: evidenti e piacevoli sentori di agrumi, :

ooooooooooooooo
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LICHER
EXPORT
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: STILE: Export

: Colore giallo dorato brillante con
: schiuma bianca persistente con pori
ini. Profumo fruttato che ricorda
: le mele verdi estive in armonia con
: note di miele e leggeri sentori tostati
: ed erbacei. Gusto pienc con elegante
: frizzantezza, piacevole dolcezza del
malto e leggero amaro del luppolo
: aromatico, che armoniosamente ar-
: rotondano la birra con accenti fini,

: leggermente amari.
: TEETA SPILLATURA: a Bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

: VoL op | I1BU

:54% | 125 %W |

: ¥ 30 CL
: FUSTO 30 lt-CcoD.29 W30 CL
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STILE: Pils

Birra dal colore dorato e un'abbondante schiuma
bianca, sottile e cremosa. Nei primi due sorsi si
coglie il carattere sapido ed il corpo morbido ed
elegante di questa birra chiara. Il finale decisa-
mente asciutto, la rende particolarmente piace-
vole e rinfrescate.

TESTA SPILLATURA: Combi
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. £,8%

w20CL

FUSTO 30It - COD 62 w40 CL
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BOCKBIER
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STILE: BOCKBIER SCURA

Birra dal colore mogano é setosa. opaca e torbida.
llluminata da riflessi ambrati e coronata da una
schiuma vellutata e morbida. Il profumo e frut-
tato e ricorda |'albicocca matura e un accenno di
miele e caramello. Il corpo elegante e potente la-
sCia una sensazione in bocca morbida e cremosa.
Nel finale, 'amaro & armonicsamente integrato
ad una dolcezza calda e maltata che lascia un'e-
sperienza gustativa impressionante.

TESTA SPILLATURA: Combi

FERM
ENTAZIONE: Bassa

VOL. °P &
6.8% 16 o
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STILE: Pils

Colore giallo paglierino lievemente vela-
to e con un bel cappello di schiuma fine
e persistente. In aroma le classiche note
erbacee e speziate del luppolo Saaz. Al
gusto si affaccia il mielato del malto chia-
ro che subito lascia spazio ad un piacevole
e rinfre-scante amaro derivato dai luppoli
tedeschi utilizzati.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P &% : 1BU AMARD
01% : 13 & : Deciso

FUSTO PET 20 LT - COD. 5235 w30 CL
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STILE: Blanche al Farro

Ispirata allo stile belga « Bier Blanche», e
prodotta utilizzando malto di orzo, malto di
grano, farro non maltato, un pizzico di ave-
na, luppoli Styrian Golding e Saaz, oltre ad
un sapiente mix di spezie: il risultato e una
birra elegante e fresca, molto facile da bere,
ma con evidenti e piacevoli sentori di agru-
mi, liguirizia e vaniglia.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. ; °P & : IBU AMARD
5.0%: 12 o : Assente

FUSTO PET 20T - COD.5237 v30CL
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STILE: Golden Ale

Birra chiara e Iegsera prodotta prevalente-
mente con malto Pilsner, un po’ di Carapils e
un tocco di frumento maltate completano la
ricetta. | luppoli usati sono Perle per 'amaro
e Saaz per laroma. Elegante, ben carbonata,
amara al punto giusto, corpo leggero e fina-

le abbastanza persistente.
TESTA SPILLATURA: Bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

VOL°P: & : IBU AMARD
2.3% :13 4 Deciso
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STILE: Ambrata al Farro

Birra artigianale ambrata prodotta con mal-
to di farro, di orzo e luppoli Saaz. All'olfat-
to e fine, elegante, leggermente fruttata e
speziata, al palato il tipico aroma di scorza di
arancia e coriandolo si fonde perfettamente
con l'amarezza del luppolo Saaz e lascia un
gradevole e lungo finale.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°P &% : IBU AMARD
9.0% :13 4 : Delicato
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STILE : Belgian Strong Amber Ale

Questa birra di color ramato con ri-
flessi rossi si presenta tipicamente
ricca. Al naso gli aromi sono dolci di
caramello e zucchero, con lievi note
di lievito e spezie. Dolce al palato,
anche qui le note percepite sono
inizialmente quelle dolci di malto e
caramello che lasciano spazio ad un
finale lievemente amaro dato dalla
luppolatura gentile.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

: op
: 18

VOL.

s 1 IBU
8.0% :

-

FUSTO 20 1t- cop.5234 ¥ 30 CL
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DRAFT BEER
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STILE : Abbey Triple

Intensa e profumata, Corsendonk
Gold & una Tripel dal colore ramato.
Al naso ed al palato i sentori sono
eleganti, con in evidenza note di lie-
vito, sentori fruttati e speziati, tutti
ben in equilibrio tra loro. Piacevole
al palato e delicatamente amara nel
finale.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : %P & iIBU
100%: 21 & :20

FUSTO 20 It - cop.5278 ¥ 30 CL
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STILE : Belgian Ale

Questa birra si presenta con un profumo
di luppolo speziato con aromi fruttati.

In bocca e speziata, con un amaro ben
equilibrato che si prolunga come retro
gusto.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : %P &%  |BU

65% : o :20

FUSTO 20 It - cop. 5246 W 30 CL
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STILE : Witbier

Birra di frumento dal color giallo chiaro velato.

Al naso si presenta con un profumao di malto cara-
mellato e aromi di coriandolo. Al palato & abboc-
cata con amaro ben equilibrato e sentori di frutta,
pane tostato, caramello e liquirizia. | profumi sono
i classici dello stile, con note di frumento, agrumi
(limone), lievito ed un tocco floreale. Leggera, rin-
frescante e beverina al palato si percepiscono le
note speziate e soprattutto quelle agrumate che
ne determinano il finale amaro ed asciutto..
TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : %P &% | IBU
48%: a4 : 1

FUSTO 20 |t - COD. 5228 w30 CL
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STILE: Pils

Birra bionda dalla schiuma compatta, cremosa e
persistente, limpida dal perlage ben equilibrato.

Al naso si presenta con un profumo di malto e
erbaceo dovuto al luppolo. Al palato ha un amaro

ben equilibrato, tendente al dolce.
TESTA SPILLATURA: Bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : °P £ I IBU
52% : A v25CL
FUSTO 30 It - COD. 5226 v 50 CL

B
D I BII{I"P()I" D Y

3 AF "l’ _ L
- &P e
& S o,

‘!_

91



8IRRIFICIO DEL

DUCATO

¥

VIAEMILIA
BIRRIFICIO DEL DUCATO

L

STILE : ltalian Pilsner
VIAEMILIA € la prima birra che abbiamo
creato ed e la Pilsner italiana

............................. .

piU :

premiata al mondo. Nonostante sembri :

una semplice “birra chiara’ durante : __, :

- A sione aromatica. Il | lo emerge
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: birra sentori di pompelmo e frutta :

la sua
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STILE : Double IPA
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FREERIDE
BIRRIFICIO DEL DUCATO
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: STILE : IPA Indian Pale Ale

MACHETE e unaccattivante Double :
IPA dalla prorompente ma equilibrata :

In moltisportil FREERIDE rappresenta
il divertimento puro, il senso di

+ liberta, la comunione spirituale con la

: tropicale. MACHETE ha ormai raccolto :

paese del sud della Germania, famoso : :
: assenza di scrupoli e la violenza che :

: trasuda sorso dopo sorso.

ratica_(chiamata dry-hopping) che :
a VIAEMILIA esprime i suoi profumi :
: TESTA SPILLATURA: a Baionetta
: FERMENTAZIONE: Alta

Fer la straordinaria. qualitd dei suoi
uppoli da aroma). E grazie a questa

floreali ed erbacei.
TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P & i IBU
S 8 foe o | R S
FUSTO 20 It - COD. 5301
{92’

: VOL. : °P & : IBU
: 7.6% : :

: FUSTO 20 It - COD. 5305

-1
..................................................... INRI\IP()RI
- BEAIAACE " ML FERY -

numerosissimi  seguaci, per la sua

{7 o 52

v 30 CL

natura e gli spazi aperti: in una parola
la gioia incondizionata. |l luppolo é il
protagenista assoluto di questa birra,
che ha profumi di mango, frutta

: tropicale, pompelmo, arancia amara

e presenta sfumature balsamiche.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
- FERMENTAZIONE: Alta

P VOL. i °P i IBU
: 52% ;13 W

: FUSTO 20 It - COD. 5304

44
w30 CL
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STILE : Belgian Triple

La distinzione tra passato, presente e futuro e solo
un illusione. leri, oggi e domani non sono consecu-
tivi, sono interconnessi in un cerchio continuo. Tut-
to & collegato. La nostra Tripel & un incredibile viag-
gio nel tempo. Il suo passato riposa nelle classiche
tradizioni birrarie belghe d'abbazia, il suo presente
nella nostra storica e pluripremiata Winterlude
ed il suo domani e gia adesso: il futuro & Paradox.
Una birra di carattere, forte, ricca ed intensa ma
al contempo piacevole e beverina. Un'equilibrista
spiccatamente fruttata che si destreggia abilmen-

te fra una morbida dolcezza ed un amaro di media
intensita, dissimulando bene il suo elevato tenore

alcolico.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P & i IBU
8.0% : 17 % : 30

FUSTO 20 It - coD. 5303 w30 CL
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STILE : APA American Pale Ale

AFQ, uscita contemporaneamente alla Viaemilia a
fine marzo 2007, é stata la nostra seconda creazione.
La storia di questa birra risale a quando Giovanni
Campari, mastro-birraio e fondatore del birrificio,
venne a contatto per la prima volta con il carattere
cosi nuovo e irresistibile dei luppoli americani. Tornato
in patria, decise di realizzare la Ale dei suoi sogni, che
esprimesse un bouquet complesso, affascinante
ma mai consueto. Per farlo, viaggio tra Inghilterra
e Germania, visitando i coltivatori di luppolo e
sperimentando varieta anche moltolontane, portando
avanti una ricerca nel territorio olfattivo dei luppoli che
si @ infine concretizzata nellattuale AF0.

TESTA SPILLATURA: 2 Baionetta

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. : °P &% : |BU
54% : 115 o : 37

FUSTO 20 It - COD. 5302
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LAUTERBACHER

TRADIZIONALE BAVARESE

DRAFT BEER

STILE: Weizen naturalmente torbida : STILE: Lager non Filtrata

La prima birra di frumento che venne

-
-
-
-

prodotta a Lauterbach, in Baviera, :
nel 1889. Ancora oggi, Lauterbacher :
Natur Weizen & un prodotto molto :

speciale.  Naturalmente

torbida,

gustosa e dorata, come amava bere :
: tadino di Lauterbach.

I'agricoltore di Lauterbach.
TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. 5.3%

FUSTO 30it - COD 5I
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Una Hell naturale come deve essere.
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Brotzeit

 LAUTERBACHER
BROTZET

AL L R teran

LR R R R R R R R R RN RN

STILE: Lager tradizionale
: Lauterbacher Brotzeitbier ideale per

La Lauterbacher Natur Hell rimane :
: gustosa, con i piedi per terra, come

non filtrata e quindi ha un carattere

particolarmente corposo. Con luppoli :
bach. Chiara e dorata, con rinfre-
. scanti luppoli Hallertau.

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo

: FERMENTAZIONE: Bassa

aromatici e piacevolmente maltata. La
birra come quella che piaceva al con-

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa
: VOL. 4,8%

: FUSTO 30It - COD 49

---------------

uno spuntino bavarese! Naturale,

amava bere il contadino di Lauter-

: VOL. 5,1%

: FUSTO 30t -COD 66
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PILS

LR R RN

STILE: Pils

Questa Bionda tedesca leggera, in
stile Pils, viene prodotta dal 1911 uti-
lizzando le migliori materie prime. E
una bira non pastorizzata, dal carat-
tere amaro, dove il luppolo € abbon-
dante e fa da padrone.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. £7%

v 20 CL
FUSTO 30lt-cob 31 w40 CL

R
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LAUTERBACHER

TRADIZIONALE BAVARESE

DRAFT BEER

AR

2

DOPPID MALTO

LR RN

STILE: Bock Bionda

Birra doppio malto chiara, molto
aromatica dal gusto di malto
speciale.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. 8,.5%

VOL. °P IBU

P
» " .
85% : 19 o : 35

v 20 CL
FUSTO 20It-cop 64 w40 CL
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BIRRIFICIO DEL

LA CHOUFFE

DUCATO

DRAFT BEER

CHOUFFE

PEXL palrd NS4

TG w o

L LR

STILE: Blanche

Leggermente torbida, con una
gradevole doratura e un bel colletto
di schiuma bianca. Birra molto
rinfrescante, dolce e speziata. |l
limone e i semi di coriandolo donano
a questa birra delle note leggermente
speziate, simili a quelle degli agrumi.
La finezza del retrogusto e le note
leggermente dolci la rendono una
birra molto dissetante.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Ala

VOL. : °P & | IBU
65% : o : 18

FUSTO 20 It - COD. 33
{9

..
D

LA BHIIUFF!

LR 40800000 S48 28240008008008000

STILE: Belgian Strong ALE

di agrumi. Poi affiora il sapore

: floreale, perfettamente abbinato a
: un delicato e prolungato sentore di :
: banana. La combinazione di queste

: fresche note Floreali

LR

BRASSERIE
D’ACHOUFFE

SSERIE D'ACHOU I'FE

M(: I:HIWI‘FE

L SR80 008 000000000

: STILE: Scotch ALE
: Si apre su aromi speziati con note :

Colore rubino intenso con un colletto

: bianco crema. Lolfatto viene avvolto da
¢ rinfrescante del coriandolo fresco che ¢

: conferisce alla birra una fragranza

aromi speziati, veicolati da una buona

: gradazione alcolica. Prevalgono [anice e
: la liquirizia, splendidamente completati

da una nota setosa di caramello. Malgrado

* |'aroma molto avvincente, & una birra dal

evita ogni :

: sapore eccessivo. La persistenza é :
: piacevolmente speziata (pepatal.

! TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Al

L VoL, :°P 5,’§ IBU
: 80% 169 % : 20

: FUSTO 20 It - coD. 13

sapore sorprendentemente misurato, dai
sentori fruttati soprattutto di pera. Una

: birra dall'amarezza non eccessiva, con
: una persistenza lunga e vivace in bocca.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta

: VOL. : P
 8,0%

IBU
’ .

187 20

: FUSTO 20 It - COD. 26



VEDETT

IMPORTED
PREMIUM LAGER

 EXTRAPILSNER

B AP0 0058300800002 8008 0088088058008

STILE: Lager Premium

Giallo paglierino con una schiuma
bianco perla. Si tratta di una birra che,
all'inizio, presenta piccole bollicine

L )

che risultano altamente dissetanti, :
per poi finire con un lieve gusto :

amaro. Gusto equilibrato, lievemente

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Bassa

5.2% : o &0 28

FUSTO 20 It - cop. 43 W30 CL
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 TRIPLEL0

B AL B B0 0 0088003080880 8000000080080

STILE: Abbey Tripel

Color ambrato con una schiuma bianca
e cremosa . |l bouguet & una complessa
combinazione di frutta (banana), alcol,
uva passa e altra frutta secca, con una
nota di caramello che ricorda legger-

* mente un dolce sciroppo.
luppolato, nota leggera di vaniglia e :
frutta. Il delicato carattere maltato :
rimane piacevolmente sullo sfondo, :
rendendo la birra molto rinfrescante.

La birra si scioglie praticamente in bocca
con un leggero amaro in sottofondo.
Nel retrogusto si percepisce lalcol che
fornisce una calda sensazione in bocca.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
: FERMENTAZIONE: Alea

: VOL.: °P

A -

: : &% IBU
: 10% : 20 o9 : 29

: FUSTO 20 It - cop.37 ¥ 30 CL
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BELGIAN
ALC.

© DUVELG66

B 4000000000000 000 8880000080080

STILE: Belgian Strong ALE

Piu accessibile e delicata della ver-
sion classica, Duvel 6.66 e una bir-
ra brassata con orzo, frumento, sei
diversi luppoli e scorza d'arancia.
Elaborata, utilizzando la tecnica del
dry-hopping per ottenere piu aromi,
ha un colore biondo torbido sormon-
tato da una spessa schiuma bianca,
che sprigiona note speziate, maltate
e fruttate. In bocca troviamo sapori
di spezie, malto, luppolo e frutta, con
una sottile amarezza.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. ;%P & : IBU
6.6% : a : 20
FUSTO 201t -cop. 39 w30 CL

$97 %
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ARTOIS

BAEL A5 05 0000000000008 008080008000000000n

BLONDE

BRI B L2050 2050002052502 580880080800000 L R R R RN

STILE: Abbazia

Birra d'Abbazia dal colore dorato con ri-
flessi brillanti. Gusto pieno, elegante e
fruttato, leggermente amaro con note di
vaniglia e spezie. L'aroma e corposo spe-
ziato con una punta di arancia amara.

STILE: Abbazia Rossa

Gusto rotondo con note di Ffrut-
ta candita. Aroma fruttato. Rossa
corposa dal gusto rotondo. Aroma

intenso.

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e
persistente. Al naso note di erba
appena tagliata e mollica di pane.
Gusto fresco, piacevolmente amara.

TESTA SPILLATURA: BiB TESTA SPILLATURA: BiB

TESTA SPILLATURA: BiB

D I
L I I )

FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Alta
FERMENTAZIONE: Alta
: : : 5 : : - :
VOL. :°P &% : IBU VOL. :°P &% : IBU VOL. i°P & IBU
50% : 13 o : 23 6.6% : 156 & : 20 66% : 156 & : 24
BIBIS It - COD 5265 BIB 18 It - COD 5266 FUSTO 18 It - COD 5233
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MISURA
CARTONE

49 cm

---------------------------------

: MOL.
:95.0% : 1

: BIB 18 It - COD 5272

ooooooooooooooooooooooooooo

A

USA -

A

: STILE: Lager Premium

: Invecchiata sopra un letto
: di schegge di legno di fag-
: gio per renderla piv friz-
: zante. Piacevolmente rin-
: frescante, pulito, dissetante :
: e ben bilanciato. Prodotta
. con riso, malto, luppolo, lie-

: vito dalla coltura originale
: di Busch.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

: 1BU
e

. Py

: OP &%
ats
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 FRANZISKANER
WEISSBIER
HEFE

. FRANZISKANER

LR R R

L

A
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STILE: Weisse

FRANZISKANER

KELLERBIER
NON FILTRATA

AR AR R R R R A R R R A R AR A R A R R RN N

STILE: Keller Non filtrata

Chiara non filtrata. Gusto : Tipica bavarese che si di-

amarognolo dallaroma frut-
tato e agrumato. Schiuma
bianca e lussureggiante.

: Prodotta nel rispetto della
: Legge di Purezza Tedesca
: "Reinheitsgebot”

: TESTA SPIL.: BiB

FERMENTAZIONE: Alta

L VOL. (P &%

! 1BU

P 50%: 129 12
: BIB18 It - COD 5267

---------------

.
.
.
.
.
.
.
A
.
.
.

stingue per le sue qualita.
Naturalmente torbida e
caratterizzata da un colo-
re ambrato e da un gusto
vellutato e corposo. Aroma

: mediamente intenso e leg-
- %ermente speziato.

ESTA SPIL.: BiB

: FERMENTAZIONE: Bassa

VoL, iop dis
$52%: 129

: BIB 18 It - COD 5247

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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PerfectDra

BECK'S
PILS

...........................................

STILE: Premium Pilsner

Colore giallo paglierino.

Al naso sentori di malto e profu-

mi fFreschi, pungenti del luppolo.

Si esprime nel Fnale con un corpo
discreto non particolarmente impe-
gnativo e luppolato.

FERMENTAZIONE: Bassa

-
-
: 1BU
-

voL. : op 4
: 28

50% : 12
FUSTO 6 It - COD. 5290

: VOL. °Pw5
: 50%: 1201 :

AB INBEV
PERFECT DRAFT

":.\ PerfectDraft = SS—
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FRANZISKANER
WEISSBIER REFE

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

+ STILE: Weisse
: Chiara non filtrata. Gusto amarognolo :
: dall'aroma fruttato e agrumato. Schiu- :
: ma bianca e lussureggiante. Prodotta :
¢ nel rispetto della Legge di Purezza Te- :
: desca Reinheitsgebot”

FERMENTAZIONE Alta

IBU

: FUSTO 6 It - COD. 5292

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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STILE: Munchner Premium

“Birra del Leone” & una delle piU anti-
che della Baviera. Luppolatura molto
delicata. Gusto leggermente amaro.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL : °P :g‘;: IBU
52%: 12 9 19

FUSTO 6 It - COD. 5293

00000000000000000000000000000000000000000000000
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LEFFE
BLONDE

..........................................

STILE: Belgian Ale

Birra d'Abbazia dal colore dorato con
riflessi brillanti. Gusto pieno, ele-
gante e fruttato, leggermente amaro
con note di vaniglia e spezie. Laro-
ma e corposo speziato con una pun-

ta di arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P & IBU
66% : 156 4 : 20

FUSTO 6 It - COD. 5291

PerfectDraft @ —

M

—

LEFFE,
AMBREE

-----------------------------------------

STILE: Amber Ale

Birra ambrata d’Abbazia dal sapore
rotondo di malto tostato e lievemen-
te luppolato; Raffinata e delicata. |
suoi aromi di scorza d'arancia, spezie
e malto tostato sono bilanciati da un
finale lievemente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P & i IBU
66% : 168 & : 25

FUSTO 6 It - COD. 5294
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28 cm

HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

PERFECT DRAFT ................................

STILE: Weizen blanche Keller

ALTEZZA: : Birra chiara “platino”. Schiuma bianca

44 cm totale, rubinetto compreso : e spumosa, persistente e profumata di
: scorze darancio. Aroma agrumato con

LARGHEZZA: : un leggero fondo di miele e lievito. Fina-

28 cm totale : le intenso e aspro che accompagna una
: sensazione retrolfattiva lieve ma persi-

PROFONDITA: : stente.

48 cm totale, -

raccogli gocce compreso

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P & IBU
49% (12 o4 15

FUSTO 6 It - COD. 5295
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STILE: Premium Lager
Birra chiara con schiuma ricca e
persistente. Al naso note di erba

appena tagliata e mollica di pane.
Gusto fresco, piacevolmente amara.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. (% & i IBU
2:8% w23

FUSTO 6 It - COD. 5296

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

---------------

STILE: Premium Lager

Colore dorato, gusto amabile. La Jupiler
e una birra relativamente giovane: fu
infatti lanciata dal produttore Piedboeuf
nel 1966, con il nome Jupiler 5 (come il
contenuto alcolico e il numero di ingre-
dienti coi quali si produceva).

FERMENTAZIONE: Bassa

voL. i°P g : 18U
52% N7 % i 25

FUSTO 6 It - COD. 5297
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BIRIMPORT

= BEVERAQE-WINE-TOOD =

— [IPOLOGIE —

ABBAZIA

Sinonimo di qualitz e tradizione. Le birre
d'abbazia sono prodotte con lantico meto-
do dellalta fermentazione. Appartengono
a questa categoria birre un tempo prodotte
nelle abbazie belghe secondo le originali ri-
cette preziosamente custodite dai menaci.
Attualmente nessuna & prodotta dai monaci
in un‘abbazia. Esistone moltissime varieta con
forti differenze tra loro. Seno spesso birre ad
alta densita e rifermentate in bottiglia. Dal gu-
sto deciso e dalla consistenza rilevante. Prin-
cipali esponenti di questa categoria sono le
birre belghe dalle tonalita che varianc dall'oro
carico, allambrato, al rosse cupo. al bruno
scuro. Schiuma ricca e persistente. Si gustano
in bicchieri balloon per apprezzarne meglio gli
aromi intensi.

ALE

Deriva dall'antica civiltz celtica: & il nome con
il quale veniva indicata una bevanda fermen-
tata. £ il nome con cui i britannici definiscono
la birra tradizionale. Identifica birre ad alta
fermentazione, di moderato contenuto alco-
lico e di poca schiuma, da bere a temperatura
di cantina. In base al contenuto alcolice, al co-
lore o al metodo con cui viene servita, assume
aggettivi diversi, avremo quindi diversi stili:
bitter ale. brown ale. mild ale. old ale, pale ale,
scotch ale. Molto apprezzata la real ale ovvero
la ale prodotta con metodi tradizienali antichi.
Anche il Belgio vanta una sua tradizione in
fatto di ale. Le ale belghe sono generalmente,
ma non sempre, di forte contenuto alcolico:
Biéres d'abbay, ma anche in Germania, klo-
sterbier.

PALE ALE

La cosiddetta “birra pallida” inglese. ad alta
fermentazione, di colore ambrato chiaro con
riflessi ramati o aranciati, ben luppolata e
piuttosto secca, possiede un discreto corpo.
Leggermenta acidula. Non supera i 5 gradi.
Va servita a temperatura di cantina. Tipica di
Burtonon-Trent.

M08 o osiesvrnons

INDIAN PALE ALE

Consumata prevalentemente in bottiglia. Ini-
zialmente prodotta per i coloni inglesi in India.
Alta Fermentazione, leggermente ambrata, tra
le Ale € la piU pregiata. Versione pi0 alcolica e
luppolata della semplice “pale ale”, gradazione
alcolica intorno ai 5 gradi.

BIRRA PURD MALTO

Birra prodotta con malto d'orzo e/o malto di
frumento, senza ['aggiunta di altri cereali non
maltati.

SCOTCH ALE

Proveniente dalla Scozia, di colore ambrato
intenso con riflessi mogano. Indipendente-
mente dal contenuto alcolico, che pud andare
dal 3% al 10% & caratterizzata da evidenti note
maltate. Birra scozzese, molto aromatica, scu-
ra, di fermentazione alta con una gradazione
importante di circa 7 gradi.

STRONG ALE

Chiamata anche old ale. & una birra ad alta fer-
mentazione, tradizionalmente invecchiata un
paio di anni prima del consumo. Stile diffuso in
Belgic e Gran Bretagna. Forte, robusta, con sa-
pore rotondo, vellutato, pienc. Birra ambrata e
aromatica. Supera facilmente il 6% di alcool.
mente alcolica, facilmente oltre il 9%.

BIERE BLANCHE

Birra a base di frumento dall'aspetto opale-
scente che viene prodotta in Belgio, specialita
della regione di Lovanio. In origine prodotta
con 45% di orzo, 45% di frumento e 10% di
avena. Attualmente prodotta solo con orzo e
frumento. Al naso e in bocca risulta fresca e
speziata, con particolarita aromatiche dovute
all'aggiunta di coriandolo e curagao. Contiene
circa il 5% di alcol. Dissetante e digestiva, frut-
tata leggermente acidula. Il nome deriva dalla
sua intensa torbidita che conferisce alla birra
un colore bianco lattiginoso e la rende un po’
patosa.

= BEATAACE N AL TR0 -

DRAUGHT

In inglese significa letteralmente “alla spina”
Le lattine e le bottiglie che riportano questa
indicazione contengono un dispositivo mec-
canico atto a simulare l'effetto di spillatura
della Birra, famosa e la Guinness.

BOCK

Letteralmente: montone. Birre a bassa fer-
mentazione e a gradazione elevata di pro-
duzione tradizionalmente tedesca. Dense,
corpose, dal deciso sapore di malto. Quando
sono ancora piv forti diventano doppelbock.
Le bock di solito sono chiare di colore oro in-
tenso, le doppelbock ambrate o scure conun
tencre di alcool compreso tra il 6% e il 75%.
Sapore pieno, corposo. La variante “maibock”
veniva tradizionalmente prodotta per le feste
primaverili. Dense, corpose. molto maltate.
Solitamente chiare nella versione Bock, am-
brate o scure nella versione doppelbock.

DOPPELBOCK

Birra tipica della Baviera, chiara o scura di
bassa fermentazione, piU corposa della Bock.
con gradazione alcolica superiore, per legge.
al 7%. Di colore ambrate carico o quasi scuro
tradizionalmente veniva prodotta in prima-
vera, corposa, densa, con spiccato sapore di
malto. Spesso il nome del prodotto contiene
il suffisso “ator”, se messa in vendita durante
la quaresima.

DOPPIO MALTO

Secondo la legge italiana & una birra con una
gradazione Plato non inferiore a 14.5° e con
circa 6,5% di alcool sul volume.

LAGER

Identificativo di tutte le birre prodotte a bassa
fermentazione e lunga stagionatura che non
presentano particolari caratteristiche tipolo-
giche. Si sarebbe tentati di dire che & la birra
comune, anche se non c€ niente di comune in
questo stile birrario che & il piu diffuso a livello

D I ) BlRI\-IP()RI L R I I R R



mondiale. Bionde, spumeggianti e mediamen-
te luppolate di colore oro pallido, con una alco-
licita non eccessiva. Questo stile di birra prende
il nome dal tedesco lager che indica | magaz-
zini, le cantine in cui viene messa a maturare.

LAMBIC

Birra caratteristica della Valle della Senna. a
ovest di Bruxelles, a fermentazione spentanea
senza aggiunta di lieviti, che raccoglie cioe il
lievito dell'aria e lascia fermentare liberamente
il mosto. Prodotta con il 65% di malto dorzo
e il 35% di malto di frumento rifermentata in
bottiglia oppure in botti di quercia o rovere. Di
gusko vinoso e acido con 4.5 gradi ha un sapore
fresco e un colore chiaro opalescente, si beve
anche come aperitivo. Generalmente alla frut-
ta, gradazione alcolica circa 4-5%.

MARZEN

Tipica birra tedesca di Monaco di Baviera.
Viene prodotta in marzo per essere servita
stagionata durante |'Oktoberfest, dove viene
bevuta in grandi quantita, esclusivamente in
boccali (mass) da un litro. E tipicamente una
chiara dorata di buon corpo e dal carattere
maltato. Oi bassa fermentazione e di modesto
tenore alcolico attorno al 5%.

Birre di marzo. Termine che sta ad indicare le
birre prodotte in primavera; di bassa fermen-
tazione e di modesto tenore alcolico.

PILS PILSNER

Questa tipologia trae il nome dalla cittz di
Pilsen in Beemia, la citta ceca dove fu per la
prima volta prodotta dalla birreria municipale
nel 1942 e nella quale viene tuttora prodotta
la Famesa Pilsner Urquell. Molto apprezzato
questo stile birrario si & diffuso in diversi Pa-
esi dove vengono prodotte birre denominate
pils o pilsener. Sitratta diuna bevanda a bassa
fermentazione dal corpe e dal gusto piU de-
finito rispetto alle lager. Fermentazione fred-
da e lenta, lunga maturazione, con intenso
sapore di luppolo che fa virare il gusto secco
e pulito. Le pils bavaresi. al contrario, sono
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meno amare. || colore & dorato con riflessi
tendenti al verde, gusto secco. pulito. Raffina-
ta, perlage finissimo e aroma inconfondibile,
include gran parte delle Premium e Super
Premium. Molte delle birre prodotte in Eu-
ropa, tra cui l'ltalia, sono di tipo Pils. Schiuma
abbondante con un perlage finissimo che si
apprezza maggiormente nei flute.

PORTER

Originaria di Londra, simile alla “stout” ma
poco meno scura e amara. || suo colore bruno
scuro molto intenso e il caratteristico tenore
di amaro sono dovuti allimpiego di orzo to-
stato e non maltato. Il guste amaro e accen-
tuato dal luppolo. presente in percentuale
molto alta. Aromatica, di gradazione robusta
intorno ai 6-7 gradi.

PREMIUM

Termine di distinzione di qualita riferite ad
una birra chiara di tipo lager generalmente di
gradazione media.

STOUT

Birra nazionale irlandese. inconfondibile. dal
colore nero. il gusto amaro che ricorda il cacao
ed il caffé. e una crema densa color nocciola.
scurissima e con schiuma cremosa e con-
sistente. E' un prodotto piU corposo, piU so-
stanzioso e piU forte della Porter. Viene pro-
dotta con orzo torrefatto, non maltato e con
I'aggiunta di caramello. Questo stile birrario e
molto apprezzato anche in Gran Bretagna ma
non mancano birre stout provenienti anche
da altri Paesi. Una stout molto forte e famosa
e la Russian Stout originariamente prodotta
a Londra nell'Ottocento, per essere esporta-
ta a Pietroburgo; tuttora in produzione viene
esportata in vari Paesi, incluso il nostro. La
schiuma cremosa color nocciola, colore scuro
impenetrabile e gusto amaro. Le inglesi sono
piu dolci ("sweat stout”. “milk stout™ o “cream
stout”). Emblema delle stout puo esser consi-
derata lirlandese Guinness.
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TRAPPISTA

Tra gli stili di birra & forse uno tra i piu par-
ticolari. Si tratta infatti di una birra prodotta
secondo un'antica ricetta nelle 6 abbazie
trappiste in Europa: 5 in Belgio e 1in Olanda.
Birra ad alta fermentazione, prodotta da mo-
naci trappisti cistercensi con malto ambrato
(S5%) ed una piccola parte di malto cara-
mello torrefatte (5%). Fortemente luppola-
ta, abbastanza forte. Imbottigliata quando la
fermentazione non & ancora terminata. Ri-
fermentata in bottiglia con l'aggiunta di lievito
fresco. Gradazione robusta da 6° a 12° alcol.
Colore dall'ambrato al bruno scuro. Sapore di
malto, aromatico, vinoso, fruttato. Schiuma
ricca. Gusto pienc. Si beve in grandi bicchieri
balloon per meglic apprezzarne gli aromi. Al-
cune possono invecchiare.

TRIPEL-TRIPLE

“Ale” belga di colore chiarc rifermentata in
bottiglia. Rispetto alla “dubbe!” & piu alcolica.
speziata e meno maltata.

WEISSE (WEIZEN)

Birre tedesche di frumento. leggermen-
te asprigne. Molto dissetanti e rinfrescanti.
caratterizzate da una schiuma consistente
sono anche assai digestive, sapore acidulo
ed una gradazione alcoclica di circa 5 gradi.
Altra caratteristica e il lievito che rimane in
sospensione dando alla birra un gusto par-
ticolare e un aspetto opaco. Nel processo di
produzione, accanto al malto d'orzo, si asso-
cia, in proporzioni variabili, malto di frumento
che conferisce alla birra un aroma particolare.
Sone prodotte in tre tipi: hefeweizen (chiare
con lievito), dunkelweizen (scure, con lievi-
to) e kristallklar (chiare, ma senza lievito che
viene filtrato). Esse assumono diversi nomi
a seconda dei metodi di imbottigliamento o
del colore; avremo percio le hefeweisse se
imbottigliate con il lievito, le dunkel dal co-
lore ambrato, le kristall filtrate dal colore piu
brillante.
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