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BIRIMPORT

= EENVERAONE-WINE-FOQ O =—

-DRAFT BEER -

— REGND UNITD —

BASS
BEST SCOTCH

STILE: Strong Scotch Ale

Birra doppio malto, racchiude tuttoil gu-
sto della tradizione scotch con 9 gradi.
Colore ambrato. Gusto distintivo, piace-
volmente amaro. Aroma daciso.

TESTA SPILLATURA: Grundy

FERMENTAZIONE: Mta

VoL ¢ B IBU
0.0% : IBEI %"

FUSTO 30 It - COD 85

720 Cl
v 40 C1

BASS
EXTRA SMOOTH

STILE: Premium Lager
Birra lager dal gusto rinfrescante e ama-
bile. Colore chiaro. Gusto rinfrescante e

amabile. Aroma deciso.
TESTA SPILLATURA: Grundy

FERMENTAZIONE: Basza

VOL. : °P &% |BU
5.0% 12.??%&

FUSTO 36 [t - coD 17

w20 CL
w40 CL



-DRAFT BREER -

I

4
S
")

STILE: Premium Filsner

profumi freschi, pungenti del luppolo.
Corpo discreto non particolarmente
impegnativo e luppolato.

TESTA SPILLATURA: Abicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : °P &% :|BU
50% i 12 W28

FUSTO 15 It - COD 70
FUSTO 30 It - COD 76

w20 CL
v 40 CL

voL oo g
P30% : M2 a 22

BIRIMPORT

—=HNEVERADE-WINE-FOQD =—

BERMANIA —

¢ STILE: Premium Pilsner
Giallo paglierino. Sentori di malto e :
: nunciare alla qualita Beck's e preferi-
: sce un gusto poco amaro.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere

Bionda, dedicata a chi non vuole ri-

FERMENTAZIONE: Bas=a

,g‘t. : IBU

: FUSTO 15t - COD 79

w20 CL
v 40 CL

FRANZISKANER
WEISSBIER HEFE

L R R R, ] L B R AR AR AR S AR AR R AR EF RIS RS A R R R RN T B R R CA R R RS R AR AR R R R SRS RS R

! STILE: Weisse

¢ Chiara non filtrata. Gusto amarognolo
¢ dallaroma fruttato e agrumato. Schiu-
: ma bianca e lussureggiante. Prodotta nel
* rispetto della Legge di Purezza Tedesca
¢ "Reinheitsgebot”

E TESTA SPILLATURA: A scivolo

: FERMENTAZIONE: Alta

{ VOL.i%P &} IBU
: 50%: 124 @12

{ FUST030It-COD 7!

wi0CL
w50 CL



LOWENBRAU
URTYP

BIRIMPORT

—=HNEVERADE-WINE-FOQD =—

— GERMANIA —

w20 CL
w40 CL

LOWENBRAU
MARZEN

LOWENBRAU
TRIUMPHATOR

-DRAFT BEER -

i.
:

LOWENBRAU
PREMIUM PILS

++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

STILE: Premium

in gualungue momento.

FERHEHTAZIDHE: Bassa

VoL : °p ;5_._: IBU
52%: 124 o : 20

FUSTO 30 It - COD 28

S VoL : °P .:;z:
: 5,2%:

¢ STILE: Lager Special Premium

|'aroma di malto bilanciato e * Specialita dotata di un de- :

il caratteristico colore dora- : licato aroma di luppolo. I

to. insieme al malto pregiato : suo nome deriva dal mese

ed al EUSI:U gradeygle1 ren- E dl marzo [ln tE‘dEE[ﬂ‘ HérZ]

dono Urtyp una birra specia- : perche in origine era pro- :

|E' -] piace}ggle da assaporare E dotta 3”3 FinE dE”a EtagiUnE'

+ hirraia.

IBU
13 % : 2

: FUSTO 30 It - COD 34

fyoL i op
: 76%:

STII.E: Duppel Bock

Tipica produzione birraia dei :
* monasteri di Monaco di Ba- :
i viera. Gusto pieno, caratte- :
i rizzato da dolci note di malto
caramellato e torrefatto, con *
: note amaricanti del luppolo :
* ed una finale sensazione di *
+ erbaceo e rabarbaro. :

TESTA SPILLATURA: A scivolo : TESTA SPILLATURA: A scivolo

FERHEHTAIIDHE: Bassa

..'3*. E IBU

18,25 : 18,20

: FUSTO 30 |t - coD 99

S voL i op
1 9.2%:

: STILE: Minchener Pils

Dal colore chiaro, e una pils
in puro stile tedesco, carat-
terizzata da un gusto mor-
bido con decise note amare.
Particolarmente rinfrescan-
te, grazie alla sua carbona-
zione media e coro leggero.

: : TESTA SPILLATURA: A scivolo
 TESTA SPILLATURA: A scivolo :

FERHEHTAZII]HE Bassa FERMENTAZIONE: Bassa

IBU

: FUSTO 30 |t - COD 60



-DRAFT BEER -

BIRIMPORT

= SEIVERAGE-WIRNE-FQGP —

— GERMANIA —

G!S 47 By -

PATEN, P~

—

STILE: Premiuvm Lager

Birra chiara tradizionale di Monaco
di Baviera, di puro malto d'orzo, &
dissetante e adatta ad ogni occasione
di consumo. Colore dorato, sapore

di luppolo molto equilibrato, aroma
piacevolmente maltato.

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°p g

52% : 1175 ‘:3:'

FUSTO 30 It - COD. 0030
w30 CL
w50 CL

STILE: Premium Bock

Dorata specialita bavarese dall'aroma
intenso e corposo di malto, contra-
stato al palato dal piacevole amaro
di luppolo. Gusto dolce e maltato con
note amarognole, aroma maltato, co-
lore oro intenso.

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca
FERMENTAZIONE: Bassa

VoL :Oop @i

75% g ¥

FUSTO 30 |t - COD. 0024
w30 CL
w50 CL




LEFFE
RITUEL 9°

++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

STILE: Belgian Strong Ale

ri eleganti e profondi di cereali, di spezie

to, grazie alla sua composizione ricca di @ jtenso.

luppolo, caratterizzato dall'equilibrio tra :

aromi e spezie, kra [amaro el fruttato.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. % &% : |BU
9.0% : 203 :fi.: 25

FUSTO 20 It - COD 74
mascl
wiicl

BIRIMPORT

—=HNEVERADE-WINE-FOQD =—

LEFFE
ROSSA

++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

: STILE: Abbazia Rossa
Birra d'Abbazia dal colore ramato. Sapo- :

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

PVoL (°P i BU
: 6.6%

. FUSTO 20 It- COD 55 7 25 6L

156 9 ;24

¥iicl

-DRAFT BEER -

e i |

JABInBev |

———

LEFFE
AMBREE

..........................................

i STILE: Amber Ale

Gusto rotondo con note di Frut- Birra ambrata dAbbazia dal sapore roton-

: ta candita. Aroma Fruttato. Rossa :
amare e banane. Ha un gusto pronuncia- : corposa dal gusto rotondo. Aroma :
: daranda, spezie e malto tostato sono bi-

: lanciati da un finale lievemente luppolato.

do di malto tostato e lievernente luppolato;
Raffinata e delicata. | suci aromi di scorza

! TESTA SPIL: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

D VoL (°P &% i IBU

i B6% i 188 W i 25

: FUSTO 20 |t - COD 86

: wasclL
waacL
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STELLA
ARTOIS

;f ARTOIS ),

i

BIRIMPORT

—=HNEVERADE-WINE-FOQD =—

HOEGAARDER
WIT BLANCHE

L Y B R AR R AR R R R R R R AR R R R R R R R Y B R R R R R R R R R R SRR R bR bR

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per- :

sistente. Al naso note di erba appena
tagliata e mollica di pane. Gusto fre-
sco, piacevolmente amara.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P & : IBU
50% : U3 @ & 23

waocL
FUSTO 30 1t-COD 56 g 4 ¢l

: STILE: Weizen blanche Keller
Birra chiara “platina”. Schiuma bianca e :
: spumosa corne una chiara duovo mon- :
: tata, persistente e profumata di scorze
: darancio. Aroma agrumato con un legge- :
: ro fondo di miele e lievito. Finale intenso :
: e aspro che accompagna una sensazione
: retrolfattiva lieve ma persistente.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

fVOL. P & IBU
54.9% 12 o 15 ¥ 25 CL
: FUSTO 201t - COD 26§ 50 CL

STILE: Premium Lager

Colore dorato, gusto amabile. La Jupiler &
una birra relativamente giovane: fu infat-

: ti lanciata dal produttore Piedboeuf nel

1966, con il nome Jupiler 5 (come il con-
tenuto alcolico e il numero di ingredient

: coi quali si produceva).

: TESTA SPILLATURA: a bicchiere

: FERMENTAZIONE: Bassa

PVOL PO ¢ IBU
152% N7 A | 25 g
| FUSTO301t-COD77 g 5gclL



INDIA PALE ALE
BLC.A 4%W0L.

D R )

STILE: India Pale Ale

La prima birra brassata a Bor- :
gorose. Profumo intenso dato :

dai luppoli aromatici America-

dotata di buon corpo, al naso

offre affascinanti note agru- @
mate e pepate. La gasatura & :
: TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Bassa

bassa.
TESTA SPIL.: A bicchiers
FERMENTAZIONE: Alta

VoL : & :IBU
A% : d : 4

FUSTO 20 It - COD. 57

wioclL
W PINTA ROMANA 40 CL

: 5.0%

BIRIMPORT

— EEVERNADE-WINE-F@ G0 —

LISA

. BIRRA DEL BORGO

: STILE: Lager
Grano Senatore Cappelli per :
donarle inktensita e morbi- :
: dezza e Scorze darancia per
ni. Ambrata con riflessi vivi e @ unincredibile
: Colore dorato brillante. Note

di cereale e crosta di pane, in :

freschezza.

bocca e elegante ma decisa.

DvoL :o#l i BU
e ;28

: FUSTO 20 It - COD. 73

W0 CL
W PINTA ROMANA 40 CL

o fg !
162% 9 i 3

: FUSTO 20 It - COD. 81

-
-
*
-
e

: STILE: Belgian Ale
Birra che sperimenta una spe- :
ciale miscela di lieviti ottenuta :
tradizionali :
: lieviti con quelli selvatici “cac- *
: dali” nelle montagne intorno al
! birnficio, isolat ed “addomesti- *
! cali’ per creare un nuovo ceppo :
: specifico del tarritorio.

: TESTA SPIL.: Sankey

: FERMENTAZIONE: Alta

dallinterazione  di

IBU

W30 CL
W PINTA ROMANA 40 CL

DEAFT BEER

REALE EXTRA
BIRRA DEL BORGO

¢ STILE: American IPA

Diverse varieta di luppalo ven-
gono aggiunte negli ultimi 10
minuti di bollitura, in una dose
3 volte superiore rispetto alla
Reble. Al primo sorso una po-
derosa sensazione damaro
che lascia il passo ad una gra-

¢ devolissima e persistente nota
: dimandarino.

: TESTA SPIL.: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Alta

fvoL g iiBU
e e B
: FUSTO20 It
C0D.89 wiocL
W PINTA ROMANA 40 CL
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STILE: Imperial Pilsner

esplosiva ma equilibrata.
TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

voL. : &% :|BU
75% i o : 7B

FUSTO 20 It - COD. 83

waoclL
W PINTA ROMAMNA 40 CL

: STILE: Saison al Farro
Luppuh eumpei e IUPPdl : La schiuma abbondante e §
americani per un Dry-Hopping :
con Simcoe, Warrior & Saaz. !

By e picale] e floreali ravvivati dal

: : : leppero e piacevole pepato. La
allelclas_c.u_:he p'.|5.' s_ari;:re;de_ : gagslﬁura ne, la |eg§ergaacidi— :
per la sua intensika rivelandosi i Be 5 |upp0latura R ;
: la rendono una birra fresca e :
: piacevole. :

: TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

PvoL o4 iBU
: 5.8%

: FUSTO 20 It - COD. 53

BIRIMPORT

—BEVERAGE-WINE-FOOD =—

— |TALIA

SMEON AL FARRD
ALC.6.%NDL

B R R

Eannn_f.a libera aromi Fruttati
banana, ananas, frutta tro-

-]

w30 ClL
W PINTA ROMANA 40 CL

DUCALE
BIRRA DEL BORGO

Ispirata alla scuola belga delle :

: Strong Ale, dal colore piut- :
: tosto scuro con riflessi color
: rubino e un bel cappello di

ricco e complesso in cui le :
nate etiliche =zono addolcite :

dai sentori di Frutta secca.

: TESTA SPIL.: A bicchiere
g FERMENTAZIOME: Alea

SvoL | &% i 1BU
:85% A : 23

: FUSTO 20 It - COD. 5286

W30 ClL
W PINTA ROMANA 40 CL

03

STILE: Blanche / Withier

Come una dama dalini tempi |
: Cortigiana usa le sottil armi della
: seduzione per conquistare ogni
¢ schiuma, seduce con un naso : palato. Luppolatura  moderata,
: spediatura nelle ultime fase dells

: bollitura & ben presente: ai dassic
: coriandolo e scorza darancia ag-
gi_mgiammdmemahmrﬂdme
! di zenzero.

: TESTA SPIL.: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Alta
PvoL. : &5 18U

'

E450F i A : o8
: FUSTO20 |t - COD. 5288

wiocL
W PINTA ROMANA 40 CL

e

R e
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BIRIMPORT

DRAFT BEER

TENNENT'S
SUPER

++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

STILE: Strongtfa[ger
olo

Doppio malto. re chiaro. Aroma in-

tenso dominato dal profumo di malto :

e mela. Finale leggero-amaro derivan-
te dal luppolo che ci accompagna an-
che nel lungo retronasale.

TESTA SPILLATURA: 2 triangolo
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. P & iIBU
90% : 189 a4 : 25

FUSTO 30 It - COD 48
FUSTO 151t -CODY

W20¢CL
w40 cCL

W A
4 -III‘!‘.-F'EE AL

GOOSE
ISLAND IPA

: STILE: India Pale Ale e
: Chiara con profumi floreali e di mar- : |PA Session Ieglgera e dissetante, dal
: - Busto brioso. : carattere luppo

: asciutto, con note di malto tostato e :
: albicocche secche. Note di luppalo :
: floreale, frutta, pino e caramello. Fi- :

¢ nale amarognolo.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

mellata di arancia.

A
[ T

PVOL. PP & i IBU

12.9% 195 M 55

: FUST0 20 I

: con g -
| KERAL
¥50¢CL

} VOL.
4,1%

| FUSTO 20 It
 CoD 5231

Qnﬁ L
S
SESZION |PA
410k

GOOSE ISLAND
MIDWAY

STILE: Session Ipa

oso ed equilibrato. Ha
aromi di luppolo, limone e pompel-

: mo, con un delicato amaro e un finale
: mielato. Si tratta di una birra Facile da
: gustare, che sedurra molti palati, sia
: principianti che esperti.

: TESTASPILLATURA:a bicchiere
| FERMENTAZIONE: Alta

' I1BU
TS
¥25CL
W3 cL
wsocL

e
I 1 W booe T PR S e S | et
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BIRIMPORT

= EENVERAONE-WINE-FOQ O =—

L M

— BELGID —

STELLA

ARTOIS

STILE: Premivm Lager
Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena

tagliata e mollica di pane. Gusto fre- :

sco, piacevolmente amara.

TESTA SPILLATURA: BiB
FERMENTAZIONE: Bassa

: STILE: Abbazia

: Birra dAbbazia dal colore dorato conrifles-

leggermente amaro con note di vaniglia

! STILE: Abbazia Rossa
: Gusto rotondo con note di Frutta
: i brillanti. Gusto pieno, elegante e fruttato, :

: candita. Aroma fruttato. Rossa cor-
. posa dal gusto rotondo. Aroma in-
: e spezie. L'aroma e corposo speziato con
: una punka di arancia amara.
: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

: tenso.

TESTA SPILLATURA: BiB

VOL. §°P is’; IBU : - e : FERMENTAZIONE: Alta

50— 1.3+ 29 :VOL. :°P & : IBU : : N
:56% : 156 o : 20 . VOL. °p ] IBU
: : 6.6% : 106 a4 : 24

BIB12 It - COD 5265

W20 CL
v4docl

BIB 12 It - COD 5266

w33 CL

FUSTO 12 It - COD 5233

§33CL
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PUREDRAUGHT

MISURA
CARTONE

49 cm

EZB cm

23 cm

BIRIMPORT

= EENVERAONE-WINE-FOQ O =—

: STILE: Lager Fremium
: Invecchiata sopra un letto :
s di schegge di Iegno di faggio :
: per ren

! Piacevolmente rinfrescante,

erla piu rlzzan e.

ulito, dissetante e ben bi-

: lanciato. Prodotta con riso.
: malto, luppale, lievito dalla :
: coltura originale di Busch.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

fVOL. :oP 4 f1BU

c.OR R P

§E|B12|t-|:nn 5272

W25 CL
W50 CL

FRANZISIKCANER
WEISSBIER
HEFE

................................

: STILE: Weisse

Chiara non Fltrata. Gusto

lussureggiante.

gitsgebol”

S VOL. i%P %} |BU
i 5,00%:

 BIB 12|t - COD 5267

12 a"'i

waiocL
w50 CL

-BIB -

b—  — GERMANIA —

FRANZISKANER
KELLERBIER
NON FILTRATA

+++++++++++++++++++++++++++++++

: STILE: Keller Non Filtrata
: Tipica bavareze che si di-
: amarognolo dallaroma frut- ¢
: tato e agrumato. Schiuma :
: bianca e
: Prodotta nel rispetto del- :
la Legge di Purezza Tedesca :
: "Rein%

: TESTA SPIL.: BiB
FERMENTAZIONE: Alta

5t|ngue per le sue qualita.
Maturalmente torbida 2 ca-

: ratterizzata da un colore

ambrato e da un gusto vel-
lutato e corposo. Aroma me-

: diamente intenso e legger-
- mente spezialo.

: TESTA
. FERMENTAZIONE: Bassa

P VOL.i°P ¢
P 52%: 12 : g

BIB 12 |t - COD 5247

PIL.: BiB

waocL
whoclL
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—=HNEVERADE-WINE-FOQD =—

PERFECT DAAFT

Per[m::l aft #

=._,“-—-—-_.____. Pnr[t::DrIFH =
E — £ = = —_— r

BECK'S : FRANZISKANER LOWENBRAU
PILS © WEISSBIER HEFE ORIGINAL

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

STILE: Premium Pilsner { STILE: Weisse ¢ STILE: Munchner Premium
Colore giallo p._agl_mrlnn. : Chiara non filtrata. Gusto amarognolo @ Birra del Leone” e una delle piu anti-
Al naso sentori di malto e profu- * dall'aroma fruttato e agrumato. Schiu- ¢ che della Baviera. Luppolatura molto

mi freschi, pungenti del luppolo.
5i esprime nel hinale con un corpo
discreto non particolarments impe-

: ma bianca e lussureggiante. Prodotta : delicata. Gusto leggermente amaro.
: nel rispetto della Legge di Purezza Te- :

gnativo e luppolato. desca "Reinheitsgebat .

FERMENTAZIONE: Bassa FERMENTAZIONE: Alta FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. : °P & i IBU PovoL. Fd‘::.;; IBU ©ovoL: op .2:35 IBU
50% : N2 o 28 P 50%:i 12 1 P 52%: 12 19

FUSTO 6 It - COD. 5230 ! FUSTOG6It-COD.5292 ' FUSTOG It - COD. 5293
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BIRIMPORT

= SEIVERAGE-WIRNE-FQGP —

28 cm

LEFFE

PERFECT DRAFT

ALTEZZA:
44 cm totale, rubinetto compreso

LARGHEZZA:
28 cm totale

PROFONDITA:
48 cm totale,
raccogli gocce compreso

BLONDE

-------------------------------------------

STILE: Doppio malto :
Birra d'Abbazia dal colore dorato con :
riflessi brillanti. Gusto pieno, ele- :
gante e fruttato, leggermente amaro :
con note di vaniglia e spezie. Laro- !
ma e corposo speziato con una pun- @

ta di arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P &% @ IBU
6.6% : 156 o : 20

FUSTO 6 It - COD. 5291

-PERFECT DRAFT -

LEFFE
AMBREE

------------------------------------------

STILE: Amber Ale

Birra ambrata d'Abbazia dal sapore
rotondo di malto tostato e lievemen-
te luppolato; Raffinata e delicata. |
suoi aromi di scorza d'arancia, spezie
e malto tostato sono bilanciati da un
finale lievemente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P &%} |BU
6.6% : 168 ¥ : 25

FUSTO 6 It - COD. 5294
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HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

STILE: Weizen blanche Keller
Birra chiara “platino”. Schiuma bianca e :
spumosa, persistente e profumata di scor- ¢
ze darancio. Aroma agrumato con un leg-
gero fondo di miele e lievito. Finale intenso
e aspro che accompagna una sensazione
retrolfattiva lieve ma persistente. :

FERMENTAZIONE: Alta

VOL.
4.9%

IBU
15

ED i'iE
;P &
N

FUSTO 6 It - COD. 5295

: VOL.
: 5,0%

: FUSTO 6 It - COD. 5296

BIRIMPORT

—=HNEVERADE-WINE-FOQD =—

T
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£

STELLA
ARTOIS

: STILE: Premium Lager
Birra chiara con schiuma ricca e per- :
sistente. Al naso note di erba appena :
tagliata e mollica di pane. Gusto fre- :

sco, piacevolmente amara.

FERMENTAZIONE: Bassa

iop g :IBU
3 W 23

- 15 -
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JUPILER

...........................................

STILE: Premium Lager

: Colore dorato, gusto amabile. La Jupiler
: & una birra relativamente giovane: fu in-
: fatti lanciata dal produttore Piedboeuf nel
: 1966, con il nome Jupiler S (come il con-
: tenuto alcolico e il numero di ingredienti
+ coi quali si produceval.

FERMENTAZIONE: Bassa

‘voL iop & ilBU
:52% N7 A i 25

: FUSTO 6 It - COD. 5297
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BIRIMPORT

= EENVERAONE-WINE-FOQ O =—

-BOTTIGLIE -

— BERMANIA —

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

STILE: Premium Pilsner

Colore giallo paglierino. Al naso
sentori di malto e profumi freschi,
pungenti del luppolo. Si esprime
nel Finale con un corpo discreto
non particolarmente impegnative e
luppolato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : °P &% i |BU
50% i N2 W28

FT033clx24 -COD1O
F.TO 66 cl x 12 - COD 105
FTO 33 cl latt x 24 - COD 280

BECK'S
NEXT

STILE: Premium Pilsner

Bionda, dedicata a chi non vuo-
le rinunciare alla qualita Beck's e
preferisce un gusto poco amaro.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL : °p &% f|BU
50% N2 Wiz

FTO 66 cl x12 - cod. 107

BECK'S BLUE
ANALCOLICA

STILE: Premium Pilsner

La Becks Blue rappresenta
l'originale gusto schietto e rinfre-
scante della Beck's Pils, ma senza
alcol.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. | °p & BU
0.3% : 039 : 26

F.TO 33 clx 24 - COD. 497
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BIRIMPORT

= SEIVERAGE-WIRNE-FQGP —

=

— BERMANIA —

BECK'S UNFILTERED

CAPOVOLGILA. GUSTALA.

STILE: Filsner

Beck's & una birra Pilsner tedesca,
ha un colore dorato con un gusto
deciso e distintivo piacevelmen-
te amaro con un aroma fresco e
luppolato. Al naso sentori di malto
e profumi freschi. Si esprime nel
finale con un corpo discreto non
particolarmente impegnativa. La
nuova Beck's UNFILTERED e una
Pils naturalmente velata, dal gusto
morbido e rinfrescante.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. : °P & ! |BU
49% : 1.2 ‘a?' 20

FT0 33 clx24-C0OD103

l.ii‘l‘rl;lq Ellliill
B R ]

STILE: Minchner Premium

“Birra del Leone” & una delle piv
antiche della Baviera. Luppolatura
molto delicata. Gusto leggermente
amaro.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL : °P &%} |BU
5.2%: 12 %’E 19

F.T0 33 ¢l x 24 - COD. 351
FT050 cl x 24 - COD. 300 latt.

- _ﬂff
“ATURTRUR

MEFL=WiEi: L

R R ]

STILE: Weisse

Chiara non filtrata. Gusto amarogno-
lo dallaroma fruttato e agrumato.
Schiuma bianca e lussureggiante.
Prodotta nel rispetto della Legge di
Purezza Tedesca "Reinheitsgebot -

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P ¢ [BU
50%: 29 :

FTO50 clx 20 - COD. 349
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STILE: Doppio malto

Birra dAbbazia dal colore dorato con
riflessi brillanti. Gusto pieno, elegan-
te e fruttato, leggermente amaro con
note di vaniglia e spezie. Laroma e
corposo speziato con una punta di
arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :i°P s : IBU

66% : 156 & : 20

FT0 33 cl x 24 - COD. 135
FTO075cl x 6 - COD. 364

BIRIMPORT

—EEVERADE-WINE-FOQD =—

-BOTTIGLIE -
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LEFFE,
AMBREE

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

STILE: Amber Ale

Birra ambrata dAbbazia dal sapore
rotondo di malto tostato e lievemente
luppolato; Raffinata e delicata. | suoi
aromi di scorza d'arancia, spezie e mal-
to tostato sono bilanciati da un finale
lievemente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :° &% : |BU
6.6% : 16.8 ‘3?:": 25
FT0 33 cl x 24 - COD. 166
FTO 75 cl x 6 - COD. 228



-BOTTIGLIE -

B

STILE: Belgian Strong Ale

Birra d'Abbazia dal colore ramato.

e spezie, tra I'amaro e il fruttato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL i° & :IBU
00% : 203 W i25

FT075clx 6 - COD. 499

fvoL i
:66% :
{ FT033 ol x 24 - COD. 145
{ FT075clx 6 - COD. 205

BIRIMPORT

= EEIVERAGE-WINE-FQGP —

: STILE: Belgian Ale
: Colore tra il rosso e I'ambrato, con :
Sapori eleganti e profondi di cere- :
ali, di spezie amare e banane. Ha un :
gusto pronunciato, grazie alla suva :
composizione ricca di luppolo, ca- :
rakterizzato dall’equilibrio tra aromi :

aroma intenso di malto, note di to-
skatura e di agrumi. Gusto maltato,
tostato e speziato.

: FERMENTAZIONE: Alta

'.;.P

& 3 BU
56 &

b ]

]

R R I
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LEFFE
TRIPLE

IR ]

: STILE: d’Abbazia

Maturalmente torbida dal colore do-

: rato. Robusta e amara con un fine
: aroma di chiodi di garofano e dolci
: sentori di banana, pesca e ananas
: maturo, nonche aromi speziati, una
: sottile miscela di coriandolo e aran-
: ca.

*
4
*
4
*
*
+
*
+

*
+
*
+
-

FERMENTAZIONE: Alta

: "
VOL. i°P & : IBU

B5% :179 a4 : 15
F.T0 33 cl x 24 - COD. 219
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BIRIMPORT

—=HNEVERADE-WINE-FOQD =—

HOEGAARDER
WIT BLANCHE

-BOTTIGLIE -

TENNENT'S
SUPER

e e L e -

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per- :
sistente. Al naso note di erba appena :
: tata, persistente e profumata di scorze
: darancio. Aroma agrumato con un legge- :
: ro Fondo di miele e lievito. Finale intenso : che nel lungo retronasale.
: & aspro che accompagna una sensazione :

: retrolfattiva lieve ma persistente.

Bigre Blanche, naturalmente torbida

tagliata e mollica di pane. Gusto fre-
sco, piacevolmente amara.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i °P & i IBU
: 23

50% : N3 4

FT0 33 ¢l x 24 - COD. 188
F.T0 66 cl x12 - COD. 187

: VL.
 4,9%

: FT033 clx 24 - COD. 189

: STILE: Weizen blanche Keller
Birra chiara “platina” Schiuma bianca e :

spumosa come una chiara duovo mon- :
: e mela. Finale leggero-amaro derivan-

: te dal luppolo che ci accompagna an-

FERMENTAZIONE: Alta

;P & ¢ 18U
12 o4 : 15

: VOL.
: 9,0%

STILE: 5trong lager

Doppio malto. Colore chiaro. Aroma in-
tenso dominato dal profumo di malto

FERMENTAZIONE: Bassa

iop 4 !IBU
189 % {25

: FT0 33 cl x 24 - COD. 460
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STILE: Lager
Schiuma

birra va
direttamente
bottiglia, lassenza

eccessiva

il sapore.
rekronasale

malte di riso/granturco.
FERMENTAZIONE: Bassa

top b i IBU
Pn3 Woing

VOL.
4,5%

F.TO 33 cl x 24 - COD. 153

evanescente,
Lol s s e IPA Session leggera e dis-
consumata - £8
j;::g : poloso ed equilibrato. Ha
schiuma Favorirebbe una oL aifupplo: S
ossigenaziona :
Sefypredatio falEmEncanes o i L
Amarognola, :

luppolata, :

composta con aggiunta di -

: voL.

D 4%

: FT033 cl 24 - C0D. 120

BIRIMPORT

= HNEVERADE-WINE-FOOD =—

GOOSE ISLAND
MIDWAY

...............................................................

STILE: Session Ipa

setanke, dal carattere lup-

pompelmo, con un delicato
amaro e un finale mielato.

le da gustare, che sedurra

molti palati, sia principianti :
: che esperti.

FERMENTAZIONE: Alta

! 1BU
30

+
a
+
a
+
a
+
a
+
+
+
»

+
a

+
+
+
»

+
a

+
a

+
a

+
a

+
»

+
a

+

IPA

STILE: India Pale Ale

Chiara con profumi Floreal
e di marmellata di aran-
cia. Gusko brioso. asciuttao,

* con note di malto tostato
* & albicocche secche. Noke

di luppolo Floreale, Frutka,
pinc e caramello. Finale

: amarognolo.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. % i IBU
59% 155 & i 55

~91 -

BUD

B L I Y

: STILE: Lager Premium

: Invecchiata sopra un letto
: di schegge di legno di Faggio
: per renderla piv frizzante.
: Bud ha il gusto piu morbi-
: da e piu facile da bere. Pia-
: cevolmente
: pulito, dissetante e ben bi-
: |lanciato. Prodotta con riso,
: malto, luppole, lievito dalla
: coltura eriginale di Busch.

rinfrescante,

. FERMENTAZIONE: Alta

IVOL. % & :1BU
i50% (N oW

9 _ -
FT0355cIx12-CO.184 & pro oot 24 co. 223

t 12
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STILE: Lager ltaliana Non : cry . Belgian Ale

* Birra che speri unaspeciale
. n’igcelad‘ieuijdiemj:achrn— :
* terazione di tradizionali lievit con
: quelli sehvatici ', isolati ed “addo-

* mesticali” per creare un nuovo

Filtrata

Grano Senakore Cappelli per
donarlz intensita e morbidezza
e Scorze d arancia per unincre-
dibile freschezza. Colore dorato
brillante. In bocca e elegante
ma dedisa. ll malto dalicato per
chiudere con un finale pulito
che invita ad un secondo sorso,

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL : &% : IBU
50% ;o ;20

FT033clx12-C0D.220

fvoL g
162% i A i 3

 FT033clx12- COD. 241

BIRIMPORT

= EEVERADE-WINE-FOCD =—

: MALEDETTA

ico. In booca amival
lo che evolve nellagruma-

to eva afondersi con una placevo- +
¢ lenotaamara e speziata :

 FERMENTAZIONE: Alts

IBU

ivoL oo IBU
ey R

: FT033dx 2 C0D.387

DUCALE

Ll

i STILE: Belgian Strong Ale

: Ispirata alla scuola belga delle

Strong Ale, Dal colore piuttosto

: scuro con riflessi color rubino
t e un bel cappello di schiuma,
: seduce con un naso ricco e
: complesso in cui le note etili-
¢ che sono addolcite dai sentori

di frutta secca. OFfre un bel
ercorso suadente verso un

+ hinale di cacao e note toskate.

: FERMENTAZIONE: Alta

L

-BOTTIGLIE -

DUCHESSA
BIRRA DEL BORGO

............. drmssEssEsERsaREdnE

STILE: Saison al Farro
Conguista con la sua piacavo-
lezza e |a sua fresca elegan-
za. La schiuma abbondante 2
Fannusua libera aromi Fruttati
banana, ananas, frutta tro-
Ficale] e floreali ravvivati dal
eggero e piacevole pepato.
Gasatura fine, leggera acidi-
ta, luppolatura moderata.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL & 1BU
28% 4 2

F.TO 33 clx12 - COD. 204
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REALE
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REALE
BIRRA DEL BORGO

STILE: India Pale Ale

La prirma birra brassata a Bor-

ggma Profurnointenso dato
luppol arornatici Arnericani.

Arnbrata con riflessivivie dotata

di buon corpo. al naso offre affa-

sanant note agrumatee

L assaggio conduce verso[amaro

finale, intenso e persistente.

FERHENTAZI{.'!HE: Al

VoL : &% i |BU
G4% : Wi

FT033dx12-COD. 214

VoL g
:B4% : oA :75

PFT033clx12

BIRIMPORT

—BEVERADE-WINE-FQ QR =—

REALE EXTRA
BIRRA DEL BORGO

: STILE: American Pale Ale
: Diverse wvarieta di luppolo :
: vengono aggiunte negli ultimi :
: 10 minuti
! dose 3 vulte superiore rispek-

: alcolica e corposa rispetto

: to alla ReAle. | profumi vanno : 4|ja classiche pils, sorprende

: I:Ia_||agrurnat0 al Lol Ll Al per la sua intensita rivelan-
: primo Sorso una sensazions :
: damaro che lascia il passo ad :
: una gradevolissima e persi-

: stente nota di mandarino.

: FERMENTAZIONE: Alta

s
e2% : |BU

- COD. 259

i bollitura, in una :

: per un []rj,r—Hupping con
: Simcoe, Warrior e

MY ANTONIA
BIRRA DEL BORGO

--------------------------------

: STILE: Imperial Pilsner

Luppoli europei e americani

aaz. Piv

dosi esplosiva ma equili-
brata. Una bionda “tosta”,

: |IBU
: 76

j!’

: FT033 cl x 12 - COD. 267

ather. :

fvoL o
TR
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ITALIA — (B

birradelborgo

CORTIGIANA
BLANCHE
BIRRA DEL BORGO

: STILE: Blanche / Withier

: Come una dama dalkr tempi la

: Cortigiana usa le sattili ammi della
: seduzione per conguistare ogni
:palako. Lup
: speziatura nelle ultime fase della
: bollitura e ben presente: al dassici
_ ' % coriandolo e scorza daranda ag-
: proprio come la prc:taEBDmsta :

del romanzo di Willa
FEHMENTAEIDHE Bassa

: VOL. E*
75%

moderata,

giungiarmo anche una buona dose
di zenzero.

: FERMENTAZIONE: Alta

IBU

: FT033clx12- COD. 384
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