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LA 130° BIONDA : LA 150° AMBRATA : LA 150° STRONG : TOP RESTAURANT

MENABREA

...............................

STILE: Premium Lager

Birra normale chiara. Pro-:

luppolo, acqua, Le mlg-llfc:i;i Specialita, tipo Maerzen.
materie prime, una lunga : Prodotta con malto, mais,
+ luppolo & acqua.

maturazione e la leggeris- :
sima acqua delle Prealpi :
sin
dal 1844, un gusto pieno e ¢

dotta con  malto,

biellesi conferiscono,

raffinato. Birra assai equi-

produzione.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i°P & 1By
4,8%: 11,2 5  MODERATD
10 66 CL ¥ 15 - C0D. 178
£T0 33 CL ¥ 24 - C0D. 180

: STILE: Premium Amber
Birra normale ambrata, :

: g' baﬁj tf_ermSEtntazrDSe. : zione, tipo Lager Pilsner.
: Efcé?rlra ’ dallpfar ;D;Egcifi: : Prodotta nel rispetto della
: Eu:utu-::-nu:lu 5 un.r: rchiurJrl.'; + tradizione Menabrea con
P iderante B E-r;istente + acqua, malto d'orzo, mais
'I'bl'j to * 1 e luppoli pregiati. Birra con
: con un equilibrio tra dolee & _ 0 o0
t ed amaro. E caratterizzata ¢ z :
: da forti sentori malto e da : fiimy Hoseal, Earpe st
- b, .+ turato, al naso un amaro
: unadolcezza, iniziale chesi 1 -,
i 2 . intenszo
: equilibra al bouguet finale ;

+ di luppelo intenso.

FT0 33 CLX 24 - CoD. 181

MENABREA

Birra di
buon corpo nonostante il

contenuto grado alcoolico. &
Birra con riflessi bronzei. 4l @

EL i e : naso sensazioni erbacee, al
ibrata che evidenzia un: palato ben luppolata.
notevole sentore floreale ;
e di fruttato grazie ai lievi- -

ti EIZIE'IIEIEI usati per la sua :

. FERMENTAZIONE: Bassa

. !!II]UI\!TFF[&‘]- D e S e S R R S S S S R P

MENABREA

STILE: Premium Strong

FT0 33 CLX 24 - COD. 177

PILS 55
MENABREA

................................

Birra doppio malto chiara : STILE: Lager Pilsner
- + Birra di bassa fermenta-

Fro-

: F[HM[HTHIIEHE: Eassa

VOL © epals . mil F[HHH!TAIIIIHE: Bassa L yoL : op 1‘5# 18U
: 5,0%: 11,8 5 :MODERATO :WDL : °P & : IBU 52% D12 9 D INTENSO
: 1 8,0%:16,8 = : MODERATO

:ETO7SCLX 6 - COD. 183
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GOLDEM ALE
HOL oL

GIUSTA BIONDA
GOLDEN ALE

LA PETROGNOLA

ARTIGIANALI

BIONDA FORTE
TRIPLE

4% PETROGNOLA

ROSSA FORTE
BELGIAN DARK STRONG ALE

STILE: Golden Ale

Colore  giallo  paglierino
amarezza decisa e
Birra chiara &
prevalentemente com malto Pilsner,

frumento maltato completano Ia
'amarc & Saaz per l'aroma. Elegante,

ben carbonata, amara al punto giusto,
corpo leggero e finale abbastanza

persistente.

FERMEMTAZIONE: Alta

viL. °p &4 | 1BU AMARD

B,6% i3 DECISO

FTO7TSCLY G - COD. BEOO12
CL X 12 - COD. 169

£.T0 33

T
O

© VoL
: B,0%

i OBTILE: Triple
velato, :
persistente. :
leggera prodotta :
: e forte. Gli aromi sono di media
un po di Carapils & un tocco di :

Colore arancione chiaro con riflessi
dorati, amarezza poco percettibile.
Birra l:I|D|J|JI1:l malto d'orzo, chiara

intensita ma molto fini ed eleganti

: con piccanti sensazioni fruttate e
ricetta. | luppoli usati sono Perle per :

speziate. Ha un ottimo equilibrio

: gustativo anche se prevalgono
: leggermente i toni avvolgenti e
- caldi dei malti impiegati. Letilico &
! presente ma non invadente. |l inale &
: medie-lungo, suadente ed aromatico.

: FERMEMTAZIONE: Alta

°p M

% | 1BU AMARD
if

POCO PERCETTIRILE

IO 75 CLX 6 - COD. BEODOS
: ET0 33 CLX 12 - COD. 221

L VoL
: 8.0%

¢ 8TILE: Belgian Dark Strong Ale
¢ Colore ambrato
: amarezza
+ doppio malto dorzo, rossa e forte
¢ caratterizzata da una
: pungente
¢ eleganti note agrumate e speziate: il
 corpo, sorprendentements leggero,
' inizia con toni ampi, quasi delci, per
: pol evalvere inun lungo finale caldo,

scuro e velato,

quasi assente. Birra

intensa e
intensita olfattiva con

i avvolgente e molto aromatico.

. FERMENTAZIONE: Alta

L
L] [ e ]
P Byd

&% | 1BU AMARe
18 =

(UAST ABSEMTE

: ETO 75 CLYG - COD. BBOO10
: ET0 33 CLX 12 - COD. 192

. !!I!]Hll:l!TI'FIH._':]_ D R B S i A B S S S P S S R S R S e
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SANDY
ROSSA AL FARRO
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STILE: Rossa al Farro

guasi assente. Birra rossa doppio ! Bk
?i-'ai“;;ar!_.?l;;'j;ﬁgf;;ﬂt:jrﬁgtr?ﬁggﬁ: : malto di orzo, malte di grano, farro :
P ! ES + non maltato, un pizzico di avena, :

avena maltata e farro crudo; i cingue | Jyppoli
: oltre ad un sapiente mix di spezie: :
il risultato & una birra elegante e :

luppoli usati sono sapientemente

LA PETROGNOLA

ARTIGIAMALI

aaEEEa
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®
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BLANCHE

TREL EO% W

MONTEFIORE
BIAHCA AL FARRO

mamvamn - - - dmmram w

STILE: Bianche al Farro

Colore rosso rubino carico, amarezza

dosati in un mix elaborato e molto : :
; fresca, molto facile da bere, ma con

equilibrato. Il particolare  «gruits

di spezie conferisce alla Sandy una ¢

caratteristica sfumatura speziata.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. | °P & | 18U aaRo
T0% 116 5 | quastssere

FTO75CLXG - CoD. BBOOLG
FTD 33 CLX 12 - COD. 159

amara. Ispirata allo stile belga « Bier
& prodotta utilizzando

: evidenti e piacevoli sentori di agrumi, - ]
! luppolo 5aaz e lascia un gradevole e

¢ liguirizia e vaniglia.

FERMENTAZIONE: Alta

oL
: 5.0%

L]
Y

2 5

1BU Amann
ATSENTE

FTO75CLY G - COD. BBODO3
ET0 33 CLK 12 - COD. 207
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© oL
L 5.5%

© ET075CLY 6 - COD. BBOO1S
© ET0 33 CLX 12 - COD. 151

!H]H‘l'[_l"ﬂﬂ'l ..................................................... T-'

SASSOROSSO
AMBRATA AL FARRO

W = T

STILE: Ambrata al Farro

Colore paglierino velato opaco non :

Colore arancio carico intenso,

: amarezza delicata e aromatica.
: Birraartigianale ambrata prodotta

con malto di farro, di orzo e luppoli

- : ! Saaz Allolfatto & fine, elegante,
syt bolding e e, : leggermente fruttata e speziata,

al palato il tipico aroma di scorza

: di arancia e coriandolo si fonde

perfettamente con l'amarezza del

* lungo finale.

© FERMEHTAZIONE: Alta

°p
13

4% | 1BU AmaRo
- l DELICATD
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CINGHIALE NERO
MERA AL FARRO

STILE: Scura al Farro
Colore bruno intenso guasi nero, amarezza
percettibile, moderata, aromatica in evidenza.

Birra prodotta con malti di farre, di orzo e luppoli
tedeschi e Saaz. Il risultato & una birra maokto

scura, moderatamente amara, orientata ai toni

caldi del farro ma con aromatiche note luppolate.

Lampio finale & caratterizzato da eleganti toni
speziatie fruttati.

FERMENTAZIONE: Alta

YOL. |°P &
5.5% | 1§ 57

FT075CLX 6 - COD. BROOOT
FT0 33 CL¥ 12 - COD. 172

1BU
MODERATO

LA PETROGNOLA

ARTIGIANALI

43 PETROGNOLA

TAMBURA
APA AL FARRO

STILE: American Pale Ale

Colore dorato carico leggermente velato,
amarezza percettibile ma non eccessiva, agru-
mata ed erbacea. Doppio malto al farro, colore
dorato, con aromi eleganti. Lamaro dei luppaoli
non "punge” a beva conclusa, rimanendo con
eleganti sensazioni di amaro erbaceoc-agrumato.
Solida, dissetante, ottimo equilibrio

tra le dolci note maltate e lamaro

agrumato dei luppoli americani.

FERMEHTAZIONE: Alta

VoL [°P 2 | 1BU
5,6% | 16 = |33 (MEDIO)

FT0 75 CL X 6 - COD. BBOOO1
FT0 33 CL X 12 - COD. 309

--------
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SMOKED ALE

TROL &, VoL,

MARRON ;
AFFUMICATA CASTAGNE

METRA IPA
AL FARRO

B S S S L S S eyl Sy IR ol P g S U PSP SR G R R e e e B i e

R T R ) Erramsa e

STILE: Smoked Ale oy 1 STILE: India Pale Ale (IFA)
Colore ambrato carico e velato con riflessi :  Birra molto aromatica, profumata al naso con
arancioni, amarezza quasi assente. Prodotta con ! note spiccate di frutti tropicali e agrumi; il colore &

malto d'orzo, luppolo Saaz e castagne affumicate
macinate, aggiunte durants l'ammaostamento.

Le castagne conferiscono un delicato sapore di
affumicato, mentre il malto regala toni tostati e
caramellati. In bocca & dolce & strutturata con
un sorprendente finale agrumato/speziato.

ambrato. &lla beval'amaro & prevalente ma subito
appare bilanciato dalle note agrumate e di frutti
tropicali date dalla luppolatura.

FERMENTAZIONE: Alta - FEAMENTAZIONE: Alt2
VOL [°P 2% |IBU : e,
B,5% | 16 = | uewe ;0 VOL 1°P & |IBU
: 6,2% | 14 = | 55 (menio)
FT0 33 CLY 12 - COD. 174

FT0 7SCLX 6 - COD. BBOO13

-
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FT0 33 CLX 12 - COD. 357
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STELLE & STRISCE
BIRRA DEL BORGO

--------------------------------------------------

STILE: Session Ale

Dzl colore dorato chiaro e bassa gradazione
alcolica. Cocktail esplosiva di luppoli america-
ni, con un'abbondante dose indry hopping. 1l
luppolo viene inserito direttamente nella fase
di fermentazione per dare aromi & profumi
freschi e intensk il risultato & una bomba di
sapori e profumi erbacei e agrumati, che stu-
pisce inuna birra di tale freschezza. Perfet-
tamente bilanciata con un corpo leggero e un
kell'amaro finale, in perfetto stile americano!

FERMENTAZIONE: Bassa

: 18U
: 35

YoL.
3,7%

FT0 33 CLX 12 - COD. 220

:'-u.s-'
o) ™

BIRRA DEL BORGO

AB INBEYW

SRR

BIRITMPORT

...............

L)

L]
=
-

PERLE Al PORCI
BIRRA DEL BORGO

-------------------------------------------------

STILE: Stout

Si chiama Perle ai Porci ed & una Stout rea-
lizzata con l'impiego di ostriche. | molluschi
sono stati aggiunti con tutto il guscio per
30 minuti durante la bollitura. Il guscio
dona alla birra intriganti note minerali,
mentre il mollusco contribuisce alla morbi-
dezza della birra e fornisce un certo indizio
salmastro, che arricchisce ulteriormente
I'esperienza gustativa.

FERMENTAZIONE: Alta

FT033CLX 12 - cop. 112
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MALEDETTA
BIRRA DEL BORGO

BIRRA DEL BORGO

AB INBEYW

EEREEEEREEEE RSN RN E R AN AN TR ]

REALE

e

I

REALE
BIRRA DEL BORGO

REALE EXTRA
BIRRA DEL BORGO

F H
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

: STIE: India Pale Ale

STILE: Belgian Ale

Birra che sperimenta una speciale
miscela di lieviti ottenuta dall'intera- :
zione di tradizionali lisviti con quelli
selvatici ”, isolati ed "addomesticati”
DEr Creare Un nuovo ceppo specifico. &
Inbocca, arrivail caramello che eval- :
ve nell'agrumato e va a fondersi con
una piacevols nota amara e speziata. :

FERMENTAZIONE: Alta

YOL.

eORE Skt

31
ETO 33 CLX 12 - COD. 241

aromatici Americani. Ambrata con

riflessi vivi e dotata di buon corpo,
: al naso offre affascinanti note agru-

mate e pepate. Lassaggio conduce
verso lamaro finale, intenso e parsi-

3 stente.
é FERMENTAZIONE: Alta

FT0 33 CLX 12 - COD. 214

PR e !!II]UI\!TFF[HJ D e S e S R R S S S S R P

VoL
 6,4%

| STILE: American Pale Ale

: La prima birra brassata a Borgorose. : Diverse varieta di luppolo vengono

: Profume intenso dato dai luppoli v aggiunte negli ultimi 10 minuti di bol-

+ litura, in una dose 3 volte superiore
: rispetto alla ReaAle. | profumi vanno
: dall'agrumato al resinoso. Al primo
* sorso una sensazione damaro che la-
* scia il passe ad una gradevolissima e
+ persistente nota di mandarino.

FERMMEMTAZIONE: Alta

e
g imy
R

FT0 33 CLX 12 - COD. 259
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LISA
BIRRA DEL BORGO
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STIE: Lager Italiana Non Filtrata  :
Grano Senatore Cappelli per donarle :
intensita e morbidezza e Scorze d'a-
rancia per un'incredibile freschezza. :
Colore dorato brillante. In bocca &
elegante ma decisa. Il malto delicato
per chiudere con un finale pulito che
invitz ad un secondo sorso.

BIRRA DEL BORGO

AB INBEYW

DUCALE
BIRRA DEL BORGO

-------------------------------------------

: STILE: Belgian Strong Ale

Ispirata alla scuola belga delle Strong

: Ale, Dal colore piuttosto scuro con

riflessi color rubino  un bel cappelio

: di schiuma, seduce con un naso ricco
: e complessoin cui le note etiliche

: sono addolcite dai sentori di frutta

+ secca. Offre un bel percorso sua-

i dente verso un finale dicacao & note

FERMENTAZIONE: Bassa : tostate.
VoL : 1By - FERMENTAZIONE: Alta
50% : o :20 : TR

: YOL Lo 1Bl
ET0 33 CLX 12 - COD. 220 8,5% toa

: ET0 33 CLX 12 - COD. 387

—Fiarpraiomnn R

DUCHESSA
BIRRA DEL BORGO

--------------------------------------------

« 8TILE: Saison al Farro

© Conguista con la sua piacevolezza

+ &lasuafrescaeleganza. Laschiuma

: abbondante & pannosa libera aromi

: fruttati (banana, ananas, frutta tro-

+ picale) e floreali ravvivati dal leggero
¢ & piacevole pepato. Gasatura fine,

* leggera acidita, luppaolatura mode-
: rata.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL
 5,8%

: :E; : 18U
oo 2Rl

ET0 33 CLX 12 - COD. 204

BIRTMPOIRT =vversessamsunananinasisntiausasiassssssanusnssasssrsonnisns
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MY ANTORIA
BIRRA DEL BORGO

STILE: Imperial Pilsner

Luppoli europei & americani per un
Dry-Hopping con Simcoe, Warrior
Saar. Pit alcolica e corposa rispetto
alle classiche pils, sorprende per la
sua intensita rivelandosi esplosiva
ma equilibrata. Una bionda "tosta®
,proprio come la protagonista del
romanzo di Willa Cather.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. £ 180
5% : % iT8

ET0 33 CLX 12 - COD. 267

LA E LR EEARLAAE A BN L SN ES AR RS R AN BB R aE -

CORTIGIANA BLANCHE :

BIRRA DEL BORGD

STILE: Blanche /' Withier

: Comeuna dama d'altri tempi la Cor-
: tigiana usa le sottili armi della sedu-
¢ zione per conquistare ogni palato.

: Luppolatura moderata, speziatura

¢ nelle ultime fase della bollitura &

¢ ben presente: ai classici coriandoloe
: scorza darancia aggiungiamo anche
: una buona dose di zenzero.

. FEAMENTAZIONE: Alta

R R T
¢ 4.5%

+ - W

FT033CLX 12 - COD. 384

" FT033CLK 12 - COD. 421
srrEEsaE s !!II]H:|I'|!1'FF|~E}I"]- B R EEU B RN Rk R R B AR R E RS R e

LA SARACENA
SENZA GLUTINE
BIRRA DEL BORGO

¢ BTILE: Cereali Alternativi

: Dorata e leggera, questa birra rilascia
: piacevoli sentori di cereale e di lievito
. accanto ai quali esplodono freschi

¢ richiami erbacei. Il Saraceno viene

maltato da una piccola malteria e,

. per conservare la sua caratieristica

¢ gluten-free, viene tagliato con malto
¢ d'orzo e grano Senatore Cappelli op-
. portunamente trattati per eliminare

il glutine.

FERMENTAZIONE: Alta 2t i"""r_,:i
i S i
:_ 3,1 Jlll H 1 H q'ﬂ "'& cl‘_'d-‘
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DOLOMITI PILS
PEDAVENA

STILE: Lager Pils

Colore chiaro dai riflessi do-
rati. Il malto delle Dolomiti
le conferisce un gusto pieno
£ armonioso, Una persona-
lita importante e delicata.
La schiuma compatta e il
retrogusto persistente la
rende ideale a soddisfare il

desiderio di una birra eguili- :
: rotondo con note fruttate.

Schiuma fine e compatta.

FERMENTAZIONE: Bassa

brata e dissetante.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL  :°p
49% i 115 19

FT0 33 CLX 24 - C0D. 218

o

© FT033 CLX 24 - COD. 232

: FABBR

ICA IN

PEDAVENA

 DOLOMITI 8° STRONG :

DOPPIO MALTO
PEDAVENA

mosto. Equilibrio gustativo

DOLOMITI ROSSA
PEDAYVENA

: + 8TILE: Festhier
: STILE: Doppel Bock Chiara. :
: Lanostra birra a pit eleva-
: tagradazione. Da bere con
: moltacalma, apprezzan-

: done il colore oro intenso
: con riflessi ambrati dato dal :
: lento processo di cottura
: ecaramellizzazione del

Birra rossa di tradizions._ 1l

i malto caramello caratteriz-
: zail gusto pienc e intenso.
: Laroma delicato si carat-

: terizza per una miscela tra

note di caramello e pro-

¢ fumo di malto torrefatto.

i Laschiuma & cremosa e

: persistente e il colore caldo
: & ambrato.

FERMENTALIONE: BEassa

: : e TYOL fep 2 Ry
s ¥OL.  :°P &% - IBD - e -
80% ;A7 S i 28 56'?’5 b 2R

SET033CLX 24 - COD. 224
: FETOTSCLY 6 - COD. 237

------

: DOLOMITI SPECIALE
: PEDAVENA

+ 9TIE: Lager Speciale

+ Colore chiaro, dai riflessi
¢ d'oro intenso. | lunghi tempi
- di fermentazione e matu-
» razione esaltano la compo-
. nente aromatica delle mate-
: rie prime. |l suo gusto pieno
‘e leggermente fruttato la
: rende apprezzata anche dai
- palati pii esigenti.

FERMEHTAZIONE: Bassa

VoL iep &b U
15,9% : 134 ¥ 22

. ETO75 CLY 6 - COD. 216
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PEDAVENA
TRADIZIONE ITALIANA

............................................

STILE: Pils Italiana - Super Premium :
Gusto equilibrato e delicatamente :

armonioso a cui la media gradazione

alcolica conferisce rotondita e pie- ©
nezza. La leggera nota luppolata, l'ec- ¢
cezionale persistenza della schiuma :
e il bel colore dorate completano il :
profilo di guesta birra estremamente

piacevole da bere.

FERMENTAZIONE: BEassa

 1BU
T

YOL.
9,0%

. 4
: 2p ek
'

: 11,6
FT0 33 CL X 24 - COD. 212

L.
: 5,9%

FABBRICA IN
PEDAVENA

et

PEDAVENA
ROSSA AMBRATA

...........................................

STILE: Dunkel

Un'ambrata dal colore meraviglioso ; ;
: & dalla schiuma compatta, cremosa e - ﬂllE}éﬁf;ij”dﬁlfjg:ﬂfiw S
persistente. in cui si pud riconoscere : e P

l'imcenfondibile luppolatura della ce- !

lebre Pedavena. Equilibrio gustativo : : .
" - : un prodotto ottimale sia nella scelta

: degli ingredienti, che sia nella defini-
: zione del gusto.

pieno ed aromatico.

: FERMENTAZIONE: BASSA

Sop il
5N P2

ET0 33 CLX 24 - COD. 249

PR e !!Iln:lli!fl:l!:[ﬁ:l']- R e P B e R R e R T

FT0D 33 CLX 24 - COD. 264

SUPERIOR
SENZA GLUTINE
PEDAVENA

Glutine wviene monitorata costante-
mente dagli esperti al fine di ottenere

FERMENTAZIONE: Bassa

VDL o 5&;5 B &
PHI% Tl Wi oM Y R T

L =
+ o
L BT
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GRADISCA
LAGER CHIARA

STUE: Premium Lager

Chiara, 100% malto d'orzo,
dal colore dorato e bella
schiuma candida. Un per-
fetto equilibrio fra note flo-
reali e fragranti di luppolo,

di malto e miele. E la piu de-
siderata, di facile approccio

e grande soddisfazione, gu-
sto ben bilanciato e pulito,

invoglia subito il secondo

S0Tr50.

FERMENTAZIOME: EE:S-SEI

:-ia-

EﬂP
5125-:

VoL
9,2%

!I!I.l
: 19

FET0 50 CLX 12 - COD. 344

oL
 65% ;15

OGLDEN &LE

© MIDONA
: GOLDEM ALE

! STILE: Golden Ale

+ liare, dal colore oro antico
- & schiuma persistente. Le
calde sensazioni di malto

: piego di luppoli aromatici in
: dry hopping. Corpo pieno,
¢ intensc e pulito, piacevole

¢ beva.

: FEHH[HTHII]IIIE:AIT&

: op ns- : 18U

2l

: 1050 CLX 12 - COD. 340

note fresche, grazie all'im- :

VoL,
 6,5%

YOLPINA
RED ALE

© STILE: Red Ale

¢ Chiara, rassicurante e fami- :

Rossa, furba, voluttuosa e

: intrigante, dai riflessi ra-
- mati intensi & bella schiu-

: ma pannosa. Corpo pieno e
. sono ben eguilibrate da

B #TiDAG AMELR ALL

TABACHERA

AMBRATA DOPPID MALTO

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

strutturato. La ricca misce-
la di luppeoli & malti speciali @

l2 amaro finale.

"’*’ !Hll

i op
‘- : 27

15

FT0 50 CLX 12 - COD. 342

I!I]H"l'[l"l:'lEl.'l

...............

: dona al palato sensazioni di :
: miele, frutta secca e candi-
* ta equilibrate dal gradevo-
amaro che le dona grande :

: FEHH[HHIFHHE:AI’[&

;YL
: 9,0%

+ STILE: Strong Amber Ale

: Ambrata, generosa, dai ri-
+ flessi color bronzo. Grande
: intensita aromatica: al naso
+ note di frutta secca e can-

dita, leggermente speziata.
Il corpo & di grande morbi-
dezza ed eleganza. Sentori

+ dimalto, caramellc e luppo-
: lo, ottimamente bilanciati.
' Una birra che certaments
: lascia il segno.

: FERBAEMTAZIOME: Alta

1Bl
23

GF ii- ‘
20 =

} £T050 CLX 12 - COD. 346
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ANIMA SARDA th‘-hf- E.li'«.F"I.'.ll.ﬂI

ICHNUSA
LAGER

------------------------------------------------------

STILE: Lager

Colore molto chiaro e dorato, piacevolmente
amara, moderatamente frizzante, schiuma
persistente, in bocca un piacevole sentore di
luppolo.

FERMENTAZIONE: Bassa

L P 1B
£7% 106 % i20

ET0 66 CLX 15 - COD. 390
FT0 33 CLX 24 - COD. 375

: ICHRUSA

SARDEGMA

Irhu;

HuN FIL.TFFAT.I"

ICHNUSA
HOM FILTRATA

------------------------------------------------------

STILE:  Lager non fiftrata

Fatta con puro malto d'orzo. Colore dorato,
dall’aspetio leggermente torbido, gusto
moderatamente amaro, schiuma persistente.
Aroma fruttato con un leggero semtore di
luppolo, corpo intenso & rotondo. Frizzantezza
moderata.

FERMERTAZIONE: Ea'ssa

VOL i °P &% C1BU amaRe
50% | 12 % 18

FT0 50 CLX 15 - COD. 371
FT033 CLX 24 - COD. 248
FTO 20 CLX 24 - COD. 478

............................................................ HlﬂT‘r‘[FﬂHT ,j.r

.....
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ITALIA

RAFFO

GRUFPPO PEROHNI

ceaeay i PUGLLA
KON RAFFIMA

S i
AR _-I'ﬁ?-"' r:“-:r -_.'."'I‘I =1

- .

RAFFO
LA‘JDH&ZIUHE EHHZA

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

AMBRATA
STILE: Strong Ale
Ambrata, schiuma compatta color :
nocciola, non  pastorizzata, non
filtrata, con rifermentazione in
bottiglia. Profumi caldi di frutta :

stagionatura.

F[]-'IM[HHIII]HE: F".Ita

YOL.
15%

nF la tl

) - 1BU AMARD
D1y P19

ETO 75 CL X 6 - COD. 251

Yol cep

STILE: Lager Non Filtrata

: Colore dorato con una leggera ve-
: latura. Gustorotondo e fresco, con

romni : un aroma maltato e sul finale note :
secca e spezie, placevolmente amara. 1y ynqlate, Con cereli di puglia no
Abbinamenti: Carni bianche, fritture :

di pesce, formaggi e salumi di media raffinati.

FERMENTAZIONE: 83553

2 1B
4,0% 108 ¥
: £T033 CL X 24 - COD. 355

HI]H\TFI:IEI.’J

...............

STILE Lager

.‘Lager chiara, dal gusto moderata-
+ mente amaro, ottenuto da una sa-

FERMENTAZIONE:

: piente ed equilibrata combinazions
i tra luppolo delle migliori varieta aro-

matiche e malto di eccellente qualita.

: Maturazione a freddo.

Bassa
V0L PP g iR
47% (106 T P12

FT0 66 CL X 15 - COD. 347
: £T0 33 CL X 24 - COD. 363
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BIRRA MESSINA

MESSINA

STILE: Lager

Colore dorato brillante, schiuma can-
dida fine e compatta.

Gusto rinfrescante, finale secco, ama-
ro bilanciato.

Aroma maltato luppolato

FERMENTALZIONE: Eassa

VoL i s i iBu
1% i il

FT0 33 CLX 24 - COD. 193

sersevese BIRIMPORT svorvvsrssennssnssnnssnminminnrinesssssasanss 1191

rorLalf CRMass

I

 MESSINA

CRISTALLI DI SALE

MESSINA
CRISTALLI DI SALE

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||

STILE: Lager

Lager non filtrata con cristalli di sale
marine di Sicilia. Colore dorato lu-
minoso, opalescente. Schiuma com-
patta e persistente. Aroma floreale e
fruttato. Gusto morbido, fine ed equi-

librato.

FERMENTAZIORE: Bassa

VOL i 2 :IBU
5.0% : o : 20

FTD 33 CLX 24 - COD. 496
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mm PEHUHI NASTRO ﬂZZlIHFIﬂ PERONI

GRUPPO PERONI NASTRO

]*E RON[
ngiﬂglgo

NASTRO
AZZURRO

NASTRO AZZURRO PERONI
NASTRO AZZURRO ZERD 0.0 . STILE CAPRI

...............................................................................................................

STILE: Premium Lager = STILE: Premium Lager analcoli- © $TILE: Lager

Lesclusivo Mais Mostrano offre il sa- @ ca © E'una Lager aromatica, leg-
pore tipicamente rinfrescante. GIi - Con una delicata nota amara : gera e dissetante con un
speciall luppoli super aromatici do-  ©  data da luppoli finemente aro- © delicato bilanciamento tra
nano la caratteristica nota amara. Il I matici. Grazie a un particolare © note amare e agrumate. Il
malto dorzo garantisce trasparenzae  © processo fermentative effet- | gustoecaratterizzato dade-
brillantezza. ! tuato 3 una pil alta tempera- : |icate note di limone itzlizne

tura (22-23 °C) e a un lievito : e foglie di ulivo, che danno
speciale che fermenta solo zuc- & wita ad un'esperienza senso-
cherisemplici, viene ottenutala : riale raffinata e una grande

FERMENTAZIONE: 83553 sua variante analcolica, Mastro : facilita di bevuta.
. :  Azzurro Zero P
VoL : ep m“mﬂ ; FERMENTAZIONE: Bassa v,
5.1% : 114 Tim : *o : FERMEMTAZIONE: Bassa
£ "m...*" : * d
ET0 62 CLX 12 - C0D. 313 : : o P VOL : °p s i Bl
ETO 50 CLX 20 - COD. 318 VAR p VL %P g5 ;1B : 42% 1106 5 G 12
ET0 33 CL X 24 - £0D. 311 = 00% - Ay s oo :
ET0 33 CL X 24 - COD. 316 LATTIHA : : ETD 33 CLX 24 - COD. 144
- ETO33CLX12-C0D. 491 -
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PERORI

A TIRILELNTE
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STILE: Premium Lager

Prodotta solo con ingredienti selezionati
come il malto 100% italiano, frutto di una
speciale qualitd di orzo seguito con cura
durante tutte le fasi della filiera. La qualita
& una passione tutta italiana, Peroni anche.
Colore giallo pagliering, gusto moderata-
mente amaro, equilibrato di luppolo & mal-
to.

FERMENTAZIONE: Bassa

(PERONI)

-

W — N

PERONI SENZA GLUTINE

STILE: Lager Senza Glutine

Peroni 5enza Glutine ha un gusto bilanciato
e rotondo della birra italiana per eccellen-
za. & finalmente un piacere per tutti, anche
per celiaci e intolleranti al glutine. Colore
giallo paglierino. Gusto moderatamente
amara, equilibrato di luppolo e malto. Bas-
sa fermentazione.

VOL i °P £ 1B
4% : 11 4 :19 FERMENTAZIONE: Bassa St

' : b
FT0 33 CLX 24 - COD. 302 VOL.  :°P &% :IBU & £yl
FT0O 33 CLX 24 - COD. 305 LATT. 7% : 106 W - 18 u; e
FT0 66 CLX 15 - C0D. 303 B

FT0 25 CLX 24 - COD. 304 PEROHCINO

reereeser BIRIMPORT

FTD 33 CLY 12 - COD. 435

P21}
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PERONI|

CHILL LEMON

PERONI
CHILL LEMORN

STILE: Radler

Peroni Chill Lemon & infatti I'uni-
caradler ad essere prodotta con
Malto e Limoni 100% [taliani, in
grado di conferirle un profumo
di limoni appena colti & un gu-
sto rinfrescante & naturale, che
la rendono un prodotta di alta
gualita.

F[HM[HT.&IIHHE:ASSEnte

VOL i op 2 Emu
20% 10 % 8

FET0 33 CLX 24 - COD. 366

PERORNI

T
1 Y
¥ ‘H ]

-------------------------------------

8TILE: Lager non pastorizzata
Lager HMON PASTORIZZATA
soggetta ad un processo di mi-
crofiltrazione a basse tempe-
rature che le conferisce una
consistenza cremosa e morbida
dal retrogusto piacevelmente
amarocgnolo di luppoli. MALTO
100% ITALIAMND

FERMEMTAZIONE: ElaSSa

VoL i ep ?-Janu
47% 108 4 ia2l

FT0 33 CLX 24 - COD. 368

PERONI

PERORI
NON FILTRATA

.....................................

STILE: L ager non filtrata

Lager non filtrata dal gusto PIE-
MO E FRAGRAMTE, colore
opaco che preserva il sapore
autentico degli ingredienti non
trattati. MALTO 100% ITALIA-
MO tracciato in Blockchain.

FERMENTAZIONE: BEIE-'S-H

oL :°p  1BU
4% 106 o i 18
0 33 CLX 24 - C0D. 175

. !!IIHI“!'H'IIFH_.}‘]- D R B S i A B S S S P S S R S R S e
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PERONI

GRAN RISERVA

PERONI

MASTRO
AZZURRO

PURD MALTO
PEROMI GRAK RISERVA

K
..........

&
i .

CUTE)

DOPPID MALTO

PEROKI GRAK RISERYA

GRAN RISERIA

= ROSSA =
;-5:.':' =L .'_": L :'rﬁ

ROSSA

. PEROMI GRAN RISERVA

BIANCA
PEROMNI GRAN RISERVA

...................................................................................................................................

STUE: Lager Puro Malto

Caratterizzata da un aroma
delicato con prevalenza di
note di malto e fini note di
luppolo aromatico inoltre
il doppio processo di deco-
Zione con impasto a bassa
temperatura, a cui viene
sottoposta,

stati e spezie.
FERMENTAZIONE: Bassa

%, 11U
: 21

top
118 N

VoL.
3,2%

ETO50 CLX 12 - COD. 428

le conferisce !
note peculiari di cereali to-

VoL,
 B6% 147 0 P26

+ STILE: Maibock

¢ Birra doppic malto, intensa,
+ con aroma di cereali € spe-
- zie & un delicato retrogu-
+ sto fruttato che la rendono
. equilibrata e non invaden-
¢ te. La ricetta prevede |'im-
: piego di solo malto e I'as-

senza di cereali non maltati.

 FERMENTAZIONE: Bassa

LT BT

FT0 50 CL X 12 - COD. 465

seveersese BIRIMPORT +ooevversnennesnescnssnsinmminsmiinininisnssnninnes

L yOL.
: 5,2%

: STIE: Amber (Munich)

: Corpo leggero, ancorche
: dotato di particolare com-
: plessita aromatica con note :
: di malto e caramello tosta-
: to. Gusto corposo e allo !
¢ stesso tempo facile da bere @
: dal caldo aroma di malto e :
: caramello. :

FERMENTAZIONE: Bassa

- op s Iipy
127

: £T050 CLX 12 - COD. 324

¢ STILE: Weizen
¢ Prodotta con malto 100%

italiano. Birra Weiss dal
gusto aromatico e fresco.
Aroma fruttato e speziato,
con un particolare sentore
di chiodi di garofano. colore
biondo torbido.

FERMEMTAZIONE: Alta

L VOL.
i 51%

! ET0 50 CLYX 12 - COD. 243

L op s CpBy
125 5 104

.
e

s
Wi
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MORETT]

sredaaE

MORETTI
BAFFO D' ORO

-------------------------------------------------

BTILE; Lager

Bionda Premium prodotta unicamente con
malti italiani. Colore oro brillante, schiuma
bianca, fine, compatta e persistents. Alla
fragrante freschezza del luppolo. gli orzi
nobili primaverili regalano profumate note
floreali e di crosta di pane. Gusto pieno &
rotondo, con un inconfondibile eguilibrio
tra il dolce del malto e un amaro delicato e
gradevole.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL (g
a8% %

F10 33 CLX 24 - C0D. 143
F.T0 66 CLX 15 - COD. 498

MORETTI
LA ROSSA

STILE: Bock

Rossa doppio malto Bock, prodotta utiliz-
zando al 100% malto d'orzo.

Colore: ambrato carico con riflessi del bron-
zo. Profumao: ricchi e strutturati, con iniziali
note dilampone, frutta candita e caramello.
Gusto: morbido e pieno, con note di cara-
mello e liquirizia.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL P gl IRy
T2% = o i 18

FTD 33 CLX 24 - COD. 233
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MORETTI
RICETTA ORIGINALE

-------------------------------------------------

STILE: Lager

Bionda dorata, bassa fermentazione, pro-
dotta ancora con un processo produttivo ri-
masto quasi del tutto invariato fin dal 1859
Ottenuta dalla miscela di luppoli pregiati,
che le danno un sapore finemente amaro e
bilanciato.

F[HH[HHIFBHE: Bassa

£10 33 CL X 24 - COD. 306
F.T0 66 CL X 15 - COD. 307

. !!II]UI\!TFF[HJ D e S e S R R S S S S R P

MORETTI . ™)

MORETTI
FILTRATA A FREDDO

STIE: Lager

Colore paglierino brillante. Aroma elegante
nota fruttata e di fiori bianchi.

Grazie ad un processo difiltrazione a freddo
unico nel suo genere, la birra viene portata
fino ad una temperatura di -1°C, il risultato
& una birra facile da bere, dal bilanciato gra-
do di amarezza e intensamente dissetante.

FERMENTAZIOME: 8355.3

VoL, - : 1B
43% : 14

FT0 30 CL X 24 - COD. 492
FT0 55 CL X 15 - COD. 472

25
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~ITALIA S0t BIRRIFICIO DEL ﬂ“cﬁ"] . o

s ARTIGIANALI

VIAEMILIA MACHETE
BIRRIFICIO DEL DUCATO BIRRIFICIO DEL DUCATO

---------------------------------------------------------------------------------------------------

STILE ; Italian Pilsner : STILE : Double IPA
B'_irra dibassa fermenta_ziune. Di CDE'DH_E Ha una luppolatura massiccia, con sentori
giallo dorato, & caratterizzata da aromi : di pompelmo e frutta tropicale. In bocca
floreali ed erbacei (dati dall'uso di luppaolo : rivela tutto il suo carattere, calda e
in fiore della varieta Tettnang Tettnanger), piuttosto corposa, decisamente amara
con reminiscenze di miele d'acacia e un 3 ma equilibrata, complessa e persistente
amaro discreto.Una birra limpida. di colore : termina con note balsamiche e resinose.
giallo dorato e con una schiuma bianca : Birra di colere dorato intenso, con schiuma
molto persistente. Al naso esprime un : bianca persistente. Al naso esprime sentori
invitante arama floreale (fiori bianchi) ed : di pompelmo, litchi e frutta tropicale delcs
erbaceo. Viaemilia presenta un amaro : (mango). Machete presenta un amaro
discreto, erbaceo, addolcito da ricordi di : deciso ma ben equilibrato con la parte
miele d'acacia. : fruttata.
FERMERTAZIONE: Bassa : FERMAENTAZIOME: F'Ll‘ta

: it : : :
bl TR : voL. : °p -t:f- Ll
9.0% 115 4 : 28 : T6% : 17 : b2
F10 33 CLX 12 - COD. 196 ETO 33 CLY 12 - COD. 260
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BIRRIFICIO DEL DUCATO

A

- BIRRIFICIO DEL I]IJBATB

ARTIGIANALI
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PARADOX
BIRRIFICIO DEL DUCATO

nil RANFICIS oEp

DUCATO

(AL
HIHFIIHEID Bil DUCATO

STILE : IPA Indian Pale Ale

[ suai profumi frutta tropicale e di

e il contributo educato del malto:
guesta & poesia liguida, godimento

& candida e persistente, ricca di
resine nobili dei migliori luppoli

in circolo. Birra di colore giallo
dorato e una schiuma candida e
persistente. Questa Ale esprime
attraenti sentori di frutta tropicale
e pompelmo. Secca e pulita, ha un
amaro intenso bilanciato da lievi
note biscottate.

FEHHEHHIEHHE .-'f'dta

e

VoL :°P ft. il!i.l
5,2% : 13 : 44

FT0 33 CL X 12 - COD. 229

L YOL &
S 80% ;1T % D30

: BTNE: Belgian Trinle

: Birra di alta fermentazione, libera
pompelmo, le sfumature balsamiche : in_terpretaziune :_1EFEE Tripel helghe:
: Dicolore dorato intenso, ha profumi
: spiccati di fruttae zuccht?rn candito.
fino all'ultima goccia. La sua schiuma : In bocca sprigiona unawulgentf_-
: dolcezza, placata da un amaro di
: medio-bassa
: forte e strutturata. Birra di colore
: dorato.
: colore bianco. Sentori di banana,
: frutta sciroppata, zucchero candito
: e lievi note erbaceePresenta un
! amaro di
: bilanciato da una morbida dolcezza.

: FERMENTAZIONE:

intensita. Una birra

Schiuma persistente di
intensita,

medio-bassa

Alta

-
:
.
i |H“

o L

" FT033 0L X 12 - COD. 200
.. !!II]H:|I'|!1'FF|~E}I"]- B R EE U B RN Rk R R R B AR R E RS R e

+ BTILE
: Birra di alta fermentazione, una

¢ libera interpretazione del concetio

+ diPale Ale. Di color ramato intenso,

. Ecaratterizzata dalla generosa

* luppolatura che prevede l'utilizzo di

: |luppoli di diversa provenienza e da

© un carattere caramellato con delicate
* tostature che eguilibra egregiamente
¢ lamaro. Birra di colore ramato.

¢ Schiuma persistente di colore avorio.
+ Al nzso esprime sentori di frutta

» esotica e agrumi accompagnati da

: um leggero aroma tostato. A F.O.

¢ presenta un amaro ben bilanciato

¢ con la parte caramellata e dolce dei

: malti.

: FERMENTAZIONE: Aita

VL.
4 Eg-ul;g

» American Amber Ale

 °p ;,:., 180
15 o i
£10 33 CL X 12 - COD. 202

127}
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DESPERADOS
AROMA TEQUILA

STILE: Lager

Chiara, la prima birra al mondo aromatiz-
zata alla teguila. Una combinazione unica
di lager corposa e accenti di tequila. Gusto
leggero e rinfrescante, bilanciato in dolcez-
zada note pungenti € agrumate.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL ¢ el
5.0% o : 13

FT0 33 CL X 24 - COD. 350

.............

TOURTEL

GRUFPPO PEROMI

TOURTEL
ANALCOLICA

-------------------------------------------------

STILE: Premium Lager

Malto 100% italiano. Per garantire lo stesso
gusto delle lager alcoliche, il processo pro-
duttivo avviene con una fermentazione li-
bera di avvenire secondo natura, senza nes-
zuna alterazione. Gusto rotondo con note di

malto e amaro equilibrato.

FERBAENTAZIONE: Bassa

VOL.
0,5%

L op g IRy
55 W i

ET0 33 CLX 24 - C0D. 377
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S LOWENBRAU FRANZISKANER

AB IMNBEW

LOWENBRAU
ORIGINAL

STILE: Munchner Premium

Lowenbrau “Birra del Leone” & una delle pii
antiche della Baviera. Bassa fermentazione
e luppolatura molto delicata riescono a do-
nare uninconfondibile gusto leggermente
amaro.

FERMEMTAZIONE: Bassa
VoL ep iaiimu
52% 12 5% : 19

ET0 33 CL X 24 - C0D. 351
FT0 50 CLX 24 - COD. 300 LATT.

AB INBEV

- F L

ATHRTRLS
(FEE R s i

FRANZISKANER
WEISSBIER HEFE

STILE: Waisse

Chiara non filtrata. Gusto piacevolmente
amarognolo dallaroma fruttato e agruma-
to. Schiuma bianca e lussureggiante. Pro-
dotta con malto d'orzo e frumento, luppolo,
lievito ad alta fermentazione ed acqua, nel
rispetto della Legge di Purezza Tedesca
“Reinheitsgebot”.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL G °P 2% iiBU
50% |12 o i1

FTO 50 CL X 20 - COD. 349
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AB INBEW

BECK'S PILS : BECK'S BLUE
......................................... ; ANALCOLICA

STILE: Premium Pilsner

Colore giallo paglierino. Al naso sen-
tori di malto e profumi freschi, pun-
genti del luppolo. Siesprime nel finale
con un corpo discreto non particolar-
mente impegnativo € luppolato.

STILE: Premium Pilsner
LaBeck'sBluerappresentaloriginale
gusto schietto e rinfrescante della
Beck s Pilz, ma senza alcol.

FERMENTAZIONE: Bassa
. . FERMENTAZIOHE: Bassa
YOL. : °P & DBl : I
50% : 112 o 28 : VOL : °P i IBU
' ' : 0,3% : 0,3 & : 26

FT0 60 CLX 12 - COD 105 :
ETO 33 CLX 24 - COD 110 : ET0 33 CLX 24 - CoD. 497

,,,,,,,,,,,,,,,,
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Benediktine'}
. Weissbier

HNatumpTeUD

BENEDIKTINER

WEISSBIER Haramun |

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn

STILE: Weizen

Colore miele leggermente dorato
opaco con schiuma chiara con pori
fini & persistente. Aroma intenso di
grano maturo, pane bianco appena
sfornato & miele chiaro. Allo stesso
tempo note sottili di limone fresco
ed erbe. Al palato piacevolmente
snella e frizzante, delizioso sentore

zentori di delicate erbe.

FERMENTAZIOHE: Alta

VOL. op ﬁ: 1BU AmARe
5% 125 12

FT0.50 CLX 12 - COD. 273

: aromatica.

oL,
: 64%

ET0.33 CLX 24 - COD. 282

N

GERMANIA

CREW REPUBLIC

‘I‘Fﬂzurtuﬂ'lﬂ'

@W

CREW REPUBLIC
DRUNKEN SAILOR

: STILE: Indian Pale Ale
: Classica
: di luppolo. &l palatc corposa e
In wiaggio tra aromi -
: intensi ma rotondi di frutta tropicale :
* B agrumi.
: La Drunken Sailor si abbina bene :
i amarezza contenuta.

P& con

: con cibo thailandese, bistecche e
: hamburger alla grigha!

di frumente con dolcezza maltata, :

arricchito da una fine freschezza e :

FERMENTAZIORE: Alta

°p
14,0

18U
a8

i
.|-T-°"

oL,
 5,0%

i

JACKPOT

HAZY IPA

BAZY .Hr_

.I'r'ﬂ"ﬂ:l_“''rr|::.:l'ﬂl-l'lhI
amn

CREW REPUBLIC
JACKPOT

STILE; HAZY Indian FPale Ale

aromi esotici 3
» fruttata.

Arancione, torbida e succosa-
Al palato nnfrescante tropicale

con un intenso aroma di luppolo di

: frutto della passione e agrumi. Corpo

legpgero con aciditd eguilibrata e

FERMENTAZIOHE: Alta

UP II

uﬁ?f

1BU
27

ETO.33 CLX 24 - COD. 318
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= GREVENSTEINER
S O R NS N,

BITBURGER

GREVENSTEINER
HELLES

STILE: Helles

La Grevensteiner Hell, leggermen-
te torbida, si distingue a prima vista

e lucenti & al pronunciato e robusto :

cappuccio in schiuma. Il profilo di go-
dimento & notevolmente dominato
da note fruttate e fresche, che sono
completate da un aroma di malto

maolto fine. | primissimo gusto mostra
il corpo piacevolmente mite e magro.
Lamarezza equilibrata del luppolo e :

una delicata vivacita completano la
saporita esperienza gustativa.

FERMENTAZIOME: Bassa
VOL. 5.2°%
FT0 50 CL. X 16 - COD 279

7 &~
_f.'-ﬁ AVeltins

Eﬁiﬁfﬁﬂl

GREVENSTEINER
ORIGINAL

STILE: Landbier

! Color ambra setoso e opaco, caratte-

: FERMENTAZIONE: Bassa

: YOL 5,2%

: ET0 50 CL. X 16. BOTT - COD 265
: ET0 50 CL.X 16 LATT. - COD 453

...............

F VoL, ‘
© 8,8%

" FT0 33 CLX 24 - COD. 348

AaETal
;I = 1

BITBURGER
PREMIUM PILS

-------------------------------------------

: STILE: Premium Pils

: Lucente giallo oro con schiuma per-

: rizzato da riflessiin color arancione e ! sistente, bianca e fine. Profumo puro

* un setoso cappuccio di schiuma mor- -

grazie ai suoi colori paglierini brillanti : : e delicatamente fruttato di miele,

: bida. Laroma completo inizialmente : cereali maturi, pane bianco ed erbe

vienedominatoda aromidicaramelio ! S omotiche di montagna. Mel bere

con un lieve tocco di misle, mandor- : leggera effervescenza con frutta de-

: le tostate e freschi sapori di frutta. :

: Eé':rzirdf:grg:g;ﬁ?;g:fﬂzeufﬁgﬂg ¢ dolcezza al sapore di malto, che viene
: S B : completato da una tipica nota di lup-
: molto frizzante ed elegante. Un leg- :

! gero tocco di amaro torrefatto, ac- polo e che si smorza armonicamente

: i . = sul palato.
i compagnato da sapori dinoce, apre il : B

! sipario ad un gran finale, nel quale si :

: dispiegano impressioni aromatiche di ;

+ caramello e panna.

licata, freschezza ed un accenno di

: FERMENTAZIONE: Bassa

u
L]
L]

op
11,3

18U
E|
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ngLANER

PAULANER
HEFE-WEISSBIER
NATURTRUB

-------------------------------------------------

STILE: Weizen

Birra torbida non filtrata, di colore arancio-
ne dorato, schiuma abbondante e densa.
Profumao fruttato di banana, mela, sapore
maltato dalla luppolatura guasi impercet-
tibile.

FERIAENTAZIORNE: Alta

oL i ep s 1o
55% 1250 12

ET0 50 CL X 20 - COD. 258

PAULANER
. ORIGINAL
MUNCHNER HELL

.................................................

STILE: Dortmunder/Helles

Birra calore giallo paglierino, sovrastata da
un denso cappello di schiuma. Profumo ric-
co, luppolato & biscottato, gusto equilibrato
tra malto e luppolo, piacevole frizzantezza.
Sensazione retrolfattiva leggermente sec-
ca.

FERMERTAZIONE: Bassa

VoL iep E-‘ﬂLl
49% 115 9 i 20

FT0 33 CL X 24 - COD. 144
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. HELLES .'
Brofzeit |
Bier

o

g

TiTo. -
Brotzeit &

LAUTERBACHER
BROTZEIT

STILE: Lager tradizionale
Lauterbacher Brotzeitbier ide-

tadino di Lauterbach. Chiara e

Hallertau.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL §5,1%
FTD 50 CL.X 20 - COD 239

N
LAUTERBACHER

LAUTERBACRER
HELL

............................................

: STILE: Lager non filtrata .
¢ Lna Hell naturale come deve essere.

ale per uno Spunting bavareseg! E La Lauterbacher rMatur Hell rimane :'

Maturale, gustosa, con i piedi per :

terra. come amava here il con- @ particolarmente corposo. Con lup-

¢ poli aromatici e piacevolmente mal-

dorata, con rinfrescanti luppoli tata, la birra come guella che piaceva

: al contadino di Lauterbach.

non filtrata e quindi ha un carattere

 FERMENTAZIONE: Bassa
: VOL. 4,8%
: £70 50CL. X 20 - COD 227

E ﬁ/ sl 188

LAUTERBACHER
WEIZEN

: STILE: Weizen naturalmente

tarbida
La prima birra di frumento che

- wvenne prodotta a Lauterbach, in
v Baviera, nel 1889. Ancora oggl,
. Lauterbacher Matur Weizen

¢ &un prodotto molto speciale.

: Maturalmente torbida, gustosa

. edorata, come amava bere

+ lagricoltore di Lauterbach.

. FERMENTAZIONE: Alt
. YOL 5,3%
 £T0 50 L% 20 - £0D 267

!sllnll'l!'”'r!”l.}"]- D R B S i A B S S S P S S R S R S e
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ERDINGER : ERDINGER

HEFE WEISSBIER DURKEL

STILE: Weizen

Colore giallo opaco torbido. Schiuma alta e
pannosa. Aroma di frumento assieme al ti-
pico leggero gusto di banana appena dalce
delle weiss e dei lieviti. Corpo rotondo, pia-
cevole acidita finale.

FERMEHTAZIONE: Alta

Yol °P  1BU
5,3% | 135 % i 22

F.T0 50 CL X 12 - C0D. 211

STILE: Dunkelweizen

Birra corposa e carica di lieviti. in essa si
mescolano assieme ai sentori di lieviti e ba-
nana, un intrigante miscela di cioccolato, ca-
ramello, caffé e orzo tostato. Colore scuro
ma con riflessi rossastri.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. i °P & U

Yy

53% 128 o : 27
FT033CLX 12 - CoD. 148
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ROCHEFORT 6 :
TAPPO ROSSO :

h
ROCHEFORT

ARTIGIANALI

Teappistes
huchefur

ROCHEFORT 8
TAPPO VERDE

s

-
"

2
.

Trappistes
Rochefort

o 4

IWVEZA

-lI_
E l

ROCHEFORT 10
TAPPO BLU

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

STUE: Abbey Dubbel
Birra rossa. Al nasoc note speziate, :
frutta secca tostata, cacao e malto. :
Gusto intenso, fruttato, sentori di ca-
ramello e uva. Intensa sensazione re-
trolfattiva.

© FERMEMTAZIONE:

STILE: Belgian Strong Dark Ale

FERMENTAZIONE: Alta Alts
vaL  : ep g : 1BU WOL fep b i BU
75% | 165 o 18 o | 208 2

FT0 33 CL X 12 - COD. 284

FT0 33 CLX 12 - COD. 234

© BIRIMPORT

.............

oL
PUI% PR W PN

: F1033 CLX 12 - COD. 242

¢ STILE: Belgian Strong Dark Ale
Birra corposa di colore bruno. Aro- :
ma pronunciato, fruttato e agrumato. :
+ Sapore intenso di spezie e liquirizia.

Birra scura con riflessi rossi, schiuma
compatta, corpo denso. Aromi di frut-

: tasecca, caffée banana. 5apore caldo,
Finale amarognolo e leggermente :
i secco.

sul finale note di cioccolato amaro, li-

. guirizia e luppolo.

FERMENTAZIORE: Alta

Enp H‘i
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CHIMAY BLU

B R R R e R R

STILE: Belgian Strong Dark Ale

Birra d Abbazia scura dall'aroma po-
tente. Sprigiona una leggera nota
fiorita rosacea associata ad un piace-
vole profumo di lievito fresco. La sua
schiuma & spessa, cremosa e scura. |
suoi aromi potenti & complessi hanno

EEEE

,r-

&

CHIMAY TRIPLE

: STILE: Trappista

del malto e l'amaro del luppolo.

un tocco di spezie pregiate. In bocca, ¢
la birra rivela una nota di caramello. :
Se conservata in cantina, il suo sapore
complesso continua a migliorare conil :

passar degli anni.

FERMENTAZIOME: ﬁ'-.!ta

oL QP & : 18U
90% i 186 o i2f

ET0 33 CLX 24 - COD. 124

FERBEMTAZIORE: Alta

L yoL, ':ﬂp .:¢: 180
P 80% : 166 o : 36

FTO 33 CLX 24 - COD. 126

. E_j”HE_.LI_]t“I}_E D S e I P i e S e e

=

CRIMAY ROSSA

A
W htmEmiterraErreed

: STILE: Trappista Abbey Dubbel
! Birra d'Abbazia. Colore giallo dorato :
sormontato da un cappello dischiuma :
fine. Al naso note di uva passa e mela
matura. Sapore equilibrato tra il dolce :

Birra d'Abbazia. Colore rosso rame.
Sfumature fruttate di albicocca. Gu-
sto setoso, con un leggero tococo ama-
ro. Birra non filtrata né pastorizzata.

FERMENTAZIORE: Alta

:VOL. °P  &8IBU
P 70% 155 % 21

F.T0 33 CL X 24 - COD. 125

37t
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ROUSSE

FE R

STILE : Belgian Strong Amber Ale

Cuesta birra di color ramato con ri-

flessi rossi si presenta tipicamente -

ricca. Al naso gl aromi sono dolci di -

caramello & zucchero, con lievi note : € abboccata con amaro ben equilibrato

di lievito & spezie. Dolce al palato, © € sentori di frutta, pane tostato, cara-

anche qui le note percepite sono ini- mello e liquirizia. | profumi sono 1 clas-

zialmente quelle dolcidi malto e cara- ¢ ¢! dello stile, con note di frumento,

E - ¢ agrumi (limone), lievito ed un tocco flo-
meth che Bsciatin spaie ad inBinae ) riﬂe Lnl:a ra :Ilrinfrescante e beverina
lievemente amaro dato dalla luppola- - R A ;

: al palato si percepiscono le note spezia-

' teesoprattutto guelle agrumate che ne
: determinano il finale amaro ed asciutto.

. FERMENTAZIONE: Alta
PyOL :
DA% 1A i
: FT083CLY 12 - COD. 102
: ET075CLX 12 - COD. 185

tura gentile.

FERMENTAZIONE: Alta
VoL G ep & . 18U
80% 18 % i 16

FT0 33 CLX 12 - COD. 139
FTO 75 CL X 12 - COD. 112

T B S S R NP S

.............. HI RIMPORT

BIRRIFICIO DEL DUCATO

------------------------------------------

: STILE: Witbier

Birra di frumento dal color giallo chiaro

velato. Con un profumo di malto cara-
mellato & aromi di coriandolo. Al palato

op ity

b

BLOND

3TILE : Belgian Als

Questa birra si presenta con un

. profumo di luppolo speziato con

Lyl
L 6,5%

aromi fruttati.

In bocca & speziata, con un amaro
ben equilibrato che si prolunga come
retro gusto.

FERMENTAZIONE: Alta

1B
: 20

:

L l
P

Sp &8
of

FT0 33 CL¥ 12 - COD. 203
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STILE : Abbey Triple

La Abbey Tripel & prodotta ancora oggi in
base alla ricetta tradizionale. Dal colore dora-
to opalescente, al naso gli aromi sono speziati,
con sentori di lievito e frutta matura. Al palato
& intensa, con lievi note di luppolo che lascia-
no un piacevole e delicato retrogusto amaro.

FERMENTAZIONE: Alta
VIL (°P &b 18
T5% : 155 o : 22

FT033 CLX 12 - COD. 127
ET0 73 CLX 12 - COD. 285

. !!II]UI\!TFF[HJ D e S e S R R S S S S R P

BIRRIFICIO DEL DUCATO .

Corsendonk

---------------------------------------------------

STIE : Abbey Dubbel

Questa birra dal colore marrone scuro pro-
fondo con persistente schiuma beige al naso
& ricca di aromi, si percepiscono note dolci di
lievito, malto caramellato, frutta secca e frut-
ta candita.

Al palato @ morbida e vellutata con sento-
ri dolci & speziati. con lievi note fruttate e di
nocciola, un amaro ben equilibrato e sentori
di pane tostato, liquirizia, caffé e caramello.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL i°P £ IR
75%: W Wi 2

ETO 33 CL X 12 - COD. 245
ETO 73 CL & 12 - COD. 252

D39
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STLE: Belgian Strong ALE

Birra rossa scura con un bel colletto di
schiuma bianca. Il ricco aroma di ciliegia
amarena rilascia anche potenti note di
fragola, marzapane e porto dolce. 1] sapore
moderatamente dolce permette di scoprire
i frutti rossi oltre alle note di mandorla e
di spezie delicate. Gradevole persistenza
finale.

FERBAENTAZIONE: Alta

L]

VL : °P iRy
8,0% i 167 % i 10

£,
Lo

FT033CLX 12 - COD. 246

LA CHOUFFE

MR e

HOUFFE |

M

EC
b

b Y s, ;:‘I!
' .:. F ¥ £ :_- - 1:".1-']
: gh_- - .:#l'ld t

S LA P A R

HOUBLON CHOUFFE

-------------------------------------------------

STILE: Abbey Tripel

Bionda chiara e legeermente torbida, con
un bel colletto di schiuma bianca. E una bir-
radall'impronta amara, con la giusta dose di
alcol 8 una persistenza secca e molto grade-
vole in bocca. Una birra potente e di carat-
tere che deliziera sia 1 semplici appassionati
che gli intenditari. Colpisce da subito per la
purezza e intensita aromatica del luppolo
grezzo di gualita Amarillo lavorato a crudo.
Il luppolo CHOUFFE =i apre su una nota
agrumata forte con un accenno di pompel-
ma che lascia poi spazio al sapore del luppo-
lo werde speziato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL i°P £ 1B
9,0% : 18 5 : 59

FTD 33 CLX 12 - COD. 401
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CHOUFFE

-------------------------------------------------

STILE: Scotch ALE

Colore rubino intenso con un colletto
bianco crema. Lolfatto viene avvolto da
aromi speziati, veicolati da una buona
gradazione alcolica. Prevalgono lanice e
la ligquirizia, splendidamente completati da
una nota setosa di caramello. Malgrado
'aroma molto avwvincente, & una birra dal
sapore sorprendentemente. misurato, dai
sentori fruttati soprattutto di pera. Una
birra dall’amarezza non eccessiva, con una
persistenza lunga e vivace in bocca.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL i°P & 1By
B0% 167 ° : 20

FT0 33 CLX 12 - COD. 269
ETO 75 CLX 12 - COD. 270

N

LA CHOUFFE

BIRRIFICIO DEL DUCATO :

| &

B .'11' '

OUFFE

e B

wl - 330ml €

-------------------------------------------------

STILE; Belgian Strong ALE

S1 apre su aromi speziati com note di
agrumi. Poi affiora il sapore rinfrescante
del coriandolo fresco che conferisce alla
birra una fragranza floreale, perfettamente
abbinato a un delicato e prolungato sentore
di banana. La combinazione di gqueste
fresche note floreali evita ogni sapore
eccessivo. La persistenza & piacevolmente
cpeziata (pepata).

FERMENTAZIONE: Alta

VoL :ep :@f 18U
B.O% : 169 = : 20

10 33 CLX12 - COD. 432
ET0 THCLX12 - COD.ATY
LATT. 33 CL X 24 - COD.402

. !!II]UI\!TFF[HJ D e e R R S S S S R PR
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LEFFE
BLONDE

3TILE: Belgian Ale

Birra d'Abbazia dal colore :
dorato con riflessi brillan- :
ti. Gusto pieno, elegante e !
fruttato, leggermente ama-
ro con note di vaniglia e :
Laroma & corposo :
speziato con una punta di :

SpeZie.
arancia amara.
FERMENTAZIONE: Alta

VL i°p g iy
6,6% : 156 = ;20

FT0 33 CL X 24 - COD. 135
ET0 75 CLX 6 - COD. 364

I
ik
i

 YOL.

N

LEFFE

AB INBEVW

13313
AMBREE

: §TILE: Amber Ale
: ambrata d'Abbazia:
dal sapore rotondeo di malto *
tostato e ievemente luppo-
lato; Raffinata e delicata. |
¢ gusto pronunciato, grazie :
cia, spezie & malto tostato :
: sono bilanciati da un finale :
: lievemente luppolato.

Birra

suoi aromi di scorza daran-

FERMENTAZIONE: Alta

. S op LR
'§6% 168 o 25
: £70 33 CL X 24 - £0D. 166

CLX
: ETO 75 CLX 6 - COD. 228

 STILE: Belgian Strong Ale

FERMENTAZIOHE: Alta

- 9.0%
: £T075CL X6 - COD. 499

LEFFE
RITUEL 9°

Birra d'Abbazia dal colore
ramato. Sapori eleganti e :
profondi di cereali, di spe- :
zie amare e banane. Ha un :

alla sua composizione ricca
di luppolo, carattenzzato :

: dallequilibrio fra aromi e :
¢ spezie, tra 'amaro e il frut- :
¢ tato. y

LEFFE
ROUGE

 STILE: Belgian Ale

: Colore rosso. Birra ama-

ra, gusto rotondo, caldo e
morbido con note di frutta
candita, spezie. caramello
e wvaniglia. Aroma fruttato e

i schiuma abbondante.

: FERMENTAZIONE: Alta

; : i VDL G P s IBU
VL il egn s i

FT0 33 CLX 24 - COD. 145
:ETOTSCLY G- COD. 205

. !!II'“IL“I'!FIH:I‘]- D R B S i A B S S S P S S R S R S e



o LEFFE

AB INBEW

LEFFE
TRIPLE

STILE: d'Abbazia

taturalments torbida dal colore
dorato. Robusta & amara con un
fine aroma di chiodi di garofano
e dolci sentori di banana, pesca e
ananas maturo, nonché aromi spe-
ziati, una sottile miscela di corian-
dolo e arancia.

FERMENTALZIONE: Alta

oL i P i oIu

85% 119 4 : 15
FT0 33 CL X 24 - C0D. 219

FoyoL
: 49%

N

BELGIO

HOEGAARDEN

GRUPPO AB INBEY

HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

STILE: Weeizen Blanche Keller

Birra chiara “platino’.
bianca e spumosa come una chiara

: d'uovo montata, persistente e pro-
+ fumata di scorze d'arancio. Aroma
¢ agrumato con un leggero fondo
: di miele e lievito. Finale intenso e
¢ aspro che accompagna una sensa- !
zione retrolfattiva lieve ma persi-
. stente. Biere Blanche, naturalmen- :
: e torbida. :

FERMENTAZIONE: Alta
P op 2 IU

.

12 & ;15
FTO33CLY 24 - COD. 189

PR e !!Ilnll'l!'”'r!:n.}ll- D e S e S R R S S S S R P

Schiuma

WL 1
: i

STELLA ARTOIS

GRUPPO AB INBEWV

STELLA
ARTOIS

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e
persistente. Al naso note di erba
appena taghata e mollica di pane.
Gusto fresco, piacevolmente ama-
ra.

FERMENTAZIONE: Bassa

&

5,0% : 11,3 : 23

FT0 33 CL X 24 - COD. 188 CLUS. BX3
FT0 66 CLX 12 - COD. 187

AT e
:
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e

s

DUPONT

T T ARTIGIAMNALL

!

‘

LUPULUS

ARTIGIANALI

daison FEE

Dupont|

SAISON
DUPONT

STILE: Saison /
Farmhouse Ale

Colore oro, schiuma bian- @

chisima.

e fiorito di margherita.

Aroma fruttato @

luppolato sul finale. Corpo ©

denso. Sensazione retrol-

fattiva di frutta ed erbe @

aromatiche.

FERMENTAZIONE: Alta
: 18U

VL ier g
6.5% : 14 « ;35
FTD 33 CLY 24 - COD. 244

BEL

-
E
a

Gl

ST STEFARUS

GRUPPO PEROMI

ST. STEFANUS
BLONDE

-

. MOINETTE

: ARTIGIANALI

Moinette

PP

MOINETTE
BLONDE

---------------------------------------------------------------------------------------------

: STILE: Abbey Tripel

: Colore giallo pallido opace. ©

Schiuma bianca e cremosa. :
Intenso profumo di malto :

: e lieviti, frutta candita con -

Gusto di agrumi e spezie, ;: finale nota mielosa. Al gu- :

sto aromi erbacei, sul finale =

: note diliguirizia grezza.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL
 8,5%

FT0 75 CLX 12 - COD. 436

E"F :%'.E 1BU
16 S ;30

! STILE: Belgian Pale ale

Birra d abbazia. Color oro.
Al naso caramello, miele,

agrume candito, frutta ma- *

tura, albicocca e banana,
spezie, pepe bianco, chiodi

di garofano. Un retronasa- |
: le di coriandaolo e di radice.

FERMEMTAZIDNE: Alta

TVOL Pep g fipy
:7,0% (16 o« i 21

© ET0 33 CLX 12 - COD. 171
:ETO75CLX 6 - COD. 389

HI]'LH'[FI:]EI.'J

...............

: 8TIE: Belgian Strong
: Ale

: Colore biondo  chiaro,
schiuma pannosa. Al naso
+ dolce nota di frutta sotto
+ spirito, albicocche, pesche.
Corpo robusto. Morbida,

+ pulita con finale secco.

FERMENTAZIONE: Alta

voL i ep & mu
5% © 165 -

FT0 33 CLX 24 - COD. 438
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-~ OLANDA

.

STILE: Premium Lager

Colore chiaro dorato, aspetto limpido. Al

palato un equilibrato amarognolo grade- '
vole, supportato da un corpo decisamente :
rotondo. Beverina. :

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL : °P hiipu
50% 1118 4 ;23

ET0 33 CL X 24 - C0D. 330
FT0 66 CLX 15 - £0D. 331

---------------

HEINEKEN

R

HEINEKEN
SILVER

-------------------------------------------------

STILE: Lager Extra

Birra dal colore giallo oro, dalla schiuma non
troppo persistente. Dai  profumi vegetali,
dominati dal luppolo.

WViene maturata a -1°C. risultando una lager
extra rinfrescante con un retrogusto bilan-
ciato, morbido e facile da bere.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i iU
0% : i 9

F.T0 33 CL X 24 - COD. 261

- i45}
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~—OLANDA

i

\PPIST

o1 Ei

LA TRAPPE
BLOND

STILE: Belgian Pale Ale
artigianale dal colore giallo

dorato, profumo aromatico
e fruttato.

nasale amarognola.

FERMENTAZIONE: Alta

SEUE AT

YOL.
6,5%

FTO33CLX 24 - COD. 440

+ bruno-rossastro,
- densa e persistente. Corpo
+ medio,
Sapore doice, leggermente |
maltato. Sensazione retro- @

N
LA TRAPPE

: ARTIGIANALI

LA TRAPPE
DUBBEL

 STILE: Dubbel
Trappista Belgian Pale Ale |

colore
schiuma

Doppic malto di

profumo

FERMENTAZIONE: Alta

VoL
: 10%

Pep o gy
P 185 o i oA

 £70 33 CL X 24 - C0D. 444

intenso,
sapore ricco ed equilibrato :
: con note di malto e cara- :
. mello.

L yOL.
: 8,0%

LA TRAPPE
TRIPEL

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

: STILE: Tripel

: Birra di colore giallo aran-
: ciato, dal profumo aroma-
: tico & dal sapore pieno e
: speziato, che rimanda al

coriandolo e ad altre erbe.

FERMEMTAZIONE: Alta

Pep sh iypy
SIS S i 25

© FT0 33 CL X 24 - COD. 476

------

oL
P 100% ;162 4 24

! £T0 33 CL ¥ 24 - cOD. 454

Ta@rappe
TRAPPIST

LSERRE P

LA TRAPPE
QUADRUPEL

+ STILE: Quadrupel!

¢ “Specialita” Trappista. Co-
: lore ambratointenso. Sapo-
: re ricce, caldo ed equilibra-
i to con note di malto tostato

i 2 una leggera luppolatura
La sensazione retronasale :
: eseccae leggermente ama-
rognala.

per una sensazione retrol-

: fattiva amarognola.

FERMEMTAZIONE: Alta

Pep a4 ipy



~ PILSNER URQUELL

GRUPPO PEROHMI

PILSNER
URQUELL

STILE: Pils
Colore dorato
schiuma

baceo del luppolo Saaz.

gine alla tipologia birraria

delle pils, anno 1842, gusto
decisamente amaro e dis- +
i loeilfresco aromadiluppolo

setante.

REPUBBLICA CECA

KOZEL

GRUPPO PEROMI

KOZEL

KOZEL

DARK LAGER | PREMIUM LAGER '

- 8TILE: Dark Lager
brillante,
abbondante e
densa. Aroma del malto, :
note floreal, profumo er-
+ diversi malti, ma che sirivela
TQuesta birra ha dato ori- :
: scante proprio percheé & una

Frodotta seguendo la ri-
cetta originale, & una lager
scura che ha il colore di una
Forter, grazie all'utilizzo di 4

sorprendentemente  rinfre-

lager. Il bilanciamento per-
fetto tra il doloe del caramel-

: le donano un gusto morbido
: ma mai stucchevole.

FERMENTAZIONE: Bassa

D op

ep ub gy
S

oagg

VoL
44%

FERMENTAZIONE: Bassa

VL
: 3,5%

P op IR
el i

FTO33CLY 24 - COD. 201 : FT0 33 CL X 24 - C0D. 255

oL
 4,5%

D ET0 33 CLX 24 - COD. 240
srrEEsaE s !5I||!I|"|”"Fif}ll_ B R EEU B RN Rk R R R B R R R E R R e

: 8TILE: Premium Lager
: Gusto ricco e morbido Pro- ¢
: dotta seguendo lz ricetia :
: originale e con doppia de-
: cozione, come da metodo
: tradizionale dei mastri birrai
: Cechi, guesta puro malto na-
: sce dalla sapiente miscela di :
: 3 malti selezionati & del lup- :
: polo pregiato Czech Moble, -
: che le conferiscono un gu-
: sto bilanciato e un piacevole :
: aroma.

: FERMENTAZIONE: Bassa

Poop s IR
D125 S P2

HOLBA

HOIBA

Bk e E '.'

HOLBA
SERAK

: STILE: Premium Pale Lager

I'na birra chiara dal colo-
re oro miele con un gusto

: deliziosamente amaro, leg-
: germente luppolato & una
: consistenza perfetta. E' il
: fiore allocchiello del birri-

ficio Holba & vanta nume-
rosi importanti premi da
concorsi birrari nazionali e

¢ internazionali.

FERBAEMTAZIONE: Alta

VoL,
 47%

°p &4 :IBU
115 26

P FT033 CLX 24 - COD. 167

D47
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Coem e SPAGNA
~— ESTRELLA GALICIA

(Estrelin’)

SLALOM

E—l—“—.’“‘
_"a bt
L —

| Galicia

TR R ) ‘.j

ESTRELLA SLALOM
GALICIA

SENZA GLUTINE -

ESTRELLA
GALICIA
ESPECIAL

: Ale doppio malto. Colore
giallo oro. Schiuma per-
sistente e densa. Sento-

STILE: Premium Lager . STILE: Lager :
Colore giallo oro brillante. | Colore giallo oro brillante. *
A4l palato & neutra e legge- ¢ Alpalato & neutra e leggera, © i e )
ra, con sentori di luppolo, con una marcata sfumatura : e r:hel
orzo e malto, finale tostato : di luppolo. Mote di orzo e !

e : : ; ; : si equilibra con un finale
;Eir; richiami di frutta a gu- malto, sentori tostati.  di luppolo intenso. Abbi-

! namenti: carmi alla brace o

_‘,!-"‘c'“-'r .
Darrosti

e 'l s
i

e

-

ey

i
L TSl
<4 gL

FERMENTAZIONE: Bassa :
: : : FERMENTAZIDNE: Bassa

VoL i °p ) [ ;FEI-'IMEHTAIII]HE: Bassa : : Ll
55% 1309 : 28 > . :VOL - : °F & (B

tWOL.  : °P & B0 :90% : 220 o4 : 28
FTO 33 CLX24-C0D.323 :55% : 13 E :

: CET0 33 CLX 24 - COD. 198
: £T0 33 CL X 24 - COD. 383

,,,,,,,,,,,,,,,,

STRONG

 YOL.
: 5.6%

SCOZIA

BREWDOG

ARTIGIAMALI

PUNK IPA [t

LTS T MODERN CF ASSHC 58

Y e S vyt g

PUNK

.\l!

'~ BREWDOG
. PUNK IPA

: STILE: India Pale Ale

. IPA di ispirazione ameri-
: cana, interamente prodot-
: ta con luppoli americani e
' neozelandesi, a livello ol-
+ fattivo rileva intense note
. agrumate e tropicali, so-
i pratutto pompelmo, frut-
. to della passione e ananas.
+ Carattere fruttate con un
: finale lungo e dissetante.

FERMEMTAZIONE: Alta

op i
133 7 i35

: FT0 33 CL X 24 - £0D. 338



I

- SCOZIA

TEHHEHT )

"GRUPPO INBEV

TENNENT'S
SUPER

STILE: Strong lager

Doppio malto. Colore chia-
: antica del Regno Unito.

ro. Aroma intenso domina-

to dal profumo di malto e :
mela. Finale leggsro-ama- :
ro derivante dal luppelo :
che ci accompagna anche :
: dell'iconico cacciatore

: spitfire._chocks away?

 Colore ambrato brillante

: dall’'aroma maltato.

nel lungo retronasale.

FERMENTAZIONE: Bassa

iop gty 1B
18,0 N : 2

VOL.
9.0%

FT0 33 CLX 24 - COD. 460

A

INGHILTERRA

SPITFIRE

S-HEPHERD

SPITFIRE
SBPEHSTHDHE

STILE. Strong Lager

Creato dalla birreria pil

Shepherd Heame in
commemaorazions dell’
Ottantesimo anniversario
del primao volo nel cielo

FERIMENTAZIONE: Bassa

EvoL.
: 9,0%

ET0 33 CL X 24 - COD. 354

S °p b i IBU
T4 B i

L 4,2%
Enuaamzﬂ cOD. 226
" LATT. 52 CL X 24 - C0D. 111
: SURGER

. !!Ilnll'lﬂl'r!”ﬁ:.‘]- D e S e S R R S S S S R P

IRLANDA

GRUPPO GUINNES

GUINNEE:

nnauaﬂi
ETOUT

GUINNESS
DRAUGHT

: STILE: Stout
: Birra scura, inconfondibi-

: le spuma cremosa. Aroma

:intenso di malto tostato : Aroma fruttato con sentori

2 con Eusta. a”'imﬂattﬂ ama- ” |:|| DESCEI 5 Ellhic'DCEEl. Ijﬂ'u'l.ltcr
! ro. caffe e liquirizia, arric- : all'utilizzo di tre diversi lup-

! chito da note fruttate e di ; poli: Galaxy e Topaz dall Au-
: caramello.
: asciutto. Schiuma persi- :

: stente.

Finale secco e

FERMEMTAZIDHE: Alta

s IBU
P45

En-p
ﬂf

VOL.

*

HOP HOUSE
13 LAGER

: STILE: Lager

+ Colore dorato con rifless

i ambrati, con schiuma densa.

: stralia e Mosaic provenients

: VoL
: 5,0%

+ dagi Stati Uniti. Rinfrescante
+ alla bevuta, presenta sottili
+ note di malto e luppolo. Il 7-
: nale &secco

F[FIH[HTHII]FIIE 83553

Sop
: 11,88

HIH

TR

l.
'\ll_

:FT033 CLX 12 - £0D. 194

D49
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KINNEGAR *
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KINNEGAR

ranmpinni Biny

EY KINNEGAR

eukwi GUSE SLLRE r

J KINNEGAR
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THUMPER
KINNEGAR

STILE. Double IPA
Aromi di luppolo trai
quali spiccano sicura-
mente melone e frutta
tropicale. Birra com-
plessa, piacevolissima,
con buona luppolatura
eresina di pino.

VoL G °P & iU

8% :HND = :ND
ET0 44 CL X 12 LATT.
coD. 420

CROSSROADS
KINNEGAR

: 3TILE. American IPA

¢ Colore giallo torbido,

: cremosa schiuma bianca,
: buona carbonatazione

: Aromi di grumi e frutta

! tropicale, pino.Gusto

: profondo con ingresso

: maltato, buona luppolatura
! eresina dipino in
+ lontananza.

yoL e s Doy

:62% :ND 5 : WD
 £10 44 CL Y 12 LATT.
coD. 400

VoL Dep g
:6,0% :nd o : nd

: ET0 44 CL X 12 LATT.
: COD. 374

. !sllnll'l!'”'r!”l.}"]- D R B S i A B S S S P S S R S R S e

| BLACK BUCKET &LACK RYE 1P/

T—

BLACK BUCKET
KINNEGAR

-------------------------------

- STILE: Black Rye IPA

Un equilibrio tra se-

 gzale e malti tostati

: con saporie aromi di
v luppolo fresco. |l corpo :
i nero pieno e la bassa

: carbonatazione si ab-
: binano perfettamente

: al malto di segale secco : ;
: : pompelmo ed arancia.

: Un'intensita di aromi
: & sapori davvero
: importante. Conosciuta

e al luppolo di arancia

r amara, evidenziati da
: note dicioccolato e da
s un bordo affumicato

: che completano questo

: superba BIPA.

Ia et M
! L s

SCRACCY BAY IMDIA PALE ALE

SCRAGGY BAY
KINNEGAR

: $TILE: India Pale Ale
: Colore dorato. La Scragey
: Bay eun'india Pale Ale

floreale, profumata ed

- eguilibrata. Una birra
- chiara con un dissetante
» finale amaro dal gusto di

! come |2 guintessenza
- irlandese "go to” IPA.

TNOL G oP i f IR

:53% i HD < :ND
| F10 84 CL Y 12 LATT.
000, 403



N
KINNEGAR

__IRLANDA

hImm:"":'-';-'.'."l.'---|.-
KINNEGAR

R I E R o B WA

BUCKET & SPADE :

KINNEGAR

..............................

STILE: Session IPA
Colore oro pallido.

Gusto fruttato e fresco.
Conosciuta come una
grande birra per andare
in splaggm 0 PEr un picnic.
Prima tra i partecipanti
alla 2° Kinnegar Brewing
Academy.

VoL, 5'=P 180
82% G HD S WD
FT0 44 CLY 12 LATT.
£oD. 395

Y I{I NNEGAR

BIG BUNNY
KINNEGAR

: STILE. Est Coast IPA

: Colore dorato.

: Sentoridi luppolo conuna
! sensazione cremosadi

¢ grano.E' unadelle Ipa pii
i amate d'Irlanda.

VoL 5°P’; IBU
{63% WD G ND

: £1044 CLY 12 LATT
0D, 985

1 KINNEGAR

FRAHHTIEE BITES fvive M ay

RUSTBUCKET
KINNEGAR

: 3TILE. Rye IPA

: Colore ambrato. Gusto

: equilibrato di segale e malto
: d'orzo. La segale conferisce
: un po' di piccantezza che si

¢ abbina bene con il luppolo

: che apportauna nota

: agrumata. Conosciuta

: come latipica birra disegale
: irlandese. Lna bevanda :
: fresca e luppolata dal profilo !
¢ aromatico complessoche
: non delude mai.

WL
5.1% i HD LMD

’-=P ¢ 180

: £70 44 CL X 12 LATT.
* LoD, 478

EY KINNEGAR

* FARHINEESEE DEERE Fos DOMITHAL

WEE BUNNY SO P

WEE BUNRY
KINNEGAR

: STILE. Session IPA

i E'il piccole della famiglia

+ Bunny.

: Colore paglierino brillante.
+ Luppelo americano.

: Sapore rinfrescante con

+ un tocco diluppolo al

+ mandaring .

SVOL G oP 4t IBU
L 80%

‘ R .
:HD 4 : ND
a a

 FT044 CLY 12 LATT.
* oD, 490

. B_”{l“_‘lf”ﬁ! T S R R e R R S R R S P SR
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STILE:  Strong Ale

Birra doppio malto. Colore giallo ocra inten- :
so, con schiuma bianca e fine. Al naso sento-
ridi mais, pannocchia tostata, uniti a sentori
di malto e lieve. Sapore insistente di malto
su un gusto lievemente abboccato e unaca-
pacita davvero dissetante su ritorni fruttati.

FERMENTAZIORE: Bassa

voL. i °p f;:.rﬁmu :
% 163 % i3 :

FT0 33 CLK 24 - COD 118
F.T0 33 CL X 24 LATT.- COD 132 LATT

e BIRIMPORT

L]
rr
==
rvi
L)

STILE: Doppio malto

Birra Ceres Extreme Ten - 10 gradi di vera
potenza. In apparenza una birra bionda
carica e aggressiva, sorprende con il suo
gusto dolce, poi amaro. Ricco € intenso ma
facile da apprezzare. Birra dal gusto vigo-
roso e deciso, all'olfatto ricco e intenso con
sentori di malto.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL.  © IBU
100% : 35

FTD 33 CLX 24 - COD 236



DANIMARCA

HARBOE

T N S

GIAPPONE

ASAHI

M e ; ,-‘--ﬁ.
»

i T L

e e T S S

"

FAXE

e | -

:"'ilE- F.*.! UPPO PERORMI

P

FAXE 10°

B ]

. ASAHI SUPER DRY

dreramres trrd g Emraer

S8TILE: Extra Strong Lager

proveniente dalla sorgente purissima

librato di gusto pieno e appagante.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °P £ B
10,0% i 182 5 i 95

FT0 33 CLX 24 - COD. 334

: STILE:

Doppic malto. Prodotta con acgua :

PVOL P oop g
i83% i1l W W

FTD 33 CLX 24 - COD. 184

Lager Strong
“La birra dell'arso”, doppio malto ispi-

: rata alla lager strong. Colore giallo
della cittadina di Faxe, combina lasua
leggera dolcezza all'alta gradazione :
alcolica facendone un prodotto equi- :

intenso, schiuma compatta & persi-
stente. Sapore leggermente amaro,
al naso aroma di malto ed erba di

* campo.

FERMEHTAZIONE: Bassa

°p &4 Bl

PR e !!II]UI\!TFF[HJ D e S e S R R S S S S R P

V0L
5,0%

: $TILE: Premium Lager

: Colore giallo chiarc e aroma ligve-
: mente fruttato. Gusto fresco e piace-
: volmente luppolato, con sensazione
: retrolfattiva particolarmente fresca
! e delicata.

FERBAENTAZIONE: Bassa

: " PRAR
s R
'

12 & :20

ETO33CLX 24 COD. 286

Fune
AR



STATI UNITI MESSICO

T
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EDGEE
fEL AR

AB INBEV

GOOSE ISLAND
IPA

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

STILE: India Pale Ale

Gusto brioso, asciutto, con
note di malto tostato e albi-

e caramello. Finale amaro-
gnolo.

FERMENTAZIONE: Fhlta

VoL : °p
59% 155

L)
‘I'ﬂ.

: IHU
: b5

FT0 35,5 CL T 12 - COD. 104

“ GOOSE

 VOL. )
50% i1 W i

L& =T ¥
(MHElE e R g usCHIN

BUD

...............................

: $TILE: Lager Premium
: Invecchiata sopra un let-

Chiara con profumi floreali }_‘Eﬂggil;cs:rgge el
e di marmellata di arancia. ! frizzante. Bud ha il gusto

: pill morbido e pit facile da
; - bere. Piacevolmente rin-
cuichﬁ SECEIhE.:\Iﬂ:'de h_.||:|— : frescante, pulito, dissetan-
PRSI ey s LR : te e ben bilanciato. Prodot-
: ta con riso, malto, luppalo, :
: lievito dalla coltura origina-

le di Busch.

renderla pid

: FERMENTAZIDNE: Alta

Pop afy 180

ET0 33 CLX 24 - COD. 223

CORORA

MLl

rJIII
Extra

AB |

-------------------------------

: STILE: Lager

: Birra analcolica filtrata,
: prodotta con 100% ingre-
¢ dienti naturali, malte d'or-
: zo, granoturco,
- acqua. Gusto leggermente
' luppolato e leggermente
» maltato da gustare conuna

luppaolao,

: fetta dilime .

: FERMENTAZIONE: Bassa

Vol o
* . &F
: 0,0% LS

FT033CLX 24 COD. 380

HI]H\TFI:IEI.’J

...............

MBEW

(ﬂhrunu
Exlrn

Mm;xu:ﬂkl

e LA llhl“l L

CORONA EXTRA

-------------------------------

: STILE: Lager

¢ Schiuma evanescents,
: motivo per il quale questa
: birra va consumata diret-
‘tamente dalla bottiglia,
: I'assenza della schiuma fa-
: vorirebbe una eccessiva
: ossigenazione del prodot-
:to alterandone il sapore.
! Amarognola, retronasale
: luppolate, composta con
: aggiunta di malto di riso/
: granturco.

: FEAMERTAZIONE: Bassa

yOL.

Pop 4 iIB
 4,5%

IL3 5 :18

FT0 33 CLX 24 - CoD. 153
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ORIGINAL SIDRO
MAGNER

Bk b b PP T Ca

STILE: Sidro di mela filtrato
[l sidro Magners Original &il fiore :
allocchiello della  produzione :
di sidro in Idanda. 1| Magners & ;
prodotto utilizzandounicamente -
ingredienti naturali e cice |3 :
mi del sucoo fermentato di
17 tipi diversi di mele, gran parte
defle guali provengono dagli -
stess fruttet Wi Magners. |l ;
sidro & fatto maturare per un -
lungz periodo che pud arrivare :
fino a 2 anni, per creare il gusto -
unico e rinfrescante del sidro :
preferito di idanda. Colore giallo -
ambrato con riflessi ramati, di
corpomedioedal perlagevivace. ©
Sapore fruttato e dissstante (per :
tradizions vaservito con giaccol. :

IRLANDA

SVEZIA

PERA SIDRO
MAGNERS

R EERT

: STILE: Sidro Irlandese di

pera spumantizzato

: Ottenuto dalle miglioni

gualita di pere lentamente

! fermentate. Distintivo il

suo carattere delicato e
rinfrescante il gusto.

: Colore giallo paglisrinoo

con riflessi verdastri. Dal
SapOre semisecco Con
sentorii di pera (si consiglia

: servito con giaccio).

: YOL. 4,5%

VOL. 4,5% :

FTO 56,8 CL X 12 - COD. 470

ETO 56,8 CL X i2 - COD. 4835

e BIRIMPORT

- FRAGOLA & LIME

- SIDRO KOPPARBERGER

: STILE: Sidro di mela con
s succo di fragole e lime.
+ Aggiungiamo il succo di

: fragole e lime al sidro di
 mele Kopparberg, che

+ utilizza esclusivamente

. l'acqua proveniente

» dalla sorgente situata

: a Kopperberg, cosida

: ottenere un sidro con
*un sapore intenso e

+ delicato di frutta con un
+ inconfondibile aroma di
»fragola.

VoL 4,0%
 £T0 501 X 15 - COD. 475

: MIX DI FRUTTI ROSSI
: SIDRO KOPPARBERGER

-

+ 8TILE: Sidro di mela con

: succo di lamponi e uva

. spina.

+hggiungiamo il succo dei

: lamponi & dell'uva spina

: combinato con il nostro

: sidro di mele che utilizza
+esclusivamente l'acqua

: proveniente dalla sorgente
i situata a Kopperberg,

+ dando vita ad un sapore

: fruttato ed autentico, con

: un colore vivo e dissetante
: fino all' ultimo sorsc.

S YOL 4,0%
S ET0'50CL Y 15 - COD. 450



INDIA RRLE ALE
BLEEANNOL.

REALE
BIRRA DEL BOREGO

STILE: India Pale Ale

La prima birra brassata a
Borgorose. Profumo inten- |

s0 dato dai luppoli aromati-
ci Americani. Ambrata con

riflessi vivi e dotata di buon

corpo, al naso offre affasci-

nanti note agrumate e pe- -

pate. La gasatura & bassa.
TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMERTAZIONE: Alta

L1

VoL : 45 PRy
A% o Al

FUSTO 20 LT - COD. 57

ITALIA
AB INBEWV

| KLRA

LISA
BIARA DEL BORGO

: STILE: Lager

Grano Senatore Cappelli :

per donarle intensita e mor-

+ bidezza e Scorze d'arancia
per un'incredibile freschez- :
za. Colore dorato brillante. -
: Mote di cereale e crosta di
pane, in bocca & elegante -
+ ma decisa.

+ TESTA SPIL.: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Bassa

oL g
50% W

: 18U
: 20

 FUSTO 20 LT - COD. 73

PvoL i gl
i62% (% il

MALEDETTA
BIRRA DEL BORGO

+ STILE: Belgian Ale
: Birra che sperimenta una :
speciale miscela di lieviti :
: ottenuta dallinterazione di :
tradizionali lieviti con quel- :
li selvatici "cacciati" nelle :
montagne intorno al birrifi-
cio, isolati ed "addomestica-
: ti" per creare un NUOVo Cep-
- pospecifico del territorio.
* TESTA SPIL.: Sankey

. FERMENTAZIONE: Alta

- -
: & 0Bl

: FUSTO 20 1T - COD. 81

-------

VL g
6% i

REALE EXTRA
BIRRA DEL BORGO

: STILE: American IPA

Diverse wvarieta di luppolo
vengono aggiunte negh ul-
timi 10 minuti di bollitura,
in una dose 3 volte supe-
riore rispetto alla Reale. Al
primo sorso una poderosa
sensazione damaro che la-
scia 1l passo ad una grade-

« wvolissima e persistente nota
+ di mandarino.

. TESTA SPIL.: A bicchiere

: FERMENTAZIONE: Alta

P oaly D gy
75

" FUSTO 20 LT - COD.89



-,

“BIRRA DEL BORGO

.................................

INPERIAL PILE
o ALE.T,SVOL.

MY ANTONIA
BIRRA DEL BORGO

STILE: Imperial Pilsner

Luppoli europel e luppaoli
americani per un Dry-Hop-
ping con Simcoe, Warrior e
Saaz. Piu alcolica e corposa

rispetto alle classiche pils, :
: pepato. La gasatura fine, la
+ leggera acidita e |2 luppola-
. tura moderata la rendono
: una birra fresca e piacevo- |
* e

. TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMEHTAZIONME: Alta

sorprende per la sua inten-
sita rivelandosi esplosiva
ma eqguilibrata.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENRTAZIONE: Bassa

VOL.

L P& ey

4 : 16
FUSTO 20 LT - COD. 83

ITALIA
AB INBEV

................... DRAFT BEER

Wil

DUCHESSA
BIRRA DEL BORGO

: 8TILE: Saison al Farro
¢ La schiuma abbondante e :
: pannosa libera aromi frut-
+ tati (banana, ananas, frutta +
¢ tropicale) e floreali ravwi- ¢

*

DUCALE
BIRRA DEL BORGO

...................................................................

 STIE: Blanche / Witbier

| STIE: Belgian Strong Ale

wvati dal leggero e piacevole

" FUSTO 20 LT - COD. 53
e B A el !!II]UI\ITFF[E}I‘]- S T T T T T st i S i

: lspirata alla scuola belga :
¢ delle strong Ale, dal colore @

di frutta secca.

: TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMERTAZIORNE: Alta

yoL, ¢ gl

|BU

:85% oo 2

* FUSTO 20 17 - COD. 5286

ALENCHE

ALE 4 AR

. CORTIGIANA BLANCHE

BIRRA DEL BORGO

Come una dama d'altri tem-
pi la Cortigiana usa le sottili

piuttosto scuro con riflessi ¢ 3rmi della seduzione per

color rubino e un bel cap- © €onguistars

pello di schiuma, seduce : Luppolatura moderata, spe-

: con un naso ricco e com- | ziatura nelle ultime fase del-

. . . i . labollitura & ben presente: ai
SRiesiE binle g shliehas classici coriand-:rﬁ:u E SCOrZa
: sono addolcte dai sentori = 5,0 . : ;
- : darancia aggiungiamo an-

: che una buona dose di zen-
- ZErO.

TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

ogni palato.

DWOL G 2 G IBU

g
-

t85% W i 8
FUSTO 20 17 - COD. 5288 .-,



A

T . RIRMIFICIO BE,

~ITALIA - BIRRIFICIO DEL uucm DUCATO
St e ARTIGIANALI : ¥

ﬂbﬂ A "-'f{‘.-

AARIFICIO DEL R DUCATO L | BIRRIFICIO DFL

DUCATO

AAEMILLE

riaiide e w
v

am S un

VIA EMILIA MACHETE
BIRRIFICIO DEL DUCATO BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE : Italian Pilsner : STILE - Double 1PA

VIAEMILIA & la prima birra che abbiamo MACHETE & un'accattivante Double

creato ed & la Pilsner italiana pia premiata : IPA dalla prorompente ma equilibrata

al mondo. Monostante sembri una : esplosione aromatica. ll luppolo emerge
semplice "birra chiara”, durante la sua i in maniera decisa, potente e imperiosa,
lavorazione aggiungiamo i preziosi fior : trionfando su tutto e donando alla birra

di luppalo che tutti gli anni, verso i primi : sentori di pompelmo e frutta tropicale.
giorni di settembre, andiamo a selezionare : MACHETE ha ormai raccolto numerosissimi
direttamente dai contadini di Tettnang - sepuaci, per lasua assenzadiscrupolie la
{un piccolo paese del sud della Germania, : violenza che trasuda sorso dopo sorso.

famoso per la straordinaria gualita deisuoi
luppoli da aroma). E grazie a questa pratica

(chiamata dry-hopping) che la VIAEMILIA : TESTA SPILLATURA: 2 Baionetta
esprime i suoi profumi floreali ed erbacei. i FERMENTAZIDHE: Alta
TESTA SPILLATURA: a Baionetta : : o
FERMAENTAZIONE: Bassa : VoL : °P :";t; : 18U
: : i 6% : IT 4 : 952
voL. i °p Eﬁ.} < 1Bl :
50% 115 5 28 : FUSTO 20 LT - £0D. 5305

30 CL s 30 CL
.. FUSTO 20T - COD. 5301 . Y

...............



~ T ITALIA

pUCATO

i

R &

e

e

priisimmy:

pARRIFICID DEL

FREERIDE
BIRRIFICIO DEL DUCATO

-
--------------------------------------------------------------------------------------

STILE : IPA Indian Fale Ale

In molti sport il FREERIDE
rappresenta il divertimento puro,
il senso di liberta, la comunione
spirituale con la natura e gli spazi
aperti; inuna parola la gioia
incondizionata. Il luppolo & il

)

protagonista assoluto di questa birra,

che ha profumi di mango, frutta
tropicale, pompelmo, arancia amara
e presenta sfumature balsamiche.

TESTA SPILLATURA: a2 Baionetta
FEREAENTAZIOME: Alta

FUSTO 20 LT - COD. 5304 ¢ 30 CL

L yOL
L 63% :

© FUSTO 20 LT - COD. 5310

A

ARTIGIANALI

aleRIEICIO HEL

DU CATO

FUTURA
BIRRIFICIO DEL DUCATO

: STILE: BOCK

: Rossacome la prima aurora, la

¢ Bock Futura stupisce per lapulizia
: e l'equilibrio delle sue note maltate
! lcrostadi pane, caramella toffee,

: miele di tiglio) e di frutta rossa

: (uva fragola, fragola e amarena),

! nascondendo con estrema

: leggerezzaisuoi 6.3 gradi alcolic.
: Untenue tocco amaro sul morbido
: finale aiuta a guardare avanti, verso
. l'immediato futuro del prossimo

* SOrso.

TESTA SPILLATURA: a Baionetta
: FERMENTAZIDNE: Bassa

+,;=

_n?

IEII
15 r."’ ;

30
il CL

BIRRIFICIO DEL I]IIBAT[I

DU

piRMIFICIO DEy

DUCATO

*

$~3‘L* "*.r,-
- 100‘*'
ITh ||.'l.'h“'“"r
- B

E

pIRRIEICIS DEL JUCATO @

. H
s:l"-' L
g

A.ED.
BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE : APA American Pale Ale

La storia di guesta birra risale a quando

Giovanni Campari, mastro-birraio =
. fondatore del birrificio, venne a contatto

per la prima volta con il carattere cosi
nuovo e irresistibile dei luppoli americani.

v Tornatoinpatria, decise direalizzare
i laAle dei suoi sogni, che esprimesse
¢ un bougquet complesso, affascinante

ma mai consueto. Per farlo, viaggio

tra Inghilterra & Germania, visitandoi
¢ coltivatort di luppolo 2 sperimentandao

warieta anche molto lontane, portando

¢ avantiuna ricerca nel territorio olfattivo
+ dei luppoli che si & infine concretizzata

nellattuale A F.O.

TESTA SPILLATURA: 2 Baionetta

:  FERMENTAZIOME:

L YOl
: 54%

— " FUSTO 20 LT - COD. 5302
- !!II]UI\!TFF.‘E}I']- T T T T m T T i L ] e S a8 R T e = il o o o

Alta

o g Bl
1L & :
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TALIA

LA PETROGNOLA

ARTIGIAMALI

CINGHIALE NERD
HERA AL FARRO

rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr

STILE: Scura al Farro

Colore bruneo intensc guasi nero,
amarezza percettibile, moderata,
aromaticainevidenza. Birra prodotta

£

con malti di farro, di orzo e luppoli :

tedeschie Saaz. lirisultato&unabirra
molte scura, moderatamente amara,
orientata ai toni caldi del farro ma
con aromatiche note luppolate.
Lampio finale & caratterizzato da

eleganti toni speziati e fruttati.

FERMENTAZIONE: Alta
w30 CL
18U

MODERATH

FUSTO PET 20 LT - C0D. 5318

VL.
6.9

np -
14 =

[
]
" 3‘:-

453 PETROGNOLA

DRAFT BEER

S

Il

R
PETROGNOLA
LA BIRRA AL FARRO

S V0L

LOTTO 21
PILS AL FARRO

: STILE: Pils

: Colore gizlle paglierine lisvemen-
+te velato e con un bel cappello di
+ schiuma fine e persistente. In aroma
le classiche note erbacee e speziate &
v del luppolo Saaz. Al gusto si affaccia
: il mielato del malto chiaro che subito
: lascia spazio ad un piacevole e rinfre-
: scante amaro derivato dai luppoli te-
+ deschiutilizzati.

: TESTA SPILLATURA: Bicchiere
© FERMENTAZIONE: Bassa

SVOL i°P &5 : IBUAMARD
P51% 13 5 i DECISO

FUSTO PET 20 LT - COD. 5235

¥ 30 CL

...............

£5,6%
{ FUSTO PET 20 LT - COD. 5329

PETROGNOLA
LA BIRRA AL FARRO

1LS AL FARR

TAMBURA
APA AL FARRO

: 8TILE: American Pale Ale

: Colore dorato carico leggerments

: velato, amarezza percettibile ma

+ Mon eccessiva, agrumata ed erbacea.
Coppio malto al farro, colore dorato,
+ con aromi eleganti. Lamaro dei

! luppoli non "punge” a beva conclusa,
: rimanendo con eleganti sensazioni

: di amaro erbaceo-agrumato. Solida,

: dissetante, ottimo equilibrio tra
: le dolci note maltate e l'amaroc
© agrumato dei luppoli americani.

EF[HHEHHIIHHE:AITE

130 CL
16U
33 (MEDID)

VL

-np $
M

16 =
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LA PETROGNOLA

ARTIGIANALI

DRAFT BEER

e A,
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FETRﬁENDLﬁ

LA BIRRA AL FARRQ

METRA
IPA AL FARRD

--------------------------------------------------------

STILE: IPA Indian Pale Ale

La Metra & una birra molto aromatica e dal
sapore inconfondibile. Profumata al naso con
note spiccate di frutti tropicali e agrumi, ha un
colore ambrato davvero invitante. E' una birra
perfetta per accompagnare fritti e i sapori fortie
decisi. La permanenza del suo sapore & intensa e
piacevolissima. Una birra dalla grande bevibilita.

SASSOR0SSO
AMBRATA AL FARRO

D R e S A e S S R R S e gt S B S G T e P

STILE: Ambrata al Farro

Birra artigianale ambrata prodotta con malto di
farro, di orzo e luppoli Saaz. Allolfatto & fine, ele-
gante, legzermente fruttata e speziata, al palato
il tipico aroma di scorza di arancia e coriandaolo si
fonde perfettamente con lamarezza del luppolo
Saaz e lascia un gradevole & lungo finale.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMEMTAZIOME: Alta FERMEMTAZIONE: Alta

VoL op _iii |BU AMaro VOL. "P:Ef;i IBU amisro
6.2% © I3 5 mEbi 5,5% : 13 = @ DELICAT

FUSTO PET 20 LT - COD. 5240

FUSTO PET 20 LT - COD. 5236
w30 CL

_HIII ‘ﬂ: '|' .‘! I_F F]ﬁE}r’l-" .....................................................

1617
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- FABBRICA IN PEDAVENA °

.............. P‘hm g DHAFT B[[H

PEDAYVENA
TRADIZIONE ITALIANA

---------------------------------------------------------

STILE: Pils Italiana - Super Premium

Gusto equilibrato e delicatamente armonioso
acuilamedia gradazione alcolica conferisce
rotondita e pienezza.

Laleggera nota luppolata, I'eccezionale per-
sistenza della schiuma e il bel colore dorato
cormpletano il profilo di questa birra estrema-
mente piacevole da bere.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIDME: Bassa

VO i°P 4 By
50% : IL6 o : 1B

w20l
FUSTO 30 LT - £0D. 58 ¥ 40 CL

DOLOMITI
ROSSA-AMBRATA

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

STILE: Dunkel

Un'ambrata dal colore meraviglioso e dalla
schiuma compatta, cremosa e persistente. in
cui si pud riconoscere 'inconfondibile luppo-
latura della celebre Pedavena.

Equilibrio gustativo pieno ed aromatico.
TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMEMTAZIONE: Bassa

VOL.
5,9%

FUSTO 20 LT - COD. 50

[°r By

D135 i 20
W20CL
Wa0CL

raa !!IIHI“!IIFF'E}:]_ D S S S Y IS P S S
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DRAFT BEER

B

 RvE

|

o | M) RAFFO

]
5

AZZURRO |
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PERONI RAFFO
HASTRO AZZURRO - LAVORAZIONE GREZZA

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

STILE: Premium Lager : STILE: Lager Non Filtrata
Lesclusivo Mais Mostrano offre il sapore ti- : Colore dorato con una leggera velatura.
picamente rinfrescante. Gli speciali luppoli Gusto rotondo e fresco, con un aroma

super aromatici donano la caratteristica
nota amara. Il malto d'orzo garantisce tra-
sparenza e brillantezza.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIORE: Bassa

maltato e sul finale note luppolate. Con
cereli di puglia no raffinati.

VOL  °P 5 D1BU aMAmo FEHH[HT:HlﬂHE:E&ssa

51% : 1A 4 ;23 w2oclL g[::_ﬂ "1||;E ﬁ; llglll

FUSTO 30 LT - COD. 40 wancL ! vk

FUSTO PET 20 LT - £OD. 5245 waocl © FUSTO PET CICO KEG 20 L7 C0D. 37 ~ W20 €L
wsocl : waocL
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~ PERONI

Bore s

BIANCA
PEROMI GRAN RISERVA

A

ITALIA
GRUPPO PERONI

DRAFT BEER

ROSSA
PEROMNI GRAN RISERVA

PERONI
GRAN RISERVA

{PERCMI

_GRAN RISERVA . =

-urmnnln DOBBD MATT =
v

—

DOPPIO MALTO
PERONI GRAN RISERVA

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

STILE: Weizen

Frodotta con malto 100% italiano.
Birra Weiss dal gusto aromatico &
fresco. Aroma fruttato e speziato,
con un particolare sentore di chiodi
di garofano. colore biondo torbido.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FEEHEHMIIEHE:AItﬂ

L i o E;,_,
1% 125 % -

FUSTO 16 LT - COD. 4

18U
: 104

+ BTILE: Amber (Munich)

: Corpo leggero, dotato di particolare
: complessita aromatica con note di

: malto, caramello e tostato. Gusto

i corposo e allo stesso tempo facile da
: bere dal caldo aroma di malto e cara-
: mello.

: TESTA SPILLATURA: A bicchiere
 FERMENTAZIONE: Bassa

SyoL i ep iy
L 5,2%

P 127 5 2g

© FUSTO 16 1T - COD. 92

I!I]H'HTFI:IEI.’J

.............

+ STILE: Maibock

¢ Birra doppic malto, intensa, con aro-
¢ ma di cereali e spezie e un delicato

¢ retrogusto fruttate che la rendono

i equilibrata e non invadente. La ricet-

ta prevede l'impiego di solo malto e

¢ l'assenza di cereali non maltati.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Bagza

V0L, 5°P g C1py
 6,6%

P47 S 26

| FUSTO 1617 - C0D. 15
FUSTO 30 1T - 0D, 46
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ITALIA
GRUPPO PERONI
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PERONI

DRAFT BEER

PERDNI'

'EI] ol
waocL
|

PERONI NON FILTRATA

| (PEREINI
CﬁUDi‘l

PERONI CRUDA

" -
kA e T L I R R R A R e N L R R R R R TR R T N S
" a

STIE: Premium Lager
halto 100% italiano, frutto di una

speciale gualita di orzo seguito
filiera. Colore giallo paglierino,

gusto moderatamente amaro,
equilibrato di luppolo e malto.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i ep iy
7% 11 W 18

FUSTO 16 LT - COD. 36
FUSTO 30 LT - COD. 42
FUSTO PET CICO KEG 12 LT COD. 5248

: STILE: Lager non filtrata

: Lager non filtrata dal gusto PIENO
: EFRAGRAMTE, colore opaco che
con cura durante tutte l= fasi della preserva il sapore autentico deglh
. ingredienti non trattati.

- MALTO 100% ITALIAMO tracciato in =

Blockchain.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMEMTAZIONE: Bassa

w0l Pep s i IR
47 08T 18

FUSTO 20 LT - COD. 18

HI]lI‘l'[FUEI.'J

.............

+ STILE: Lager non pastorizzata
 Lager Mon Pastorizzata sogeetta
i ad un processo di microfiltrazione
. abasse temperature che le con-

i ferisce una consistenza cremosa

! e morbida dal retrogusto piace-

: volmente amarognalo di luppoli.

: Malto 100% Italiano,

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: BEEE.EI

PYOL fep 4% By
L AT%

: ms“‘"'zl

© FUSTD 30 1T - COD. 84

e
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GERMANIA
AB INBEV

LOWENBRAU
URTYP

: STE: Lager Special Premium -
specialita dotata di un de-

eil caratteristico coloredo- @ licato aroma di luppelo. Il :

i suo nome deriva dal mese

giato ed al gusto gradevole, : di marzo (in tedesco, Marz)

rendono Urtyp una birra : Perché in origine era pro-

speciale e piacevole da as- : dotta alla fine della stagic-

saporare in gqualungue mo- : NE birraia.

STILE: Premium

L'aroma di malto bilanciato :

rato, insieme al malto pre-

mento.

TESTA SPILLATURA: Scivolo
FERMENTAZIONE: Elazﬁa

VOL i°P i iIBU
529 124 & : 20

FUSTO 30 LT - COD 28

: FUSTO 30 LT -
-'.::I.fl_,'. D T T R P T B R T P p P R R g

LOWENBRAU
MARZEN

--------------------------------------------------------------------------------------------

TESTA SPILLATURA: Scivolo
FEHHEHTAHEIH[' Bassa

SYOL iep s iiB
B2

13 o ;24
LoD 34

DRAFT BEER

LOWENBRAU
TRIUMPHATOR

1 STILE: Duppel Bock
Tipica produzione birraia :
dei monasteri di Monaco *
: di Baviera. Gusto pieno, ca- :
: ratterizzato da dolci note di :
: malto caramellato e torre- ©
: fatto, con note amaricanti
: del luppolo ed una finale :
i sensazione di erbaceo e ra-
. barbaro.

- TESTA SPILLATURA: Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

YL iep  sipy
6%

18,25 = -18,20

*FUSTO 3017~ 0098
Hl“l"l'l['tiﬂl

L 5,2%

LOWENBRAU
PREMIUM PILS

 STILE: Miinchener Pils

Dal colore chiaro, & una
pils in puro stile tedesco,
caratterizzata da un gusto
morbido con decise note
amare.Particolarmente

: rinfrescante, grazie alla sua

carbonazione media e coro

. leggero.

 TESTA SPILLATURA: Scivolo
. FERMENTAZIONE: Bassa

YOL :°P  IBU

© FUSTO 3017 - COD 60



GERMANIA
AB INBEV

FRANZISKARER

DRAFT BEER

STILE: Premium Pilsner
Giallo paglierino. Sentori di malto &

profumi freschi, pungenti _u:IEI luppolo. 3

Corpo discreto non particolarmente
impegnativo e luppolato.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERBAERTAZIONE: Bassa

VoL ; °P B
50% : 112 o :z8 W20CL

FUSTO 15 LT - COD 70 RAR0

. FUSTO 15 LT - COD 79
FUsTO30LT-CODTE

: STILE: Premium Pilsner

: Bionda, dedicata a chi non vuole ri-
nunciare alla qualita Beck's e preferi-
+ sceun gusto poco amaro.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VL oep g
PE0% (M2 W 22

:
&5 1BU

¥W20cl
Vi cClL

© FUSTO 3017 - £OD 71

sEssausaEn !!Ilnll'l!'”'r!:n.}ll- D e S e S R R S S S S R P

FRANZISKARER
WEISSBIER REFE

................................................................................................................................

. STILE: Weisse

¢ Chiara non filtrata. Gusto amaro-
+ gnolo dall'aroma fruttato & agruma-
. to. Schiuma bianca e lussureggiants.
. Prodotta nel rispetto della Legge di
. Purezza Tedesca"Reinheitsgebot”.

. TESTA SPILLATURA: A scivolo
FERMERTAZIONE: Alta

VoL ep gt By
: 50%: 12 4 : 12

¥3ecl
¥s50cl

67
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LAUTERBACHER
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~__GERMANIA

e T

LAUTERBACHER
WEIZEN

TRADIZIONMALE BAVARESE

I]R&FT BEEH

LAUTERBACHER
HELL

LAUTERBACHER
BROTZEIT

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

STILE:

torbida
La prima birra di frumento che venne
prodotta a Lauterbach, in Bawviera,

Weizen

nel 188% Ancora oggi, Lauterbacher -
Matur Weizen & un prodotto molto :

speciale.  Maturalments  torbida,

gustosa e dorata, come amava bere @

l'agricoltore di Lauterbach.
TESTA SPILLATURA: 3 Scivelo

FERMENTAZIOHRE: Alta
VOL. 5,3%

FUSTO 301T - COD 51

naturalmente :
: UnaHell naturale come deve essere.
i La Lauterbacher Matur Hell rimane
! non filirata e quindi ha un carattere

STIUE: Lager non filtrata

particolarmente corposo. Con luppo-
li aromatici e piacevolmente maltata.

contadino di Lauterbach.

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo

 FERMENTAZIDNE: Bassa
VOL 4,8%

 FUSTO 3017 - COD 49

I!I]H"l'[l"l:'lEl.'l

.............

. 8TILE: Lager tradizionale
¢ Lauterbacher Brotzeithier ideale
¢ per uno spuntino bavarese! Matu-

rale, gustosa, con i piedi per terra,

! come amava bere il contadino di
¢ Lauterbach. Chiara e dorata, con

: La birra come quella che piaceva al ! rinfrescanti luppoli Hallertau.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo

. FERMEMTAZIONE: Bassa
: VOL. 5,1%

 FUSTO 3017 - COD 66
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LAUTERBACHER : LAUTERBACHER
PILS DOPPID MALTO

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

STILE: Pils : STILE: Bock Bionda

Questa Bionda tedesca leggera, in : Birra doppio malto chiara. molto
stile Pils, viene prodotta dal 1911 uti- aromatica dal gusto di malto
lizzando le migliori materie prime. E : speciale.

una bira non pastorizzata, dal carat- : TESTA SPILLATURA: a Scivalo
tere amaro, dove il luppolo & abbon- : FERLENTAZIONE: Bassa

dante e fa da padrone. VoL 8.5%

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMEHTAZIONE: Bassa

YOL. 4.7% VoL i°p 5 iiBy

B5% : 19 5 : 35

w20 Gl w20 CL
FUSTO 301T-c0D 31 wADEL FUSTO 20LT-COD B4 ooy
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~ SPATEN
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A

GERMANIA
AB INBEV

STILE; Premium Lager

Birra chiara tradizionale di Monaco di Ba-
viera, di puro malto d'orzo, é dissetante e
adatta ad ogni occasione di consumo. Colore
dorato, sapore di luppolo maltoe equilibrato,
aroma piacevolmente maltato.

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca

FERMENTAZIOHE: Bassa

VOL P
5,2% | ILT5 o

FUSTO 30 LT - COD. 0030

G ,,r

I'."'--._.--

PATEN

-

S derrrizinns. SBock r

SPATEN PREMIUM BOCK

----------------------------------------------------------

STILE: Premium Bock

Diorata specialita bavarese dall’aroma inten-
so e corposo di malto, contrastato al palato
dal piacevole amaro di luppolo. Gusto dolce e
maltato con note amarognole, aroma malta-
ta, colore oro intenso.

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca

FERMENTAZIONE: Bassa

]
4 .
o |

VoL,  (ep i
15% : 162 5

FUSTO 30 1T - COD. 0024

.......



N

" BITBURGER : QERMANIS

GRUPPO BITBURGER Bil’butge’i

................................................... [":IAH' BEER

STILE: Premium Pils TR :
IUna Pilsner delicata che unisce il gusto intenso con

puro, con note fruttate di miele, grano maturo

pane bianco ed erbe aromatiche di montagna. Al :

; L . TESTA SPILLATURA: a Scivolo
di dolcezza maltata, completata da un deciso gusto :

palato leggera frizzantezza, freschezza e una nota

diluppole. con un retrogusto ben equilibrato.
TESTA SPILLATURA: 3 Scivolo

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL [ °P | 1B
a8% | 13 %l 3
FUSTO 1517 - COD. 27 w20 Cl
FUSTO 30 LT - C0D. 41 -

BOTT. 33 CLX 24 - COD. 348

S VL.

BITBURGER UNFILTERED

: STILE: Pils : .

i Gusto deciso, pieno e piacevolmente amarognolo, La
un'eleganza leggera. Colore giallo dorato brillante :
con schiuma persistente, bianca e fine. Profumo : : o Bust .
: garantito dagli ingredienti naturali che permangono

Bitburger non filtrata & una birra naturale e torbida,
caratterizzata da un gusto pienoc e pid autentico,

nella birra rispetto alla nostra classica Premium Pils.

FERBENTAZIONE: Bassa

°p | 1B
P a9% | ous %o
. W30 CL
: FUSTO 1517 - COD. 59 ¥50 0L
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LICHER
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-~ KGSTRITSSER

DRAFT BEER

R

Rostriger

g "\--\.I

(L hostrigger

BEHWARLEIEH

.........................................................

STILE: Schwarzbier

Ispirata allo stile belga « Bier Blanches, &
prodotta utilizzando malto di orzo, malto
di grano, farro non maltato, un pizzico di
avena, luppoli Styrian Golding e Saaz, oltre
ad un sapiente mix di spezie: il risultato &
una birra elegante e fresca, molto facile da
bere, ma con evidenti e Fiacewl‘l sentori di
agrumi, liquirizia e vaniglia.

TESTA SPILLATURA: 2 Scivolo

FERIAENTAZIONE: Alta

VoL.
4, 8%

°P &4
1Ha 5°

1BU
26

FUSTO 15 It - £0D. 35 vi0CL

. !sllnll'l!'”'r!”l.}"]- D R B S i A B S S S P S S R S R S e

.........................................................

STILE: Export . ;
Colore giallo dorato brillante con schiuma
bianca persistente con pori fini. Profumo
fruttato che ricorda le mele verdi estive in
armonia con note di miele e leggeri sentori
tostati ed erbacei. Gusto pieno con elegan-
te frizzantezza, piacevole dolcezza del malto
e legzero amaro del luppolo aromatico, che
armoniosamente arrotondano la birra con
accenti fini, leggermente amari.

TESTA SPILLATURA: a Bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

YL °p 1'.:..-?;‘, 1BU
54°% 125 o 1]

w30 CL
FUSTD 30 LT - COD. 29 w50 CL

[icher
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HANDCRATTED

T REER FEBR SO

STILE: Red Ale

Rosso brillante con corposita piacevolmen-
te piena ma non pesante. Sapore leggermen- :
te fruttato-maltato. Una miscela di diversi :
malti speciali dona alla birra, oltre al colore, :
una maltosita vellutata senza essere inva-

dente.
TESTA SPILLATURA: a Scivalo

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. *p &% | IBU
BO0% | 135 & | 28

FUSTO 15 LT - COD. &5

wdbCl

.

ST
Frad™y ""5&.,

Denediktiner

BEHEHIKT[HEH WEISSBIEH
NATURTRUB

STILE: Weizen

Colore miele leggermente dorato opaco con
schiurna chiara con pori fini e persistente, Aroma
intenso di grano maturo, pane bianco appena
sfornatc e miele chiaro. Allo stesso tempo
note sottili di limone fresco ed erbe. Al palato
piacevolmente snella e frizzante, delizioso sentore
di frurmento con dolcezza maltata, arricchito da una
fine freschezza e sentori di delicate erbe.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo

FERMERTAZIONE: Alta

VoL | °p ,;;i-;‘mu
54% | 125 % |12

FUSTO 15 LT - COD. 10

w30 CL

HEITT EI]EL H IE EEII] EFE
© BIRIMPORT

BENEDIKTINER
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VELTINS
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VELTINS

PILSNER

STILE: Pils

rinfrescate.
TESTA SPMLLATURA: Combi

FERMENTAZIOME: Alta
YOL. 4.8%

FUSTO 30 LT - COD 62

G

A

GERMANIA
GRUPPO BITBURGER

----- DRAFT BEER (&8

=
yl

GREVENSTEINER
BOCKBIER

B el e

STILE: BOCKBIER SCURA
Birra dal colore dorato e un'abbon- DUre 8 ol Wil | e
dante schiuma bianca, sottile e cre- :

Al dgh . = - 5] ambrati e coronata da una schiu-
mosa. Nei primi due sorsi si coglieil : i bida. Il ;
carattere sapido ed il corpo morbi- : M2 vellutata e morbida. Il profumo & :

do ed elegante di questa birrachia- : fruttato e ricorda lalbicocca matura

ra. ll finale decisamente asciutto, la :
rende particolarmente piacevole e :
: sensazione in bocca morbida e cre-
: mosa. Mel finale, 'amaro & armonio-
: samentes integrato ad una dolcezza
i calda & maltata che lascia un'espe- :
. rienza gustativa impressionante.

: TESTA SPILLATURA: Combi
: FERMENTAZIONE: Bassa

opaca e torbida. lluminata da rifles- -

e un accenno di migle e caramello_ 1l -
corpo elegante e potente lascia una

:YOL. °p &
6% | 15 - J 20 el
 FUSTO 2017-con5313  WADCL

.............

GREVENSTINER

%

GREVENSTEINER
ORIGINAL KELLER

- STILE: Keller
¢ Mon filtrata, naturalmente torbida, &

! una gradevole bhirra artigianale pro-
¢ dotta con acqua di sorgente morbida e
* luppolo lavorate subito dopo Iz raccol-
* ta. La birra si presenta con un setoso
: cappuccio di schiuma morbida. Laroma
inizialmente viens dominato da aromi
¢ i caramello con un fieve tocco di mie-
¢ le, mandorle tostate e freschi sapori di
v frutta. Ha un effetto molto frizzante
ed elegante. Un leggero tocoo di amaro
: torrefatto, accompagnato da sapori di
* noce, apre il sipario ad un gran finale.

: TESTA SPILLATURA: Combi
: FERMENTAZIONE: Bassa 20 £L
voL P s fBu '
52% | 16 « | 23 v 30 CL
FUSTO 20 LT - £0D.5322 g 40 CL

KEG 20 LT - COD. 5334

.................
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LA CHOUFFE

DRAFT BEER

— Lk
CHOUFFE

[ S

HOUBLON

STILE: Belgian [PA

Molto ricercata dagli

]

pompelmao.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIORE: Alta

VOL D °P s i B
9,0% i 18+ 59

FUSTD 20 LT - COD. 33

intenditori, *
Houblon CHOUFFE & una birra :
forte dal gusto amaro e fruttato. -
Per donare l'amarezza tipica delle
IPA, aggiungiamo tre tipi di luppolo: :
Tomahawk, Saaz e Amarillo. Houblon :
CHOUFFE & la prima Belgian I1PA& :
in assoluto. All'assaggic & possibile :
apprezzare anche una sottile nota di
. & piacevelmente speziata [pepata).

VO
©8.0% 169

LA CHOUFFE

» A S

+ STIE: Belgian Strong ALE
5i apre su aromi speziati con note :
sapore :
rinfrescante del coriandole fresco :

di agrumi. Poi affiora il
che conferisce alla birra una

fragranza floreale, perfettamente

sentore di banana. La combinazicne

© TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Alta

w

1op & Bl
P

[

: FUSTO 20 LT - C0D. 13

© FUSTD 20 LT - COD. 26

CHOUFFE

MC CHOUFFE

© STIE: Scotch ALE

Colore rubino intenso con un colletto
bianco crema. Lolfatto  wviene
avvolto da aromi speziati, veicolati

: da una buona gradazions alcolica.
: Prevalgono
abbinato a un delicato e prolungato :
: nota setosa di caramello. Malgrado
di queste fresche note floreali evita :
ogni sapore eccessivo. La persistenza :
: misurato,
: soprattutto  di
: dall'amarezza non eccessiva, con una
: persistenza lunga e vivace in bocea.

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMEHTAZIONE: Alta

lanice e la liquirizia,
splendidamente completati da una

l'aroma molto avwvincente, & una
birra dal sapore sorprendentemente
dai  sentori  fruttat
pera. WUna birra

POL oo g iU
L 8.0% 16,7 : 20

:75
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ARTOIS

STELL
§ pn*rms A

STELLA
ARTOIS

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena
tagliata e mollica di pane. Gusto fre-

sco, piacevolmente amara.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FEAMENTAZIONE: Bassa
VOL © °P & i By
50% : 113 & 23
waocl
vaoct

FUSTO 30 LT - COD 56

"
g T

]
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BELGIO
AB INBEV

HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

: 8TILE: Weizen Bianche Keller
* Birra chiara "platine”. Schiuma bianca :
. £ spumosa, persistente e profumata :
¢ di scorze darancio. Aroma agrumato :
: conun leggero fondo di miele e lievito. :
¢ Finale intenso e aspro che accompa- :
: gna una sensazione retrolfattiva lieve :
i ma persistente.

 TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIORE: Alta

VoL (o i IBU
XELTES g e
 FUSTO 20 LT - COD 5264 W50 €L

© FUSTO 3017 - COD 77

HOEGAARDEN
JUPILER

upﬂi,

JUPILER

............................................

STILE: Premium Lager

Colore dorato, gusto amabile. La Ju-
piler & una hirra relativamente giova-
ne: fu infatti lanciata dal produttore
Piedboeuf nel 1944, con il nome Ju-
piler 5 [come il contenuto alcolico e il
numero di ingredienti coi quali si pro-

: duceva).

© TESTA SPILLATURA: A bicchiere
: FERMENTAZIORE: BESSEI

DVOL P°p & iBu
L 5,2%

3 o
s ALT : 25 ¥ 25 £l

| R1RA

!!II'“IL“I'!FIH:I‘]- D R B S i A B S S S P S S R S R S e
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LEFFE
RITUEL 9°

BELGIO
AB INBEV

LEFFE
ROSSA

LEFFE,
AMBREE

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

STILE: Belgian Strong Ale

Birra d' Abbazia dal colore ramato. 5a- ¢
pori eleganti & profondi di cereali, di :
spezie amare € banane. Ha un gusto :
pronunciato, grazie alla sua composi- : TESTA SPILLATURA: A bicchiere

zione ricca di luppolo, caratterizzato
dallequilibrio tra aromi e spezie, tra :

amaro e il fruttato.

TESTA SPIL.: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

VOL 2P iRy

90%:203 P25 Wesel
W36l

FUSTO 20 LT - COD 74

L VOL

STILE: Abbazia Rossa

Gusto rotondo con note di frutta can-
dita. Aroma fruttato. Rossa corposa
. te luppolato; Raffinata e delicata. |
* suoi aromi di scorza d'arancia, spezie
e malto tostato sono bilanciati da un

: finale lievemente luppolato.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

dal gusto rotondo. Aroma intenso.

FERMENTAZIOME: Alta

:op b By
6,6% : 158 © : 24

FUSTD 20 LT - COD §5 Wascl

WALl

PR e !!II]UI\!TFF[HJ D e S e S R R S S S S R P

. STILE: Amber Ale

Birra ambrata d'Abbazia dal sapore
rotondo di malto tostato e lievemen-

FERMENTAZIOHRE: Alta

VOL D °P IR
 FUSTO 2017 - 0D 86 vl
77
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ST. STEFANUS GRISETTE BLONDE (10
BLONDE SENZA GLUTINE

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

STILE: Belgian Pale ale i STILE: Pale Ale

Birra d’Abbazia. Color oro. Al naso caramel- : Birra chiara, leggera e molto rinfrescante.
lo, miele, agrume candito, frutta matura, al- : Sprigiona aromi di nicchezza incomparabih
bicocca e banana, spezie, pepe bianco, chio- : con questa densita. La schiuma & fine e bian-
di di garofano. Un retronasale di coriandolo : ca, e presenta un colore giallo paglierino. L'a-
e di radice. : maro & placevolmente percepibile.

Realizzata nel rispetto della tradizione. la
Grizette Blonde & una birra ad alta fermen-
tazione certificata biologica e senza glutine.

TESTA SPILLATURA: Sankey
TESTA SPILLATURA: Sankey

ik ':""5".:-
o i1
FEHH[HIEIIUHE'AIT = ::r %
: : 3 FERMENTAZIONE: Alta s &
.n L ai k A 24 gy
;ﬂhk ';5 e 'B“ 5 VOL 3P iU
' ) Waocl : 55% ‘16 = : 12
FUSTO 20 1T - COD. 14 §50CL !

FUSTO 20 LT - CoD. 5229
','g Hl]H"lTF“Fﬂ

----------------



ST, BENOIT

- -

"
i
-

ST. BENDIT
AMBREE

..........................................

8TILE: Belgian Ale

una nota tipica di cioccolato.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMERTAZIONE: Alta

T |
5.9% : 1420 5 17
W30 L

WEDCL

FUSTD 16 LT - COD. 01

A

BELGIO
GRUPPO PERORNI

ST. BENOIT
SUPREME

ARk EE g

! STILE: Belgian Strong Ale

Birra ambrata. Le note fruttate sifon- @ o' @ bionda, il suo bouguet molto

dono armoniosamente con |a nota : profumato rilascia una piacevole

dominante di liguirizia & caramella. 1l : sensazione di luppolo aromatico, con

retrogusto amaro & il prodotto di una - il contributo di una leggera nota frut-

complessa alchimia tra malti partico- - t2ta- 1l corpo & caratterizzato da una

: . S : ¢ distinta e intensa amarezza. Domi-
lari e luppoli pregiati che conferiscono - ; : :
: nante la nota di malto che si esprime

: atfraverso la pienezza del suo gusto.
: TESTA SPILLATURA: Sankey
: FERMEHTAZIONE: Alta

oL ep
 6,8%: 14,50 %

FUSTO 16 LT - COD. 02

s 1 IBU
: 23

wincl
WEDECL

PR e !!II]UI\!TFF[&‘]- D e S e S R R S S S S R P

£

SIS BErion]

ST. BENOIT
BLANCHE

STILE: Blanche

Wheatbeer di altissima gualita. Ha un
aroma intenso, dove spiccano note di
frutta, agrumi e spezie. Presenta una
sua naturale opacita. D corpo medio,
& dotata della tipica acidita di questo
stile di birre che la rende dissetante
rinfrescante.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Alta

VOL i°P & By
FUSTO1617-€0D.05 W BOCL

T 7R
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STILE ; Belgian Strong Amber Ale

ricca. Al naso gl aromi sono dolci di
caramella e zucchero, con lievi note

finale lievemente amaro dato dalla
luppolatura gentile.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERBAEMTAZIONE: Alta

L op o i 1B
18 % D8

VoL.
B.0%.

FUSTO 20 LT - C0D. 5234 ~ § 30 CL

':.BD.:' .......................................

-------------- BIRIMPORT

: STIE : Abbey Triple
Questa birra di color ramato con ri- :
flessi rossi si presenta tipicamente :

Intensa e profumata, Corsendonk

e delicatamente amara nel finale.

PVOL i o°p s iIBU
P 10,0% : 21 5

FUSTO 20 LT - COD. 5278

20

© FUSTO 20 LT - COD. 5246

BLOND

-------------------------------------------

+ STIE: Belgian Ale

i Questa birra si presenta con un
Gold & una Tripel dal colore ramato. :
: Alnasoedal palatoisentorisonoele- :
» ganti, con in evidenza note di lievito,
di lievito e spezie. Dolce al palato, :
anche qui le note percepite sonoc -
inizialmente quelle dolci di malto & :
caramello che lasciano spazio ad un :
- TESTA SPILLATURA: Bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

profumo di luppole speziato con
aromi fruttati.

! In bocca & speziata, con un amaro
sentori fruttati e speziati, tutti benin
equilibrio tra loro. Piacevole al palato

ben equilibrato che si prolunga come
retro gusto.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMEMTAZIONE: Alta

D yOL ep o By
PE5%: W

o : 20

w30 [l

............................................
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CORSENDONK
BLANCHE

--------------------------------------------------------

STILE : Withier

Birra di frumento dal color giallo chiaro velato.

Al naso si presenta con un profumo di malto cara-
mellato & aromi di coriandolo. &l palato & abboc-
cata con amaro ben equilibrato e sentor di frutta,
pane tostato, caramello e liguirizia. | profumi sono
i classici dello stile, con note di frumento, agrumi
(limone), lievito ed un tocco floreale. Leggera, rin-
frescante & beverina al palato si percepiscono le
note speziate e soprattutto quelle agrumate che
ne determinano il finale amaro ed asciutto..

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

WOL P g
48% : 11w i1

FUSTO 20 LT - COD. 5228 ¥ 30 CL

rrasrasEan él[“]‘II‘I:P[}R"!' i E A EE A ErAEET S FTAR L AR A ARV AR
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STILE : Fils

Birra bionda dalla schiuma compatta, cremosa e
persistente, impida dal perlage ben equilibrato.
Al naso si presenta con un profumo di malto e er-
baceo dovuto al luppolo. Al palato ha un amaro ben
equilibrato, tendente al dolce.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere

PERBAENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P &% G [BU
5,2% : :

w25 CL
FUSTO 30 LT - COD. 5226

w30 CL

Ta
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GROLSCH
PREMIUM LAGER

--------------------------------------------------

STILE: Premium Lager

Composta da due luppoli, il primo aggiunto
all'imizio del processo che le conferisce gusto
caratteristico e il secondo aggiunto alla fine
che la rende fresca e aromatica.

TESTA SPILLATURA: Alumasc

FERMENTAZIONE: EEI'S'E-E

VoL ieP B
50% 13 iU

FUSTO 30 LT-COD.G2278
wiocl

WEDCL

BE&E

I!I]H"l'[FI:IEI.'l
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GROLSCH
PREMIUM WEIZEN

STILE: Weizen
La Grolsch Weizen & una "Hefeweizen”

prodotta seguendo la legge della purezza
{Reinheitsg=bot).

Fruttato, piacevole & ben saldo. Domina I'a-
roma di banana accompagnato da quello di
garofano.

TESTA SPILLATURA: Alumasc

FERMENTAZIOME: .ﬁ.lta

VoL °p h 18U
5.1% 12,5 20

FUSTD 19,50 LT - COD. 90
| 1

| BTN



STILE: Premium Fale Lager

LIna birra chiara dal colore oro miele con un
gusto deliziosamente amaro, leggerments
luppolato & una consistenza perfetta. E* il
fiore all'occhiello del birrificio Holba & vanta
numerosi importanti premi da concorsi bir-
rari nazionzal e internazionali. La birra che
prende il nome da una delle vette dei Manti
Jeseniky ti fa assaporare la spontaneita e la
brillantezza delle montagne in ogni sorso

TESTA SPILLATURA:
FERMENTAZIONE: Alta

YOL P &% ilBU
A7% : 115 i 26

FUSTO 30 LT - COD 33 waocL
w50 CL

repussLica ceca : PILSNER URQUELL

_ | GHUﬁFPD g -

STILE: Pils

Colore dorato brillante, schiuma abbondan-
te e densa. Aroma del malto, note floreah,
profumo erbaceo del luppolo Saaz. Questa
birra ha dato origine alla tipologia birraria
delle pils, anno 1842, gusto decisamente
amaro e dissetante.

TESTA SPILLATURA: Sankey

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL G °P 4 IRy

8% 01T % i 39

FUSTO 30 LT - COD. 95 WaoclL
W40 CL

.
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REPUEBBLICA CECA
GRUPPO PEROMNI

A
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ERE

DRAFT BEER

STILE: Lager

Prodotta seguendo |a ricetta originale, & una
lager scura che ha il colore di una Porter, grazie
all'utilizzo di 4 diversi malti, ma che si rivela sor-
prendentemente rinfrescante proprio perché &
una lager. Il bilanciamento perfetto tra il dolce
del caramello e 1l fresco aroma di luppolo le do-
nano un gusto morbido ma mai stucchevole. La
bassa gradazione alcolica la rende adatta a mol-
teplici occasioni di consumao e amata molto anche
dalle donne.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERMEMNTAZIDNE: Bassa

VOL  : °p &%t By

35% 91 % i

FUSTO 16 1T - COD. 5283 .

FUSTO 30 1T - COD. 60808 v
W50l

P

KOZEL PREMIUM LAGER

STILE: Pale Lager

Gusto ricco & morbido e un delicato aroma di
malto e luppolo. Prodotta seguendo |3 ricetta
originale e con doppia decozione, come da me-
todo tradizionale dei mastri birrai Cechi, que-
sta puro malto nasce dalla sapiente miscela di
3 malti selezionati e del luppolo pregiato Czech
Moble, che le conferiscono un gusto bilanciato e
un placevole aroma.

TESTA SPILLATURA: Sankey
FERBAENTAZIONE: Bassa

VL :°p s i IBU
8,6% : 11,25 5 : 25

FUSTO 30 LT - COD. 5277 W30 CL
WE0ECL
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SPITFIRE
SUPER STRONG

11111111111111111111111111111111111111111111111111

STUE. Strong Lager

Creato dalla birreria pia antica del
Regno Unito. Shepherd Neame in
commemorazione dell’ Ottantesimo
anniversario del primo volo nel cielo
dell'iconico cacciatore spitfire...
chocks away!

Colore ambrato brillante dall'aroma
maltato.

FERMENTAZIORE: Bassa

VoL G ep ;_33'5 18U
9.0% 170 % : HD

FUSTO 30 LT - COD. 98
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FULLER'S BASS
INDIA PALE ALE BEST SCOTCH

a0

STILE: India Pale Ale : STILE: Strong Scotch Ale

IP& dal copro medio, al palato affiorano note : Birra doppio malto, racchiude tutto il gusto
di biscotto, caramello & agrumi. Piacevole il : della tradizione scotch con 9 gradi. Colore
retrogusto amaro con gualche notaerbacea, : ambrato. Gusto distintivo, piacevolmente
maolto ben bilanciata e pulita, facilissima da : amaro. Aroma deciso.

bere. ’ :

TESTA SPILLATURA: Sankey 3 s R

FERMENTAZIONE: Alta

FERMENTAZIONE: Alta Pl i g 18
: P 90% o189 3 i 25

VOL P i i igu :

58% (1335 4T ¥ 30l © FUSTO 3017 - COD 85

FUSTO 30 LT - C0D. 11 LRI
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—__IRLANDA

SCRAGGY BAY :
KINNEGAR

STILE: India Pale Ale
Colore dorato. La Scraggy Bay &

N
KINNEGAR

THUMPER
KINNEGAR

 $TILE. Double IPA
* Aromi di luppolo tra i guali

un'India Pale Ale floreale, profumata : spiccano sicuramente melone e

ed equilibrata. Una birra chiara
con un dissetante finzle amaro dal
gusto di pompelmo ed arancia.
Un'intensita di aromi € sapori
davwvero importante. Conosciuta
come la guintessenzairlandese "go

to” IPA.
VOL. PPy iU
53% ND S i ND

FUSTO 30 LT - COD. 5227

: frutta tropicale. Birra comples-
: 53, piacevolissima, con buona
* luppolatura e resina di pino.

vl Pep g g
S78% D ND S i ED

FUSTO 30 LT - COD. 5216

sassaasaans -H”{l“-lfuﬁ[ T S R R e R R S R R S P SR

L VL.
L 6,3%

BIG BUNNY
KINNEGAR

+ STILE. Est Coast IPA

. Colore dorato.

: Sentoridi luppolo conuna

. sensazione cremosa di grano.

 E' unadelle Ipa pii amate d'Irlanda.

op s Bl
ST

FUSTO 30 LT - COD. 5219
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GUINNESS

GUINNESS

—— DRAUGHT ——

GUINNESS
DRAUGHT

STILE: Stout
Birra scura, inconfondibile
spuUMma Cremaosa. Aroma in-

gusto allimpatto amaro,

caffé e liquirizia, arricchito :
da note fruttate e di cara- :

mello. Finale secco e asciut- - ; , .
: colpiscono per lz loro intensi-

TESTA SPILLAT: Guinness

to. Schiuma persistente.

TESTA SPILLAT: Guinness
FERMEKMTAZIONE: Alta

yolL. °p
4,2%

+ 45

FUSTO 30 LT - COD. 73
FUSTD 20 LT - COD. 16

‘ | KILKENNY

of IRELAND

A3 el
R

KILKENNY
CREAMY

- STILE: Irish Ale

: Birra della tradizone irlande-
: =g, prodotta con purn malt au-
tenso di malto tostato con : toctoni. Ha un colore ambrato

: scuro tendente al nocciola e

una schiuma densa e compat-
ta che spesso wviene definita
una crema. Gl aromi e il gusto

: ta, toffee e caramello al naso,
: mentre in bocca sensazioni di :
: nocciola e malto tostato, con :
: una puntadi amaro sul finale.

: TESTA SPILLAT: Guinness
: FERMENTAZIONE: Alta

PVOL ieP &% fIRU
: 4,3%

o " FUSTO 30 LT - £0D. 52

D102 %0 iz

DRAFT BEER

W28 CL
¥ 56 CL

L FUSTO 30 LT
HI]lI"lTFHEﬂ

v

IRLANDA
GRUPPO GUINMESS

)

KILKERRNY

or IRELAND

"'h ANV “‘uﬂ'

ey

KILKENNY
STRONG

« STILE: Irish Ale Doppio
: Malto

¢ Kilkenny Strong & una birra :
i rossa doppio malto con una :
: gradazione alcolica supe- :
: riore. Il gusto & armonico e :
! intenso, con una nota finale !
¢ amarognola.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL P DiBU
: 64%

S 145 % i o9

- C0D. 72

------

: 4,3%
: FUSTO 30 LT - C0D. 93

*

os IRELAND
435 el
S ™

IKILKENNY
IRISH

: STILE: Irish Ale

P Una Ale di colore ambrato

brillante ad alta fermenta-
zione con gusto morbido e
burroso. Finale secco e to-
stato.

< TESTA SPILLAT: Guinness

F[ﬂHEHTﬂIIﬂHE:AIta

VL - :°p & | 18U
;98 5 i2
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~~ IRLANDA
__H‘FH['P H["-ISE GRUPPO GUINNESS HAHF

DRAFT BEER

W28 CL
¥ 56 CL

HOP HOUSE
13 LAGER

STILE: Lager : STILE: Lager

Colore dorato con riflessi ambrati, : Birra chiara stile lager di bassa fer-
con schiuma densa. Aroma fruttato : mentazione. Gusto equilibrato, corpo
con sentori di pesca e albicocca, do- pieno.

vuto all'utilizzo di tre diversi luppoli:
Galaxy e Topaz dallaustralia e Mo-
zaic proveniente dagi Stati Uniti. Rin-
frescante alla bevuta. Il finale & secco.

TESTA SPILLAT: Guinness

TESTA SPILLAT: Guinness

FERMENTAZIONE: Bassa

FERMEMTAZIONE: Alta : vo.. : °p %E-}r 2 1BU
i : : 50% :121 o : 2

voL.  :ep &4 1 1BD :

50% : 1188 % 21 : FUSTO 30 LT - COD. 96

FUSTD 30 LT - COD. 94
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—~ SCOZIA

AB INBEVWV

TENNENT'S

TENNENT'S
SUPER

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn

STUE: Strong lager

Doppio malto. Colore chiaro. Aroma intenso domi-
nato dal profumo di malto & mela. Finale leggero-
amaro derivante dal luppole che ci accompagna
anche nel lungo retronasale.

TESTA SPILLATURA: 2 triangolo
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °p & ijBp
90% 189 % 25

FUSTO 30 LT - COD 48
FUSTO 15 LT-COD T

waocl
vancL

DANIMARCA

ANARKIST

‘E}f ....... MW

ANARKIST
NEW ENGLAND IPA

aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa

STILE: IPA Indian Pale Ale

La Mew England IPA di Anarkist & una |PA corposa
e leggermente frizzante, con un colore leggermen-
te nebuloso, quasi arancione, e con un bel cappello
di schiuma_ E prodotta con luppoli Mosaic, Mao-
tueka e Citra, con un pizzico di rabarbaro & fiori di
sambuco per completare il carattere fruttato del
luppolo. Questo conferisce zlla birra un delizioso
aroma di frutta tropicale, limone e lime. La base di
malto pud ancora essere percepita attraverso tutti
iluppolie il fruttato. Il sapore & meravigliosamente
fruttato, con tutte le note del luppolo, degli agrumi,
deifiori di sambuco e del rabarbaro.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIDME: 33553

VoL, E*F 2 51y
58% o i 25

FUSTO 20 IT - COD. 5330

BIRITMPORT

...............



‘: GIAPPONE
GRUPPO PERONI

ASARI

U.S.A.
AB INBEV

GOOSE ISLAND
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GOOSE ISLAND IPA

STIE; India Fale Ale

Chiara con profumi floreali e di
marmellata di arancia. Gusto brio-
so, asciutto, con note di malto to-
stato e albicocche secche. Mate di
luppolo floreale, frutta, pino e cara-

mello. Finale amarognolo.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere
FERMEMTAZIONE: Alta
VOL G °P & DIBU

e DRAFT BEER S - A

SESLIONIPR

[RLTV T I

GOOSE ISLAND
MIDWAY

: §TILE: Session Ipa
: |PASessionleggeraedissetante. dal  cplore giallo chiaro & aroma lieve-
: carattere luppolose ed equilibrato. -
: Ha aromi di luppolo, limone e pom-
: pelmo, con un delicato amaro e un : zigne retrolfattiva particolarmente
: finale mielato. Birra facile da gusta- :
: re, che sedurra molti palati, sia prin-

cipianti che esperti.

TESTA SPILLATURA: 2 bicchiere

5

ASARI
SUPER DRY

. STILE: Premium Lager

: mente fruttato. Gusto fresco e pia-
i cevolmente luppolato, con sensa-

: frescae delicata.

: TESTA SPILLATURA: Sankey

: FERMENTAZIONE: Bassa

59%: 155 = : 55 © FERMENTAZIONE: Alta VoL Pep i
: VoL IBU : 50% : 112 o :20
S A% 30 :
Wa5EL W25 CL
FUSTO1951T-Con91  Wa3EL wascL waocl
WS0EL  : pysto2oiT-cops2n  WSOEL G FUSTOIGIT-cop.iz WADEL
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STELLA
ARTOIS
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STILE: Premium Lager
Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena

tagliata e mollica di pane. Gusto fre- ! :
+ con note di vaniglia e spezie. Laroma :
: & corposo speziato con una punta di ¢

sco, piacevolmente amara.
TESTA SPILLATURA: BiB
FERMENTAZIONE: Bassa

Pop sl Eﬂu

VoL,
YR in

3,0%

BIB 12 LT - COD 5271

* arancia amara.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIOHE: Alta

N

BELGIO
AB INBEV

STILE: Abbazia

Birrad'Abbazia dal colore dorato con @
riflessi brillanti. Gusto pieno, elegan- !
te e fruttato, leggermente amaro @

Lol

. $TILE: Abbazia Rossa

Gusto rotondo con note di frutta
candita. Aroma fruttato. Rossa cor-
posa dal gusto rotondo. Aroma in-
tenso.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIOHE: Alta

voL o & 1B o & : 1B
:6,6% : 156 4 ;20 : BE% 156 = : 24

: BIB 12 LT - C0D 5311

I!I]H"l'[l"l:'lEl.'l

...............

: BIB121T - COD 5239



MISURA
CARTORE

B

48,5 CM

; - /225CM

VoL
: 5,0% y

5 B0 12 1T - COD 5307

N

USA - GERMANIA
AB INBEV

i L T T R T e
.

» STILE: Lager Premium

. Invecchiata sopra un let-
! to di schegge di legno di
: faggio per renderla pid :
: frizzante.
! rinfrescante,
: setante & ben bilanciato. :

« te. Prodotta nel rispetto

: Prodotia con riso, malto, © g3 Legge di Purezza Te-
¢ luppolo, lievito dalla coltu- :

: raoriginale di Busch.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIORE: Alta

Wll

°p &
1o i12

: amarognolo

Piacev.._rnlmen_te : fruttato eagrumato.Schiu-
pulito, dis- ¢ m3 hianca e lussureggian-

FRANZISKANER
WEISSBIER
HEFE

 STILE: Weisse

» Chiara non filtrata. Gusto

dall’'aroma

- desca Reinheitsgebot’.

: TESTA SPIL.: BiB
FEHHEHF&IIHHE'AIE&I

vl
$ 5,0%:

BIB 12 LT - COD 5314

iop ¢ ~.,.-. 18U
2% ;12

HI]lI‘l'[FUEI.'J

---------------

vl
5.2% 12

FRANZISKANER

FRANZISICANER
KELLERBIER
NON FILTRATA

: STILE: Keller Non filtrata
: Tipica bavarese che si di-
: stingue per le sue gualita.
: Maturalmente forbida e
: caratterizzata da un colo-
: re ambrato & da un gusto
: vellutato e corposo. Aroma
: mediamente intenso e leg-
: germente speziato.

: TESTA SPIL.: BiB
: FERMENTAZIONE: Bassa

: :
n|:| i
1..*.1 <

: BIB 12 1T - COD 5328
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BECK'S
PILS

STILE: Premium FPilsner

Colore giallo paglierino.

Al naso sentori di malto & profumi
freschi, pungenti del luppolo. Si
esprime nel finale con un carpao

discreto non particolarmente impe-

gnativo e luppolato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VL i °P B
50% i 112 57 i28

FUSTO 6 LT - COD. 5290

A
AB INBEY

p PERFECT DRAFT §

FRANZISKANER
WEISSBIER HEFE

: STILE: Weisse ;
+ Chiara nmon filtrata. Gusto amaro- :
:  gnolo dall'aroma fruttato e agruma-
i to. Schiuma bianca e lussureggiante.
1 Prodotta nel rispetto della Legge di
+ PurezzaTedesca "Reinheitsgebot”.

i FERMENTAZIONE: Alta

S oyoL §°|=H-f mu
L OB0%: 12

FUSTO 6 LT - COD. 5292

BIRITMPORT
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LOWENBRAU
ORIGINAL

STILE: Mdnchner Premium

“Birra del Leone” & una delle pid
antiche della Baviera. Luppolatura
molto delicata. Gusto leggerments

amaro.

FEHMEHHIIUHE‘. Bassa

VoL : °p g |au
52%: 12 o :

FUSTO 6 LT - COD. 5293



FUSTO 6 LT - COD. 5291
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STILE; Belgian Ale

Birra d' Abbazia dal colore dorato con rifles-
si brillanti. Gusto pieno, elegante e fruttato,
leggermente amaro con note di vaniglia e
spezie. Laroma & corposo speziato con una

punta di arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta

YoL.

Dep iy
6,6% °

A

AB INBEY

STILE: Amber Ale

Birra ambrata d' Abbazia dal sapore rotondo
di malto tostato e lievemente luppolato; Raf-
finata e delicata. | suoi aromi di scorza d'a-
rancia, spezie e malto tostato sono bilanciati
da un finale lievemente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL P°P 4 i IBU

6.6% & 168 o : 25

FUSTO 6 LT - COD. 5294

. !!II]UI\!TFF[HJ D e S e S R R S S S S R P
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= AB INBEY %0 XBInBev

SR DD FECT DRAFT (.

-

o

rloegaarden

.

B

28cm

HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

PERFECT DRAFT

STILE: Weizen blanche Keller

BLTETIA: : Birra chiara "platine”. Schiuma bian-
44 cm totale, rubinetto compre- : €a e spumosa, persistente e pro-
= i fumata di scorze darancio. Aroma
agrumato com un legegero fondo di

: migle e lievito. Finale intenso e aspro
LARGHEZZA: che accompagna una sensazione re-
38 cm totale : trolfattiva lieve ma persistente.

[ =

PROFONDITA: : FEHh[H]:ﬁ.ItEI'IE. Al‘l::&
48 cm totale, : voL. : °p {Et* S 1B
raccogli gocce compreso 5 49% ;12 o 15

FUSTO 6 LT - COD. 5295
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STELLA
ARTOIS
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STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena
tagliata & mollica di pane. Gusto fre-
sco, placevalments amara.

FERMENTAZIONE: Bassa
VoL i ep A Bu

W
¥
bt

50% : 113 o4 2
FUSTO 6 LT - COD. 5296

PR e !!Ilnll'lﬂl'r!”ﬁ:.‘]- D e S e S R R S S S S R P

AB INBEY

<0 ABInBev

— % Parfect :Ir.*tl"ﬂ; E—

aTILE: Premium Lager

Colore dorato, gusto amabile. La Ju-
piler & una birra relativamente gio-
vane: fu infatti lanciata dal produt-
tore Piedboeuf nel 1244, con il nome
Jupiler 5 {come il contenuto alcolico
e il numero di ingredienti coi quali si
produceval.

FERBAEMTAZIONE: Bassa

VoL iep iR
5.2% 17 4 ;25

FUSTO 6 LT - COD. 5297

P97




LE DRIGINI

Le prime notizie di una bevanda alcolica a base di mele
fermate arrivano dall’Egitto, prima dell'anno zero. An-
che nella letteratura bizantina e greca si fa riferimento
aguesta bevanda, molto apprezzata e ritenuta un bene
prezioso.

In Italia, fu Giulio Cesare a portare |a cultura del si-
dro dalle sue campagne breton, e la bevanda presto
conguisto I'aristocrazia romana. Gli effetti benefici

del sidro e della buccia delle mele erano gia conosciuti
dagli assiro-babilonesi prima dell’anno 400 a.C ; al li-
quido dorato venrvano attribuite molteplici proprieta
curative, o almeno benigne per il corpo: si registravano
effetti diuretici, tonici, antidiarroici, eupeptici, feb-
brifughi, digestivi, nonch# effetti curativi per la tosse,
effetti preventivi per infarti e problemi cardiaci, ed
ancora effetti lassativi, il rafforzamento del sistema
cardiovascolare contro I'arteriosclerosi, effietti anti-
cancerogeni, cicatrizzanti.

CHE COS'E

Il sidro & una bevanda alcolica prodotta dalla fermen-
tazione della spremitura di mele. Ha sapore dolciastro-
amarognolo, a seconda delle modalita di produzione, e
pud rageiungere dai 4 agh 12 gradi alcolici.

Conosciuto fin dai tempi pid antichi in tutto il mondo,
molto apprezzato nei paesi dell’area celtica, dall'irlan-
da alla Mormandia, vede tra i maggiori produttori la
Bretagna e le Asturie.

GLI STUDI

Mel 1676, I'inglese John Worlidge scrisse parlando del
sidro: “1l consumo regolare di questa bevanda, dopo
lunga esperienza, & provato che assicura in modo signi-
ficativo lasalute e la longevita assicurando ai bevitor
piena forza e vigore, anche in et avanzata®.

| BEMEFICI PER LA DIGESTIONE

Il sidro, infatti, sorseggiato ai pasti al posto del vino, &
utile ai processi digestivi in guanto il suo grado di acidi-
ta & vicino a quello della normale digestione stomacale
ed intestinale

UM POTERTE AMTIOSSIDANTE

Inoltre, il sidro, & ricchissimo di antiossidanti che, come
noto, svolgono un importante ruclo nel processo di ri-
costruzione cellulare, determinante nella prevenzione
di patologie cancerose e dei problemi cardiovascolari.
Laltissimo contenuto di calcio e di potassio, inoltre,
costituisce un fattore importante per il mantenimento
della pressione arteriosa a livelli ottimali.

STUDI RECERTI

I bewitori di sidro sono in generale meno inclini all'ac-
cumulo di acido urico e pertanto presentano una guasi
completa immunita a problemi come calcoli e gotta”
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INGHILTERRA

BLACKTHORR

D R m R

---------------------------------------------------------

STILE: Sidro di mela filtrato

Sviluppato da un team di esperti di Somerset Ma-
ster Cider Makers, incaricati di creare un sidro
per superare tutti gli altri, Blackthorn & realizzato
utilizzando una miscela s=greta di mele da sidro
agrodolci, offrendo un gusto semi-secco distintivo
e indimenticabile che rimane fadele alle sue radici
somerset. Colore ambrato brillante, al palato sec-
co con gusto di mela croccante.

YOL. 4,7%
FUSTO 30 LT - COD. 97

IRLANDA

MAGHEHS

IRISH CIDER

---------------------------------------------------------

STILE: Sidro di mela filtrato

Il sidro Magners Originai € il fiore all'occhiello
della produzione di sidro in Irlanda. 1l Magners
& prodotto utilizzando unicamente ingredienti
naturali e ciog la miscela del succo fermentato
di 17 tipi diversi di mele, gran parte delle quali
provengono dagh stessi frutteti WM Magners.
magners & fatto maturare per un lunge periodo
che pud arrivare fino a 2 anni, per creare il gusto
unico e rifrescante del sidro preferito di irfanda.
Colore giallo ambrato con riflessi ramati, di corpo
medio e dal perlage wvivace. Sapore fruttato e
dissetante {per tradizione va servito con giaccio).

VOL. 4,5°%
FUSTO 20 LT - COD. 88
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—— TIPOLOGIE DI BIRRE —

ABBATIA

Sinonimeo di qualits e tradizione. Le
birre d'abbazia sono prodotte con
I'antico metodo dellalta fermentazio-
ne_Appartengono a questa categoria
birre un tempo prodotte nelle abbazie
belghe secondo le originali ricette
preziosaments custodite dai monaci.
Attualmente nessuna & prodotta dai
maonaci in un‘abbazia. Esistono mol-
tissime varieta con forti differenze
tra loro. Sono spesso birre ad alta
densita e rifermentate in bottiglia. Dal
gustn deciso e dalla consistenza rile-
vante. Principali esponenti di questa
categoria sono le birre belghe dalle
tonalita che variano dall'oro carico,
all'ambrato, al rosso cupo, al bruno
scura. Schiuma ricca e persistente. Si
gustana in bicchieri balloon per ap-
prezzarne meglio gli aromi intensi.

ALE

Dieriva dall’antica civilta celtica: &l
nome con il quale veniva indicata una
bevanda fermentata. E' il nome con
cui i britannici definiscono la birra
tradizionale. Identifica birre ad alta
fermentazione, di moderato contenu-
to alcolico e di poca schiuma, da bere
atemperatura di cantina. In base al
contenuto zlcolico, al colore o 2l me-
todo con cui viene servita, assume ag-
gettivi diversi, avremo guindi diversi
stili: bitter ale, brown ale, mild ale, cld
zle, pale ale, scotch zle. Molto apprez-
zatala real ale ovvero |a ale prodotta
con metodi tradizienali antichi. Anche
il Belgiovanta una sua tradizione in
fatto di ale. Le ale belghe sono gene-
ralmente, ma non sempre, di forte
contenuto alcolico: Bieres d'abbay, ma
anche in Germania, klosterbier.

PALE ALE

La cosiddetta "birra pallida” inglese,
ad alta fermentazione, di colore am-
brato chiaro con riflessi ramati o aran-
ciati, ben luppolata e piuttosto secca,
possiede un discreto corpo. Legger-
menta acidula. Mon superai 5 gradi.
Wz servita a temperatura di cantina.
Tipica di Burtonon-Trent.

IHOIAR PALE ALE

Consumata prevalentemente in botti-
glia. Inizialmente prodotta per i coloni
inglesi in India. Alta fermentazione,
leggermente ambrata trale Ale & la
nill pregiata. WVersione pii alcolica e
luppolata della semplice "pale ale”,
gradazione alcolica intorno ai 5 gradi.

BIRRA PURD MALTOD
Birra prodotta con malto d'orzo efo

malto di frumento, senza l'aggiunta di
altri cereali non maltati.

=COTCH ALE

Proveniente dalla Scozia, di colors
ambrato intensa con riflessi mogano.
Indipendentemente dal contenuto
alcolico, che pud andare dal 3% al
10% & caratterizzata da evidenti note
maltate. Birra scozzese, molto aroma-
tica, scura, di fermentazione alta con
una gradazione importante dicirca 7
gradi.

STAOMG ALE

Chiamata anche old ale, & una birra ad
alta fermentazione, tradizionalmente
invecchiata un paio di anni prima del
consumo. Stile diffuso in Belgio e
Gran Bretagna. Forte, robusta, con
sapore rotondo, vellutato, pieno.
Birra ambrata e aromatica. Supera
facilmente il 4% di alcool.

mente alcolica, facilments oltre il %,

BIEAE BLAKCHE

Birra a base di frumento dall'aspetto
opalescente che viene prodotta in
Belgio, specialita della regione di Lo-
vanio. Inorigine prodotta con 45% di

orzo, 45% di frumento e 10% di avena.

Attualments prodotta solo conorzo
e frumento. Al naso e in bocca risulta
fresca e speziata, con particolarita
aromatiche dovute all'aggiunta di
coriandolo e curacao. Contiene circa
il 5% di alcol. Dissetante e digestiva,
fruttata leggermente acidula. [l nome
deriva dalla sua intensa torbidita che
conferisce alla birra un colore bianco
[attiginoso £ |2 rende un po’ patosa.

DRKUGHT

In inglese significa letteralmente “alla
spina”. Le lattine e | bottiglie che
riportano guesta indicazione conten-
gonoun dispositivo meccanico atto

a simulare I'effetto di spillatura della
Birra, famosa & |a Guinness.

BOCK

Letteralmente: montone. Birre a bas-
sa fermentazione e a gradazione ele-
vatza di produzione tradizionalmente
tedesca. Dense, corpose, dal deciso
sapore di malto. Quando sonc ancora
pit1 forti diventano doppelbock. Le
bock di solito sono chizre di colore
orointenso, le doppelbock ambra-

te o scure conun tenore di alcool

compreso trail 4% el 7,5%. Sapore
pieno, corposo. La variante "maibock”
veniva tradizionalmente prodotta per
|2 feste primaverili. Dense, corpose,
molto maltate. Solitamente chiare
nellz versione Back, ambrate o scure
nella versione doppelbock.

DOPPELROCK

Birra tipica della Baviera, chiarao
scura di bassa fermentazione, pid
corposa della Bock, con gradazione
alcolica superiore, per legge. al 7%. Di
colore ambrato carico o quasi scuro
tradizionalments veniva prodotta

in primavera, corposa, densa, con
spiccato sapore di malto. Spessoil
nome del prodotto contiene il suffisso
“ator”, se messa in vendita durante [a
guaresima.

DOPPID MALTD

Seconda laleggs italiana & una birra
con una gradazione Plato non inferio-
re a 14 5% e concirca 6,5% di alcool
=l wolume.

LAGER

Identificativo di tutte le birre pro-
dotte 2 bassafermentazione 2 lunga
stagionatura che non presentano
particolari caratteristiche tipologiche.
5i sarebbe tentati di dire che & la birra
comune, anche se non c'& niente di
comune in questo stile birrario che & il
pitr diffuso a livello mondiale. Bionde,
spumeggianti e mediamente luppola-
te di colore oro pallido, con una alco-
licita non eccessiva. Questo stile di
birra prende il nome dal tedesco lager
che indica i magazzini, le cantine in cui
viene messa a maturare.

LAMBIC

Birracaratteristica della Valla delia
Senna, 2 ovest di Bruxelles, a fermen-
tazione spontanea senza aggiunta

di lieviti, che raccoglie cio# il lievito
dell'aria e lzscia fermentare libera-
mente il mosto. Prodotta con il 45%
di malto d'orzo e il 35% di malto di
frumentao rifermentata in bottiglia
oppure in botti di guercia o rovere.
Di gusto vinoso e acido con 4,5 gradi
ha un sapore fresco e un colore chiz-
roopalescente, si beve anche come
aperitivo. Generalmente alla frutta,
gradazione alcolica circa 4-5%.



—— TIPOLOGIE DI BIRRE —

MARTEN

Tipica birra tedesca di Monaco
di Baviera. Viene prodotta in
Marzo per essere servita stagio-
nata durants |'Oktoberfest, dove
viene bevuta in grandi quantits,
esclusivamente in boccali {mass)
da un litro. E tipicamente una
chiara dorata di buon corpo e dal
carattere maltato. Di basza fer-
mentazione e di modesto tenore
alcolico attorno al 5%.

Birre di marzo. Termine che sta
ad indicare le birre prodotte in
primavera; di bassa fermentazio-
ne e di modesto tenore alcolico.

PILS E PILSMER

Questa tipalogia trae il nome
dalla citta di Pilsen in Boemia, la
citta ceca dove fu per la prima
volta prodotta dalla birreria mu-
nicipale nel 1942 & nella quale
viene tuttora prodotta |2 famosa
Filsner Urquell. Molto apprezza-
to guesto stile birrario si & diffu-
soindiversi Pagsi dove vengono
prodotte birre denominate pils o
pilsener. 5i tratta di una bevanda
2 bassa fermentazione dal corpo
e dal gusto pii definito rispetto
alle lager. Fermentazione fredda
elenta, lunga maturazione, con
intenso sapore di luppolo che fa
virare il pusto secco & pulito. Le
pils bavaresi, 2l contrario, sono
mena amars. Il colore & dorato
con riflessi tendenti al verde,
gusto secco, pulito. Raffinata,
perlage finissima € aroma in-
confondibile, include gran parte

delle Premium e Super Premium.

holte delle birre prodotte in Eu-
ropa, tra cui I'ltalia, sono di tipo
Pils. Schiuma abbondante conun
perlage finissima che si apprezza
maggiormente nei flute.

PORTER

Originaria di Londra_simile alla
“stout” ma poco meno scura e
amara. |l suo colore bruno scuro
molto intenso e il caratteristico
tenore di amaro sono dovuti
allimpiezo di orzo tostato e non
maltato. || gusto amaro & accen-
tuato dal luppele, prezents in
percentuale molto 2lta. Aromati-
ca, di gradazione robusta intorno
2i 67 gradi.

PREM U

Termine di distinzione di qualita
riferito ad una birra chiara di tipo
lager generalmente di gradazio-
ne media.

Toet

Birra nazionale irlandese, in-
confondibile, dal colore nero, il
gusto amaro che ricordail cacao
ed il caffé, e una crema densa
color nocciola, scurissima e con
schiuma cremosa e consistente.
E'un prodotto pit corpasao, pil
sostanzioso e pit forte della
Porter. Viene prodotta conorzo
torrefatto, non maltato e con
l'aggiuntadi caramello. Questo
stile birrario & molto apprezzato
anche in Gran Bretagna ma non
mancano birre stout provenienti
anche da altri Paesi. Una stout
malto forte € famosa & la Russian
Stout originariamente prodotta
a Londra nell'Ottocento, per
essere esportata a Pietrobur-
ga; tuttora in produzione viens
esportata in vari Paesi, incluso il
nostro. La schiuma cremosa color
nocciala, colore scuro impene-
trabile & gusto amaro. Le inglesi
sono pil dolci {"sweat stout”.
“milk stout” o "cream stout”).
Emblema delle stout pud esser
considerata lirlandese Guinness.

TRAPPIZTA

Tra gli stili di birra & forse uno tra
i pits particolari. 5i tratta infatti
di una birra prodotta secondo
un'antica ricetta nelle & abbazie
trappiste in Europa: 5in Belgio

e 1in Olanda. Birra ad alta fer-
mentazione, prodotta da monaci
trappisti cistercensi con malto
ambrato ($5%) ed una piccola
parte di malto caramello torre-
fatto [5%). Fortemente luppolata,
abbastanza forte. Imbottighiata
guando la fermentazione non &
ancora terminata. Rifermentata
in bottiglia con I'aggiunta di lie-
vito fresco. Gradazione robusta
da 6% 212% alcol. Colore dall'am-
brato al bruno scuro. Sapore di
malto, aromatico, vinoso, frutta-
to. Schiuma ricca. Gusto piena. 5i
beve in grandi bicchieri balloon
per meglio apprezzarne gli aromi.
Alcuna possono invecchiare.

TRIPEL-TRIPLE
“Ale” belza di colore chiaro rifer-

mentata in bottiglia. Rispatto alla
"dubbel” & pil alcolica, speziata e
meno maltata.

WEISSE [WEIZEN)

Birre tedesche di frumento, leg-
germente asprigne. Molto disse-
tanti e rinfrescanti, caratteriz-
zate da una schiuma consistente
sono anche assai digestive,
sapore acidulo ed una gradazione
alcoolica di circa 5 gradi. Altra
caratteristica & il lievito che
rimane in sospensione dando

allz birra um gusto particolare &
un aspetto opaco. Mel processo
di produzicne, accante al malto
d'orzo, 5i assacia, in proporzioni
variabili, malto di frumento che
conferisce alla birra un 2roma
particolare. Sono prodotte in

tre tipi: hafewsizen (chiare con
lievito), dunkelweizen (scure, con
lievita) e kristallklar (chiare, ma
zenza lievito che viene filtrato).
Ezze assumono diversi nomi 2
seconda dei metodi di imbotti-
gliamento o del colore; avremo
percit le hefeweisse se imbotti-
gliate con il lievito, le dunke| dal
colore ambrato, e kristall filtrate
dal colore piu brillante.
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