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FARINE

LINEA ORO DI MACINA

Le farine della tinea Oro di Macina Mo-
lino Vigevano nascono da un’attenta
selezione di grani_pregiati e sono le
uniche con germe di grano vitale pres-
sato a freddo e macinato a pietra, se-

.condo un esclusivo brevetto. Con le fa-

rine Molino Vigevano puoi riscoprire il
vero sapore del grano grazie al germe
di grano ancora vitale, che dona ai tuoi
prodotti aroma e gusto unici, insieme
al caratteristico colore dorato. Il ger-
me di grano e il cuore del chicco e la

parte pIU nutriente: & una vera miniera

di salute perché & ricco di vitarmina A,
B E e D, di'ferro, di magnesio e di po-
tassio.

CARATTERISTICHE SPECIFICHE: Le
farine Molino Vigevano grazie all’ac-
curata selezione della materia prima,
alla lunga tradizione molitoria e alla
tecnologia applicata garantiscono agli
impasti un’ottima stabilita; per questo
sono facili da stendere, senza paura
di “strappi”. Gli impasti ottenuti con
le farine Molino Vigevano risulteranno
leggeri e facilmente digeribili grazie
alla presenza del germe di grano vi-
tale, che favorisce una perfetta lievi-
tazione e maturazione degli impasti.
Inaltre, attraverso analisi di labora-
torio e scrupolosi controlli sui singoli
lotti prodotti, Molino Vigevano garanti-
sce farine costanti e con le stesse ca-
ratteristiche qualitative, durante tutto
larco dell’anno.
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. COSTIERA ORO “0"

MEDIA LIEVITAZIONE W 270-290
LINEA ORO DI MACINA
PIZZERIA
FARINA DI GRANO TENERO
TIPO “0”

CON GERME DI GRANO VITALE PRESSATO
A FREDDO E MACINATO A PIETRA

gastronomia

4’7 o ;_‘60

O DETTAGLI TECNICI: 5

HA ~ La farina Costiera Oro ¢ ideale per lie-
vitazioni in-giornata dalle 6 alle 8 ore
a temperatura ambiente; pud essere
portata a maturazione per 24 ore o 48

7 ore in cella di refrigerazione a 6°C. Di-
COD'_ 4748 - KG 25x1 \ sponibile in sacchi da 10 kg e 25 kg.
IMPIEGO IDEALE:

La farina Costiera Oro e ideale per realizzare pizze, pizze napoletane,
focacce e pane.

VALORI NUTRIZIONALI:

Valore Energetico 1496 kJ (358 Kcal] - Grassi 1.3 g di cui saturi 0.3 g
- Carboidrati 72.2 g di cui zuccheri 1.5.g - Fibre 1.5 g - Proteine 13.6
g-Sale 0.01g

ALLERGENI:
Il prodotto contiene glutine ed & realizzato in uno stabilimento in cui si
lavorano anche soia, latte e derivati, lupino e sesamo.

CONSERVAZIONE: :

Si consiglia di conservare la farina in un ambiente fresco e asciutto, ad
una temperatura di 18°/20°C ed umidita massima del 45%, per garanti-
re una perfetta resa in fase di utilizzo. Lerrata conservazione puo com-
prometterne l'uso in fase di lavorazione.

~-TRAMONTI ORO “0”

LUNGA LIEVITAZIONE W 330/360
LINEA ORO DI MACINA |
PIZZERIA
FARINA DI GRANO TENERO
TIPO “0”

CON GERME DI GRANO VITALE PRESSATO
A FREDDO E MACINATO A PIETRA

DETTAGLI TECNICI:

La farina Tramonti Oro & ideale per
lunghe lievitazioni dalle 12 alle 24 ore
i a temperatura ambiente. Disponibile
> COD 4711 - KG 25x1 in sacchi da T0 kg e 25 Kg.

IMPIEGO IDEALE: 3
Lafarina Tramonti Oro e ideale per reallzzare pizze, focacce e pane.

VALORI NUTRIZIONALI:

Valore Energetico 1554 kJ (366 Kcal] - Grassi 0.8 g di cui saturi 0.2
g - Carboidrati 75.1 g di cui zuccheri 1.7 g - Fibre 1.5 g - Proteine 14.5
g-Sale0.01g

ALLERGENI:,
Il prodotto contiene glutine ed é realizzato in uno stabilimento in cui si
lavorano anche soia, latte e derivati, lupino e sesamo.

CONSERVAZIONE: :

Si consiglia di conservare la farina in un ambiente fresco e asciutto,
ad una temperatura di 18°/20°C ed umidita massima del 45%, per ga-
rantire una perfetta resa in fase di utilizzo. L'errata conservazmne puo
comprometterne l'uso in fase di lavorazione.
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FARINA “00” O*RO

LUNGA LIEVH’AZIONE

Farina di grano tenero tipo “00” a elevato tenore proteico adatta
a tutti gli impasti diretti e indiretti con lunga lievitazione dove si
richiede un’ottima elasticita, consigliata anche per tutti gli impasti
con maturazione a temperatura controllata (frigorifero).

CARATTERISTICHE
CHIMICO/FISICHE:
Umidita: max 15,5 %
Proteine: min 14 % (s.s.)
Ceneri: 00 max 0,55 % (s.s.)

FARINA
DI GRANO
TIPO *00°

CARATTERISTICHE
REOLOGICHE

Alveografo Chopin: .
W 390 - Tolleranza: -10/+30
P/L 0,60 - Tolleranza: +-0,10

Farinografo Brabender:
Assorbimento min 60 % .

© _ Stabilita min 17’

Amilografo Brabender: -
Amilogramma 800/1200 u.a. e
: )COD. 4702 - KG 10x1¢

. - »
- S

Le 5 stagioni & un brand di farine e semilavorati per pizza si
articola in oltre 20 tipologie di prodotti, tutti di altissima quali-
ta: in pochi anni ha.conquistato il ruolo di leadership nazionale,
ma e anche conosciuta e apprezzata in tutto il mondo.

Le 5 stagioni € un brand che

non smette mai di evolversi grazie alle continue ricerche con-
dotte dal centro di Ricerca&Sviluppo del molino Agugiaro &
Figna per ottenere l'eccellenza, con le oltre 20 referenze di
prodotto.

FARINA “00” SUPERIORE

LUNGA LIEVITAZIONE

BLU

Farina di grano tenero tipe “00” ad alto tenore proteico adatta a tut-
ti gli impasti diretti e indiretti con lunga lievitazione dove si richiede
un’ottima elasticita. E particolarmente indicata anche per tutti gli
impasti con maturazione a temperatura controllata (frigorifero).

CARATTERISTICHE
CHIMICO/FISICHE:
Umidita: max 15,5 %
Proteine: min 13 % (s.s.)
Ceneri: 00 max 0,55 % (s.s.)

FARINA
DI GRANO
TIPO "00"

CARATTERISTICHE
REOLOGICHE

Alveografo Chopin:
W 330 - Tolleranza: -10/+30
P/L 0,60 - Tolleranza: +-0,10

Farinografo Brabender:
~ Assorbimento min 57 %
Stabilita min 13"

Amilografo Brabender:
Amilogramma 800/1200 u.a.

i
® © 06 0 0 © 0 0 06 0 © © 0 © o © © o 0 O O 0 0 0 o 0 O 0o & o o
0 \ .

SEMOLA RIMACINATA

DI GRANO DURDO

SEMOLA

Prodotta con grani selezionati, capace di attima estensibilita,
assorbimento e tenuta. Particolarmente spigolosa e dalla co-
lorazione dorata e quindi indicata per la-produzione di pasta
estrusa e utilizzabile in aggiunta a tutti i tipi di impasti da pizza.

CARATTERISTICHE’ e
CHIMICO/FISICHE:
Umidita: max 15,5 %
Proteine: min 12 % (s.s.)
Ceneri: min 0,80 % (s.s.)

SEMOLA
R{MACINAM |

CARATTERISTICHE
REOLOGICHE

Alveografo Chopin:
W 200 - Tolleranza: -20/+30
P/L 2,3 - Tolleranza: +-0,10 -

-Farinografo Brabender:
Assorbimento min 58 %
Stabilita min 4’ £ —

1000g€

: )COD. 4725 - K6 1x10{

-
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FARINA PZ 3

FARINA DI GRANO TENERO “00”

UTILIZZO

E’ stata studiata per ottenere i migliori rlsul-
tati nella preparazione di pizza tradizionale a
tempo medio di lievitazione (6-10 ore] varia-
bile in relazione alla temperatura dell'impa-
sto e alla quantita di lievito impiegato.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: Polvere impalpabile liscia o legger-
mente granulare, scorrevole al tatto.
Colore: Bjanco, omogeneo, esente da par-
ticelle scure, rossastre, gialle, di
. tonalita e colorazioni estranee.
Odore: Gradevole, tipico in misura appe-
na percettibile, esente da odore di

28

La nu'ova vita del Molino di Coccolia, costruito nel 1445, ha
inizio nel 1921 quando la Famiglia Spadoni, acquistandolo,

da inizio a una tradizione che Livio prima, Libero poi e Le- |
onardo oggi, hanno portato avanti, vegliando sulle radici di C}(()g 24571,;7 { :tl?rr:)tlgdodrle gi?g?\goe 2
un sapere antico che nel tempo ha saputo arricchirsi del //L—X—J :

meglio che la modernita ha da offrire. Dall'esperienza di
chi conosce le materie prlme e dallintuizione di una visione
innovativa sono nate cosi le farine a specifica destinazio-
ne d’uso, che dal 1980 regalano risultati eccellentl achiha
nelle mani il piacere di fare.

PANE NERO Al 7 CEREALI

CON SEMI DI GIRASOLE E SESAMO

e FARINA CF 13

FARINA DI GRANO TENERO "00"

. UTILIZZO :
La farina tipo “00” & una farina versatile, adat-
ta per uso casalingo. E’ utilizzabile sia per dol- -
ci che per salati.
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: polvere impalpabile liscia o leggermen-
te granulare, scorrevole al tatto.
Colore: bianco, omogeneo, esente da parti-
celle scure, rossastre, gialle, di tona-
lita e colorazioni estranee.
Odore: gradevole, tipico in misura appena
percettibile, esente da odore di stan-
_tio, di rancido e da qualsiasi altro
- odore estraneo. c

STANDARD CHIMICO-FISICI :
Umidita: 13,50 15,50 %
Proteine: - >9,00 %s.s.

; = =3 Glutine: 8,00-11,00 % s.s.
. 11COD. 4703 /{' A - 0,55 %s.s.
- KG 1x10 |  pH: 5,80-6,40

~ Falling Number: >250 sec.

INGREDIENTI: . -
Cereali 86% (farina di GRANO tenero tipo
| “00", farina di SEGALE, farina d’'ORZ0, fa-
rina di GRANO farro, farina di fiocchi d’A-
VENA, farina di mais, farina di riso), Semi
di SESAMO 3,4%, Semi di girasole 3%,
Pasta acida di FRUMENTO essiccata (fa-
rina di FRUMENTO maltato, colture star-
ter), Zucchero di canna, Sale, Destrosio,
Malto d'ORZ0 e farina di malto di GRANO
tenero, Antiossidante: acido ascorbico;
Enzimi. Puo contenere tracce di SOIA e
LATTE.

CARATTERISTIGHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: Polvere leggermente granulare,
eterogenea, con netta presenza
di semi di girasole e sesamo.
Colore: Grigio scuro, con puntatura
omogenea tipica della-miscela.
Odore: Gradevole, tipico esente da odo-
ri di rancido. 2

LIEVITO SECCO ATTIVO

/ll’ln ela

$440 1111/1 /
7

COD. 4697
KG 1x10

STACCAPIZZA

CARATTERISTICHE GENERALI
La miscela STACCAPIZZA é stata creata in alter-
nativa alla tradizionale farina bianca per facilitare
la lavorazione della pizza, evitando polvere su-
perflua e appiccicosita della pasta cruda durante
la manipolazione e rendendo la pizza croccante e
dal caratteristico colore dorato. Questa miscela
@ consigliata per ogni tipo di spolvero quali pizza,
grissini, piadina e qualsiasi tipo di pane di pasta -
molle.
"VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100G DI PRO-
DOTTO

CARATTERISTICHE GENERALI
Le percentuali di uso variano a secon-
da del processo di lavorazione (tempo e
temperatura di lievitazione), ma indicati-
vamente si puo dire che dovrebbe sosti-

tuire il lievito pressato con un rapporto- di *

100 gr di Lievito Veloce di Birra ogni 300 ©
gr di lievito pressato (lievito in panetto), ®

L EVITO 11 R ENERGIA: kj 1464

mentre dovrebbe sostituire il tradizionale » GRASS: . 1,29
3 lievito granulare secco con un rapporto di | DI CUI ACIDI: 0'2 g

A 300 gr di Lievito Veloce di Birra ogni 400 ‘ CARBOIDRATI: 70,6 g
- 2 gr di lievito granulare secco. K § "~ DICUIZUCCHERI: 1 9'9
s L_|e_V|to natura_le [sacchgromyche.s cere- ® CO D. 4856 /‘/_ _ FIBRE: 264

COD. 485 5 visiae), emulsionante alimentare: mono- o ‘,J, KG 1X10 |  PROTEINE: 1189

3 /500gr X 1| stearato di sorbitano (E 491). s e AT 0,034

BIRIMPORT
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“ el . le Classiche

e
4
3031 ' " 3040
DITALI ORECCHIETTE
RIGATI N°47 _PUGLIESI N°30
500gr x24 500gr x24 K :
SOLO GRANO ITALIANO.
B La Molisana ¢ a scaffale con una pasta di solo grano
italiano: il risultato di un percorso virtuoso di agricoltura
© : . sostenibile che valorizza le-colture locali a parametri
nyw . h@ qualitativi e tecnolog1c1 altissimi. {
= ZESE y (’/’w = GRANO DECORTICATO A PIETRA: salubrita ed
e ¢ integrita. La decorticazione del grano duro, secondo
E il metodo tradizionale a pietra purifica il chicco con
cura e rispetto, con lobiettivo di ottenere una pasta dal -
gusto assolutamente naturale e dagli elevatl standard di
: g - sicurezza. 2 - >
3031 ==3027
PACCHERI PASTA MISTA
N°136 N°58
500gr x 12 - 500gr x 24 - =

® 6 ® ¢ o o o .. ® ©® o o _. ® O o
: - Collezione da Chef : ,

i
® © 0 ¢ & 6 © © o 6 o o o © o o o o o o o o o o o o o o .5 o o O ® o o o o o o v o o o o o o

BUCATINT 3032 - . '
N°12 SPAGHETTINI
"""" UADRATO N°16
SOOgr X24 o (.2. .................
: : 1Kg %12
@ [ J .‘ [ ] [ [ ] @ o [ ] { ] [ ] e o [ ] o o ( ] -. ® [ ] [ ] ( ] o @
3068 = 3061 3060 3065
\

SPAGHETTO LINGUINE : SPAGHETTI . SPAGHETTONI
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2 % girive”
SR EE RS PASTA LUNGA (REREEE) :
Collezione da Chef : =
_/
3071 g 3070
FARFALLE ‘
RIGATE N°66
3066 , 3069
MACCHERONI

3062 y
RIGATONI N°31

Le Speciali
500 gr x12

oo.__‘.'.o.ooooooooooyoo(ooo‘o'.-...~............,.‘

i
W

=~ .
i ? J E 3 PRIPRIDELLE ALUGIVO X205 ; > . l\
" -l sy s
. T
- 3001 '
s P # : T EEE 00 .

Extra di lusso X r 4 .

- 250gr x12

----------
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PASTA, RISO E COUS COUS

2

| Scotti e Scotti /S :
m FooD SERVICE /| . Foop SERVICE | g >
{ Superfino 5 { Superfi £ Riso
b ARBORIO i | < > . y
3096 - 5 3091 e 3095
ARBORIO CARNAROLI RIBE PARBOILED
1Kg x10 1Kg x10 ' 1Kg x10 -
.....‘............q.l.........'..-..‘>....I...

4645 :
COUS COUS GRANORO

s e e s e s s s s s s sttt ss s

: 5 _ : 1Kgx 1 <
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: 4719
= SEMI DI- ARACHIDI‘
5Lx4
4744 ;
SEMI DI GIRASOLE
5Lx4
Olio
Exira
Versing
di Oliva
4727
OLIO E.V.O.
ROCCHE DELLA SALA .~
4742 : 4726 ~ 100% ITA BIO
OLIO DI GIRASOLE OLIO E.V.0O. 100% 50clx 6
ALTO OLEICO ALTO OLEICO
Lt.5%x4 50clx 12
_ ([:::) ‘és (
-3 = = ENN
.p > a
()lll‘\s() )
4650
OLIO E.V.O. PREMIUM 2
COMUNITARIO --------- ..-.:.- -‘ ............ .O.I.:];‘O.-.E:Y.O...
4685 1L x12 . 100% Olive italiane : q 100% Olive italiane
4688 250clx 12 : 50cl x6 - 4675 50cl x12 -



A ACETIFICIO ARETINO

IR RS CASA VERDI €U S B}

S :
VeRrdi
| §IA§2)ED»£§ ACETO DI MELF (
- 4649 :
ACETO DI MELE"-
CASA VERDT CASA VERDI__ «
4715  25clx12 50cl x12
4737  50cl x12
e © 0 o o L’ARETINO o.o e o o e o ® o o0 IL CHIANTIGIANO ® o 0 00
- 7>
- / B (e}
/ Z
‘ =
fl A g
| | g
e | A
: K )"‘f‘ O | ACETO DIVINO
| S GIANO
| : boca
“s&éﬁ i 75%
| Y
ACETO DI VINO BIANCO /ACETO DI VINO ROSSO
= LAretino Il Chiantigiano DEL CHIANTI DOCG
4835 50c] x12 4710 1L x12 4830 50c] x12
4732+ 1L x12 3
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4730.
- SALE GROSSO

Alimentare

10 Kg

»

4714 : " 4718
3 SALE FINO - SALE GROSSO
=3 = Alimentare : Alimentare
1Kgx12 1Kg x12

o 0 0 0 o IODATO e o 0 o

~

11 core.business dell’ Azienda Liotti, & il
SUCCO DI LIMONE, ma vanta nel suo
catalogo referenze di prodotti diversificati.

CERTIFICAZIONI:

I1SO 9001 :

BRC Grado AA

Wshile O ;
KOSHER Ry

- BIOLOGICO

- ‘A
o |

> - g
e “ s
.. i’

el S g
e Mo P Armongi_ 5
R Y = 0
B 2507 x12 A s
- et i 100 cl

,.......‘l.ﬁ..,.'.._...‘.......A........

sssssssssss



CANNAMELA |
peyindo \{
PEPE NERO

macinato

dpeziando
PEPE BIANCO
macinato
| e
| S S

ety
Prbepision)

: TN > - 4802
[ ]
PEPERONCINO 5 o _ v e
| = : S o Macinato 3 Macinato
RS : . £ 400grx1 430 grx 1
k] g 5 >
£ .
& [ ]
> ®
: . 2
3 eE & peperoncini o .
FRANTUMATI . o CANNAMELA
- ° =
< [ ]
y . :
E T@aE ’
{ ] - 4
4765 4 ; 4776
4628 ; 4808 s < :
PEPERONCINI 4 CANNELLA . R
CEE LS e R R om BRI
< ; @
250 grx 1 - 150 grx 1 2 200 grx 1 200 grx 1
= - Az :
e o o o o 1KG © 0 0 0600 00009 000 0 0 0 1KG e o 0 0 0 0
- & : :
4" L J
4 o
L4 [
e °
= °
9 @
9 °
L ¢ °
e °
L ®
o )
e ®
Ll L. (]
e ®
£ 5
[ ] P o
® oL o g f
4764 . g o 4622 : : 4786 - 4800
g ORIGANO . ROSMARINO - - PEPE NERO ~ PEPE NERO
In Foglie - In Foglie In Grani- Macinato
1Kgx1 : 1Kgx1 ARKex 1> = ' 1Kgx1
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Gaia ¢ la linea professionale di Biffi e conta 90
referenze tra salse, sughi e condimenti.

Il formato Flacone ¢ ideale per utilizzare le
salse in modo pratico, igienico e senza sprechi.

4608 4600 4660 . 4603

RECHUT MATONESE 3 - - T SALS S e
950 gr Gourmet 900 gr 820 gr
820 gr =

& /n«,,,,,, ,w-“{' P
. Ketchu y Mayo &3 .
4638 : c|assnco fl delicata 2 4624
e , E AT
Delicato Leggera
5Kg 5Kg



Il formato Monodose ¢ ideale per i
Bar e la ristorazione Collettiva.

Praticita, comodita e-nessuno
_spreco. :

£ —_——
Nuove @
@ =
"x dd i ¥ 3 . s
= oy i‘v‘% ’: » ou 3
_Balsamico Aceto di \k,‘i‘ - ,‘ g e
di Modena IGP vino bianco -l ?ﬂia
. »

'x..../‘;_

eto di g

Vine bianco o
%

4655 4761 " 4680
ACETO BALSAMICO ACETO BIANCO OLIO E.V.O.
5mlx200 : 3 5 ml x 200 10 ml x 100

z ..I.......- SE&PEPE ...;.;.._

e

SALE - SALT - SALE - SALT - SAES

BIRIMPORT
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10 gr x 132 . CLASSICA : 10 grx 132
10 gr x 132

)
BARE
OMOANO

1008 ITAL;

: 4601
SALSA BARBECUE

10 grx 132 . DISPENSER
' : 300 Bustine




tti porta in e ﬁe,e i profumi del

ﬁ‘ti completamente naturali, senza
nti, coloranti oadditivi e confezionati &
3 mteriali riciclabili al 100%.

© © 0 00 00 0 0 0 0 o

"":3
CUORAFILETIO G —
all’Olio di Oliva '
Sk
' ; FILETTI DI TONNO 4321 - =
AL ; | ARSEES IR § ~ FILETTI DI SGOMBRO
ALICI A FILETTO O.S.G. Q- n Olio iva 3 101d’ .1.' .............
............................ 4822 200 gfx 1 n 10 Oliva
AT 4848 400 gr x 1 250 grx 1
720 grx 1 : grx = >
= : P - - 2
............‘.....’.‘...........A.‘....V..>...

ALL‘°L'°D|N°
Q- OLiva
— Pmi piatti
3x809
4690 - ' o 4636 : :
TONNO DONZELA : ‘ TONNO DONZELA
3 Th-GlicdOlvas - " In Olio d'Oliva
1,730 Kgx 1 80 gr x24




CONSERVE

®
-~ [ 2
‘/ ) L
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L
e
e . — CREMA DI PORCINI
..C.I??.l‘.’[f?.{\l.‘?.lfQIWé.Gﬁ.I. R P SO TR ~
830 grx 1 . 800 gr X 1

.......OO...O......O.......‘..O.‘...G.Q.....,—‘...O.

540 grx 1 540 gr X1 550grx1 - 540 grx 1 Al Pecorino
3 & ' : - 580 grx t
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b POMODORINI €ig

& @(]ﬂ@ : Cl \(n[{/\(lll(( :{{1[:[]»({ DRO
[ CILIEGINI
: 4708 CUOR DI POMODORO
- : g8 ‘ e s
~ ; - BaginBox - . 4716 5Kgx2
5 800 gr x 6 , = 5Kgx 2 4743 3Kgx 3
: A = %
4745 E F |
3 pomodori . -
PELATI PELATI @i/ =
]olly .C.(;l.(zmbani » 2 Al :
o 3Kgx 6 -
BIRIMPORT o,
. : : : 2,5Kgx6 e

BIRIMPORT

—BEVERAGE-WINE-FOOD —
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BRJOCCOLI "FRIARIELLI"
AL NATURALE -

§ > " R INGREDIENTI
. 4
'
"1 [ )/(%r//rz (/ )(// bHerral BROCCOL'
‘ , fACQUA SALE

BROCCOLI “FRIARIELLL"

ACNATURALE 'SUCCO DI LIMONE

’.lo i " g 3 !
- . ' »
. ; , Peso netto 1000g ; o 2%

Peso sgocciolato 650g -

) COD. 4619 - K6 1X6

SCARO\LAB'
\ "-’\,."VERN.AIOV

[SCAROLA,
ACQUA, SALE
SUCCO DI LIMONE
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1SDC PRODOTTI CAMPAN!
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5 PDMODORINO G ALLO
CON 1L

I 54

P INGREDIENTI

\

POMODORINO
gCON IL PIZZO, @
éACQUA SALE

POMODORINO

ST

GIALLO CON IL PI1ZZO,
SUCCO DI POMODORINO
GIALLO CON IL PIZZO

Peso netto 4009
Peso sgocciolato 240g

N

)COD. 4626 - 400gr X 24(

INGREDIENTI

POMODORINO GIALLO

CON IL PIZZO

INGREDIENTI

fPOMODORINO
'GIALLO CON IL PI1ZZ0,
fACQUA SALE

Peso netto 520g -
Peso sgocciolato 320g

)COD. 4609 - 520gr X 24(
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INGREDIENTI

-~ POMODORINO : :
7 | CORBARINO, succo : .
: ‘DI POMODORINO

CORBARINO

Peso netto 10009
Peso sgocciolato 600g

) COD. 4639 - K6 1X6(

...............................................................................................................

POMODORINO
CORBARINO

, 'Ia |ACQUA E SALE. |
J fme /’\" IIJ Peso netto 5209 il
Peso sgoceiolato 320
co V'. nn
' POMODORINO

CORBARINO, SUCCO
' DI POMODORINO
. CORBARINO

Peso netto 400g
Peso sgocciolato 240g

COD. 4610 - 400gr X 24(
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~oa
‘A PACCHETELLA FILETTI DI
"POMODORINO DEL J‘E{N%&OLO

DELMESUVIO D.0.PRIY s

L | .
; %5//(/,’1 e ( C )ors barar : 5 A &
e ?pomononmo DEL
'PIENNOLO DEL
VESUVIO D.O.P.
|N PEZZI

— -

= > / ,‘eso netto 1000g ’ '
>con 4731 -.KG 1 X6¢ : ~

‘POMODORINO
| GIALLO CON IL PIZZO, |
\ | 'SUCCO DI POMODORINO|
gGIALLO CON IL PIZZO

Y

Peso netto 1000g
Peso sgocciolato 600g

) COD. 4709 - K61X6{ -

-

POMODORINO.GIALLO CON'AI'L'
- PIZZ0 TAGLIATO A FILETTI

INGREDIENTI

G | POMODORINO
] | GIALLO CON IL PIZZO
fA PACCHETELLE

Peso netto 10009

) COD. 4706 - KG1X 6 -

sssssssssssssssss
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AL NATURALE R/
4618
= PESTO CLASSICO

Con Basilico
di Genova DOP

"1Kgx1
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IN SALAMOIA Z ,»‘
. - : SR
\ A ‘» e X

ITALIAN FODD

s GLivE YD
‘l;_, >t DENOCCIOLATE
: OLIVE NERe e _ OuvENERE
enzerer e sues”
f 4734 A S A708 4834 4832
OLIVE NERE, OLIVE NERE INTERE, OLIVENERE . OLIVE VERDL
DENOCCIOLATE 4,1Kgx 1 A RONDELLE - DENOCCIOLATE
4,1Kgx 1 5Kgx1 4,1Kgx 1

olive verdi
arondelle

" Olive Verdi

in salamoia

OLIVE TAGGIASCHE
DENOCCI ‘

‘———_’mommuﬁmgm
K..L\
U R e She @O

4631 4736
er L Gaee LAY EVERDI:
LI I . JLHHAE

-~ OLIO EVO : In Salamoia = * In Salamoia ; In Salamoia
In Ollo ii;cil:a.vergine di oliva ~ 5KgX1 5Kg X 1 . 2KgX2

900 gr X 1 - i R
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Cotti al Vapore : _ - RED K]DNEY :
4615 610Gr x 6 M yapore |
4634
i aKg x3 3Kg x3
€. !

i Colombani 2%

DAL 1924 >

Lessate

4606 610 grx6 ~ 400 grx12

Cotti al Vapore
4633  3Kgx3

Cotti al Vapore
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lian Food di

o il sapore de e

4646 CARCIOFI 4707,
""""""" 'CHAMPIGNON TAGLIATI
A SPICCHI STIVATI = teeteeteeccaseascnsssscnsonns
....................... Bt ruialc
In Olio . 3
di Semi di Girasole : 2,4 KgX 1
2,9 KgX 1 L =

CONSERVE

- 4668

TRIS DI FUNGHI

....................

/In Olio di Semi di Girasole
1,5Kg X 1

® FRIARIELL] EEUCECHECECEUEIIED MELANZANE CHECEUSCECECERE POMODORI SECCHI

4667 ' ' 4621
FRIARIELLI - MELANZANE A FILETTI
~ In Olio In Olio
di Semi di Girasole di Semi di Girasole
800 grx 1 SR 29KgX1

. 4630
4611

POMODORI SECCHI SPICCHI

----------------------------------

In Olio di Semi di Girasole
1,6 Kg
3,1Kg
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: INFUSI

Twinings produce oltre 250 miscele tra te,
infusi e tisane: esiste una miscela adatta ad
ogni stile di vita, gusto, umore o0 momento
della giornata.

LEnglish Breakfast e 'Earl Grey sono le

due referenze pit vendute al mondo.

B —
= et

S

English Breakﬂst Tea

Atragyy, A ,
oy S INCE 1706 %=

lack

e p, rich 18
teas, creating a satisfying ich 14**

4602
Te CLASSICO

................

100 Filtri

‘e e 9 e

= % Ca??milla , {
10logica
S ﬁog_/ [‘?iiﬁ ///
s el :
4771 -
‘ CAMOMILLASETACCIATA,
Twinings Bio
20 Filtri
TE CLASSICO S

4760

.................

25 Filtri

4779

25 Filtri



TE veroe.
PURE GREEN TEA
ANTIOSSIDANTE

20 Filtri : 5 20 Filtri-

Lem":scentedka
e ®
4766 -

Tée LEMON

4773

Té MENTA E LIME

25 Filtri

O

§
GREEN TEA x// H
~Tevede

4794 4791

Te VERDE PURE

% _ 25 Filtri ‘ : : < 25 Filtri e
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The snock maove
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e Seconch  '

The snock move

% & %
= e £ 4641
: TORTILLAS CLASSICI Sdn s _TORTILLAS P.IFE%NT.I.
Kg. 1,80 x 1 ' Kg.800x 1
(/ ——— —— —
4815 i ; 2
LIMONE DISIDRATATO -
2 gr.350x 1 .

-Arancla

~“\{  Disidratata e Tagliata a rondel

Ideale per Cocidail
A Pv!mse pu squisite nwﬁz in l:unm

=

Nl

= 4816 - 2 4817 :
ARANCIA DISIDRATATA 5 : LIME DISIDRATATO
gr.350x 1 :

gr.350x 1
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BoolArson -

-

IL PULLED PORK '

La cottura sottovuoto a bassa temperatura a bassa
temperatura rende la carne morbida, gustosa e
facilmente sfilacciabile. La nostra ricetta rispetta il gusto
mediterraneo con un grado di morbidezza e succosita’
della carne che esprimono al meglio le caratteristiche
organolettiche del prodotto. Il Pulled Pork Bool Arson
si adatta perfettamente per la preparazione di gustosi
panini e saporiti piatti, da accompagnare con la coleslaw o
con una classica salsa bbq.

Si puo scaldare comodamente nel microonde o
direttamente in padella; per i palati pit esigenti si puo
inoltre rosolarlo al forno per una ventina di minuti per
renderlo ancora piti croccante!

52 PULLED PORK

4868
STINCO PRECOTTO COLLEMILIA

Morbidissimo
cotto a vapore!’

P TIR
el o

' -‘w,'t_’:_,-t- FY

4818
WURSTEL BOCKWURST

................ Veesecsesnnn

gr. 90 X 8 - GR. 720
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j SEMPLICE & : e
2 seseseseses e » : 5 P
Ingredienti: Farina italiana di grano tenero tipo - Farina -di. granostenero tipo “07% L e
;. “0% acqua, semola rimacinata, olio extravergine . semola rimacinata, olio extra vergine
\ di oliva, lievito naturale, burro d’Alpeggio, sale - ~doliva, lievito naturale, burro dAlpegglo,
P = marino. Presidio Slow Food. . ~ sale marino. -
i _ = ; Presidio Slow Food.

120gr. ca 04x6 - COD. 4746 =3

, | : ' " 120gr ca 04x6 - COD. 4687

PANINO HOTDOG TIPO “00”

Ingredienti: Farina di grano tenero tipo “00”, acqua,
semola rimacinata, olio di semi di girasole, lievito
di birra, burro, sale, zucchero, farina maltata. ER

70gr. ca 04 x 10 - COD. 4755

.

j EnaT
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Ispirati alla tradizione italiana,
i prodotti Fabbri offrono-ai
consumatori e a tutti i professionisti

del food - gelatieri, pasticceri,
ristoratori, barman e bartender - le
migliori soluzioni per dare forma

1905 . alla loro creativita.

{

N u
ourmet
Gourmel Gourms

B B 3 Z .
(4
v @

ourmet |
sauce

ol

Op 4 lop : L - Top
& L FBBRRI : |FBBRRI bRBRERE FRBRRI/
vl \ ool g FRBBRI : o Coconuc
7 v vamel Karay, R %, o 7

a5, €

y - N §
(C/ ey OB LI
MWL BSa b ‘ MWL 2009 '

2097 2091 2158
- CAFFE’ AMARENA COCCO -
900 grx 1 7 950 grx1 900grx1
L?ourmef ;
| Sluthi
L
1882 =2 1813 1813 2094 2095
JLUCCHEROD. NOCon T b Al gl AT i L DIBOSCE
S0 R CAty 900grx1 950 grx1 950 gr.x 1
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CAPSULE

IPERESPRESSO ILLY

IL rivoluzionario sistema a capsule
brevettato da illy & concepito in per-
fetta simbiosi con la macchina. Ogni
minimo dettaglio, ogni singolo pas-
saggio, e studiato per dare vita alla
migliore esperienza di caffe illy.

W

IPERESPRES %

ILLY CAPS IPSO
ORZO
ESPRESSO

Bevanda all'Orzo con un profumo
di cereali tostati e note di caramel-
lo. La linea di prodotti Hordeum
naturalmente senza caffeina e
senza aggiunta di aromi artificiali,
grassiidrogenati.

ILLY CAPS IPSO

GINSENG

Una nuova linea di bevande
dedicata all’'Orzo e Ginseng con
inconfondibili accordi di caramel-
Lo e vaniglia. La linea di prodotti
Hordeum naturalmente senza
caffeina e senza aggiunta di aromi
artificiali, grassi idrogenati.

PROF| ESSION,
PROFESSIONALE
PROFESSIONNAL

'PERESPRESSQ
CLASS|co

LASS|Cc OAs
TORR T R
O EFAC ION CLASSIQUE

iy

“ ARABICA

Net Wt
PoidsNet 15 47

ILLY CAPS IPSO
CLASSICO

In perfetto equilibrio tra acidita e
amarezza, il gusto CLASSICO dell'unico
blend illy 100% Arabica si caratterizza
per delicate note di fiori d’arancio e
gelsomino, che si uniscono a sentori di
caramello. Per chi preferisce un gusto
morbido e vellutato.

F.to 6 conf. da 50 = 300 caps.
Cod. 4837

blend” i s )

F.to 1 conf. x 25 caps.
Cod. 4840

1
PRO
oREREEeR - |
Y
*,
[ ,1
". |
|PERESPRESSO /‘
LD Ro
TORREFACT'CNAl?\lTrENSE 1

ity blend

100% ArABICA

ILLY CAPS IPSO
INTENSO

Caratterizzato da leggera amarezza e
corpo consistente, il gusto INTENSO
dell'unico blend illy 100% Arabica
esprime avvolgenti note di cacao e
frutta secca, ideale per gli amanti di
un gusto pieno e corposo.

F.to 6 conf. da 50 = 300 caps.
Cod. 4838

F.to 1 conf. x 25 caps.
Cod. 4841

79
IPERESPRESSO 7k 1

DECAF /
DECAFEINE /

Net Wt. '&,‘J, blend"

i(ggsoglet % ARABICA

Peso netto
120,69

ILLY CAPS IPSO
DECAFFEINATO

IL caffé Ideale per chivuole rinunciare
alla caffeina, ma non all'inconfondibile
gusto morbido e vellutato dell'unico
blend illy 100% Arabica tostato classico.
Con tenore di caffeina inferiore a 0,1%.

F.to 6 conf. x 18 = 108 caps.
Cod. 4839
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