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BASS
BEST SCOTCH

-------------------------------------------------

STILE: Strong Scotch Ale

Birra doppio malto, racchiude tutto il gusto della
tradizione scotch con 9 gradi. Colore ambrato.
Gusto distintivo, piacevolmente amaro. Aroma
deciso.

TESTA SPILLATURA: Grundy

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i °P & i IBU
90% : 189 a : 25

FUSTO 30 It - COD 85

w20 Cl
v 40 CL

BASS
EXTRA SMOOTH

STILE: Premium Lager
Birra lager dal gusto rinfrescante e amabile. Co-
lore chiaro. Gusto rinfrescante e amabile. Aroma

deciso.
TESTA SPILLATURA: Grundy

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. : °P &% i |BU

(4

50% : 127 & :
FUSTO 30 It - COD 17

w20 CL
v40CL
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STILE: Premium Pilsner
Giallo pafglierino. Sentori di malto e
profumi freschi, pungenti del luppolo.

impegnativo e luppolato.
TESTA SPILLATURA: Abicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

voL : °P ¢ iiBU
5.0% 2 o :28

FUSTO 15 It- COD 70
FUSTO 30 It - COD 76

w20 CL
w40 CL

: VoL,
}5,0%

BIRIMPORT

—~BEVERAGE-WINE'FOOD =

= BERMANIA —

BECK'S
NEXT

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
.

STILE: Premium Pilsner
Bionda, dedicata a chi non vuole ri- :
: nunciare alla qualita Beck's e preferi-

Corpo discreto non particolarmente : ¢ce yn gusto poco amaro.

TESTA SPILLATURA: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

°P & 1IBU
N2 o 22

: FUSTO 15 It - COD 79

w20 CL
w40 CL

rrTTIon

FRANZISKANER
WEISSBIER HEFE

: STILE: Weisse

: Chiara non filtrata. Gusto amarognolo
: dallaroma fruttato e agrumato. Schiu-
: ma bianca e lussureggiante. Prodotta nel
: rispetto della Legge di Purezza Tedesca
¢ "Reinheitsgebot”.

: TESTA SPILLATURA: A scivolo

: FERMENTAZIONE: Alta

: VoL, i°P ¢} IBU
: 50%:124d : 12

: FUSTO 30 It - COD 71

w30 CL
w50 CL
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LOWENBRAU
PREMIUM PILS

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Premium

L'aroma di malto bilanciatoe :
il caratteristico colore dora- :

to, insieme al malto pregiato :

ed al gusto gradevo|e' ren- s di marzo [In tEdESCO, MérZ]

dono Urtyp una birra specia- : perché in origine era pro-

le e piacevole da assaporare : dotta
: birraia.

in qualunque momento.

FERMENTAZIONE: Bassa

& IBU
12 o : 20

op &

VoL :
52%:

FUSTO 30 It - COD 28

fVOL.: °P ¢
 5,2%!

: STILE: Lager Special Premium

Specialita dotata di un de-
licato aroma di luppolo. |l
suo nome deriva dal mese

dotta alla fine della stagione

TESTA SPILLATURA: A <civolo TESTA SPILLATURA: A scivolo

FERMENTAZIONE: Bassa

: : 1BU
Eed o

: FUSTO 30 It - COD 34

fvoL.i °p .'3'; .
: 7.6%:

: STILE: Duppel Bock
: Tipica produzione birraia dei :
: monasteri di Monaco di Ba-
: viera. Gusto pieno, caratte- :
: rizzato da dolci note di malto :
: caramellato e torrefatto, con :
: note amaricanti del luppolo :
: ed una finale sensazione di
: erbaceo e rabarbaro.

TESTA SPILLATURA: A scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

IBU
18 o : 18

: FUSTO 30 It - COD 99

§v0|.. P:;‘.:
P5% i o

: STILE: Minchener Pils

Dal colore chiaro, € una pils

¢ in puro stile tedesco, carat-

terizzata da un gusto mor-
bido con decise note amare.
Particolarmente rinfrescan-
te, grazie alla sua carbona-

: zione media e coro leggero.

TESTA SPILLATURA: A scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

IBU

: FUSTO 30 It - COD 60
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— GERMANIA —

SPATEN G }

STILE: Premium Lager i STILE: Premium Bock

Birra chiara tradizionale di Monaco di Bavie- :  Dorata specialitd bavarese dall'aroma intenso e
ra, di puro malto d'orzo, & dissetante e adatta i corposo di malto, contrastato al palato dal piacevo-
ad ogni occasione di consumo. Colore dorato, : le amaro di luppolo. Gusto dolce e maltato con note
sapore di luppolo molto equilibrato, aroma :  amarognole, aroma maltato, colore oro intenso.
piacevolmente maltato. :  TESTA SPILLATURA: Alla tedesca

TESTA SPILLATURA: Alla tedesca :

FERMENTAZIONE: Bassa
FERMENTAZIONE: Bassa : :

: : : VoL :°p 2%
. [y . o . ay .
gg!% 5%5 _;,; 75% 162 o ¢

FUSTO 30 It - COD. 0024

¥ 30 CL § ¥ 30CL
%50 CL : ¥ 50 CL

FUSTO 30 It - COD. 0030
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STILE: Belgian Blond Ale

Birra d'Abbazia dal colore dorato con riflessi
brillanti. Gusto pieno, elegante e fruttato, leg-
germente amaro con note di vaniglia e spezie.
Laroma & corposo speziato con una punta di
arancia amara.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. :°P & IBU
66% :156 4 : 20

FUSTO 20 It - COD 19

wiocl

LEFFE
i

STILE: Belgian Blond Ale .
Rinfrescante ed elegante, Leffe d'Eté rivela un
profumo aromatico caratterizzato da note frut-
tate e leggermente speziate. La sua dolcezza,
amarezza e freschezza la rendono una perfetta
birra estiva.

TESTA SPIL.: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VoL i °P & i IBU
52% : aq

FUSTO 20 It - COD 68
wiocl
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LEFFE
RITUEL 9°

STILE: Belgian Strong Ale
Birra d’Abbazia dal colore ramato. Sapo-
ri eleganti e profondi di cereali, di spezie

aromi e spezie, tra lamaro e il fruttato.

TESTA SPIL.: A bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta
VOL :°P & iIBU
96% : 203 a : 25

FUSTO 20 It - COD 74
wiocl

! STILE: Abbazia Rossa :
: Gusto rotondo con note di frut- :

¢ ta candita. Aroma Ffruttato. Rossa

amare e banane. Ha un gusto pronuncia- % corposa dal gusto rotondo. Aroma

to, grazie alla sua composizione ricca di & jtenso.

luppolo, caratterizzato dall'equilibrio tra 3

TESTA SPILLATURA: A bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

tvoL i°P & IBU
P 66% 156 W i 2

: FUSTO 20 It - COD 55

BIRIMPORT
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LEFFE
AMBREE

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

: STILE: Amber Ale

Birra ambrata d’Abbazia dal sapore roton-

: do dimalto tostato e lievemente luppolato;
: Raffinata e delicata. | suoi aromi di scorza
: darancia, spezie e malto tostato sono bi-

: lanciati da un finale lievemente luppolato.

wiocCL

VoL PP iIBU
! 6.6%

: FUSTO 20 It - COD 86

: TESTA SPIL.: A bicchiere
: FERMENTAZIONE: Alta

P 168 o 25

wiocClL
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HOEGAARDEN
WIT BLANCHE
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-DRAFT BEER -

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena :
tagliata e mollica di pane. Gusto fre- :

sco, piacevolmente amara.
TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL i°P & ! IBU
50% i 13 28

; ! W20l
FUSTO 30 It- COD56 i 40 CL

: STILE: Weizen blanche Keller
Birra chiara “platino”. Schiuma bianca e :
spumosa come una chiara d'uovo mon- &
tata, persistente e profumata di scorze :
: darancio. Aroma agrumato con un legge- :
: ro fondo di miele e lievito. Finale intenso :
: e aspro che accompagna una sensazione &
: retrolfattiva lieve ma persistente.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Alta

STILE: Premium Lager

Colore dorato, gusto amabile. La Jupiler e
una birra relativamente giovane: fu infat-
ti lanciata dal produttore Piedboeuf nel
1966, con il nome Jupiler 5 (come il con-
tenuto alcolico e il numero di ingredienti
coi quali si produceva).

TESTA SPILLATURA: a bicchiere

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL (°P &} IBU VoL (°P & IBU
:49% 112 a4 115 gescCL :52% 17 4 : 25 |25l
: FUSTO201t-COD5264 W50 CL : FUSTO301t-coD77 . W50 CL
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40 cm| @erfectDraft

GOOSE
ISLAND

45 cm

: ’ S
2y, \ \¢
I I A .
A 1111 VNPT 10 seiontitimnse-ionpete) o P
'{
I

INDIA PALE ALE

C0D. 7395

PERFECT DRAFT PRO
ALTEZZA: 40 cm - LARGHEZZA: 29 cm totale
PROFONDITA: 45 cm (raccogli gocce retrattile)

Controllo variabile della temperatura

Possibilita di scegliere la temperature di servizio della birra
(tra 0°C e 12°C).

Temperatura costante

Performance stabili in ambienti con temperature fino a 38°C.

App per controllo remoto
Controlla il tuo spillatore PerfectDraft a distanza con lo
smartphone (temperatura, rimanenza, scadenza, notifiche).

Raffreddamento rapido
Da temperatura ambiente a 0°C in 8 ore*.

Spillatura perfetta

La tecnologia Smart Pour garantisce una spillatura perfetta
ogni volta. La tecnologia riduce la quantita di schiuma
generata.

R

——

3 ) £

Ridotta manutenzione: no pulizia delle linee e no CO2
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GOOSE
ISLAND

INDIA PALE ALE

STILE: India Pale Ale

Chiara con profumi floreali e di marmellata di
arancia. Gusto brioso, asciutto, con note di malto
tostato e albicocche secche. Note di luppolo flo-
reale, frutta, pino e caramello. Finale amarognolo.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°P & i IBU
99% 155 d : 55

FUSTO 6 It - COD. 5315

{mﬁﬁm

1 Chegomis
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-PERFECT DRAFT -

———— PerfectDraft ® —=
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HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

STILE: Weizen blanche Keller

Birra chiara “platino”. Schiuma bianca e spumo-
sa, persistente e profumata di scorze darancio.
Aroma agrumato con un leggero fondo di miele
e lievito. Finale intenso e aspro che accompagna
una sensazione retrolfattiva lieve ma persistente.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°P &} IBU
49% 12 o : 15

FUSTO 6 It - COD. 5295

5
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STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena
tagliata e mollica di pane. Gusto fre-

sco, piacevolmente amara.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°Pp &% ! IBU
50% : 113 % : 23

FUSTO 6 It - COD. 5296

PTRFEE*DRAFf‘
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STILE: Premium Lager

Colore dorato, gusto amabile. La Jupiler
€ una birra relativamente giovane: fu in-
fatti lanciata dal produttore Piedboeuf nel
1966, con il nome Jupiler 5 (come il con-
tenuto alcolico e il numero di ingredienti
coi quali si produceva).

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :°P & lBU
52% 17 Wi 25

FUSTO 6 It - COD. 5297

£
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BECK'S
PILS
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STILE: Premium Pilsner

Colore giallo paglierino.

Al naso sentori di malto e profu-

mi freschi, pungenti del luppolo.

Si esprime nel Enale con un corpo
discreto non particolarmente impe-
gnativo e luppolato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL i °P & l1BU
500 : N2 o : 28

FUSTO 6 It - COD. 5290

\ -k' PerfectDraft @ —

EEEEEEEEEEEEE

= e

FRANZISKANER
WEISSBIER HEFE

: STILE: Weisse
: Chiara non filtrata. Gusto amarognolo :
: dallaroma fruttato e agrumato. Schiu- :
: ma bianca e lussureggiante. Prodotta :
¢ nel rispetto della Legge di Purezza Te- :
: desca “Reinheitsgebot”.

FERMENTAZIONE: Alta

P VOL.i°P &1 IBU
P 50%:12d 112

! FUSTO 6 It - COD. 5292

-PERFECT DRAFT -

—

LOWENBRAU
ORIGINAL

STILE: Mdnchner Premium

“Birra del Leone” & una delle piu anti-
che della Baviera. Luppolatura molto
delicata. Gusto leggermente amaro.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL.: °P &} IBU
52%: 12 o : 19

FUSTO 6 It - COD. 5293
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LEFFE
BLONDE
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STILE: Doppio malto

Birra d’Abbazia dal colore dorato con
riflessi brillanti. Gusto pieno, ele-
gante e fruttato, leggermente amaro
con note di vaniglia e spezie. Laro-
ma e corposo speziato con una pun-

ta di arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL :°p & i IBU
66% : 156 & : 20

FUSTO 6 It - COD. 5291

BIRIMPORT
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PERFEDT, DRAF I

LEFFE
AMBREE

STILE: Amber Ale

Birra ambrata d'’Abbazia dal sapore
rotondo di malto tostato e lievemen-
te luppolato; Raffinata e delicata. |
suoi aromi di scorza d'arancia, spezie
e malto tostato sono bilanciati da un
finale lievemente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°P & i IBU
66% : 168 o : 25

FUSTO 6 It - COD. 5294

=) jl7e =
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STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per- :

sistente. Al naso note di erba appena
tagliata e mollica di pane. Gusto fre-
sco, piacevolmente amara.

TESTA SPILLATURA: BiB
FERMENTAZIONE: Bassa

voL. i°P & !1BU
968% ¢ {:3—ot:"23

BIB12 It - COD 5271 ¥ 20CL

¥ 40 CL

INE'FOOD =—

Ll g

: VOL.
: 6.6%

: STILE: Abbazia
Birra d’Abbazia dal colore dorato conrrifles-
: sibrillanti. Gusto pieno, elegante e fruttato, :
: leggermente amaro con note di vaniglia
: e spezie. L'aroma e corposo speziato con :
: una punta di arancia amara.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

PP By
SNISI6N o s 20

BIB 12 It - COD 5311

w3ocl

: voL.
1 6.6%

-BIB -

— BELGID —

: STILE: Abbazia Rossa

Gusto rotondo con note di frutta
candita. Aroma fruttato. Rossa cor-

: posa dal gusto rotondo. Aroma in-
: tenso.

TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

. 0 e
:°P & : IBU

P 156 o : 24

FUSTO 12 It - COD 5239

wiocl
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48.5cm

23 cm
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: STILE: Lager Premium
: Invecchiata sopra un letto :
: di schegge di legno di faggio
: Ber renderla piU frizzante.

iacevolmente rinfrescante,

: pulito, dissetante e ben bi- :
: lanciato. Prodotta con riso,
: malto, luppolo, lievito dalla :
: coltura originale di Busch.

: TESTA SPILLATURA: BiB
: FERMENTAZIONE: Alta

fvoL iop g iiBu
:50% : Il a 32

: BIB 12 It - COD 5307

W50CL W25¢ClL

: Chiara non filtrata.
: amarognolo dallaroma frut- :
: tato e agrumato. Schiuma :
: lussureggiante. :
: Prodotta nel rispetto del- :

——

| it i

— GERMANIA

S

FRANZISKANER
WEISSBIER
HEFE

STILE: Weisse

bianca e

la Legge di Purezza Tedesca

“Reinheitsgebot”.
: TESTA SPIL.: BiB

FERMENTAZIONE: Alta

f VOL. i°P &} IBU
P 5%: 1% ¢ 12

 BIB 12t - COD 5314

W3CL WwsocCl

&

'Y

FRANZISKANER
KELLERBIER
NOR FILTRATA

: STILE: Keller Non filtrata
Gusto :

Tipica bavarese che si di-
stingue per le sue qualita.
Naturalmente torbida e ca-
ratterizzata da un colore
ambrato e da un gusto vel-

: |utato e corposo. Aroma me-
: diamente intenso e legger-

: mente speziato.
: TESTA

FERMENTAZIONE: Bassa

P 52%: 129

 BIB 121t - COD 5328

PIL.: BiB

W3iocL wsoclL
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ORIGINAL PILS
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STILE: Premium Pilsner
Colore %iallo paglierino. Al naso sento-
ri di malto e profumi freschi, pungenti
del luppolo. Si esprime nel finale con
un corpo discreto non particolarmente
impegnativo e luppolato.

FERMENTAZIONE: Bassa
VoL °P ¢ iIBU
50% : N2 o : 28

F.TO 33 clx 24 - COD 110
FTO 60 cIx12-COD 105
F.TO 33 cl latt. x 24 - COD 280

BECK'S BLUE
ANALCOLICA

STILE: Premium Pilsner

La Beck’s Blue rappresenta l'originale
gusto schietto e rinfrescante della
Beck’s Pils, ma senza alcol.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. | °P & IBU
03% : 083 a : 26

F.TO 33 clx 24 - COD. 497
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LOWENBRAU
ORIGINAL

STILE: Mdnchner Premium

“Birra del Leone” & una delle piv
antiche della Baviera. Luppolatura
molto delicata. Gusto leggermente
amaro.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL.: °P &% |BU
5.2%: 12 W ¢ 19

F.TO 33 cl x 24 - COD. 351
F.TO 50 cl x 24 - COD. 300 |att.

NATURTRUB

M HEFE-WEISSEIER

FRANZISKANER
WEISSBIER HEFE

STILE: Weisse

Chiara non filtrata. Gusto amarogno-
lo dallaroma fruttato e agrumato.
Schiuma bianca e lussureggiante.
Prodotta nel rispetto della Legge di
Purezza Tedesca “Reinheitsgebot”.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL. i°P &} IBU
50%: 12 d : 12

F.TO 50 clx 20 - COD. 349

ST
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STILE: Doppio malto

Birra d'’Abbazia dal colore dorato con
riflessi brillanti. Gusto pieno, elegan-
te e fruttato, leggermente amaro con
note di vaniglia e spezie. Laroma é
corposo speziato con una punta di
arancia amara.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°P & i IBU
66% : 156 « : 20

F.T0 33 cl x 2 - COD. 135
F.T0 75 cl x 6 - COD. 364

LEFFE
AMBREE

STILE: Amber Ale

Birra ambrata d'Abbazia dal sapore
rotondo di malto tostato e lievemente
luppolato; Raffinata e delicata. | suoi
aromi di scorza d'arancia, spezie e mal-
to tostato sono bilanciati da un finale
lievemente luppolato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°P & i IBU
6.6% : 168 o : 25

F.T0 33 cl x 2 - COD. 166
F.T0 75 cl x 6 - COD. 228
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LEFFE
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BiereBelgedH]
Belglath AW

LEFFE
TRIPLE

STILE: Belgian Strong Ale
Birra d'Abbazia dal colore ramato.
Sapori eleganti e profondi di cere-

ali, di spezie amare e banane. Ha un :

gusto pronunciato, grazie alla sua

: STILE: Belgian Ale
: Colore tra il rosso e I'ambrato, con
: aroma intenso di malto, note di to-
statura e di agrumi. Gusto maltato,
: tostato e speziato.

composizione ricca di luppolo, ca- :
ratterizzato dall’equilibrio tra aromi :

e spezie, tra I'amaro e il fruttato.

FERMENTAZIONE: Alta
VoL i°P & i BU
90% i 203 W 25

F.TO75cl x 6 - COD. 499

FERMENTAZIONE: Alta

fvoL iop g iiBu
P B6% 156 o ;24

: F.T0 33 cl x 24 - COD. 145
: FT075clx 6 - COD. 205

: STILE: d'Abbazia

: Naturalmente torbida dal colore do-
: rato. Robusta e amara con un fine
: aroma di chiodi di garofano e dolci
: sentori di banana, pesca e ananas
: maturo, nonché aromi speziati, una
sottile miscela di coriandolo e aran-
: cia.

FERMENTAZIONE: Alta

fvoL PP g ioIBU
:85% :179 o : 15

: F.T0 33 cl x 24 - COD. 219
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BELGH] E oLULTA

STELLA
ARTOIS

i

HOEGAARDEN
WIT BLANCHE

L ALC 9% VoL

TENNENT'S
SUPER

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------

STILE: Premium Lager

Birra chiara con schiuma ricca e per-
sistente. Al naso note di erba appena
tagliata e mollica di pane. Gusto fre-
sco, piacevolmente amara.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. :op &
5.0%

top i IBU
P13 W i 23

F.TO 33 cl x 24 - COD. 188
F.TO 66 cl x 12 - COD. 187

: STILE: Weizen blanche Keller
: Birra chiara “platino”. Schiuma bianca e :
: spumosa come una chiara duovo mon- :
: tata, persistente e profumata di scorze :
: darancio. Aroma agrumato con un legge- :
: ro fondo di miele e lievito. Finale intenso :
: e aspro che accompagna una sensazione &
: retrolfattiva lieve ma persistente.

Biére Blanche, naturalmente torbida

FERMENTAZIONE: Alta

PVOL i°P & i IBU
:49% 112 d iS5

} FT033 cl x 24 - COD. 189

fvoL Pop
: 9.0%

! FT033 cl x 2 - COD. 460

! STILE: Strong lager

Doppio malto. Colore chiaro. Aroma in-
tenso dominato dal profumo di malto
e mela. Finale leggero-amaro derivan-
te dal luppolo che ci accompagna an-
che nel lungo retronasale.

: FERMENTAZIONE: Bassa

: & IBU
: 189 a4 : 25
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STILE: Lager

il quale questa birra va consumata
direttamente dalla bottiglia, I'assenza
della  schiuma
eccessiva ossigenazione del prodotto

aggiunta di malto di riso/granturco.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. i°P & i IBU
45% 113 o : 19

F.TO 33 cl x 24 - COD. 153

: F.T0 33 cl x 24 - COD. 380

i STILE: Lager
Schiuma evanescente, motivo per :

Birra analcolica filtrata, prodotta con

: 100% ingredienti naturali, malto d'or-
: zo, granoturco, luppolo, acqua. Gusto :
favorirebbe una :

leggermente luppolato e leggermen-

: te maltato da gustare con una fetta di
alterandone il sapore. Amarognola, :
retronasale luppolato, composta con :

lime .

: FERMENTAZIONE: Bassa

S YoL.
£ 0,0%

PVOL. PP
:50% : 1 o

{ FT0 33 cl x 2 - COD. 223

STILE: Lager Premium
¢ Invecchiata sopra un letto di scheg-
: ge di legno di faggio per renderla piu

frizzante. Bud ha il gusto piu morbido

: e piv facile da bere. Piacevolmente
: rinfrescante, pulito, dissetante e ben
: bilanciato. Prodotta con riso, malto,

: luppolo, lievito dalla coltura originale
¢ di Busch.

: FERMENTAZIONE: Alta

i op & ! IBU
: 12



—= TIPOLOGIE DI BIRRE —

ABBAZIA

Sinonimo di qualita e tradizione. Le
birre d’abbazia sono prodotte con
I'antico metodo dell’alta fermentazio-
ne. Appartengono a questa categoria
birre un tempo prodotte nelle abbazie
belghe secondo le originali ricette
preziosamente custodite dai monaci.
Attualmente nessuna e prodotta dai
monaci in un'abbazia. Esistono mol-
tissime varieta con forti differenze
traloro. Sono spesso birre ad alta
densita e rifermentate in bottiglia. Dal
gusto deciso e dalla consistenzarile-
vante. Principali esponenti di questa
categoria sono le birre belghe dalle
tonalita che variano dall’'oro carico,
all'ambrato, al rosso cupo, al bruno
scuro. Schiuma ricca e persistente. Si
gustano in bicchieri balloon per ap-
prezzarne meglio gli aromi intensi.

ALE

Deriva dall'antica civilta celtica: e il
nome con il quale veniva indicata una
bevanda fermentata. E’ il nome con
cui i britannicidefiniscono la birra
tradizionale. Identifica birre ad alta
fermentazione, di moderato contenu-
to alcolico e di poca schiuma, da bere
atemperaturadi cantina. In base al
contenuto alcolico, al colore o al me-
todo con cui viene servita, assume ag-
gettivi diversi, avremo quindi diversi
stili: bitter ale, brown ale, mild ale, old
ale, pale ale, scotch ale. Molto apprez-
zatalareal ale ovvero la ale prodotta
con metodi tradizionali antichi. Anche
il Belgio vanta una sua tradizione in
fatto di ale. Le ale belghe sono gene-
ralmente, ma non sempre, di forte
contenuto alcolico: Biéres d’abbay, ma
anche in Germania, klosterbier.

PALE ALE

La cosiddetta “birra pallida” inglese,
ad alta fermentazione, di colore am-
brato chiaro conriflessi ramati o aran-
ciati, ben luppolata e piuttosto secca,
possiede un discreto corpo. Legger-
menta acidula. Non superai 5 gradi.
Va servita atemperatura di cantina.
Tipica di Burtonon-Trent.

INDIAN PALE ALE

Consumata prevalentemente in botti-
glia. Inizialmente prodotta per i coloni
inglesi in India. Alta fermentazione,
leggermente ambrata, trale Aleéla
piu pregiata. Versione piu alcolica e
luppolata della semplice “pale ale”,
gradazione alcolica intorno ai 5 gradi.

BIRRA PURD MALTO 2
Birra prodotta con malto d’orzo e/o
malto di frumento, senza I'aggiunta di
altri cereali non maltati.

SCOTCH ALE

Proveniente dalla Scozia, di colore
ambrato intenso con riflessi mogano.
Indipendentemente dal contenuto
alcolico, che puo andare dal 3% al
10% é caratterizzata da evidenti note
maltate. Birra scozzese, molto aroma-
tica, scura, di fermentazione alta con
una gradazione importante di circa 7
gradi.

STRONG ALE

Chiamata anche old ale, & una birra ad
alta fermentazione, tradizionalmente
invecchiata un paio di anni prima del
consumo. Stile diffuso in Belgio e
Gran Bretagna. Forte, robusta, con
sapore rotondo, vellutato, pieno.
Birra ambrata e aromatica. Supera
facilmente il 6% di alcool.

mente alcolica, facilmente oltre il 9%.

BIERE BLANCHE

Birra a base di frumento dall'aspetto
opalescente che viene prodottain
Belgio, specialita della regione di Lo-
vanio. In origine prodotta con 45% di

orzo, 45% di frumento e 10% di avena.

Attualmente prodotta solo con orzo
e frumento. Al naso e in boccarisulta
fresca e speziata, con particolarita
aromatiche dovute all'aggiunta di
coriandolo e curacao. Contiene circa
il 5% di alcol. Dissetante e digestiva,
fruttata leggermente acidula. Il nome
deriva dalla sua intensa torbidita che
conferisce alla birra un colore bianco
lattiginoso e larende un po’ patosa.

DRAUGHT

In inglese significa letteralmente “alla
spina”. Le lattine e le bottiglie che
riportano questa indicazione conten-
gono un dispositivo meccanico atto

a simulare l'effetto di spillatura della
Birra, famosa € la Guinness.

BOCK

Letteralmente: montone. Birre a bas-
sa fermentazione e a gradazione ele-
vata di produzione tradizionalmente
tedesca. Dense, corpose, dal deciso
sapore di malto. Quando sono ancora
piu forti diventano doppelbock. Le
bock di solito sono chiare di colore
oro intenso, le doppelbock ambra-

te o scure con un tenore di alcool

compreso trail 6% e il 7,5%. Sapore
pieno, corposo. La variante “maibock”
veniva tradizionalmente prodotta per
le feste primaverili. Dense, corpose,
molto maltate. Solitamente chiare
nella versione Bock, ambrate o scure
nella versione doppelbock.

DOPPELBOCK

Birra tipica della Baviera, chiara o
scura di bassa fermentazione, pit
corposa della Bock, con gradazione
alcolica superiore, per legge, al 7%. Di
colore ambrato carico o quasi scuro
tradizionalmente veniva prodotta

in primavera, corposa, densa, con
spiccato sapore di malto. Spesso il
nome del prodotto contiene il suffisso
“ator”, se messa in vendita durante la
guaresima.

DOPPIO MALTO

Secondo la legge italiana & una birra
con una gradazione Plato non inferio-
re a 14,5° e con circa 6,5% di alcool
sul volume.

LAGER

Identificativo di tutte le birre pro-
dotte a bassa fermentazione e lunga
stagionatura che non presentano
particolari caratteristiche tipologiche.
Si sarebbe tentati di dire che & la birra
comune, anche se non c'€ niente di
comune in questo stile birrarioche &l
piu diffuso a livello mondiale. Bionde,
spumeggianti e mediamente luppola-
te di colore oro pallido, con una alco-
licita non eccessiva. Questo stile di
birra prende il nome dal tedesco lager
che indica i magazzini, le cantine in cui
viene messa a maturare.

LAMBIC

Birra caratteristica della Valle della
Senna, a ovest di Bruxelles, a fermen-
tazione spontanea senza aggiunta

di lieviti, che raccoglie cioé il lievito
dell’aria e lascia fermentare libera-
mente il mosto. Prodotta con il 65%
di malto d’orzo e il 35% di malto di
frumento rifermentata in bottiglia
oppure in botti di quercia o rovere.
Di gusto vinoso e acido con 4,5 gradi
ha un sapore fresco e un colore chia-
ro opalescente, si beve anche come
aperitivo. Generalmente alla frutta,
gradazione alcolica circa 4-5%.
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MARZEN

Tipica birratedesca di Monaco
di Baviera.Viene prodottain
marzo per essere servita stagio-
nata durante I'Oktoberfest, dove
viene bevuta in grandi quantita,
esclusivamente in boccali (mass)
daun litro. E tipicamente una
chiara doratadi buon corpo e dal
carattere maltato. Di bassa fer-
mentazione e di modesto tenore
alcolico attorno al 5%.

Birre dirmarzo. Termine che sta
ad indicare le birre prodotte in
primavera; di bassa fermentazio-
ne e di modesto tenore alcolico.

PILS E PILSNER

Questa tipologiatrae il nome
dalla citta di Pilsen in Boemia, la
citta ceca dove fu per la prima
volta prodotta dalla birreria mu-
nicipale nel 1942 e nella quale
viene tuttora prodotta la famosa
Pilsner Urquell. Molto apprezza-
to questo stile birrario si e diffu-
so indiversi Paesi dove vengono
prodotte birre denominate pils o
pilsener. Si tratta di una bevanda
a bassa fermentazione dal corpo
e dal gusto pit definito rispetto
alle lager. Fermentazione fredda
e lenta, lunga maturazione, con
intenso sapore di luppolo che fa
virare il gusto secco e pulito. Le
pils bavaresi, al contrario, sono
meno amare. |l colore & dorato
conriflessi tendenti al verde,
gusto secco, pulito. Raffinata,
perlage finissimo e aroma in-
confondibile, include gran parte

delle Premium e Super Premium.

Molte delle birre prodotte in Eu-
ropa, tra cui I'ltalia, sono di tipo
Pils. Schiuma abbondante con un
perlage finissimo che si apprezza
maggiormente nei flute.

PORTER

Originaria di Londra, simile alla
“stout” ma poco meno scurae
amara. |l suo colore bruno scuro
molto intenso e il caratteristico
tenore di amaro sono dovuti
all'impiego di orzo tostato e non
maltato. Il gusto amaro & accen-
tuato dal luppolo, presente in
percentuale molto alta. Aromati-
ca, di gradazione robustaintorno
ai 6-7 gradi.

PREMIUM : :
Termine di distinzione di qualita
riferito ad unabitra chiara di tipo
lager generalmente di gradazio-
ne media. :

Tout

Birra nazionale irlandese, in-
confondibile, dal colore nero, il
gusto amaro che ricordail cacao
ed il caffe, e una cremadensa
color nocciola, scurissima e con
schiuma cremosa e consistente.
E’ un prodotto piu corposo, piu
sostanzioso e piu forte della
Porter. Viene prodotta con orzo
torrefatto, non maltato e con
I'aggiunta di caramello. Questo
stile birrario € molto apprezzato
anche in Gran Bretagna ma non
mancano birre stout provenienti
anche da altri Paesi. Una stout
molto forte e famosa € la Russian
Stout originariamente prodotta
a Londra nell'Ottocento, per
essere esportata a Pietrobur-
go; tuttora in produzione viene
esportata in vari Paesi, incluso il
nostro. La schiuma cremosa color
nocciola, colore scuro impene-
trabile e gusto amaro. Le inglesi
sono piu dolci (“sweat stout”,
“milk stout” o “cream stout”).
Emblema delle stout puo esser
considerata I'irlandese Guinness.

TRAPPISTA

Tra gli stili di birra & forse uno tra
i piu particolari. Si tratta infatti
di una birra prodotta secondo
un’antica ricetta nelle 6 abbazie
trappiste in Europa: 5 in Belgio

e 1in Olanda. Birra ad alta fer-
mentazione, prodotta da monaci
trappisti cistercensi con malto
ambrato (95%) ed una piccola
parte di malto caramello torre-
fatto (5%). Fortemente luppolata,
abbastanza forte. Imbottigliata
quando la fermentazione non &
ancora terminata. Rifermentata
in bottiglia con I'aggiunta di lie-
vito fresco. Gradazione robusta
da 6°a 12° alcol. Colore dall'am-
brato al bruno scuro. Sapore di
malto, aromatico, vinoso, frutta-
to. Schiuma ricca. Gusto pieno. Si
beve in grandi bicchieri balloon
per meglio apprezzarne gli aromi.
Alcune possono invecchiare.

TRIPEL-TRIPLE

“Ale” belga di colore chiaro rifer-

mentata in bottiglia. Rispetto alla
“dubbel” & piu alcolica, speziata e
meno maltata.

WEISSE (WEIZEN)

Birre tedesche di frumento, leg-
germente asprigne. Molto disse-
tanti e rinfrescanti, caratteriz-
zate da una schiuma consistente
sono anche assaidigestive,
sapore acidulo ed una gradazione
alcoolicadicirca 5 gradi. Altra
caratteristica e il lievito che
rimane in sospensione dando
alla birra un gusto particolare e
un aspetto opaco. Nel processo
di produzione, accanto al malto
d’orzo, si associa, in proporzioni
variabili, malto di frumento che
conferisce alla birra un aroma
particolare. Sono prodotte in

tre tipi: hefeweizen (chiare con
lievito), dunkelweizen (scure, con
lievito) e kristallklar (chiare, ma
senza lievito che viene filtrato).
Esse assumono diversi nomi a
seconda dei metodi di imbotti-
gliamento o del colore; avremo
percio le hefeweisse se imbotti-
gliate con il lievito, le dunkel dal
colore ambrato, le kristall filtrate
dal colore piu brillante.
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