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VELTINS
HELLES LAGER

STILE: Helles Lager

La Veltins Helles Lager e una birra chiara
tedesca a bassa fermentazione, caratte-
rizzata da un profilo dolce, maltato e una
leggera nota di luppolo.

Colore giallo oro cristallino con schiuma
fine. Sentori di malto con una sottile nota
luppolata. Corpo leggero, morbido, con
una delicata amarezza e una sensazione
rinfrescante.

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL. 5,0%

FT0 27,501 X 24 - COD. 261 €2,40
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VELTINS PILSNER
ANALCOLICA 0.0
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STILE: Pilsner
FERMENTAZIONE: Bassa

100% di sapore e lo 0.0% di alcol. Limpressione
amara e piacevolmente piccante della birra rinfre-
sca e rinvigorisce. Il corpo della birra € raffinato e
convince per la pura eleganza. Il gusto rivela una
lieve nota amara.

V0L.0,0%

F.T0 33 CL X 24 - COD. 222 €1,95

+IVA
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Schneider
Helles

“«—Anl//z;gcémul LEUCHTEND-GOLDENES

SCHNEIDER WEISS
ORIGINAL

900000000000 0000s0000css00RRRONNROROIRIOIEIOETS

STILE: Weiss non filtrata, non pastorizzata.
La tradizionale birra di frumento ori-
ginale bavarese. Color miele, con una
schiuma generosa, morbida e candida.
Laspetto velato e dato dai lieviti presen-
ti in abbondanza, che dominano anche
lintensita olfattiva. Il gusto é delicata-
mente speziato e fruttato di mela, ba-
nana matura e chiodi di garofano. Oggi
come allora prodotta secondo la ricetta
originale del 1872.

FERMENTAZIONE: Alta

SCHNEIDER
HELLES

$0000000000000000000000000 00000 ONRIIRIORIOILTS

STILE: Helles

La prima perla in bassa fermenta-
zione di Schneider! Una birra fie-
ramente bavarese anche nel gusto:
aromi maltati e lievemente florea-
li ed erbacei per un gusto pieno e
deciso ma equilibrato, appagante e
rinfrescante.

FERMENTAZIONE: Alta

SCHNEIDER WEISS
ALCOL FREE

D R R )

STILE: Weiss non filtrata, non pasto-
rizzata estrazione delicata dell’alcol)

Per non rinunciare al gusto di una
vera Weizen anche quando non si
puod assumere alcol. Birra dal gusto
maltato, con sentori di miele, all'ol-
fatto risulta decisamente fruttata,
con una prevalenza di frutti rossi. Il
corpo é piacevole ed il finale & per-
sistente.

FERMENTAZIONE: Alta

-0

oL i e g

4.9%: & 11,75 o 18 : :
VOL. ¢ °p & : IBU ' : :
o s % 1’5’9 . - VUL . ‘|BU
54% :12,8° 4 : 14 F.T0 50 CL X 20 - coD. 107 0.5% : i

F.T0 50 CL X 20 - COD. 156 FT0 50 CL X 20 - coD. 199

€2,48 €2,25 €2,05
+IVA +IVA +IVA
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SCHNEIDER WEISS
HELLE WEISSE
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STILE: Weiss
non filtrata, non pastorizzata.

Ricetta rivista per questa Weizen ora meno alcoli-
ca maancora piu profumata, perfettamente equili-
brata e dal perlage delicato e sottile. Malti e luppoli
si sposano alla perfezione, mentre i lieviti che la
rendono opalina si manifestano anche negli aromi,
per un gusto rotondo e speziato su cui prevalgono
morbidi toni fruttati.

FERMENTAZIONE: Alta

T SR 1
19% = 125° & © 14

F.T0 50 CL X 20 - COD. 146

€2,40
+IVA
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SCHNEIDER
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C Gsouniionk

SCHNEIDER WEISS
FESTWEISS

STILE: Weiss
non filtrata, non pastorizzata.

Birra di frumento BIOLOGICA dal colore ottone
lucido, secca e rinfrescante. In origine, la birra di
frumento Oktoberfest della famiglia Schneider.La
sua fresca nota agrumata deriva dal prezioso lup-
polo Cascade e dal fruttato lievito Schneider.

FERMENTAZIONE: Alta

oL i oep s i (B
6,2% : 13,8° 4 : 28

F.T0 50 CL X 20 - COD. 225

€3,05
+IVA
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SCHNEIDER WEISS
HOPFENWEISSE
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STILE: Weizen IPA
non filtrata, non pastorizzata.

Eccezionale Weizen IPA in cui il luppolo autoctono
di alta qualita Hallertauer Saphir viene utilizzato in
dry-hopping. Limpronta decisa del luppolo € ben
bilanciata dai toni fruttati dei lieviti che ricordano
la banana matura e dai toni leggermente speziati
con sentori di chiodi di garofano. Il finale, molto
persistente & secco e pulito. La Hopfenweisse &
stata creata in collaborazione con il birrificio ame-
ricano Brooklyn Brewery nel 2008, con 'obiettivo
di realizzare una birra di grano utilizzando i luppoli
dei rispettivi continenti. FERMENTAZIONE: Alta

IBU
40
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8,2% :
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€3,30

FT0 50 CL X 20 - COD. 452 +IVA
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SCHNEIDER WEISSE

AVENTIN[IS

« WEIZEN-DOPPELBOCK
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SCHNEIDER WEISS
AVERTINUS

$ 0000 0000000000000 0000000000000000s000NOIOIIOIRIOIOIOIOIROIRIOIIGTS

STILE: Weizen Bock
non filtrata, non pastorizzata.

Una Weizen Doppelbock dalla schiuma candida,
densa e persistente. Colore rubino scuro € intensa,
complessa, ben equilibrata e morbida allo stesso
tempo. Il profumo & avvolgente con note di malto,
sentori di nocciola e caramello. Il corpo & pieno e
forte, ma piacevole e piuttosto beverino. Il finale
presenta toni amari leggeri ma persistenti. La pri-
ma doppelbock di frumento della Baviera, premia-
ta con numerosi riconoscimenti.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL i oo gk
: 16

8.2% : 18.5° o
ET0 50 CL X 20 - COD. 388

€3,30
+IVA
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LA STORIA
DELLA BIRRA
AYNGER DAL 1876

In Baviera il prodotto birra ha-ec-
cezionalmente, da tempo imme-
mora-bile, unagrandeimportanza.
Non:€ solamente chiamata ‘il pane
liquide’, ma anche“I'’elemento che
unisce” della nostra cultura, nel-
la quale giocano un ruolo molto
importante, valori come la socie-
volezza, il buon vicinato, I'onesta,
I'affidabilita, il legame al luogo di
origine. Il profondo radicamento
alla regione, cresciuto di genera-
zione in generazione, ha formato
un terreno fertile per lo sviluppo
dell'azienda di Aying. Cosi la pre-
miata qualita delle nostre birre
si @ fondata sempre sui meritati AT ‘
riconoscimenti e non solo sulle A ; |

|

|

aria o ; S , "
lCoinate el cbin ity LAGER HELL FRUHLINGSBIER
sull'arte birraria. AY'N G En AY'NG En

Altrettanto importanﬁ sono lo B R O S S S P S cesessescesesscsesesacstsesssstsssssnense

spirito e I'impostazione, coniquali  §T|LE: Lager STILE: Lager
seguiamo la nostra professione da  Colore giallo dorato, con un leggero sen- : La Birra di Primavera non-filtrata & a

NACH ORIGNA
REZEPTURVES
PRIVATERAUE!

ORIGINALTT
:AD! vox ¥l
PRIVATBRAVESS

pit di 130 anni. Questa e.la real-. tore di n:qutq. Di grstoﬁparhcolarmepfje_ bassa fermentazione con un leggero
t dello produzlone brassicola . SBIeNG = dlelceycle etenéesseiaen SIS sentere ol el fiorsale o mica
Aying: un forte impegno economi- ; to. Dal sapore aromatico e corposo

co, sociale e culturale peril benedi i contraddistingue per il malto e il suo
fUthih aierids nella comunit e perfetto equilibrio delle parti. Lamaro &
i el o ben armonizzato, ma non molto marca-
nell'intera regione. Questi impor-  to_ || procedimento di brassatura (was ist
tantivalorihanno anche contribui-  das?) le conferisce un gusto aromatico.
toalla fama delle specialita birrarie ~ Molte birre Pils, destinate anche ad altre
di Aying e a sviluppare una propo-  regioni,(was soll das bedeuten?) si avvi-
sta di marchi unica, nel suo gene-  Cinano sempre di pit a questa tipologia

re: ‘Aying, un ‘opera artistica com- birraria.

pleta’, come é stato giustamente FERMENTAZIONE: Bassa
scritto su una rivista del settore. .

al primo sorso, diventa poi lieve e
morbida con una fine persistenza e
svanisce con un buon ed equilibrato
amaro. E’' una birra particolarmente
amabile e armoniosa.

FERMENTAZIONE: Bassa

© 0000000000000 000000000000000000000000000000000000O0OOIIIEGOEBRIOGRIOGRRORRIRTETS

Il nostro impegno quotidiano & Vol op s VoL. op o

quello di coltivare una vera cultura SR e €2,20 :55% i108 % €2,35
birraria, e tramandarla alle future 4,9% : 11,8 « +IVA i d +IVA
bl F.T0 50 CL X 20 - COD. 269 F.T0 50 CL X 20 - COD. 208
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STILE: Weiss

Birra Weizen, con malto d'orzo e
malto di frumento. Secondo 'usan-
za birraria dell’antica Baviera non
e filtrata e quindi torbida. Questo
vale anche per I'Ayinger Ur-Weis- :
se, che & una birra di colore ambra-
to e con un esuberante perlage. La :
birra & sostanziosa al primo sorso
con un aroma di malto. Il gusto di :
lievito d'alta fermentazione & in- :
confondibile. La birra ha una ric-
chezza nel retrogusto e un lieve
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STILE: Export
Una birra dal colore giallo do-
rato, con un leggero sentore di
lievito floreale e mielato. Dal
sapore aromatico e corposo al
primo sorso, in seguito diven-
: ta lieve e morbida con una fine
persustenza e svanisce con un
: amaro buono ed equilibrato.
Birra riccamente maltata, met-
: te in rilievo la preziosa quallta
: naturale e genuine degli orzi :
: utilizzati.

amaro. 'aroma fruttato e maltato :

vi conquistera!
FEHMENTAZIONE: Alta
VL P oop &
5,87 I 18;3%
F.T0 50CL X 20 - COD. 238

€2,35 :
+IVA

5 FERMENTAZIONE: Bassa

Vl)l

: 5,5% '188q

. * ET0 50CLX20 - COD.270 "~ +IVA

nnnnnnnnnnnnnnnn

$00000000000000000sstssssENNRERRERIIRRETS

€2,30 : VoL,

:£T0 33 CL X 24 - COD. 328 E:
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{.EBRAT()\i

CELEBRATOR
AVINGER

STILE: Doppelbock

Una speciale Doppelbock scura, a bassa fer-
mentazione, prodotta secondo la famosa
legge di purezza bavarese del 1516. Stori-
camente, la birra doppio malto fu creata dai
monaci per la quaresima, per avere qualcosa
di sostanzioso di che nutrirsi. Di colore rosso
SCUro o mogano, si presenta piena, generosa
con piacevoli sentori di malto, caramellato
e cedro. Premiata Platino alle World Beer
Championships a Chicago, primo posto al San
Francisco Beer Festival. Al Helsinki Beer Fe-
: stival , primo posto 1999, argento 2001 ed
: oro 2004. Premiata come una delle migliori
: birre al mondo, la Celebrator ha ottenuto 97
: su 100 punti Parker.

FERMENTAZIUNE Bassa

o&
=

-]
:18,5° d

€2,30
+IVA

:6,7%
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BITBURGEH
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MIT HALLERTAUER UND BITBURGER SIEGELHOPFEN
| NACH DEUTSCHEM REINHEITSGEROT GEBRAUT

BEER - BIERE

0,33L-330mL
11.2FL. OZ.
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BITBURGER
PREMIUM PILS

$ 0800000000000 00000000000000000000000 0000000 sROORNRIRISORS

STILE: Premium Pils

Lucente giallo oro con schiuma persistente, bianca
e fine. Profumo puro e delicatamente fruttato di
miele, cereali maturi, pane bianco ed erbe aroma-
tiche di montagna. Nel bere leggera effervescenza
con frutta delicata, freschezza ed un accenno di
dolcezza al sapore di malto, che viene completato
da una tipica nota di luppolo e che si smorza armo-
nicamente sul palato.

FERMENTAZIONE: Bassa

VoL i °p IBU
88% : 113 o i 3 €1,50

FT0 33 CLX 24 - COD. 348 +IVA
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BIRIMPORT

BENEDIKTINER

~ Benediktiner
. Weissbier

NATURTRO

B vt

Weissbier

NATURTRUB

BENEDIKTINER WEISSBIER
NATURTRUB

D R R R R

STILE: Weizen

Colore miele leggermente dorato opaco con schiu-
ma chiara con pori fini e persistente. Aroma inten-
so digrano maturo, pane bianco appenasfornato e
miele chiaro. Allo stesso tempo note sottili di limo-
ne fresco ed erbe. Al palato piacevolmente snella
e frizzante, delizioso sentore di frumento con dol-
cezza maltata, arricchito da una fine freschezza e
sentori di delicate erbe.

FERMENTAZIONE: AIta

VoL i °p gx.lawmnu
54% © 125 o ;12

F.T0.50 CLX 12 - COD. 273

€2,90
+IVA
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HELLES

Brofzeit
ngr

HELLES

o Brotzeit &

Bier

BAYERISCHER BIERGENUSS

LAUTERBACHER
BROTZEIT

LAUTERBACHER
HELL

S

LAUTERBACHER
WEIZEN
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STILE: Lager tradizionale
Lauterbacher Brotzeitbier

come amava bere il contadino di :
Lauterbach. Chiara edorata, conrin- :

frescanti luppoli Hallertau.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL. 5,1%
10 50cLx20 -con239 TIVA

----------------------------------------

STILE: Lager non filtrata
ideale : UnaHellnaturale come deve essere. :

per uno spuntino bavarese! Natu- : La Lauterbacher Natur Hell rimane :

rale, gustosa, con i piedi per terra, : non filtrata e quindi ha un carattere :
: particolarmente corposo. Con lup- :
poli aromatici e piacevolmente mal- :
¢ tata, labirracome quella che piaceva :
: stosa e dorata, come amava bere |'a-

al contadino di Lauterbach.
: gricoltore di Lauterbach.

: FERMENTAZIONE: Bassa
€2,15:

YoL. 4,8%
1o s0cLx20-con 227 FIVA

AEVERAGEWINE-FOOD

STILE: Weizen naturalmente

torbida

La prima birradi frumento che venne
prodotta a Lauterbach, in Baviera,
nel 1889. Ancora oggi, Lauterbacher
Natur Weizen € un prodotto molto
speciale. Naturalmente torbida, gu-

: FERMENTAZIONE: Alta
€2,10:

YoL. 5,3% €2,15
(o soctx20 -cop2s7 TIVA

Dot
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PUNK IPA
BREWDOG

STILE: /PA India Pale AIe

sessscssan

Una birra di grande impatto :
aromatico e ben bilanciata :

sul gioco di malti e luppoli.

India Pale Ale di ispirazio- : nuova Session IPA in stile :

ne americana, interamente : BrewDog, con un delicato *
prodotta cor: Iu;glpo]ldamerl— : mix di frutti tropicali, note :
cani e neozelandesi dove,a : . .. : £es

: di pino e un piacevole aro- ¢ "o o o luppoli e la

intense note agrumate e : Ma diagrumi che la rendo- :

livello olfattivo, si rilevano :

WINGMAN
SESSION IPA
BREWDOG

STILE: /Session IPA

: Aquila & atterrata! Una :

tropicali, soprattutto pom- :
pelmo, fruttodella passione :
e ananas. Al palato si con- :
ferma il piacevole carattere :
fruttato con un finale lungo :

e dissetante.

VoL : °p
5A4%: 119

FT0 33 CLX 12 - COD. 338
.lATT. 33 CLX 12 - COD. 374

.

$10}

z»“f»
(

o

: oL,
L 43%

no altamente rinfrescante
e infinitamente bevibile.

E op h"‘&
‘E:v/'
10

(0 |

IBU
© 30

: LATT. 33 CLX 12 - COD. 400

‘ % GRAPEFRUIT

LS INFUSED IPA

v&‘ﬁ»

0@

ELVIS JUICE
BREWDOG

ooooooooooooooooooooooooooooo

STI LE: Grapefruit Infused IPA

: Ambrata, di carattere, pro-:
5 dotta con luppoli americani :
e infusa con scorze di pom- :
: pelmo, che le donano spicca- :
: te note amare e fruttate. La :
principale caratteristica di El- :

: bevuta dissetante.

fyoL
: 5,5% :

&,

: 1B
. 40

°p
14,7

: LATT. 33 CL X 12 - COD. 410

----------------

3
&

DEPEN

. HAZY JANE
 BREWDOC

STILE: New England
IPA (NEIPA)

Falato emerge una luppo-

allo stile di rlferlmento
oL fop o iimu
:50% :119 o :18

: LATT. 33 CLX 12 - COD. 414

Caratterizzata da un ottimo
equilibrio. Al naso, quanto al

atura importante, con note
di frutta troplcale (aganas
S VA Iica A Maaiiiise _ : mango e papaya in evidenza
vis Juice é I'equilibrio perfet  ed una vena agrumata con

f ; + sentori di scorza d’arancia e
: dolcezza dei malti. Haun cor- :

: po leggeroin cuisono le note :
: agrumatedeiluppoli,esaltate :
: dal pompelmo, a fare da pa- :
: drone. In chiusura, una vena :
: piu spiccatamente erbacea e :
: un amaro deciso rendono la :

limone. In chiusura un delica-
toamaro erbaceo. Dall'aspet-
toopalescente peril cospicuo
dry hopping e per la presen-
za di avena e frumento nella
sua ricetta, ha un gusto piu
morbido ed avvolgente ed un
+ amaro meno deciso rispetto
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SCOTTISH STOUT

NIT RAUGHT

R R R R R R )

STILE: Scottish Stout
Morbida e scura prodotta
in Scozia, caratterizzata
da un ricco profilo aroma-
tico di caffe tostato, cacao
e cioccolato fondente, ot-
tenuto da malti tostati e
scuri, con un corpo medio,
schiuma cremosa e un fina-
le morbido e leggermente
amaro, facile da bere. La
Belhaven Black Scottish
Stout ha ottenuto ricono-
scimenti, tra cui la medaglia
di bronzo ai World Beer
Awards del 2024.

ssssss

VoL. : °P
4,2% :10,2

LATT. 44 CL X 24 - COD. 346

?-
\'

D R R RN

N
GREENE KING

2,9 J

STILE: Session IPA

La Greene King Level Head
€ una Session IPA (India
Pale Ale a bassa gradazio-
ne) artigianale, dal colore
non filtrato, rinfrescante e
facile da bere, che celebra
St. Edmund e leredita di
Bury St. Edmunds, offren-
do un aroma bilanciato di
luppolo con note di frutta
tropicale e pompelmo, un
corpo leggero e un finale
equilibrato.

VoL i°p S
4,0%:10,7

LATT. 33 CL X 24 - COD. 356

.........

a-o-o-o-oa-oo-oo.oo-.o-ooo-o..-noooooo-o-ooono-o-oo.l.yu

€4,90
'-""_/ /.r'_‘

GREENE KING

I
HAZY IPA

JUICY & SMOOTH
alc 4. 3%vo|

GREENE KING

STILE: Hazy IPA

Fruttata e morbida, ca-
ratterizzata da un aspetto
torbido dorato, aromi e
sapori di frutta tropicale
(ananas albicocca), agru-
mi (arancia) e note floreali,
con un finale equilibrato e
rinfrescante, pensata per
un pubblico che cerca una
birra artigianale moderna,
facile dabere e abasso con-
tenuto alcolico. Il nome si
ispira alla storia di Bury St
Edmunds, legata al “giorno
di vergogna” dei condanna-
ti alla gogna pubblica.

0A¢

voL. : °p
S 8,3% 11,9 <

: LATT. 33 CL X 24 - COD. 478
BIRI\IP()RT 9990000000000 00000ssesesEsNENINIRROEITIRIRRORREIOIROIRRITITRTS
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GREENE KING

BURY ST EDMUNDS

ENE KING

DRY ST EDMUNDS

GREENE KING.

D R R R R R )

STILE: India Pale Ale

Dal colore ambrato, carat-
terizzata da un buon equi-
librio tra note maltate (ca-
ramello, toffee) e un amaro
erbaceo-floreale dato dai
luppoli Challenger e First
Gold, risultandorinfrescan-
te, pulita e facile da bere,
con una bassa gradazione
alcolica e un finale legger-
mente amaro e secco, idea-
le con piatti speziati.
Utilizza luppoliinglesicome
Challenger e First Gold.

°p OA‘

34% 9.9 b

-
=)
=

: £T0 50CL X 8 - COD. 206

$11:
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HOBGOBLIN
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ROYALLY RICH
& DANGEROUSLY

SU0OTH

 IMPERIAL RUBY
~ BEER
KING GOBLIN

STILE: /mperial Ruby Ale
“Special Reserve”

La King Goblin Imperial Ruby Beer
della Wychwood & una birra Ale
rossa scura, “fratello maggiore”

zata da un gusto ricco e maltato

- AMBERBEER
HOBGOBLIN

S STILE: AmberAIe

La Hobgoblin Amber & un’ALE in-
glese dal colore ambrato-rossa-
stro, nota per il suo equilibrio tra
note maltate ricche (caramello,

. toffee, frutta secca) e un amaro

della Ruby Hobgoblin. Caratteriz- : deciso, fruttato e luppolato, con

: sentori di agrumi, spezie, e un fina-

di caramello, melassa, frutta secca :
: con luppoli inglesi come Fuggles
. e Goldings, offrendo un carattere

: corposo ma bevibile.
dolcezza e amaro. E prodotta con :

una miscela di malti crystal e cho-

(prugne, uva passa), note di caffe e
cacao, con una finitura speziata e
un corpo pieno ma_equilibrato tra

colate e luppoli Sovereign.

VoL : op &
LR

FT0 S0CLEB-COD.253 +[VA

VOL.
€3,55 :

le secco e rinfrescante; € prodotta

P op .Ao

B,5% : 995
nn 50 CL X 8 - COD. 263 +IVA

................

sssssesscene

 ORIGINALIPA
HﬂBGOBlIN

STILE: /PA Indla Pale Ale

Una IPA leggendaria, € una English
IPA ibrida del birrificio Wychwo-
od, che combina luppoli inglesi
(Fuggles, Goldings) e americani,

: creando un'esplosione di aromi
: tropicali, agrumati (arancia, pom-
. pelmo) e floreali, con note malta-
: te e un finale fresco, secco e pia-
: cevolmente amaro, offrendo un
: buon equilibrio tra caratteristiche

“vecchio mondo” e “nuovo mondo”

per un'ottima bevibilita.

Pyl (o &
5,0% ¢ 12,17

€3, 305

€3,40
FT0 50 CLX8-C0D.250 4[\/A
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- ORIGINAL IPA
HOBGOBLIN

STILE: /PA India Pale Ale

Una IPA leggendaria, € una English
IPA ibrida del birrificio Wychwo-
od, che combina luppoli inglesi
(Fuggles, Goldings) e americani,
creando un’esplosione di aromi

essesencssssssessnas

GOLD BEER
HOBGOBLIN

STILE: Golden Ale

scecsccses

Lo stile della Hobgoblin Gold & :
una Golden Ale inglese, una birra :
bionda, chiara e rinfrescante, fa- :

. cile da bere, prodotta dal birrificio :

: Wychwood con una miscela dilup- : P! :
: di caramello, cioccolato, toffee e

tropicali, agrumati (arancia, pom- :
pelmo) e floreali, con note malta- :
te e un finale fresco, secco e pia- :

cevolmente amaro, offrendo un

buon equilibrio tra caratteristiche :

“vecchio mondo” e “nuovo mondo”
per un'ottima bevibilita.

VoL Pep s
5.0%: 1215 +lVA

LATT. 50 CL X 24 - COD. 344

. leggermente amarognolo,

poli (come Pilgrim, Nelson Sauvin,

Citra) e un tocco di frumento, che :
le conferisce note agrumate, frut-
: tate (frutto della passione), maltate :
e biscottate, con un finale secco e :

per l'aperitivo o a pasto.

€2,27

voL.

: °p
4,2%

10,2

s"-
<

+IVA

:LATT. 50 CLX 24 - COD. 342

ideale

HOBGOBIIN

BY BEER

HﬂBGﬂBlIN

STILE: Ruby Ale

Famosa e iconica birra rossa (ruby
ale) britannica prodotta dalla Wy-
chwood Brewery, nota per il suo
colore rubino, il corpo pieno e il
profilo aromatico ricco di note

frutta, con un finale fruttato (fichi,
uvetta, datteri) bilanciato da un
amaro moderato, ottenuti da malti
speciali e luppoli come Fuggles e
Styrian Golding. E una birra ver-

: satile, perfetta per accompagnare
. piatti robusti.

€2,27 :

P A5%:

€2,27
+IVA

:op o0

voL. )
10,9 5

LATT. 50 CLX 24 - COD. 340

B.!E!;\(IWP" l(?l{n’l’ .....................................................

R
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FINEST GOLD
GORDOR

STILE: Strong Lager

Dal 1992, la Gordon Fi-:
nest Gold scatena la feb-:
bre dell'oro. Questa birra:
chiara forte, ineguagliabile, :
dal carattere tipicamente:

scozzese. Attraverso [in-

N

GORDON FINEST

FINEST RED
GORDON

: STILE: Strong Lager

E una birra strong molto

caramellato.

gamma, Anthony Martin ha :

separato

definitivamente :

i clan. Ottima birra chiara:
forte, dai toni morbidi e:
generosi. Il sapore amaro :
é arrotondato dall’elevata:
gradazione alcolica e dai:
malti chiari che esaltano in- :
vece il gusto vellutato, qua- :

si accarezzante nel finale.

YoL. 10,0%
F.T0 33CL X 24 - COD. 252

114

: VOL. 84°%
: £10 33CL X 24 - COD. 255

---------

piacevole al palato grazie:
alle materie prime sapien-: qocile ma facendosi sem- :
temente selezionate. Il suo:
aroma e molto gradevole e :
: il suo sapore € leggermente :

contestabile emblema della :

59,20

AAXtra® stirow

FINEST CHROME
GORDON

: STILE: Belgian Strong
: Lager

presenta
con un'impressione di birra

:Si

: pre piu temibile nel corso

s amaro secco si impone al

: centro della lingua men-:
: tre le componenti maltate :
: si diffondono sui bordi. E:
: quando credete di averla:
: domata, ecco che trova in:

inizialmente :

della degustazione. Il suo :

GORIXON

RONEST kRS

MEXICAN STYLE
RECIPE

. REVOLUCION
. GORDO

: STILE: Strong Lager
: Gordon Revolucién & una
: birra lager bionda aroma-
. tizzata caratterizzata da un
: gusto fresco e deciso, spes-
: so descritto con un tocco di
: lime e agave. Prodotta nel
: contesto della tradizione
: belga (John Martin), questa
birra € pensata per offrire
: un sapore distintivo e rin-
: frescante.

: pieno la sua potenza. Qui:
: sta la sua grande forza e il :

: suo potere di seduzione.

£ VOL. 10,5%
: AT 50 CL X 12 - ¢0D. 354

-------

£ VL. 5,9%
: LATT. 50 CL X 12 - COD. 361
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CbATER
DUBBEL

AGNUS
TRIPLE

BLANCHE ; BLOND

STILE : Belgian :%TI[E: dl/\/ift“bier i I:STII.E: Belgian Ale
Strong Amber Ale :Birra di frumento dal : W ot

Questag birra di color : color giallo chiaro ve- : Questa birra si presen- :  STILE: Abbey Triple :STILE: Abbey Dubbel
ramato con riflessi - lato. Con un profumo : ta con un profumo di: La Abbey Tripel € pro- : Questa birra dal colo-
rossi si presenta tipi- : di malto caramellato e : luppolo speziato con : dotta ancora oggi in:re marrone scuro pro-
camente ricca. Al naso : aromi di coriandolo. Al : aromi fruttati. :base alla ricetta tra-:fondo con persistente
gli aromi sono dolci di : palato & abboccata con i In bocca & speziata, : dizionale. Dal colore : schiuma beige al naso
caramello e zucchero, : amaro ben equilibrato : con _un amaro ben : dorato  opalescente, : & ricca di aromi, si per-
con lievi note di lievito - € sentori di frutta, pane : equilibrato che si pro- : al naso gli aromi sono : cepiscono note dolci
e spezie. Dolce al pa- : tostato, caramello e li- ¢ lunga come retro gu- speziati, con sentori di : di lievito, malto cara-

 ROUSSE

escsses
sses
ssssessecscsssee
sessssssses

lato, anche qui le note : .quirizia.. I‘profumi s0no : sto. : lievito e frutta matura. : mellato, frutta secca e
percepite sono inizial- : i classici Eje"O stile, : : Al palato e intensa, con : frutta candita. Al pala-
mente quelle dolci di:con note di frumento, : :lievi note di luppolo : to € morbida e velluta-
malto e caramello che : agrumi (limone), lievito : : che lasciano un piace- : ta con sentori dolci e
lasciano spazio ad un:ed un tocco floreale. : : vole e delicato retro- ; speziati, con lievi note
finale lievemente ama- : Leggera, rinfrescante : : gusto amaro. : fruttate e di nocciola,
ro dato dalla luppola- : € beverina al palato si: :un amaro ben equili-

: brato e sentori di pane
: tostato, liquirizia, caffée
. e caramello.

FERMENTAZIONE: Alta  : FERMENTAZIONE: Alta

tura gentile. : percepiscono le note :
: speziate e soprattutto :

! : quelle agrumate che ne : :
FEHMEN.TAZIDME.AI'ta : determinano il finale : FEHMEN.TAZIUNE. A]ta

secsssssscscssee

: amaro ed asciutto. :

VOL PoP &t D IBU lERMENTAZIONE Atta  SVOL i°P & PiBU fvoL (e iy voL iep o By
LCREUR SR U N S B A S AR AU R U
£T0 33CL X 12 48% 11 % 11 CET033cL 12 "ET0 33 CLX 12 "FT033CLX 12

¢0D. 139 £10 33 0L X 12 c0D. 203 CoD. 127 COD. 245

coD. 102



N
LA CHOUFFE
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i

i
330mc

A 1P §

BIERE BELGE IPA - BELGISCH IPA BIER BIERE BELGE AU GOUT DE CERISE

BELGISCH BIER HET KERSENSHAAK

.
S0P NRNNNNNNNNNNNNNNRNRNRRNINRNRNRIONRNRNRIRIIRRORLTS 2

STILE: Belgian Strong ALE
Si apre su aromi speziati con note :
di agrumi. Poi affiora il sapore rin-
frescante del coriandolo fresco che
conferisce alla birra una fragranza
floreale, perfettamente abbinatoa un :
delicato e prolungato sentoredi bana- :
na. La combinazione di queste fresche
note floreali evita ogni sapore ecces-
sivo. La persistenza & piacevolmente :
speziata (pepata). :

FERMENTAZIONE: Alta

VOL P°P & iRy
0% 169 57120 €3 50
FTo 3scLx12-con.432 +HIVA':

i16%

e 9000000000000 00N0NNOONONIOINOERIEOIRIRIRROTOTS

: STILE: Belgian Strong ALE

: ciliegia amarena rilascia anche poten-
: ti note di fragola, marzapane e porto :
: dolce. Il sapore moderatamente dolce :

: FERMENTAZIONE: Alta

V0L

AN
ssesecnnse

Birra rossa scura con un bel colletto :
di schiuma bianca. Il ricco aroma di :

permette di scoprire i frutti rossi oltre @

: alle note di mandorla e di spezie deli- :
: cate. Gradevole persistenza finale.

 HOUBLON CHOUFFE

STILE: Abbey Tripel

Bionda chiara e leggermente torbida,
con un bel colletto di schiuma bianca.
E una birra dall'impronta amara, con
la giusta dose di alcol e una persisten-
za secca e molto gradevole in bocca.
Una birra potente e di carattere che
deliziera sia i semplici appassionati
che gli intenditori. Colpisce da subito
per la purezza e intensita aromatica

- del luppolo grezzo di qualita Amarillo

: lavorato a crudo. Il luppolo CHOUF-
: FE si apre su una nota agrumata forte
: con un accenno di pompelmo che la-
: scia poi spazio al sapore del luppolo

ORI :
8,0% : 16,7 110 :

i €3,50
Frosacxi2-con.246 +JVA :

-----------------

-----------------

: verde speziato.
: FERMENTAZIONE: Alta
tyoL, iep

9,0% : 18 ij‘; |B5g
LIBT3 60

FTo3scLxi2-con. 401 +JVA

-------------------------------------------




P0ZZ0 9
VIENNA LAGER

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Vienna Lager

deciso e note di caramello.

FERMENTAZIONE: Bassa
VoL :°p &% i IBU

55% : ‘:\f T 18 €2 45
F.T0 33 CL X 24 - COD. 215 +,VA

N
BIRRIFICIO 4 MORI

P0ZZ0 16
LAGER HELLES

: STILE: Lager
POZZO 9 & una birra a bassa fermen- : POZZO 16 e unabirraabassafermen- :
tazione, con una schiuma cremosa e :
persistente, stile Vienna Lager, dove :

prevalgono i sapori del malto, il gusto :

tazione, stile Lager, con una delicata :

luppolatura e gradevole frizzantezza. } zata dai profumi speziati delle birre

: bianche e da una generosa luppolatu-
: raamericana in dry hopping. Luppoli:
: SIMCOE ed ECLIPSE.

FERMENTAZIORE: Bassa

: VoL, :
P A1%

:ET0 33 CLX 24 - EUI] 138 +’VA

s op & ! mu
Qﬂ’ .

e €2,45 :

BIRIMPORT «ccceeeeeeees

P0ZZ0 218
WHITE IPA

: STILE: White IPA

: Pozzo 21b & una birra ad alta fermen-
tazione, stile White IPA, caratteriz-

: FERMENTAZIONE: Alta
: VoL

Pop &% I

53%. %;gf 34 €2 45
: ET0 33 CL X 24 - COD. 262 +’VA

....................................... i17}
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LAGE CHIARA

GRADISCA
AMARCORD

STILE. Premium Lager

Chiara, 100% malto d'or-:
zo, dal colore dorato e bella
schiuma candida. Un perfet-
to equilibrio fra note floreali
e fragranti di luppolo, di mal-
to e miele. E la piu desidera-
ta, di facile approccio e gran-
de soddisfazione, gusto ben

subito il secondo sorso.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i P & 1B
5,2% & 11,9 & : 19

ET0 50 CLX 12 - COD. 167

eescssencsne

.
eesscsccssene

N

AMARCORD

(R A
e W

PILSNER
AMARCORD
STILE: Pilsner

GraZ|e alla lunga fermenta- :
: zione a bassa temperatura, :

BLANCHE

STI LE: Blanche
non filtrata.

-o.c-ooo-no-'.-‘-,o- ’

l

a0 At
MIDONA
AMARCORD

STIlE Golden Ale,
Blonde Ale.

: alla maturazione a freddo, : Bianca, non filtrata, onglnale Chiara, rassicurante e fami-

§rmmmzmm Bassa
oL,

14,5% :
£ 1050 CLX 12 - COD. 163

po n.o

11c1

: 1BU
: 35

-------------

luppolo citra regalano un bou- :
: quet straordinario: lime, me-:
lone, pompelmo, passion fruit ¢

: € note speziate e agrumate in :
: bocca si trasformano in aromi ¢
: freschi, intensi e inimitabili.

: FERMENTAZIONE: Alta
Yo

4,9% :
* £T0/50 CLX 12 - COD. 217

:ope oAc

i15 o1

:1BU
21l

00D~

----------------------------

§questa birra offre un pro-:e fresca Conandolo bucce di: Jiare, dal colore oro antico e
: filo aromatico fine e com- : arancia amara provenlentl dal : schiuma persistente. Le cal-
: plesso, con un gusto pulito : Sud Italia e un dry hopping con : de sensazioni di malto sono
: e rinfrescante. Leggera e:
: dissetante, conquista per:
:la sua qualita e sorprende:

s 2 B N & per la versatilita.
bilanciato e pulito, invoglia :

ben equilibrate da note fre-
:sche, grazie all’i impiego di
Iuppoll aromatici in dry hop-
: ping. Corpo pieno, intenso e

pulito, piacevole amaro che
Ie dona grande beva.

§FERMENTAZIONE Alta
VoL
6,5% :
:FT050CLX 12 - Cllll. 168

Dopes »Ao :

1501

: 1BU
e 27

--------------------------------
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N
AMARCORD

R R

e S

~ INDIAPALEALE
IPA
AMARCORD

STILE: /PA.

IPA, dorata brillante con schiuma
bianca, fine e persistente. Caratte-
rizzata da importanti note agruma-
te e tropicali, un delicato floreale
ed erbaceo si affianca allaresina. Un
bel bouquet frutto delgeneroso dry
hopping. Buona e rotonda I'amarez-
za, delicata la componente maltata.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL i P° & iU PVOL : pe s i IBU PYOL : Pe gt i IBU

5,0% : 13,5 o 54 P65% 1 15 o i 2 P90% D 19 5 225

£T0 50 CL X 12 - COD. 235  £10 50 CL X 12 - COD. 179 : 10 50 CL X 12 - COD. 185
sesesscsesesssssssscsnns ssesscccnse sesesessccccee ssevsescsces BIRI)IP()R’I: sesesccese sscscccssns sesssscsseses sesesesccns secssene

.
.
.
.

R R R R

CREDALE
VOLPINA
AMARCORD

STILE: Red Ale.

Voluttuosa e intrigante, questa rossa
ha riflessi ramati e una bella schiuma
pannosa. Il suo corpo e decisamente
pieno e strutturato. La ricca miscela
di luppoli e malti speciali fa della Vol-
pina una birra gradevolmente rinfre-
scante, dal corpo rotondo e orientata
ai sapori fumé e speziati. La sua spu-
meggiante effervescenza la rende
una birra piacevole e dissetante no-
nostante il suo bel corpo alcolico.

FERMENTAZIONE: Alta

................

sesesccsssscsscsncssssssssns

STRONG AMBER ALE
TABACHERA
AMARCORD

STILE: Strong Amber Ale

(o Belgian Strong Ale).
Ambrata, generosa, dai riflessi co-
lor bronzo. Grande intensita aro-
matica: al naso note di frutta secca
e candita, leggermente speziata. Il
corpo e di grande morbidezza ed
eleganza. Sentori di malto, cara-
mello e luppolo, ottimamente bi-
lanciati. Una birra che certamente
lascia il segno.

FERMENTAZIONE: Alta
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20 %

BIRRA

@ NON FILTRATA

Q‘haMMnd
1 TOO0%

ITALIANA

100% ITALIANA
NON FILTRATA
AMARCORD

------------- ®sessccssccsssssce s
.

STILE: Lager, non filtrata.:
Color oro carico, perla%e fine

e schiuma abbondante. Gli:
aromi preponderanti tra malti :
e luppoli italiani conferiscono :
fra%tanze agrumate e resino- :
se. Al gusto, 'amaro & percepi- :
bile ma armonizzato. Il retro- :
gusto leggermente resinoso, :
unito agli aromi agrumati di:
pompelmo e limone e la giu-
sta carbonatazione rendono :
la bevuta fresca e appagante. :

FERMENTAZIONE: Bassa
VOL : P° & :1BU
50% : 11,5 & : 25
FT0 33 CL X 12 - COD. 265

sescsscacscnene

N

AMARCORD

. |
<

— ) —

\+IVA

 LAGER CHIARA
GRADISCA
AMARCORD

O R R RN

STILE: Premium Lager

Zo, dal colore dorato e bella

Y

secsssesssnsens

D N

: Chiara, 100% malto dor-:

schiuma candida. Un perfet- :

to equilibrio fra note flore-

: arancia amara provenienti dal :

ali e fragranti di luppolo, di:

malto e miele. E la piu desi-

: luppolo citra regalano un bou-

derata, di facile approccio e :
grande soddisfazione, gusto :

glia subito il secondo sorso.

: FERMENTAZIONE: Bassa
AT I
15,2% 11195 [ 19

: FT033CL X 12 - COD. 292

'Y .
pe & 1IBU

: ben bilanciato e pulito, invo- :

BLANCHE
el

S.T.I.I..E: Blanche ;
non filtrata.

Bianca, non filtrata, originale :

e fresca. Coriandolo, bucce di
Sud ltalia e un dry hopping con

quet straordinario: lime, me-

lone, pompelmo, passion fruit ¢
e note speziate e agrumate in :

: bocca si trasformano in aromi
: freschi, intensi e inimitabili.

: FERMENTAZIONE: Alta
TVOL i Pe g B
49% 115 % 11
: FT0 33 CLX 12 - COD. 315

-----------------

sesecsccsesnses

----------------------------
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50

OLDEN
T

GOLDEN ALE
MIDONA
AMARCORD

oooooooooooooooooooooooooooooooo

: Blonde Ale.

: Chiara, rassicurante e fami-
: liare, dal colore oro antico
:e schiuma persistente. Le
:calde sensazioni di malto
: sono ben equilibrate da note
: fresche, grazie all'impiego di
luppoli aromatici in dry hop-
: ping. Corpo pieno, intenso e
: pulito, piacevole amaro che
: le dona grande beva.

: FERMENTAZIONE: Alta
VoL et Ry
:65% : 15 o : 27

:FT0 33 CLX 12 - COD. 297

--------------------------------
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UTEN FREE
2

~ INDIAPALEALE :  REDALE  : STRONG AMBER : SENZA GLUTINE
IPA :  VOLPINA ALE :  GLUTEN FREE
AMARCORD : AMARCORD : TABACHERA : AMARCORD
................................ ’................................; AMAncunn 3................................

; : STILE: Red Ale. o e e
STILE: /PA. Vol o e e : STILE: Pale Lager.

IPA, dorata brillante con : gt3'rossa ha riflessi ramati e & STILE: Strong Amber Ale  §Puro malto da orzo colti-

schiuma bianca, fine e per- : i . > :vato nelle fertili terre di
sistente. Caratterizzata da : ﬁ"saugec"é‘rsghé“'&‘é‘cggm‘é’ﬁﬁé;g?m%eréﬁg'n gggggaAlgz'i .+ Puglia e Basilicata, acqua
importanti note agrumate : pieng e strutturato, La ric- : floedl calor brones, Gran- : cristallina del’Appennino e
e tropicali, un delicato flo- : ca miscela di luppoli e malti: 4e intensita aromatica: al: luppolo in fiore. Viene bir-
reale ed erbaceo si affianca : speciali fa della Volpina una: 1350 note di frutta secca e : rificata con gli ingredienti
allaresina. Un bel bouquet : birra gradevolmente rinfre-: cJndits leggermente spe-:della tradizio ne e succes-
frutto delgeneroso dry : scante, dal corpo rptfondp €: ziata. Il corpo & di grande:sivamente deglutinata at-
hopping. Buona e rotonda : O7iéntata ai sapori fume €: morpidezza ed eleganza. : traverso 'uso di enzimi na-

: : speziati. La sua spumeggian- : g i di i - 2 ; :
I'amarezza, delicata la com- : : Sentori di malto, caramel-: turali in fermentazione e in
: te effervescenza la rende: [y e luppolo, ottimamente

ponente maltata. : una birra piacevole e disse- : pilanciat Una birra che : maturazione a freddo.
: tante nonostante il suo bel: certamente lascia il segno. :
. corpo alcolico. . .

FERMENTAZIONE: Alta : FERMENTAZIONE: Alta : FERMENTAZIONE: Alta : FERMENTAZIONE: Alta
VoL : Pe & :BU PVOL i opeds iIBU iVOL i pegs i IBU GVOL i PO &% :IBU
6,0% : 13,5 o : 54 §6,5°I.: 15 4 : 21 §9,0°I.: 19 & : 225 §5,2°/o 119 o : 19
FT0 33 CLX 12-C0OD.317 :FET033CLX12-C0D.301 :ETO33CLX12-COD.314 :ETO033CLX12 - COD. 256

............................................................ BI.RD,[PORT O sia nie's /s sieTe e & s alesle n al0i0/s 1706 n sia 0/ 4 ls Bleja via 0 a oI mis e A 0 0 5 00 .21.::

nnnnnnnnnnnnnnnn
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Birrificio

PETROGNOLA

Elegante e fresca, la
glusta per tutte le o

GOLDEN ALE

75CL 5,6%VOL. GOLDEN ALE

33CL 5,6%VOL.

GIUSTA BIONDA
GOLDEN ALE

D N RN

STILE: Golden Ale

rezza decisa e persistente. Birra : B doinio mie ro b
chiara e leggera prodotta prevalen- : ! . Al

£ " €8 Itp pil P Vi forte. Gli aromi sono di media inten- -
SHIEE cOmalLLHSREE UV DUSAIR. S oits maiinolto finl ed eleg ahti con pic.

Carapils e un tocco di frumento mal- : canti sensazioni fruttate e speziate. :

tato completano la ricetta. | luppoli

amara al punto giusto, corpo leggero :

: te. Il finale € medio-lungo, suadente ! te e molto aromatico.

e finale abbastanza persistente.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL | °P & | IBU AmaRo
56% ! 13 o DECISO

FT0 75 CL X 6 - COD. BBOO12
F.T0 33 CL X 12 - COD. 169

$92%

N
LA PETROGRNOLA

ARTIGIANALI

Birrificio

y PETROGNOLA

j PETROGNOLA

| !

|
|

L]

.I'<
Il carattere forte, spezi. ‘
di un birra chiara belg:

TRIPEL
I1CL B,0%VOL,

BIONDA FORTE
TRIPLE

L R R )

: STILE: Triple
Colore giallo paglierino velato, ama- :

Colore arancione chiaro con riflessi
dorati, amarezza poco percettibile.

sessense

: 3 PETROGNOLA

=] 7A0)

[ T
STy L

PIVA

»
3 Artigian

PETROGNOLA

SRR

ROSSA FORTE
BELGIAN DARK STRONG ALE

D RN

: STILE: Belgian Dark Strong Ale
: Colore ambrato scuro e velato, ama-

: Haun ottimo equilibrio gustativo an- :
usati sono Perle per 'amaro e Saaz :
per I'aroma. Elegante, ben carbonata, :

che se prevalgono leggermente i toni

Letilico e presente ma non invaden- : (cin un lungo finale caldo, avvolgen-

: ed aromatico.

: FERMENTAZIONE: Alta

oL
: 8,0%

L ET075 ¢
t FT033 ¢

@

"u
°p %
e

as
18

IBU AMARO
POCO PERCETTIBILE

LX6-CO0D. BBOOOS
LX 12 - C0D. 221

nnnnnnnnnnnnnnnnn

¢ rezza quasi assente. Birra doppio
. malto d’'orzo, rossa e forte caratte-
: rizzata da una intensa e pungente

intensita olfattiva con eleganti note
agrumate e speziate; il corpo, sor-

: prendentemente leggero, inizia con
avvolgenti e caldi dei malti impiegati. :

toni ampi, quasi dolci, per poi evolve-

: FERMENTAZIONE: Alta

: 8,0%

voL. P

18

IBU AmARO
QUASI ASSENTE

o ‘

: £1033 CLX 12 - COD. 192

------------------------------------------------------------
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PETROGNOLA]

e

sognare, perun
1 Medio Oriente.

“75CL 7,0%VoL.

SARDY
ROSSA AL FARRO

R R R R Y

STILE: Rossa al Farro
Colore rosso rubino carico, amarez-

di avena maltata e farro crudo; i cin-

escscsescnsene

esecsccssssssenss

N
LA PETROGRNOLA

ARTIGIANALI

Birrificio

PETROGNOLA

Birra

BLANCHE =
75CL 5,0%VOL. "BLANCHE

33CL 5,0%VOL.

MONTEFIORE
BIANCA AL FARRO

R N R N

ssecssssee

: STILE: Blanche al Farro

: Colore paglierino velato opaco non
za quasi assente. Birra rossa doppio :
malto al farro, prodotta con tre diver- :
si tipi di malto d’orzo, con l'aggiunta :

que luppoli usati sono sapientemen- :

te dosati in un mix elaborato e molto

: sapiente mix di spezie:

equilibrato. Il particolare «gruit» di :
spezie conferisce alla Sandy una ca- :

ratteristica sfumatura speziata.

FERMENTAZIORE: Alta

voL. °P &% | 1BU AMARO
7.0% 16 < [quasiASSENTE
FTO75CLX 6 - COD. BBOO16

F.T0 33 CLX 12 - COD. 159

------------------------------------------------------------

Yol

amara. Ispirata allo stile belga « Bier :

Blanche», & prodotta utilizzando mal- :
: to di orzo, malto di grano, farro non :
: maltato, un pizzico di avena, luppoli :
Styrian Golding e Saaz, oltre ad un :

il risultato :

€ una birra elegante e fresca, mol- :
: marezza del luppolo Saaz e lascia un
: piacevoli sentori di agrumi, liquirizia :
: e vaniglia. -

: FERMENTAZIONE: Alta

to facile da bere, ma con evidenti e

op &
12

IBU AMARO
ASSENTE

9,0%

: FT075CLX 6 - C0D. BBOOO3
" FT0 33 CL X 12 -£0D. 207

zzzzzzzzzzzzzzzz

: FERMENTAZIONE:

:yoL.
: 5,5%

: FTO75CLXG -

#$ PETROGNOLA

fagnana, ¢ 'a
iBrata al farro

AMBRATA

75CL 5,5% VOIS

SASSOR0SSO
AMBRATA AL FARRO

L R R R )

STILE: Ambrata al Farro

Colore arancio carico intenso, ama-
rezza delicata e aromatica. Birra ar-
tigianale ambrata prodotta con malto
di farro, di orzo e luppoli Saaz. All'ol-
fatto e fine, elegante, leggermente
fruttata e speziata, al palato il tipico
aroma di scorza di arancia e corian-
dolo si fonde perfettamente con I'a-

gradevole e lungo finale.
Alta

IBU AMARD
DELICATO

13

coD. BBOO1S

: ET0 33 CLX 12 - COD. 151

BIRI\[P()RT .....................................................
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ARTIGIANALI

5 |

"CINGHIALE NERO
NERA AL FARRO

D R R RN

STILE: Scura al Farro

Colore bruno intenso quasi nero, amarezza percet-
tibile, moderata, aromatica in evidenza. Birra pro-
dotta con malti di farro, di orzo e luppoli tedeschi
e Saaz. ll risultato & una birra molto scura, mode-
ratamente amara, orientata ai toni caldi del farro
ma con aromatiche note luppolate. 'ampio finale
e caratterizzato da eleganti toni speziati e fruttati.

FERMENTAZIONE: Alta

voL (o & | 1B
5,5% | 14 = | MODERATO
1075 CL X 6 - COD. BBOO07

CLX
FT0 33 CLX 12 - coD. 172

.24 ..................................................... BIBI,\_[P()RT

--------------
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: 5 PETROGNOLA

PETROGNOLA

SESSION IPA
33CL &,9% VOL.

75CL 5,6%VoL.

TAMBURA
APA AL FARRO

D R R R R R )

STILE: American Pale Ale

Colore dorato carico leggermente velato,
amarezza percettibile ma non eccessiva, agrumata
ed erbacea. Doppio malto al farro, colore dorato,
con aromi eleganti. 'amaro dei luppoli non “pun-
ge” a beva conclusa, rimanendo con eleganti sen-
sazioni di amaro erbaceo-agrumato.

Solida, dissetante, ottimo equilibrio tra le dolci
note maltate e 'amaro agrumato dei luppoli ame-
ricani.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL.
9,6%

FI0 75 CL X
FT0 33 CL X

" g
16 =

18U
33 (MEDIO)

6 - C0D. BBO0O1
12 - COD. 309

------------------------------------------------------------
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SMOKED ALE

75¢CL 6,5%VOL. SMOKED ALE

33CL 6,5%VOL.

MARRON
AFFUMICATA CASTAGNE

D R N R R Y

STILE: Smoked Ale

essscsscses

Colore ambrato carico e velato con :

riflessi arancioni,

amarezza quasi :

assente. Prodotta con malto d'orzo, i naso con note spiccate di frutti tropi- :

luppolo Saaz e castagne affumicate : c3jj e agrumi; il colore & ambrato. Alla :

. . ) o by S .
macinate, aggiunte durante 'ammo- : peya I'amaro & prevalente ma subito

stamento. Le castagne conferisco- { jppare bilanciato dalle note agruma- &

no un delicato sapore di affumicato, :

caramellati. In bocca & dolce e strut- :
turata con un sorprendente finale :

agrumato/speziato.

FERMENTAZIONE: Alta

VOL [°P &% |1B
6,5% 1 16 < | LIEvE

FT0 33 CLX 12 - COD. 174
FT0 75CL X 6 - COD. BBOO13

o,
8.9
Sed

------------------------------------------------------------

N
LA PETROGRNOLA

ARTIGIANALI

oy

- IPA
33CL 6,2%VOL.

METRA IPA
AL FARRO

STILE: India Pale Ale (IPA)
Birra molto aromatica, profumata al

: polatura.

FERMENTAZIONE: Alta

EyoL
:6,2%

mx

°p
14 =

1BU
99 (MEDIO)

: ET0 33 CLX12 - COD. 357

#$ PETROGNOLA

INTOLLERANZA
GLUTEN FREE

STILE: India Pale Ale (IPA)
. Birra chiara ad alta fermentazione

: prodotta con malto d'orzo. Grazie a
. tecnologie innovative €& un prodotto
:+ adatto a chi deve rinunciare al gluti-
+ ne. Haun gusto pieno ed equilibrato,
+ amabile per tutti gli amanti delle Gol-
: te e di frutti tropicali date dalla lup- :
mentre il malto regala toni tostati e :

den Ale ma non solo. La schiuma ri-

: sulta essere morbida ma consistente,
: rendendo il prodotto molto invitante
: nel bicchiere. Ideale per una serata
: assieme tra amici nel rispetto degli
: intolleranti al glutine e del gusto degli

¢ amanti pitu esperti di birra.

: FERMENTAZIONE: Alta
: VOL5,6%

: F7033 CLX 12 - COD. 262

l}.! li!)‘ [wP" :()ali"!’ .....................................................
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VEMILIAL

ITALIAN PILSNER

~ VIAEMILIA
BIHHIHBW DEL I]IIIIATO

D R R N R RN

STILE : /talian Pilsner

Birra di bassa fermentazione. Di colore giallo do-
rato, & caratterizzata da aromi floreali ed erba-
cei (dati dall’'uso di luppolo in fiore della varieta
Tettnang Tettnanger), con reminiscenze di miele
d’acacia e un amaro discreto.Una birra limpida,
di colore giallo dorato e con una schiuma bianca
molto persistente. Al naso esprime un invitante
aroma floreale (fiori bianchi) ed erbaceo. Viaemilia
presenta un amaro discreto, erbaceo, addolcito da
ricordi di miele d’'acacia.

FERMENTAZIONE: Bassa

VOL  P°P & i B
50% (115 5 28

€3,50

FT0 33 CL X 12 - COD. 196 +IVA

. BIRRIFICIO DEL DUCATU

ARTIGIANALI

BIRRIFICIO DE|

DUCATO

E‘l_:

$ 00000000000 0000000000009000000000000000ERRREEIRIRIRIOIOIERIRTEIRETS

STILE : Double IPA

Ha una luppolatura massiccia, con sentori di pom-
pelmo e frutta tropicale. In boccarivela tutto il suo
carattere, calda e piuttosto corposa, decisamen-
te amara ma equilibrata, complessa e persistente
termina con note balsamiche e resinose. Birra di
colore dorato intenso, con schiuma bianca persi-
stente. Al naso esprime sentori di pompelmo, litchi
e frutta tropicale dolce (mango). Machete presen-
ta un amaro deciso ma ben equilibrato con la parte
fruttata.

FERMENTAZIONE: AIta

°p i IBU
7 %5

VoL. :
76% :

€4,30

FT0 33 CL X 12 - COD. 260 +IVA

-----------------
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i
pUCATo I

*

FREERIDE
BIHHIFIBIO DEL DUBATO

STILE : IPA Indian Pale Ale

| suoi profumi frutta tropicale e di pompelmo, le
sfumature balsamiche e il contributo educato del
malto: questa & poesia liquida, godimento fino
all'ultima goccia. La sua schiuma e candida e per-
sistente, ricca di resine nobili dei migliori luppoli in
circolo. Birra di colore giallo dorato e una schiuma
candida e persistente. Questa Ale esprime attra-
enti sentori di frutta tropicale e pompelmo. Sec-
ca e pulita, ha un amaro intenso bilanciato da lievi
note biscottate.

FERMENTAZIONE: AIta

voL. °p;A;s 1B
52% : 13 % 44

FT0 33 CL X 12 - COD. 229

€3,75
+IVA

........

BIRRIFICIO DE

DUCATO

' AR
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slRRIFICIO pg,
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: BELGIAN TRIPEL

~ PARADOX
BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE : Belgian Triple

Birra di alta fermentazione, libera interpretazione
delle Tripel belghe. Di colore dorato intenso, ha
profumi spiccati di frutta e zucchero candito. In
boccasprigionaun’avvolgente dolcezza, placatada
un amaro di medio-bassa intensita. Una birra forte
e strutturata. Birra di colore dorato. Schiuma per-
sistente di colore bianco. Sentori di banana, frutta
sciroppata, zucchero candito e lievi note erbacee.
Presentaun amaro di medio-bassa intensita, bilan-
ciato da una morbida dolcezza.

FERMENTAZIONE: Alta

VoL, : °p :A;f 1BU
8,0% : 17 3% £ 30

FT0 33 CLX 12 - c0D. 209

€4,50
+IVA

wwwwwwwww
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| IRISH CIDER |

% ORIGINAL .-

ORIGINAL SIDRO
MAGNERS

D R R

STILE: Sidro di mela filtrato.

Il sidro Magners Original € il fiore all’'occhiello del-
la produzione di sidro in Irlanda. [l Magners € pro-
dotto utilizzando unicamente ingredienti naturali
e cioe la miscela del succo fermentato di 17 tipi
diversi di mele, gran parte delle quali provengono
dagli stessi frutteti WM Magners. |l sidro e fatto
maturare per un lungo periodo che puo arriva-
re fino a 2 anni, per creare il gusto unico e rinfre-
scante del sidro preferito di irlanda. Colore giallo
ambrato con riflessi ramati, di corpo medio e dal
perlage vivace. Sapore fruttato e dissetante (per
tradizione va servito con giaccio).

VOL. 4,5%

€3,90
ET0 56,8 CL X 12 - COD. 470

+IVA

MAGNERS

| —
— —

MAGNERS

IRISH GIDER

PEHA SII]HO
MAGNEHS

STILE: Sidro Irlandese di pera spumantizzato.
Ottenuto dalle migliori qualita di pere lentamente
fermentate. Distintivo il suo carattere, delicato e
rinfrescante il gusto.

Colore giallo paglierinoo con riflessi verdastri. Dal
sapore semisecco con sentorii di pera (si consiglia
servito con giaccio).

VOL. 4,5%

€3,90
FT0 56,8 CL X 12 - COD. 485

+IVA

-----------------
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STILE: Sidro di mela con succodiamponieuva
spina.

Aggiungiamo il succo deilamponi e dell’'uva spina
combinato con il nostro sidro di mele che utiliz-
za esclusivamente I'acqua proveniente dalla sor-
gente situata a Kopperberg, dando vita ad un sa-
pore fruttato ed autentico, con un colore vivo e
dissetante fino all’'ultimo sorso.

. . ,“.l[.._“I./..’..l'..""llll‘...'l"._.‘l,l,_..l‘

STILE: Sidro di mela con succodifragole e lime.
Aggiungiamo il succo di fragole e lime al sidro di mele
Kopparberg, che utilizza esclusivamente l'acqua pro-
veniente dalla sorgente situata a Kopperberg, cosi da
ottenere un sidro con un sapore intenso e delicato di
frutta con un inconfondibile aroma di fragola.

YOL. 4,0% €4,60

VoL, 4,0% €4,60
ET0'50CL X 15 - COD. 475 +IVA

F.T0 50CL X 15 - COD. 450 +IVA
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Thatchers Blood Orange € prodotto con mele
naturalmente succose e aromatiche selezionate
per la loro dolcezza: Braeburn, Fuji e Gala. Ricco
del sapore naturale dell'arancia rossa, & un sidro
vivace e frizzante.

Quindi, mentre le giornate si allungano e diventa-
no piu calde, e la tua mente si rivolge ai barbecue,
ai pasti all’aperto e al piacere di incontrare amici
e familiari in questa primavera ed estate, prova
questo nuovo sidro succoso e rinfrescante!

€2,20

VOL. 4,0%
+IVA

LATT. 44CLX 24 - COD. 175

D R R BIRI\IP()RT D R R R

THATCHERS

R XX

57,1904

Thatchers Apple and Blackcurrant & un sidro ric-
co e rinfrescante dal gusto fruttato, creato con le
mele da dessert piu dolci, un fresco aroma di frut-
ti di bosco e un intenso sapore naturale di ribes
nero.

Ottimo per una serata in compagnia o un picnic al
sole, questo nuovo sidro rinfrescante e perfetto
per tutte le occasioni!

€2,20

voL. 4,0%
+IVA

LATT. 44CL X 24 - COD. 190

— BEVEAAGEWINE FOOD =

THATCHERS
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" THATCHERS

D R R R R R

THATCHEHS

D R R )

E’ rinfrescante, torbida e dolce. E una miscela delle
varieta Discovery precoce, Falstaff croccante, Gala
sempre popolare e Jonagold dolce. Ma quale di que-
ste conferisce alla bevanda il suo aspetto naturalmen-
te torbido? La Jonagold. L'unica torbidita che ci piace
e quella del nostro sidro Haze. Una combinazione dis-
setante di mele Discovery, Falstaff, Gala e Jonagold
viene trasformata in questo sidro fresco e dolce.
Ottimo per occasioni rilassate, il semplice piacere di
stare con gli amici e sentire il calore del sole sul viso.

Thatchers Gold € un sidro rinfrescante media-
mente secco. E ottenuto da un blend di varieta
classiche di mele del West Country, come la Da-
binett dal sapore agrodolce e la Harry Masters
Jersey.

Gold rappresenta il meglio della produzione di
sidro. Ottenuto da una miscela delle nostre mele
preferite, tra cui la Dabinett e la Harry Masters
Jersey, Gold definisce lo standard. Un vero “si-
dro per intenditori”. Ottimo da gustare con gli
amici al pub, davanti alla partita in TV o insieme
al curry del venerdi sera!

VOL. 4,8% €3’4o

YoL. 4,5% €2,20 :
£T0 50CL X 6 - COD. 162 +|VA

LATT. 44CLX 24 - COD. 176 +IVA
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