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STILE: Helles

La prima perla in bassa fermentazione :
di Schneider! Una birra fieramente

bavarese anche nel gusto: aromi maltati:
e lievemente floreali ed erbacei per un :

: delicato e sottile. Malti e luppoli sispo- : -4 ;
: sanoalla perfezione, mentre i lieviti che : 1 in abbondanza, che dominano anche
! la rendono opalina si manifestano an- I'intensita olfattiva. Il gusto & delicata-
i che negli aromi, per un gusto rotondo e : Mente speziato e fruttato di mela, ba-
i speziato su cui prevalgono morbidi toni : Nana matura e chiodi di garofano. Oggi

+ come allora prodotta secondo la ricetta

gusto pieno e deciso ma equilibrato,
appagante e rinfrescante.
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SCHNEIDER
HELLE WEISSE

STILE: Weiss
non filtrata, non pastorizzata.

fruttati.

TESTA SPIL.: a Bicchiere
FERMENTAZIONE: BASSA

VoL. °p :
: 18

4.9%:11.7 o

FUSTO 20 L - COD. 5241

P 4,9%:12,5 o

: TESTA SPIL.: Combi
: FERMENTAZIONE: ALTA

.

VL P oop iU
: 14

: FUSTO 20 L - COD. 5249

..................

SCHNEIDER WEISS
ORIGINAL

: STILE: Weiss

non filtrata, non pastorizzata.

L et e per questa Weizen ora : La tradizionale birra di frumento ori-
meno alcolica ma ancora piti profumata, ginale bavarese. Color miele, con una
perfettamente equilibrata e dal perlage : s'chluma Selisiaaty morb.ld.a gFandlda.

: Laspetto velato & dato dai lieviti presen-

originale del 1872.

: TESTA SPIL.: Combi
: FERMENTAZIONE: ALTA

[ M ORI |
: 54%:128 o : 14

: FUSTO 20 L - €OD. 5244
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SCHNEIDER WEISS
HOPFENWEISSE

STILE: Weizen IPA

non filtrata, non pastorizzata.
Eccezionale Weizen IPA in cui il luppolo autoctono
di alta qualita Hallertauer Saphir viene utilizzato in
dry-hopping. Limpronta decisa del luppolo & ben
bilanciata dai toni fruttati dei lieviti che ricordano
la banana matura e dai toni leggermente speziati
con sentori di chiodi di garofano. Il finale, molto
persistente e secco e pulito. La Hopfenweisse & stata
creata in collaborazione con il birrificio americano
Brooklyn Brewery nel 2008, con l'obiettivo di
realizzare una birra di grano utilizzando i luppoli dei
rispettivi continenti.

TESTA SPIL.: Combi
FERMENTAZIONE: Alta

oL i ep
8,2% i 18,2°

: 1BU
: 40

FUSTO 20 L - COD. 5232
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SCHNEIDER WEISS
AVERTINUS

STILE: Weizen Bock
non filtrata, non pastorizzata.

Una Weizen Doppelbock dalla schiuma candida, densa
e persistente. Colore rubino scuro é intensa, comples-
sa, ben equilibrata e morbida allo stesso tempo. Il pro-
fumo e avvolgente con note di malto, sentori di noccio-
la e caramello. Il corpo & pieno e forte, ma piacevole e
piuttosto beverino. Il finale presenta toni amari leggeri
ma persistenti. La prima doppelbock di frumento della
Baviera, premiata con numerosi riconoscimenti.

TESTA SPIL.: Combi
FERMENTAZIONE: BASSA
VoL i °p B

8.2%:18,5 % : 16

FUSTO 20 L - €COD. 5247
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Ruinger Bier

LA STORIA
DELLA BIRRA
AYNGER DAL 1876

In Baviera il prodotto birra ha ecce-
zionalmente, da tempo immemora-
bile, una grande importanza. Non &
solamente chiamata ‘il pane liquido’,
ma anche “l'elemento che unisce”
della nostra cultura, nella quale gio-
cano un ruolo molto importante, va-
lori come la socievolezza, il buon vici-
nato, I'onesta, l'affidabilita, il legame
al luogo di origine. Il profondo radi-
camento alla regione, cresciuto di ge-
nerazione in generazione, ha forma-
to un terreno fertile per lo sviluppo
dell’azienda di Aying. Cosi la premiata
qualita delle nostre birre si & fondata
sempre sui meritati riconoscimenti e
non solo sulle materie prime accura-
tamente selezionate nella nostra re-
gione, o sull'arte birraria.
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LAGER HELL
AYINGER
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STILE: Lager

Colore giallo dorato, con
un leggero sentore di mal-
to. Di gusto particolarmen-
te pieno, e di piacevole ef-
fervescenza, € di carattere
morbido maltato. L'amaro
€ ben armonizzato, ma non
molto marcato. Il procedi-
mento di brassatura le con-
ferisce un gusto aromatico.

TESTA SPIL.: a Scivolo

PRIVATBRAUEREI SEIT 1878

2
%, &
%y, alc50%vol.
>
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“hops « ngredi®

BAIRISCH
AYINGER
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STILE: Pilsner

+ Colore giallo pallido e bril-

lante, leggera al palato, ma

: anche delicata e corposa.

E caratterizzata dall'aroma

: floreale del luppolo Haller-
: taue presentaunaccentua-

: taedelegante amarezzanel :

: finale che si attenua rapi-
: damente. Una pilsner pre-

mium per gli amanti delle

FERMENTAZIONE: Bassa  : birre pilsner tradizionali.
: : : TESTA SPIL.: a Scivolo

YOL.
4,9%

FUSTO 30L - C0D. 5268
FUS. 20L-C0D. 5289
a caduta libera

VoL,

.
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IBU
t11,5 : FERMENTAZIONE: Bassa

:IBU
5,0% P 11,8

FUSTO 30L - €0D. 5319

Ayinger

’RIVATBRAUEREI SEIT 1878

alc.55%vol.

na, a2
" hops « ngredie™

: JAHRHUNDERT BIER
AYINGER

®eessssscessscssssssssssnsrene

: STILE: Export

¢ Una birra dal colore giallo do-
: rato, con un leggero sentore di

: lievito floreale e mielato. Dal

+ sapore aromatico e corposo al

: primosorso, in seguito diventa
: lieve e morbida con una fine
: persistenza e svanisce con un
: amaro buono ed equilibrato.
: Birrariccamente maltata, met-
: teinrilievo la preziosa qualita
: naturale e genuine degli orzi
: utilizzati.

: TESTA SPIL.: a Scivolo

: FERMENTAZIONE: Bassa
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PRIVATBRAUEREI SEIT 1878
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URWEISSE CELEBRATOR
AYINGER AYINGER
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STILE: Weiss STII.E Doppelbock

Birra Weizen, con malto d'orzo e malto ¢+ Una speciale Doppelbock scura, a bassa fermenta-

di frumento. Secondo l'usanza birraria : zione, prodottasecondolafamosalegge dipurezza :
dell’antica Bavieranon éfiltratae quindi : bavarese del 1516. Storicamente, la birra doppio :
torbida. Questo vale anche per I'Ayin- : malto fu creata dai monaci per la quaresima, per :
ger Ur-Weisse, che € una birra di colore @ avere qualcosa di sostanzioso di che nutrirsi. Di :

ambrato e con un esuberante perlage. & colore rosso scuro o mogano, si presenta piena, ge- :

La birra e sostanziosa al primo sorso : nerosa con piacevoli sentori di malto, caramellato :
con un aroma di malto. Il gusto di lievito : e cedro. Premiata Platino alle World Beer Cham- :
d’alta fermentazione & inconfondibile. : pionships a Chicago, primo posto al San Francisco ¢
La birra ha una ricchezza nel retrogusto 5 Beer Festival. Al Helsinki Beer Festival , primo :
e un lieve amaro. Laroma fruttato e mal- : : posto 1999, argento 2001 ed oro 2004. Premiata :

9, Iy,
'PPolo, lievito

alc. 5,5% vol.

ot
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FRUHLINGSBIER
AYINGER
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: STILE: Lager

La Birra di Primavera non-filtrata e a
bassa fermentazione con un leggero
sentore di lievito floreale e mielato.
Dal sapore aromatico e corposo al pri-
mo sorso, diventa poi lieve e morbida
conuna fine persistenza e svanisce con
un buon ed equilibrato amaro.

E’ una birra particolarmente amabile e
armoniosa.

tato vi conquistera! : come una delle migliori birre al mondo, la Celebra- :
TESTA SPIL: 2 Scivol : tor ha ottenuto 97 su 100 punti Parker. * TESTA SPIL.: a Scivolo
= SEINGIS : TESTA SPIL.: a Scivolo : FERMENTAZIONE: Bassa

FERMENTAZIONE: Alta : FERMENTAZIONE: Bassa : . -

L ey ; : : DYOL P oep i i IBU
VOL ¢ °P gk IBU VOL (o ep & ioIBU P 55% 5 ¢ 12,8
5,8% : a 133 :6,7% 4 : 18,5 :
FUSTO 20 L - €0D. 5276 : FUSTO 20 L - coD. 5266 : FUSTO 30 L - C0D. 5317
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EIFELBRAU HELLES
BITBURGER
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ALKOHOLFREI V

18U 30

: BITBURGER ANALCOLICA

----------------------------------------------------------------------------------------

E STILE: Helles

STILE: Premium Pils

Una Pilsner delicata che unisce il gusto :
intenso con un’eleganza leggera. Colore :
giallo dorato brillante con schiuma per-:
fine. Profumo puro, : «perjer & “Tradition” e affinata con luppo-
con note fruttate di miele, grano maturo, :
pane bianco ed erbe aromatiche di mon- : ol x
tagna. Nel bere leggera effervescenza Parco Naturale Sideifel, conquista per
con frutta delicata, freschezza ed un ac- :
cenno di dolcezza al sapore di malto, che ¢
viene completato da una tipica nota di:

luppolo e che si smorza armonicamente :

sistente, bianca e fine.

sul palato.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa

voL §oep iy ~WEOEL
48%:11,3 a4 : 33 ¥ 30 CL
FUSTO 15 L - €0D. 27

FUSTO 30 L - c0D. 41 . W AOCL

262

conda aggiunta di luppolo, delle varieta

lo certificato Bitburger Siegelhopfen del

maltate si fondono in bocca con fresche
sensazioni speziate, affiancate da un lie-

: palato.
: TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

oL ¢
£5,0%:01.9 o

 FUSTO 30 L
: 00D, 5370

..................................................... |}! |:{ !L\ lez ()J.i’l—‘

:op % IBU
v30CL

w50 CL

La nostra Eifelbrau Landbier di colore :
biondo oro, arricchita, mediante una se- :

il suo gusto amabile. Le piacevoli note 3

: STILE: Pilsner

Colore giallo dorato brillante con schiu-
ma persistente, bianca e pori fini. Profu-
: mo di aromi dolci tostati, di miele e pan-
: pepato fresco, ma anche di cereali maturi
: e di erbe delicate. Gusto finemente friz-
: zante e molto fresco con note persistenti
di luppolo e vermouth, che equilibriano
: la dolcezza maltata con i suoi delicati
: aromi amari.

ve amaro che sfuma delicatamente sul :

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo
: FERMENTAZIONE: Bassa

oL, iop seipy < WEDEL
:0,0%:6,2 o :30 ¥30CL
L FUSTO 15 L - cop. 39 WAOCL
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BENEDIKTINER KGSTRISSER SCHWARZBIER
WEISSBIER NATURTRUB ...........................................................

cessessessesssssnssesacsscsssssssesssssassessessssscssessssesss +  STILE: Schwarzbier

; Un colore nero elegante ed intenso. Corona di schiuma
STILE: Weizen . persistente e pronunciata con pori delicati. Profumo di
Colore miele leggermente dorato opaco con schiuma chiara : intensi aromi speziati come salvia, castagne arrostite,
con pori fini e persistente. Profumo amaro con aromi dolci  :  mjele scuro, cioccolato fondente e pane casereccio
che ricorda il miele scuro e i cereali maturi. Seguito poi da note fresco. Nel bere amara, caratterizzata da aromi di erbe e
aromatiche comebucciad'arancia, erbette dimontagna, luppolo  :  dj tostatura leggermente aspri. Una leggera frizzantezza
e chiodi di garofano. Profumo amaro conaromidolcichericorda  :  bilancia gli aromi intensi dalla freschezza piena e
il miele scuro e i cereali maturi. Seguito poi da note aromatiche i |'eleganza. Sul palato, delicate note aspre e gusto dolce di
come buccia d’arancia, erbette di montagna, luppolo e chiodi di malto.

garofano.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta ¢ FERMENTAZIONE: Bassa

voL iep &

@ '3 -

4,8%:11,4 4

VoL : °P RO ]l
vy .

54%:12,54 :12

¥30CL
FUSTO 15 L - C0D. 10 w50 CL. : FUsTO 15 L - COD. 35 v 3o cl
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VELTINS 52 <™
PILSRER :

STILE: Pils

Birra dal colore dorato e un’abbondante schiuma T
bianca, sottile e cremosa. Nei primi due sorsisi coglie ‘
il carattere sapido ed il corpo morbido ed elegante di : = ‘
questa birra chiara. ll finale decisamente asciutto, la : .
rende particolarmente piacevole e rinfrescate. ™ é
VELTINS

TESTA SPILLATURA: Combi
FERMENTAZIONE: Alta

: FUSTO 104 LT ECO-KEG - COD. 5316 23 cm
VoL. 4,8% : DIMENSIONI FUSTO 32CM X 23CM
FUSTO 20 LT ECO-KEG - COD. 5334 DIMENSIONI BANCO SPILLATURA .
FUSTO 30 L - €0D. 62 : ALTEZZA 85CM - BASE 52CM - PROFONDITA 66CM

: ALTEZZA COLONNINA SPILLATURA 56CM
8‘ ..................................................... BIRIMP()BT ............................................................

.................




PULLEKEN

GRUPPO VELTINS

S

_ VELTINS
PULLEKEN HELLES

-----------------------------------------

STILE: Helles

TESTA SPILLATURA: Combi
FERMENTAZIONE: Bassa

VoL i op &
52% 11,7 o

FUSTO 30 L - C0D. 88

PVl i oop
: 5,4%:12,5

L FUSTO 30 L - COD. 29

GERMANIA

LICHER

GRUPPO BITBURGER

LICHER
EXPORT

 STILE: Export

Birra. molto beverina che: sii colloca a = Giallo oro luminoso con schiuma bianca,

meta strada tra le birre Pilsener piu : sottile e persistente. Profumo fruttato

amare e le birre dolci e maltate di origine chericordale mele verdiestiveinarmonia

bavarese. Impronta fine di malto con : €N note di miele e leggeri sentori tostati

aromi di lcaramelio e risle: nel el ed erbacei. Gusto effervescente e pieno

Drinkability, effervescenza pronunciata. : G p|§cevole malto dqlce E Iu'pp.olo
: aromatico, che completa il gusto di birra

: con accenti leggermente aspri.

TESTA SPILLATURA: a Bicchiere
: FERMENTAZIONE: Bassa

: 18U
P 4

]}.! vli! I\L['(l.:( I)uli’!‘ ..............

CREW REPUBLIC

GRUPPO BITBURGER

FIRESIDE

RED ALE
HANDCRAFTED
SmsEER raom =—

B

Alc.6.0%

CREW REPUBLIC
FIRESIDE

------------------------------------------

: STILE: Red Ale
: Rosso
: piacevolmente piena ma non pesante.
: Sapore leggermente fruttato-maltato.
: Una miscela di diversi malti speciali
: dona alla birra, oltre al colore, una
: maltosita

: invadente.

brillante  con  corposita

vellutata senza essere

TESTA SPILLATURA: Scivolo
: FERMENTAZIORE: Alta

fyoL i oep s ioimu
16,0%:13,59 | 28

 FUSTO 15 L - COD. 65

....................................... 9
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LAUTERBACHER
WEIZEN

---------------------------------------------------------

STILE: Weizen naturalmente torbida

La prima birra di frumento che venne prodotta
a Lauterbach, in Baviera, nel 1889. Ancora oggi,
Lauterbacher Natur Weizen & un prodotto molto
speciale. Naturalmente torbida, gustosa e dorata, come
amava bere l|'agricoltore di Lauterbach.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Alta
VoL. 5,3%

FUSTO 30 L - C0D. 51

LAUTERBACHER | “7)

LAUTERBACHER
HELL

---------------------------------------------------------

STILE: Lager non filtrata

Una Hell naturale come deve essere.

La Lauterbacher Natur Hell rimane non filtrata e quindi
ha un carattere particolarmente corposo. Con luppoli
aromatici e piacevolmente maltata. La birracome quel-
la che piaceva al contadino di Lauterbach.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa
YOL. 4,8%

FUSTO 30 L - COD. 49

.................

------------------------------------------------------------
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HELLES

Brotzeit

LAUTERBACHER LAUTERBACHER
BROTZEIT DOPPIO MALTO

STILE: Lager tradizionale . STILE: Bock Bionda
Lauterbacher Brotzeitbier ideale per uno spuntino ba- : Birra doppio malto chiara, molto aromatica dal gusto
varese! Naturale, gustosa, con i piedi per terra, come : di malto speciale.

amava bere il contadino di Lauterbach. Chiara e dorata,
con rinfrescanti luppoli Hallertau.

TESTA SPILLATURA: a Scivolo : TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa : FERMENTAZIONE: Bassa
VoL. 5,1% YOl 8,5%

VoL i°P & B
8,5% 19 a ¢ 35

FUSTO 30 L - COD. 66 FUSTO 20 L - COD. 64

............................................................ BIBI_\H)ORT sie'sleleiale ale'nle’s slele’alalaleiotn s /s olo 0ln 0 )0 0 s 0 0 (s 6 0 e s a e 0/e s s e e e a 0 a s .}1
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BELGIO

STILE: Belgian Strong Amber Ale

Questa birra di color ramato con riflessi
rossi si presenta tipicamente ricca. Al
naso gli aromi sono dolci di caramello
e zucchero, con lievi note di lievito e
spezie. Dolce al palato, anche qui le note
percepite sono inizialmente quelle dolci

ad un finale lievemente amaro dato dalla @

luppolatura gentile.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL.

P oop & BU
8,0%: 18 o :

FUSTO 20 L - COD. 5234

eve
.

7l

CORSENDORK

: STILE: Abbey Triple

. Intensae profumata, Corsendonk Gold &
: una Tripel dal colore ramato. Al naso ed
: al palato i sentori sono eleganti, con in
: evidenza note di lievito, sentori fruttati
: e speziati, tutti ben in equilibrio tra loro.
: Piacevole al palato e delicatamente
di malto e caramello che lasciano spazio :

.
.
.
.
.
.
.

amara nel finale.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i opgisioIBu
10,0% i 21% :20

FUSTO 20 L - C0D. 5278

lond

6,5%Vol.Alc.

% ¥
et i BeP

STILE: Belgian Ale

Questa birra si presenta con un profumo
di luppolo speziato con aromi fruttati.
In bocca é speziata, con un amaro ben
equilibrato che si prolunga come retro
gusto.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL. i°oP g :IBU
6,5% % :, :20

FUSTO 20 L - COD. 5246

sessssscssssscnss seessesne eesssscscssssssssssssesnsse vee B‘IR'!(\'IV‘ITV()}}:I: ........ “eecesscessnsessssesessessssasssnsnsenene esssscsnne



BELGIO :

STILE: Witbier

Birra di frumento dal color giallo chiaro velato.
Alnasosipresentaconun profumo di malto caramellato
e aromi di coriandolo. Al palato & abboccata con amaro
ben equilibrato e sentori di frutta, pane tostato,
caramello e liquirizia. | profumi sono i classici dello
stile, con note di frumento, agrumi (limone), lievito ed
un tocco floreale. Leggera, rinfrescante e beverina al
palato si percepiscono le note speziate e soprattutto
quelle agrumate che ne determinano il finale amaro ed
asciutto.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VoL i °P i 1B

48% 11 o : 11

FUSTO 20 L - COD. 5228

 CORSENDONK

/
5.2%VolAlc. \ /
Pewep iy S~

&

EXCELSIOR

STILE: Pils

Birra bionda dalla schiuma compatta, cremosa e
persistente, limpida dal perlage ben equilibrato.

Al naso si presenta con un profumo di malto e erbaceo
dovutoalluppolo.Alpalatohaunamaro benequilibrato,
tendente al dolce.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

a®

VoL :°P .
5,2% |

ssecssse

“

FUSTO 30 L - COD. 5226
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N SPECKLED |
L HEN”

DISTINCTIVE
CaplidiPute

HEN”

DISTINCTIVE
Caplisth Pute e,

OLD SPECKLED HER
GREERE KING

STILE: Pale Ale

Bitter leggera e dissetante, giocata su sentori di toffee
e caramello accanto alla vena fruttata con note di pera
e banana portata dai lieviti. La luppolatura con varieta
Challenger, Pilgrim, First Gold e Goldings contribuisce
al profilo equilibrato di questa birra con note erbacee,
agrumate ed una chiusura leggermente amara.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL : °P i oIBU
4,8%111,6 o : 42

K-KEG 20 L - C0D. 5216

.........

GREENEKING %

GREENE KING

BURY ST EDMUNDS

Lwwr r,' Z_’ v

e - e

LEVEL HEAD
GREENE KING

STILE: Session IPA

La Greene King Level Head & una Session IPA (India
Pale Ale a bassa gradazione) artigianale, dal colore non
filtrato, rinfrescante e facile da bere, che celebra St.
Edmund e l'eredita di Bury St. Edmunds, offrendo un
aroma bilanciato di luppolo con note di frutta tropicale
e pompelmo, un corpo leggero e un finale equilibrato.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL i °p & i oiBy
4,0%:10,7 « : 50

K-KEG 20 L - €OD. 5225
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BREWDOG

PUNK IPA
BREWDOG

: STILE: IPA India Pale Ale
: Una IPA leggendaria, € una English IPA
co e ben bilanciata sul gioco di malti :

STILE: /PA India Pale Ale

Una birra di grande impatto aromati-
e luppoli. India Pale Ale di ispirazione
americana, interamente prodotta con
luppoli americani e neozelandesi dove,
note agrumate e tropicali, soprattutto

nas. Al palato si conferma il piacevole

dissetante.

TESTA SPILLATURA: a bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL (P s iIBU
52% 119 o : 45

FUSTO 20 L - C0D. 5219

HOBGOBLIN
DRAFT BEER

OBGOBI.IN

DRIGINAL IPA

ORIGINAL IPA
HOBGOBLIN

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ibrida del birrificio Wychwood, che com-

: bina luppoli inglesi (Fuggles, Goldings) e
: americani, creando un’esplosione di aro-
: mi tropicali, agrumati (arancia, pompel- :
a livello olfattivo, si rilevano intense

mo) e floreali, con note maltate e un fina-

S : le fresco, secco e piacevolmente amaro,
pompelmo, frutto della passione e ana- :

e “nuovo mond

TESTA SPILLATURA: a bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

L V0L 5,0%
:PLATO 12,1°

FUSTO 30 L - C0D. 5345

fyoL i oep
£ 9,0%

Eﬁijﬁiiir ..............

SPITFIRE

SUPER STRONG
LAGER s o
—

\

' ALC 9.0% VOL
") A
2 >

SPITFIRE
SUPER STRORG

-------------------------------------------

: STILE: Strong Lager

: Dal gusto complesso e ben bilanciato.
¢ Si presenta
. leggermente dolci, contrastate da una
: buona luppolatura che conferisce un

con note maltate e

finale amarognolo e rinfrescante. Si

. percepiscono sentori di malto, cereali
. e lievi note floreali. Il colore & giallo
. offrendo un buon equilibrio tra caratteri- :
. stiche “vecchio mondo”
carattere fruttato con un finale lungo e :

dorato, limpido e brillante, la schiuma

: & abbondante e persistente, con una
. grana fine e cremosa.

: TESTA SPILLATURA: a Scivolo
FERMENTAZIONE: Bassa

17,9 o4 : 33

: FUSTO 30 L - COD. 98

....................................... i15}
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BELHAVER
SUPER LAGER

D R R R RN

STILE: Scottish Strong Ale : STILE: Strong Lager
Prodotta dal rinomato birrificio Belhaven (fondato : ; - i )
nel 1719), questa ruby-rich ale & celebre per il suo : Una birra artigianale prodotta in Scozia, pensata per

chi apprezza la corposita e il carattere.
Prodotta con malto chiaro, offre un sapore dolce e

corpo pieno, il gusto tostato e un finale persistente,
rendendola un'esperienza di degustazione calda e

strutturata. : biscottato che si bilancia perfettamente con la sua
: notevole gradazione alcolica dell’8%, rendepdola
Colore rubino intenso. Gusto robusto, rotondo e sorprendentemente morbida e facile da bere. E una
leggermente dolce, con amaro accennato nel finale. : lager di grande spessore.
Profilo aromatico intenso e maltato con note di :
sarRlo N Eheless : TESTA SPILLATURA: a bicchiere
TESTA SPILLATURA: a bicchiere i TEAMENTAZIONE: Alta
FERMENTAZIONE: Alta :
: S )
oL i °p o po VOL i o &b
8,0% : 18 i 80%:18 d
K-KEG 20 L - C0D. 5331 : K-KEG 20 L - €0D. 5333
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IRLANDA

—
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INGHILTERRA

ORIGINAL
IRISH CIDER
4,5° ALC. VOL.

SIDRO MAGRNERS
ORIGIHM

STILE: Sidro di mela filtrato

Il sidro Magners Originai € il fiore all’'occhiello della
produzione di sidro in Irlanda. Il Magners & prodotto
utilizzando unicamente ingredienti naturali e cioé la
miscela del succo fermentato di 17 tipi diversi di mele,
gran parte delle quali provengono dagli stessi frutteti
WM Magners. magners & fatto maturare per un lungo
periodo che puo arrivare fino a 2 anni, per creare il
gusto unico e rifrescante del sidro preferito di irlanda.
Colore giallo ambrato con riflessi ramati, di corpo me-
dio e dal perlage vivace. Sapore fruttato e dissetante
(per tradizione va servito con giaccio).

TESTA SPILLATURA: Guinness
VOL. 4,5%

FUSTO 30L - €0D. 5312
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GOLD SOMERST CIDER
THATCHERS

Thatchers Gold & un sidro rinfrescante mediamente
secco. E ottenuto da un blend di varieta classiche di
mele del West Country, come la Dabinett dal sapore
agrodolce e la Harry Masters Jersey.

Gold rappresenta il meglio della produzione di sidro.
Ottenuto da una miscela delle nostre mele preferite,

tra cui la Dabinett e la Harry Masters Jersey, Gold de-
finisce lo standard. Un vero “sidro per intenditori”.

TESTA SPILLATURA: a Triangolo
VOL. 4,8%

FUSTO 30L K-KEG - COD. 5256

aaaaaaaaaaaaaaaaa




ITALIA

100 ITALIANA

AMARCORD

W50CL
w30 clL

PILSNER

oooooooooooooooooooooooooo

8
ok o3P

BIANCA

GOLDEN
ALE

6,5%
VOL.

' LAGER CHIARA . GOLDEN ALE
. GRADISCA : AMARCORD : BLANCHE : MIDONA
: AMARCORD g7t pisner i AMARCORD : AMARCORD

NON FILTRATA
AMARCORD

STILE: Lager non filtrata:

Color oro, carico, perla-
ge fine, € impreziosita da

Gli aromi preponderanti
tra malti e luppoli italiani
conferiscono _fragranze

bilanciano le note dolci
dei malti. L' amaro & per-
cepibile ma armonizzato
da un corpo rotondo e da

STILE: Premium Lager

: :Grazie alla
: Chiara, 100% malto d'or-:

una schiuma abbondan- :zo, dal cqlore doratq c
te, candida e persistente, : bella schiuma candida. :
+ Un perfetto equilibrio fra:
: note floreali e fragranti di

: luppolo, di malto e miele.
(himee fe it e e : E la pit desiderata, di fa-
:cile approccio e grande
: soddisfazione, gusto ben
un finale secco. La giusta : bilancigtoe pulito, invoglia
carbonatazione rendono : subito il secondo sorso.

la bevuta fresca e appa-:

: STILE: Blanche

lunga fer-:
: mentazione a bassa tem-:
: peratura, alla maturazio-:
ne a freddo, questa birra:
offre un profilo aromati-;
: co fine e complesso, con:
sun gusto pulito e rinfre-:
:scante. Leggera e disse-:
stante, conquista per la:
:sua qualita e sorprende:
s per la versatilita.

non filtrata. :
Bianca, non filtrata, origi-:
nale e fresca. Coriandolo, :
bucce di arancia amara:
provenienti dal Sud Italia e
un dry hopping con luppolo :
citra regalano un bouquet :
straordinario: lime, melone, ;
pompelmo, passion fruit e:

: note speziate e agrumate:

:in bocca si trasformano in:

< aromi freschi, intensi e ini-

: STILE: Golden Ale,

Blonde Ale.
Chiara, rassicurante e fa-
miliare, dal colore oro an-
tico e schiuma persisten-
te. Le calde sensazioni di
malto sono ben equilibra-
te da note fresche, gra-
zie allimpiego di luppoli
aromatici in dry hopping.
Corpo pieno, intenso e
pulito, piacevole amaro
che le dona grande beva.

gante.  FEAMENTAZIONE: Bassa  : FERMENTAZIONE: Bassa : M0l E

FEMENTAZIONE: Bassa VOL © P° &% P1BU iyoL i posty iipy :FERMENTAZIONE: Alta :FERMENTAZIONE: Alta
VOL : Po o tipy (32% P1L9ET 19 i45% P11 G i35 ivoL :pe &y iipy iVOL i P i IBU
5,0% : 11,5 o : 25 :FUSTO P-KEG 30L COD. 5381 : FUSTO P-KEG 301 (4.9% 115 o 11 (63% 1 15 A : 2

FUSTO P-KEG 20L COD. 5389

182

: FUSTO P-KEG 20L COD. 5382

C0D. 5380

..................

: FUSTO P-KEG 20L C0D. 5367 ;

FUSTO P-KEG 20L COD. 5384



ITALIA
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INDIA PALE ALE :

IPA
AMARCORD

STILE: /PA. :
IPA, dorata brillante con schiu- ¢
ma bianca, fine e persistente. :
Caratterizzata da importanti :
note agrumate e tropicali, un :
delicato floreale ed erbaceo :
si affianca allaresina. Un bel ¢
bouquet frutto delgeneroso :
dry hopping. Buona e rotonda :
I'amarezza, delicata la compo- :
nente maltata.

FERMENTAZIONE: Alta
VOL i Pe & iU
6,0% : 135 = : 54
FUSTO P-KEG 20L COD. 5388

AMARCORD

&
o

RED ALE

VOLPINA
AMARCORD

: STILE: Red Ale.
Voluttuosa e intrigante, questa :
: STILE: Strong Amber Ale
corpo & decisamente pieno e : \olde sl lranE nie .
strutturato. La ricca miscela di :

luppoli e malti speciali fa della : gjt3" aromatica: al naso note:

te rinfrescante, dal corpo roton- : S e e

do e orientata ai sapori fumé e :

speziati. La sua spumeggiante : sanza Sentori di malto, cara- :

: mello e luppolo, ottimamente

rossa ha riflessi ramati e una
bella schiuma pannosa. Il suo

Volpina una birra gradevolmen-

: effervescenza la rende una bir-
: ra piacevole e dissetante nono- :

: stante il suo bel corpo alcolico. : tamente lascia il segno.

§memmzmmf: Alta
oL,
£6,5%
: FUSTO P-KEG 20L COD. 5385

po &% ¢ B
155 5o

........

EFEHMENTAZWNE: Alta
(VoL :
:9,0% : 19 o

: FUSTO P-KEG 20L COD. 5386

------------------

STRONG
AMBER
AL 9,0%

VOL.

o

(s
e s

ALE

TABACHERA
AMARCORD :

.
® sesssscssesssssssensscsssesssnns .
.

Ambrata, generosa, dai rifles- :
si color bronzo. Grande inten-

germente speziata. Il corpo é:
di grande morbidezza ed ele-:

bilanciati. Una birra che cer-:

po 2% IBU
: 22,5

..........

. STRONG AMBER : SENZA GLUTINE

GLUTEN FREE
AMARCORD

oooooooooooooooooooooooooooooooo

STILE: Pale Lager.

: Puro malto da orzo coltiva-
:to nelle fertili terre di Puglia
. e Basilicata, acqua cristallina
: dell’Appennino e luppolo in
: fiore. Viene birrificata con gl
:ingredienti della tradizio ne e

successivamente deglutinata
attraverso l'uso di enzimi na-
turali in fermentazione e in

: maturazione a freddo.

: FERMENTAZIONE: Alta
fyoL. i pe ¢
15,2% 1 11,9 % 19

: FUSTO P-KEG 201 COD. 5383

Po &% : IBU

£19:2



LA PETROGRNOLA

ITALIA

: 4 PETROGNOLA

pmosnou\ pmosnou
PILS AL FARRO APA

CINGHIALE RERO
NERA AL FARRO

STILE: Scura al Farro

Colore bruno intenso quasi nero,
amarezza percettibile, moderata,
aromatica in evidenza. Birra prodotta
con malti di farro, di orzo e luppoli
tedeschi e Saaz. Il risultato & una birra
molto scura, moderatamente amara,
orientata ai toni caldi del farro ma con
aromatiche note luppolate. Lampio

speziati e fruttati.
TESTA SPILLATURA: Bicchiere

&N »

NP

s
\J PETROGNOL

PETROGNOLA

LA BIRRA AL FARRO

I

ILS AL FA
51% v0|.

5,1%VOL.

LOTTO 21
PILS AL FARRO

: STILE: Pils

: Colore giallo paglierino lievemente vela-
: to e con un bel cappello di schiuma fine
: e persistente. In aroma le classiche note
: erbacee e speziate del luppolo Saaz.
: Al gusto si affaccia il mielato del malto
: chiaro che subito lascia spazio ad un
: piacevole e rinfre-scante amaro deriva-
: to dai luppoli tedeschi utilizzati.

finale e caratterizzato da eleganti toni

: TESTA SPILLATURA: Bicchiere

lf"(
At

»(an
\/{\

PETROGNOLA

LA BIRRA AL FARRO

5,6%VOL.

*

5,6%VOL.

TAMBURA
APA AL FARRO

: STILE: American Pale Ale

: Coloredoratocaricoleggermente velato,
: amarezza percettibile ma non eccessiva,
: agrumata ed erbacea. Doppio malto al
: farro, colore dorato, con aromi eleganti.
: Lamaro dei luppoli
: beva conclusa, rimanendo con eleganti
: sensazioni di amaro erbaceo-agrumato.
: Solida, dissetante, ottimo equilibrio tra
: le dolci note maltate e 'amaro agrumato
: dei luppoli americani.

: TESTA SPILLATURA: Bicchiere

non “punge” a

FERMENTAZIONE: Alta  FERMENTALIONE: Alta | FERMENTAZIONE: Al
VoL PP o iiBy DVOL PoP & i IBU AMARD fyoL e gt iin
6,5%: 14 < :Moderato : 51%:13 o : Deciso e, 6%: 16 ~1 : 33 (Medio)

FUSTO PET 20 L - C0D. 5318

: FUSTO PET 20 L - C0D. 5235

-:.20.:- .......................................

................

: FUSTO PET 20 It - C0D. 5329



ITALIA

LA PETROGHNOLA

g PETROGNOLA

» (o~
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PETROGNOLA | \ 7

PETROGNOLA

LA BIRRA AL FARRO

IPA w30 CL

6,2%VOL.

PETROGNOLA

IPA
6,2%VOL.

METRA
IPA AL FARRO

STILE: IPA Indian Pale Ale

La Metra & una birra molto aromatica e dal sapore
inconfondibile. Profumata al naso con note spiccate di
frutti tropicali e agrumi, ha un colore ambrato davvero
invitante. E’ una birra perfetta per accompagnare fritti
e i sapori forti e decisi. La permanenza del suo sapore
€ intensa e piacevolissima. Una birra dalla grande
bevibilita.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: AIta

voL. °p ;zf;i 1BU AMARO
6,2% :13 < :Medio

FUSTO PET 20 L - €0D. 5240

ssssssssssssssss

PETROGNOLA

PETROGNOLA

LA BIRRA AL FARRO

PETROGNOLA

I

SASSOR0SSO
AMBRATA AL FARRO

STILE: Ambrata al Farro

Birra artigianale ambrata prodotta con malto di farro,
di orzo e luppoli Saaz. All'olfatto & fine, elegante,
leggermente fruttata e speziata, al palato il tipico
aroma di scorza di arancia e coriandolo si fonde
perfettamente con 'amarezza del luppolo Saaz e lascia
un gradevole e lungo finale.

TESTA SPILLATURA: Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VoL °w-
55%:13 o

IBU AMARO
: Delicato

FUSTO PET 20 L - C0D. 5236
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BIRRIFICIO DEL DUCATO

BIRRIFICIO DEL

DUCATO
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B8IRRIFICIO DEL
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ITALIAN PILSNER

ale.5,0% vol.

VIAEMILIA
BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE: Italian Pilsner

VIAEMILIA é la prima birra che abbiamo
creato ed & la Pilsner italiana pit
premiata al mondo. Nonostante sembri
una semplice “birra chiara”, durante la
sua lavorazione aggiungiamo i preziosi
fiori di luppolo che tutti gli anni, verso
i primi giorni di settembre, andiamo a
selezionare direttamente dai contadini di
Tettnang (un piccolo paese del sud della
Germania, famoso per la straordinaria
qualita deisuoiluppoli daaroma). E grazie
a questa pratica (chiamata dry-hopping)
che la VIAEMILIA esprime i suoi profumi
floreali ed erbacei.

TESTA SPILLATURA: a Bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL i °P & IBU
50%: 11,5 o : 28

FUST0 20 L - €0OD. 5301
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BIRRIFICIO DEL

DUCATO

" %0us, mateo dorto.

MACHETE
BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE: Double IPA

MACHETE & un’accattivante Double
IPA dalla prorompente ma equilibrata
esplosione aromatica. Il luppolo emerge
in maniera decisa, potente e imperiosa,
trionfando su tutto e donando alla
birra sentori di pompelmo e frutta
tropicale. MACHETE ha ormai raccolto
numerosissimi seguaci, per la suaassenza
discrupoli e la violenza che trasuda sorso
dopo sorso.

TESTA SPILLATURA: a Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

DYoL iep s i B
P 7,6%: 17 %} 52

: FUST0 20 L - €0D. 5305

..................
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BIRRIFICIO DEL

DUCATO

FREERIDE
BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE: IPA Indian Pale Ale

In molti sport il FREERIDE rappresenta
il divertimento puro, il senso di liberta,
la comunione spirituale con la natura
e gli spazi aperti: in una parola la gioia
incondizionata. llluppolo éil protagonista
assoluto di questa birra, che ha profumi
di mango, frutta tropicale, pompelmo,
arancia amara e presenta sfumature
balsamiche.

TESTA SPILLATURA: a Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

VOL (P &
: 44

52%:13 o

FUSTO 20 L - COD. 5304

------------------------------------------------------------



ITALIA

gIRRIFICIO DEL

DUCATO

A.F0.
BIRRIFICIO DEL DUCATO

STILE: APA American Pale Ale

Birra di colore ramato. Schiuma persistente di colore
avorio. Sentori di frutta esotica e agrumi accompagnati
da un leggero aroma tostato.

A.F.O. presenta un amaro ben bilanciato con la parte
caramellata e dolce dei malti.

TESTA SPILLATURA: a Bicchiere
FERMENTAZIONE: Alta

>
Ly
&% 1B

VoL :op
(& 137

54%*: 11,5 o

FUST0 20 L - COD. 5302

.........

BIRRIFICIO DEL DUCATO

BIRRIFICIO DE|

DUCATO

BIRRIEICIO DEL

DUCATO

STILE: BOCK

Rossa come la primaaurora, la Bock Futura stupisce per
lapulizia e I'equilibrio delle sue note maltate (crosta di
pane, caramella toffee, miele di tiglio) e di frutta rossa
(uva fragola, fragola e amarena), nascondendo con
estrema leggerezza i suoi 6,3 gradi alcolici. Un tenue
tocco amaro sul morbido finale aiuta a guardare avanti,
verso l'immediato futuro del prossimo sorso.

TESTA SPILLATURA: a Bicchiere
FERMENTAZIONE: Bassa

VOL iep & iy
6,3%:15 & :30

FUSTO 20 L - €0D. 5310
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BIRIMPORT S.p.A. | Viadi Salone 131/d-e | 00131 Roma
tel. 06.41.92.800 r.a. | info@birimport.com
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